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PRINCIPIOS ORIENTADORES
e Coordinacion, cooperacion y colaboracion

PLAN NACIONAL
DE CONTROL SN ]

e Armonizacion y trato justo a los operadores
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LA CADENA e Transparencia
ALIMENTARIA o Calidad del control oficial
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PLAN NACIONAL
DE CONTROL
OFICIAL DE

LA CADENA
ALIMENTARIA

Objetivo estratégico:
- cumplimiento de la normativa en seguridad alimentaria, nutricion y bienestar animal en

los establecimientos
promover una alimentacion saludable y sostenible en entornos escolares

\ AESAN y Consejerias de Sanidad de las comunidades auténomas y ciudades auténomas

‘ 17 programas de control |

Estructura de los programas:

O Ambito de aplicacién y normativa reguladora
O Objetivos generales y objetivos operativos

Q Programacion del control oficial

Q Organizacion y ejecucioén del control

d Incumplimientos y medidas a adoptar

Q Evaluacion del programa
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‘ 17 programas de contirol |

Programa 1. Inspeccion de establecimientos alimentarios

Programa 2. Auditorias del sistema de gestion de la seguridad alimentaria

Programa 3. Control de mataderos, establecimientos de manipulacion de caza

Programa 4. Control del etiquetado de los alimentos y de los materiales en contacto con alimentos
Programa 5. Control de alérgenos y sustancias que causan intolerancias

Programa 6. Control de organismos modificados genéticamente (OMG)

Programa 7. Control de la notificacién, etiquetado y composicion de complementos alimenticios
Programa 8. Control de peligros biolégicos en alimentos

Programa 9. Contirol de Anisakis spp.

Programa 10. Vigilancia de resistencias a los antimicrobianos de agentes zoonéticos alimentarios
Programa 11. Contirol de contaminantes en alimentos

Programa 12. Control de aditivos y otros ingredientes tecnolégicos en alimentos

Programa 13. Control de materiales en contacto con alimentos
Programa 14. Control de residuos de plaguicidas en alimentos

Programa 15. Control de residuos de medicamentos veterinarios y otras sustancias en alimentos de origen animal

Programa 16. MenUs escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de los centros escolares

Programa 17. Control de alimentos irradiados
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17 programas de control para verificar el cumplimiento de la normativa en: ‘

Higiene alimentaria y bienestar animal en los establecimientos alimentarios

Programas 1,2y 3

-

Informacidn de seguridad alimentaria de los Riesgos bioldgicos y riesgos MenuUs escolares y en los alimentos y bebidas
alimentos puestos a disposicion del consumidor quimicos presentes en los alimentos de maquinas expendedoras y cafeterias.

Programas 4,5, 6y 7 Programas 8, 9, 10, 11,12, 13, 14, 15y 17 Programa 16
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INFORME ANUAL DE RESULTADOS 2024

PI.AN[-,NACIONAL DE CONTROL OFICIAL DE LA CADENA ALIMENTARIA

El Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria (PNCOCA) describe los con- ( - : b
troles oficiales a lo largo de toda la cadena alimentaria, garantizando la calidad y seguridad El informe anual 2024, realizado
Informe anual 2024 o Aemmcin Eipaio
de Seguridad Alimentaria
Con el objetivo de reducir los riesgos para la salud presentes en los alimentos, los profe- y Nutricién, recoge y analiza los
sionales sanitarios llevan a cabo controles oficiales en establecimientos alimentarios para datos de controlesy resultados

ific 1 ia normativa aplicabl seguridad alimentaria, nutrici 3 2 :
v;enﬁ ar el cumplimiento de Iz normativa aplicable en seguridad alimentaria, nutricién y obtenidos de Ia ejecucién
bienestar animal.

« 604 103 establecimientos alimentarios S | e

6775 profesionales de la administracién publica trabajan de forma coordinada para y alimentos an ol afo 2024
. . . , . . garantizar la seguridad de los alimentos que se ponen a disposicion de la ciudadania. z

* 510 486 inspecciones y auditorias a establecimientos

alimentarios

« 99 177 controles sobre la informacion alimentaria al
consumidor

« 64 742 muestreos y andalisis

6041035 510486 99177 64742

ESTABLECIMIENTOS INSPECCIONES Y AUDITORIAS CONTROLES PARA GARANTIZAR ANALISIS DE PRODUCTOS
ALIMENTARIOS A LOS ESTABLECIMIENTOS LA INFORMACION ALIMENTARIA  ALIMENTICIOS Y MATERIALES EN
censados y sometidos ALIMENTARIOS AL CONSUMIDOR CONTACTO CON LOS ALIMENTOS
\ a control oficial 75,70 % cumplimiento 73,18 % cumplimiento 95,69 % cumplimiento
de la legisiacion de la legisiacion de la legislacién

6775 profesionales de la salud publica
77 laboratorios publicos

LABORATORIOS PUBLICOS
para analizar alimentos
y materiales en contacto ‘ Puedes ver el informe

completo en aosan.gob3§,

25 anes cuidbndt 4 tu alimentacion 5ol

© Ministerio de Derechos Sociales, Consumo y Agenda 2030
Agercis Espafiola de Seguridad Alimentariay Nutricidn (AESAN)
hitps//cpage.mpr.gob.es/

NIPO: 236-26-014-3

Fecha edicion: 2025

HITEee tonads 4
DF EFECHA Y G AES CONEND p
T AGETDA 1035 adriain



Evaluacion del sistema de conirol oficial

Actividades para garantizar cumplimiento y eficacia de control oficial

e Se evalua la ejecuciony
resultados de los programas
con indicadores de medida
de objetivos.

%

Guia de orientacién para la
verificacién de la eficacia de los

controles oficiales Guila para la aplicacion pritctica del

‘Documento de onentacion pasa ol
diseio de objetives @ Indicadores
para la verificacion de la eficacia de
s sistemas de control oficad en el
marco del Plan Nadonal de Control
Oficial de la Cadena Almentaria

e
A o ot bt 2016-2020"
T

TV Ve 8

e Superior jerdrquico sobre los
agentes del control oficial

e Equipo auditor
independiente valora la
eficacia para ejecutar los

controles oficiales

Documento de
orientacion para la
supervision de los
controles oficiales

DOCUMENTO MARCO
de los

Sistemas de Auditorias
del Control Oficial
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Riesgos emergentes o de especial preocupacion y dificultad de control

Planes de control coordinados 2024

1. Plan de control coordinado sobre establecimientos que elaboran comidas preparadas y las comercializan
por internet

2. Plan de control coordinado sobre la presencia de cannabinoides en productos alimenticios
Plan de conftrol coordinado de Listeria en alimentos listos para el consumo (1° fase)
4. Plan de control coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y aromas alimentarios (1° fase)
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PRINCIPIOS ORIENTADORES

e Coordinacion, cooperaciony colaboracion

e  Armonizacion y trato justo a los operadores econémicos
e Transparencia

Relllos d el C o nII.rOI OfiCiq I o Calidad del control oficial

e Uso eficaz de los recursos disponibles

« Mejora en la coordinacion de los controles y los ambitos de control

- Mejora en la armonizacidn de los controles mediante procedimientos comunes

- Mejora en las directrices y criterios de priorizacion de los controles en base al riesgo
 Mejora en la estrategia de control de alimentos que se venden por internet

« Optimizacion de la red de laboratorios y sus recursos

- Uso de la secuenciacion gendmica

- Digitalizacion de los controles y sus resultados
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MUCHAS GRACIAS

Elena Barco Alcala
Area de Planificacion del Control Oficial
Subdireccion General de Control Oficial y Alertas
Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN)
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