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Ley de Creacion

de la AESA 2001

24250 Viemes 6 julio 2001 BOE nim_161

n de aguas residuales del sector noroeste
do aearote

Sistema de saneamiento. depuracion y reutilizacion
de Arracife. La Caleta del Sebo. Orzola. El Golfo y Playa
Quemada

Santa Cruz de Tenerife

Embalsa do La Vifa
torna hidréulico do La Vifle, Embaisa do Las Rosas.

neuCciones &n 108 harmancos do. Las Angustias.
Zona de riego del Valle de Aridane.
nirasstructura hidrduliea de Ls Gomara (Orana 1y Il
Sistema hidraulico de La Vifa, canal
lalaguna de Barlovento con Garafia.
‘mbalsa de Cumbrecita-El Paso en la isla de La Palma_
Sistema hidraulico da La Vina. trasvase de aguas de
la vertienta este @ la oeste.
Balsa de Bediesta
Trasvase Tanc-Adaj
ESiScin deseiadors de agua de mar del Osste (Te-

nerife

Aduccion general del abastecimiento urbano del
noreste da Tenerifa.

EDAM da Santa Cruz de Tenerife, 2.° fase.

Msjora del abastacimiento urbana a Ja isla de La
Gomera

o1 fAmpliacion del abastecimiento general de la sla de

Estocionss dasaladoras dé aguas salobras on ol norte
v ogste da Tanerifa.

balse de Los C:
chamiahie Ha. astonrentios fel barrancs e Sarme
RN coneral Gl Abasteamionte Dibana det Vel
de la Orotava.
Desaladora de Ia Playa de las Américas, 2.°
4o Afluccion general del abastacimisnto Ubano del valle
o

Dasalzdora da Granadiila
stacimiento al 4rea matropolitana de La Loguna.

Desaladora de agua de mar de Santa Cruz de Tenerife.

Captacion de agua subtarranea para el abastecimien-
to urbano da la isla de La Gomera (Orone

Dapasito da cabacara pars af abastecimiento de San-
ta Cruz da Tenerife.

Colectores generales de saneamiento del Valle de

ver

a Orotava.
Reutiizacion da las aguas depuradas d la EDAR
Adeje-Aron:
paiStEma 36 reutiizacion de aguas en 1a isla do La
alma

Saneamiento y depuracién en la Isla de La Palma.

Sistoma do dopuracion y reutiizacion de aguas res-
dualss do Granadil

Sistama da ‘Sepuracion de Adsje-iron, 2: fase

Sorvicios contralos
Programa de centrol y seguimiento de la calidad de
las aguas.

Red de estaciones foranomicas.

13043 LEY 11/2001. de 5 de julio. por Ia que se
crea la Agencia Espaniala de Seguridad Alk
mantari.

JUAN CARLOS |
REY DEESPANA

A todos los qug la presenta vieren y antandioren
Que las Cortes Generales han aprobado y Yo
vangu on sancionar 12 siguionta Loy,

EXPOSICION DE MOTIVOS

La sequridad alimentaria es una exigencia derivada
da la_Constitucion. qua consagra el darecho a la
teccion de Ia salud 'y otorga a Ios pederas publicos com:
ncia para organizar y ttelar la salud publica v les
encomianda la defensa ds los consumidores y usuarios.
la segu
Risd.la selod 'y Ios  Jogltimos intareses g
{articulos 43, 51 y 1.
roama Tosa, Lay 26/1984, General para la
Defensa de los Consumidores y Usuarios. atribuye a la
Administracion General oel £sthdo el deber de adoptat
cuantas medidas sean conveniantss para protager y
defandar los darachos da los consumidores. cspecial
et 81 1o que Nace refarencia a il salud ¥ sagundat
{ariieuio 38 4
Asimismo, |a Ley 14,1986, General de Sanidad, orde-
na a los drganos competentos de las Administracionas
publicas desarrollar \as actividades nacesarias para ol
control sanitario v s a los riesgos para la
S3lli damvaaos de Io8 Producios simarticios, ncluyar:
de sus cualidades nutritivase (articu

3

o 18.10).

Ademas de que la seguridad alimentaria es una ex:
qarcis Eansiubiona) y Bromeverls unt Sbirgacisn de
los poderes publicos, fos ciudadanos exigen que pre-
Valazga soord cualquiar otra o da intoroses

na de produccion. elaboracion, distribucion y consumo.
D slio s desprande que es necasario un profundo
le la politica de sequridad alimantaria.

RRrora y Empnacicn do o EDAR G Shnts el G
Tengrifo.
Sistorma do dopuracin y routlizacion do aguas ros-
duales dol Noroaste 6o
Sistema de dapumclnn "de aguas residusles del nor-
deste d Tenerits, 22
& do dopiracion y reutiizacion de aguas rosi
duales dsl Dssle de Tenarite
uracion de aguas residuales de Arona
¥ San i el 25 P
Deptsitos reguiadores para routi
Guia de Isora y Santiago del Teide.
Sistema g depuracion de aguas residuales de la

acion de aguas en

Infrogstructira to sncauzamianto v dofonsa do La

ke parmity afrontar 105 problamas fus puedan ss0ar
2 a la cadena alimentaria con las mayores cotas de
segurida

Por ollo, ol Congrosa da los Diputados aprobd, ol 23
da junio de 1898, una Resolucién instando al Gobierna
e Cirotituion d nd Agoncis Eapanai para i Sogy
ridad Alimentari
n este mismo sentido. en diciembre de 1999,

otras medidas, contempla la creacion de una Autoridad

encontrar su correspondencia en la creacion de orga:
nismos andlogos, consttuydndoso antro todas ollos uns

tercambio de informacién, bajo
Ia coordinatian da dicha Autoridad Europea

Se crea un Comité Cientifico que tendra,
entre sus funciones, la de proporcionar a la
Agencia dictamenes cientificos en materia
de seguridad alimentaria y nutricion

onstitucion

2003

Se completa la secuencia del genoma humano

LaOMSalerta de que un coronavirus conocido
omoSAR®mpieza a propagarse en Asia

Premio Nobel por el desarrollo de la
Imagen por la Resonancia Magnética

Fernando Alons@s el primer espanol

en ganar un gran premio deormula 1
Nace Carlos Alcaraz



Comité Cientifico
Integrado por 20 miembros de reconocida competencia cientifica en materias

relacionadas con la seguridad alimentaria y la nutricion.

0 Seleccionados y nombrados por un periodo de 3 afos renovable .
o Cumplimentaran una declaracion de intereses Yy la actualizaran .

0 Se abstendran de llevar a cabo actividades de comunicacion , sin
la expresa autorizacion de la direccion ejecutiva .

0 No perciben ninguna compensacion economica (Gastos de viaje).




8 oF & MINISTERIO b
s "R DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO a)k
¥ AGENDA, 2030 L

a a e’

Comité Cientifico

Integrado por 20 miembros de reconocida competencia cientifica en materias
relacionadas con la seguridad alimentaria y la nutricion.

o El Comité Cientifico circunscribira su ambito de actuacion a las
solicitudes planteadas por el Consejo Rector, pudiendo realizar
propuestas por propia iniciativa .

0 Se expresara formalmente mediante Informes del Comitée
Cientifico de la AESAN.

0 Se podran constituir, a propuesta de la direccion ejecutiva,
grupos de expertos de evaluacion de riesgos .
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Comité Cientifico

Criterios de seleccidn AESAN inspiracion?
Comité Cientifico a@

multidisciplinar afsca

multidisciplinaryscientificcommittee

Excelencia
Independencia

Adecuacion
Disponibilidad

Excellence pa“\e\es
Suitability

Independence

Availability

Bundesinstitut fir Risikobewertung
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AToxicologia
Alimentaria

AMicrobiologia,
Virologia,
Parasitologia o
Z0o0Nnosis
Alimentarias

AEpidemiologia y
Salud Publica

ABiotecnologia

Anmunologia y
Alergologia

ANutricion
Humana

AFarmacologia

AProcesos
Tecnoldgicos
Alimentarios

AAndlisis e
Instrumentacion

a
expanals de
Fl
"

AFood Toxicology

AMicrobiology
Virology ,
Parasitology or
Food Zoonoses

AEpidemiology
and Public
Health

ABiotechnology

Ammunology and
Allergology

AHuman Nutrition
APharmacology

AFood Technology
Processes

AAnalysis and
Instrumentation
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Comite Cientifico
Distribucidon por sexo

17

11 11 419 10 11

14

16

2003 2006 2009 2011 2013 2015 2017 2019 2021 2023
54 —Hombres =—Mujeres 51

Men

Women
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Primer Comité Clentlflco

mujeres
17 hombres

American Economic Review 2017, 107(3): 714-747
htips:Hdoi.org/10.125 7faer. 20141734

Gender Differences in Accepting and Receiving Requests
for Tasks with Low Promotability”

|| el (NDA BABCOCK, MARIA P. RECALDE, LISE VESTERLUND,
AND LAURIE WEINGART*

differences in task allocations may sustain vertical gender
tion in labor markets. We examine the allocation of a task that
le prefers be completed by someone else (writing a report,
on a committee, etc.) and find evidence that women, more
n, volunteer, are asked to volunteer. and accept requests to
Ber for such tasks. Beliefs that women, more than men. say
gasks with low promotability appear as an important driver of

ifferences. If women hold tasks that are less promotable than
e ld by men, then women will progress more slowly in organi-
b (JEL123.116. 344,171, M12, M51)

L
=
ificant female educational advances, we continue to see gender dif-
or market outcomes (Goldin, Katz, and Kuziemko 2006; Bertrand,
010). Particularly striking is the persistent vertical gender segre-
_._‘ and Blank 1999: Bertrand and Hallock 2001). To better understand
‘which men and women advance in the workplace, researchers have
ine whether the tasks that they perform at work vary. and whether
s contribute to differences in advancement.
interest is whether. relative to men, women spend less time on tasks
# 0 influence their performance evaluations (high-promotability tasks)
on tasks that, while benefiting the organization, are less likely to
ation and career advancement (low-promotability tasks). For exam-
y. revenue-generating tasks may be seen as more promotable than

s~ =
& . y
Y . College and Department of Social and Decision Sciences, Carnegie Mellon University. S000
- ; . ¢ s < 19, Pittsburgh, PA 15213 (e-mail: b2k @andrew.cmu.edu); Recalde: International Food Policy
v g . % v e 2 =t 1 Wt = . X 3 - " arkets, Trade, and Institutions Division, 2033 K Street NW, Washington, DC 20006 (e-mail

): Vesterlund: Department of Economics, University of Pittsburgh, 4028 WW Posvar Hall,
). snd NBER (e-muail: vester@ pitt.edu); Weingan: Tepper School of Business, Camegie Mellon
. PA 15213 (e-mail: weingan@cmu.edu). The first three authoes coatributed equally to this

vid Craig Fox, Noah Goldstein, and Jason Doctoe for giving us permission
10 ise their data We thank David Klinowski. Rachel Landsnan_ Conor Lennon. and Amands Weirun for sunerb

Las mujeres tienen una mayor probabilidad gue los hombres de ofrecerse

Il mgﬁ:’.‘;gﬁm.mm | 2
Dia de la Mujer y la Niia en la Ciencia

[Entrevista a Ana Marfa Aivas Velasco,
|Presidenta del Comité Cientifico de la AESAN

| | Comité Cienifico de ka Agencia Espafio-
Ela de Seguridad Aimentaria y Nutricidn
| [AESAN) presta un servicio insustituible
|2 la Agencia y 2 la sociedad espaficls ya que
|sus informes cientificos permiten identificar y
levaluar riesgos de origen alimentario, bo que
|se traduce en decisiones qoe protegen la s>
1|ud de k2 poblacian.

|Se trata de un érganc multidiscipinar, en of
jquu cientificas y cientificos procedentes de
|universidades y centros de investigacion de
|distintas dreas del comocimiento, profesio-
|nes y procedencias comparten sus puntos de
\vists, ennqueciendo los informes. El Comite
|Cientifico ha emitido més de ciemto sesenta
iinhrmns de evaluacidn de riesgos quimicos,
b ¥ weos v
contnuidad de su actividad durante mds de 20
;’:r'ms s un simbolo del valor de su trabaje.

|Desde 2008, 51 mujeres han formado parte del
| Comité, con un incremento notable desde las 3
lintegrantes inciales en un grupo de 20 perso-
s axpertas on ol primer Comith, a1ax 18 gue

llo componen actsaimente.

|La trayectoria de las majeres que han formado
;pam: del Comité Cientifico de la AESAN reflega
|no solo fa evolucion de la seguridad alimen:
[tacia en Espafia, sino también los avances, y
llos retos 2im pendientes, en |a presencis de
|mujeres en k2 ciencia.

ICon motvo del Dia Internacional de la Meger y
{la Néa en l2 Ciencia y coincidiendo con el 25
|aniversario de k2 AESAN, esta entrevista os
|pfrece una oportunidad valiosa para pomer
|rostro y vaz al trabajo cientifico que sustenta
|nuestro sistema de seguridad alimentaria. A
Itravés de ks experiencia de su Presidenta, Ana
les2 no sob la evor
riesgos en nuestro
creciente y decist

cia.

como voluntarias para realizar tareas que no generan un beneficio personal
Women are more likely than men to volunteer for tasks that do not provide personal benefit

) 11 de febrero de 2026

Si una nifa crece viendo que
en su hogar no hay barreras
maontales para olla, llegara a la
clencia, 0 a donde se proponga,
con una seguridad que nada
podra frenaria
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Andlisis del riesgo . .
Risk analysis .

Comunicacion

assessment management communication
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Evaluacion
para la gestion

Assessment
for management
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Solicitudes de informe de evaluacion al
Comité Cientifico de la AESAN

Para el cumplimiento
de la Regulacion

Regulatory
compliance
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Real Decreto 640/2015
Coadyuvantes para
aceites vegetales
comestibles

Processing aids for
edible vegetable oils

azucares

Sugars

Real Decreto 1052/2003

- Real Decreto 1487/ 2009
complementos

alimenticios

Real Decreto 1601/2010
goma base del Food supplements
chicle o goma

de mascar Real Decreto 773/2023

coadyuvantes

Chewing gum base tecnologicos

Processing aids
Real Decreto 847/2011

materiales
poliméricos

Polymeric materials Nuevos alimentos

Novel foods
< 2018




Solicitudes de informe de evaluacion al
Comité Cientifico

Para tomar
medidas de Gestion

Toimplement

managementactions
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¢ Por que basar la gestion
en la evaluacion?

Campana de medidas implantadas

entre 1958 y 1962

Proyecto de las Cuatro Plagas:

Ratones, moscas, mosquitos y  gorriones
Matando a un millon de gorriones, se
podria alimentar a 60.000 personas

Expansion de insectos
al reducirse el numero
de depredadores

Gran Hambruna

Great famine




Informe sobre las condiciones de conservacion
frutas cortadas por la mitad en establecimientc
de comercio al por menor

Informe sobre sobre aquellas frutas y hortaliza
gue presentan un riesgo de deterioro cuando

------ 1
wpaniala de
wegquridad
akimeatans y
Pt

Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre, por
el que se regulan determinados requisitos en
materia de higiene de la produccion vy
comercializacion de los productos alimenticios
en establecimientos de comercio al por menor

Ley 7/2022, de 8 de abril, de residuos y suelos
contaminados para una economia circular .
Real Decreto 1055/2022, de 27 de diciembre, de
envases Yy residuos de envases
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Riesgos nutricionales y nutricion y salud publica
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: }q HEALTHY AND

25 SUSTAINABLE DIETARY
b RECUMMENDATIUNS

nnnnnnnnnn

0 Recomendaciones dieteticas sostenibles vy

recomendaciones de actividad fisica para la poblamon‘ @
espanola Healthy and sustainable dietary recommendations :

0 Estado nutricional de la poblacion inmigrante residente en
ESpaﬁa_ Migrant population

O Impacto de la discapacidad visual en los habitos alimentarios

y en el estado nutricional. Visual impairment v f
Jelrsa

0 Riesgo asociado al consumo de complementos alimenticios que contienen:
creatina / curcumina/ Cimicifuga racemosa como ingrediente. Food supplements

AUTORIDAD EUROPEA
DE SEGURIDAD

ALIMENTARIA
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Trichinella

Carne de lechdn

Informe del Comité Clentifico de la Agencla Espanola de Seguridacd
Allmentaria y Nutricion (AESAN) en relacion con el rlesgo de trigul- €

nosls por consumo de carne de lechon R
W
Miambros del Comite Clantifico Wemarg de rofuesca: AESAN-20 _\\“'. #
Ao Famé Bowiz, Francksoe Martin Bemudo, Ano Mors Cemedn Documents aprebado per e Comits Cler i 1 2
Formanchr, Albartn Coped Saz, Martanc Domingn Abearar, Antnnis Ho- 3m5usde plesaria du 21 de febrer, = :
Mo m [T DRSNS, S T ¥ S S— e
Emilia Martiner < . . i
weie| SUCKIINQPIQ Meat  #=—|o:
Agem, Parfecio
?’h "'":3';: t Report of the Scientific C of the ish Agency for Food
Safety and Nutrition (AESAN) in regard to the risk of trichinosis
gl ling pig meat i
Vicarks Caldartn
Scier rs Reference number: Al
Rasaur in Bermudo, Ans Maria Camedn Report approved by the Scient
nnnnn e
I — 3 tos,
Resumen
La triquincsis =
spiralisylas i
o ouday de
caballo. El Rel
troles oficiale
Seran sometio
La Direccidn |
tado del Con Trichinosis is a zoonosis due to nematodes of the genus Trichinella, especially T spiralis and infections
consuma de ¢ to human beings occur by the consumption of raw or undercooked infected meat and certain meat
los posibles g products of different origins, mainly pork, boar and horse. Commission Regulation (EC) No 20752005
lri:pina enlo laying dowr ific rules on official controls for Trichinella in meat establishes that the carcases
of domesti as part of the post mortem
En la prodi
dias de vida §
y 5 semanas
posterior A & detection in them, in the case of potential legislative changes.
Consume de & In current pig production, piglets are weaned at 21 to 28 days of age. Besides, in Spain, suckling
ecta, Ademi pigs are traditionally slaughtered at 3 to 5 weeks of age with the only purpase of cooking the carcases
S afterwards. At this age, the digestive system of suckling pigs i immature and is not ready for eating
alimentacion, foodstuffs other than mother’s milk or substitutes of similar composition. Moreover the usual productive
dos con Trich: intensive system, with detailed controls of feeding, hygiene and environment, does not favor the access
adquieren la | to potentially Trichineila contaminated materials, like leftovers or carrion. On the other hand, newbom
dem Fied larvae of Trichinella do not acquire their infectious capacity till the day 15 to 20 post-infection. Therefore,
. i 1 even in those scenarios in which the risk of infection for the suckling pigs is at highest (recently weaned
fuvizran acce % <
piglets and with access to Trichinell: material), there is only a
ry low pre currence of newbom larvae before the suckling pigs have reached the 35 days
i

therefore the Scientific Committee considers the risk of transmission to humans by the consumption of
suckling pig meat slaughtered at an a

1al o low an 35 days (5 weeks) as low.

ay
expanals de
Fl
"

las posibilidadesde que los lechonespuedan estar en
contacto con material infectado con Trichinella son
practicamente nulas y el riesgo puede considerarse

Insignificante en cerdos

enviados al sacrificio

directamentetras el destetey hastalos 35 diasde vida.

11.82015 Official Journal of the European Union L 212f7

COMMISSION IMPLEMENTING REGULATION (EU) 2015/1375
of 10 August 2015
laying down specific rules on official controls for Trichinella in meat

Articulo 3 Excepciones

2. No obstante lo dispuesto en el articulo 2,
apartado 1, no serd necesario investigar la
presencia de triquinas en las canales y la
carne  de cerdos domésticos no
destetados de menos de 5 semanas de
edad.

2. By way of derogation
from Article 2(1), carcasses
and meat of not weaned
domestic swine less than
five weeks of age shall be
exempt from Trichinella
examination

CODEX ALIMENTARIUS COMMISSION E

18/0) Eood.ans, asrisyivure &) World Health
%5/ the United Nations Organization
“Viale delle Terme o Garacalla, DO153 Riome, ltaly - Tel: [+38) 06 57051 - Fax: (+38) 08 5705 4583 - E-mai - arg
REP15/FH

PROGRAMA CONJUNTO FAO/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS
COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
38.° periodo de sesiones

Ginebra, Suiza, del 6 al 11 de julio de 2015
7.2 Disponibilidad de las medidas de control
posteriores al sacrificio
17. é é Los cerdos
sacrificados a una edad inferior a las 5
semanas pueden quedar exentos de las
medidas de control posteriores al sacrificio ’
cuando exista informacion relevante que pueda
ser verificada por la autoridad competente.

no destetados vy
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Lineas i del Comité de
i il i ion re-
i, realizar I; s ogi q - »
se pretenden emplear en la idn y s6n de ali Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espaiiola de Seg
Alimentaria y Nutricién (AESAN) en relacién a la seguridad d
de dos acuosas de 6xido de hidré: acido a
Niimero de refersncia: AESAN-2023-005 y acido ético como ok para la desin-
Informe aprobedo por el su sesidn plenaria de feccién bacteriana del agua de lavado de ciruelas, cerezas y peras
Grupa de trabajo i R
Bk s : eports on sare
rri———" Nimera de referencia: AESAN-2022-004 p
Informe aprobado por el .
e Clenti - LEGISLACION CONSOLIDADA
Comité Cisntifico Grupo de rabajo
e et st e § o S use o
Garcia Usiversidsd hsiremade Cubérer Canaeia Superier e Rodriguez (AESAN)
Waiid
o Real Decreto 773/2023, de 3 de octubre, por el que se regulan los
':""il"::"‘l':“" :"‘“' u coadyuvantes tecnoldgicos utilizados en los procesos de elaboracion
jiversist e Valiaca onsess 7
ivesty Informe del Comité Cientifico de la Agencia Espafiola de Seguridad ¥ obtencién de alimentos. 17
Alimentaria y Nutricién (AESAN) en relacién con la seguridad del = =
irene Breton Lesmes funget 64 o
WespalGreguria Marsién  Usvers uso de una solucién acuosa de lauril &ter sulfato sédico como —
et coadyuvante tecnolégico para el lavado de manzanas, melocotones, acético y como P Ministerio de la Presidencia, Relaciones con las Cortes y Memoria Demaocratica CU
litanos, tomates, pimientos y citricos en las plantas de procesado " 5 ; «BOE» niim. 237, de 04 de octubre de 2023
PP Pl Pl v L proc: la desinfeccion bacteriana del agua de lavado de manzanas y ‘Referencia: BOE-A-2023-20563
Usivercidsd de Lot f— (=)
— Namerode rforsncia: AESAN 2022002 c
— ] Nimera e referencia: AESAN-2021-009 . = %)
v Foicmicade Consen Grupo de rabajo N INDICE 7))
aild i Sonia Marin Sillué (Coardinadoral, Houda Berrada Ramdani, lsabel Hernande Hemands y Ricardo 5
§ Lopez Rodriguez (AESAN) Grupo de trabajo &
P— ‘Sonia Marin Sillus (Coordinadora), Houda Berrada Ramdani, Isabel Herando Hemando y Ricardo &)
P N Lépez Rodriguez (AESAN) =
Viceste Calderén Pascusl Comith Cmifico Prodmbuo.
St
Jersitat de Ueads. Unavers:ist e Bareeiona Comité Clentiico Anticdos
Colos RomsaCalia Angel Gil it Francisca ) MorlesNovas M dolCamen aciolgesiss -
iace J Mucalos Navas Mais dol Coman R lghvia | Investigaciones Cientificas Investigaziones Cientficas Ancitn 1 Cojeln y famtite s pscaciia.
Saicnmaie shak Coomiin Clumtiion sl tn Aguinsia, agalinla da Suguitied g S — amité Cientifico de la Agencia Espafiola de Seguridad Aticulo 2. Definiciones.
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Resumen

En el Real Decreto 1021/2022, por el que se regulan determinados requisitos en materia de higiene

de la produccion y comercializacion de los productos ali icios en blecimi de

al por menor, se establece que, en los establecimientos de comercio al por menor, los alimentos ela-
borados con huevo crudo sometidos a tratamiento térmico donde se alcance una temperatura igual
o superior a 70 °C durante 2 sequndos en el centro del producto o cualquier otra combinacion de

condiciones de tiempo y temperatura equivalente y que no sean a temperatura
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Riesgos asociados al consumo de bebidas energéticas
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Publicacion en revistas cientificas

Publication in scientific journals

Riesgos nutricionales de la mujer
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