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Este tipo de estafio puede encontrarse en los botes de conservas y en las
latas de bebidas. Puede provocar irritaciones gastricas en determinados
grupos sensibles de la poblacidon. Para los alimentos en conserva en
general, que no sean bebidas, el contenido maximo se fija en 200 mg/kg y
para las bebidas enlatadas, en 100 mg/kg. En cuanto a la presencia del
estafio inorganico en los alimentos en conserva y las bebidas enlatadas
destinadas a los nifios, el contenido maximo permitido es de 50 mg/kg de
peso en fresco.

Los limites, por lo que respecta a los alimentos y las bebidas enlatadas
fueron fijados por debajo de los limites establecidos como sospechosos por
el dictamen del Comité Cientifico de la Alimentacion Humana, a fin de
reducir el riesgo para la salud humana. En el caso de alimentos destinados
a lactantes y niflos de corta edad, y ante la falta de datos, se adopta una
decision preventiva, que sitla el limite de seguridad a la mitad de la
cantidad maxima permitida mas estricta que ya se considera segura para
un adulto.

La absorcidn del estafio inorganico en el tracto gastrointestinal es minima,
siendo excretado el 98% via fecal. Debido a su baja absorcién, los
compuestos inorganicos del estafio tienen una baja toxicidad sistémica,
tanto en hombre como en animales. Los posibles efectos gastrointestinales
se producen en casos de toxicidad aguda por ingestiéon de estafio,
produciéndose una accion irritante en la mucosa del tracto
gastrointestinal.
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