INFORME DE
RESULTADOS

2024

OBJETIVO DE ALTO NIVEL 2

Reducir los riesgos para la salud de las personas, presentes en los alimentos,
asegurando el bienestar de los animales destinados al sacrificio para el consumo
humano, mediante la organizacion de controles oficiales en establecimientos
alimentarios, para verificar el cumplimiento por parte de los operadores de la
normativa aplicable en seguridad alimentaria, nutricion y bienestar animal.




2. OBJETIVO DE ALTO NIVEL 2. Reducir los riesgos para la salud de las
personas, presentes en los alimentos, asegurando el bienestar de los animales
destinados al sacrificio para el consumo humano, mediante la organizacion de
controles oficiales en establecimientos alimentarios, para verificar el
cumplimiento por parte de los operadores de la normativa aplicable en seguridad
alimentaria, nutricion y bienestar animal. Coordinado por la Agencia Espafola de
Seguridad Alimentaria y Nutricién.

2.1. INTRODUCCION

El Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria (PNCOCA) 2021-2025 describe la
organizacion y ejecucion del control oficial por las distintas autoridades competentes (AA. CC.) a nivel
estatal, autondmico y local, a fin de garantizar el cumplimiento de la legislacion a lo largo de toda la
cadena alimentaria.

El presente informe anual, correspondiente al afo 2024, incluye los resultados de los controles realizados
en establecimientos alimentarios con el objetivo de reducir los riesgos que puedan presentar los
alimentos para la salud de las personas, verificando el cumplimiento por parte de los operadores de la
normativa aplicable en seguridad alimentaria, nutricién y bienestar animal, de acuerdo con lo descrito
previamente en el PNCOCA.

Todas las AA. CC. han trabajado de manera coordinada en la recogida de informacion acerca de los
controles para la elaboracién del presente informe para el afio 2024.

2.2. ORGANIZACION GENERAL

Los controles oficiales se planifican y ejecutan teniendo como base los recursos materiales y humanos
dispuestos para ello por las autoridades competentes responsables de la organizacién del sistema de
control oficial.

Las Consejerias de Salud de las 17 comunidades auténomas y las 2 ciudades auténomas, en adelante
(CC. AA)) son las AA. CC. encargadas de la planificacidn y ejecucién de los controles oficiales previstos
para dar cumplimiento al presente objetivo de reducir los riesgos presentes en los alimentos, mediante
controles en los establecimientos alimentarios y alimentos.

La Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN), del Ministerio de Derechos Sociales,
Consumo y Agenda 2030, a través de la Subdireccién General de Control Oficial y Alertas (SGCOA) es el
organismo encargado de coordinar la elaboracion del Plan, asi como recopilar informacion con vistas a
presentar el informe anual. La AESAN ejerce un papel principalmente coordinador e interlocutor con las
CC. AA,, con los demés Estados miembros y con los organismos internacionales.

El papel coordinador de la AESAN con las CC. AA. deriva de las competencias ejecutivas que recaen sobre
ellas, ya que disponen de sus propios sistemas de control, planificacién y métodos de ejecucién para los
diferentes controles realizados en sus respectivos territorios.

A continuacion, se describen los recursos que las AA. CC. implicadas en el control oficial han dispuesto
para el afio 2024.

2.2.1. AUTORIDADES COMPETENTES Y ORGANOS DE COORDINACION

La informacion relativa a los recursos humanos, técnicos y materiales disponibles para efectuar los
controles y verificar el cumplimiento por parte de los operadores de la normativa aplicable en seguridad
alimentaria, nutricion y bienestar animal se incluye en el apartado B del Objetivo de Alto Nivel 2 del

PNCOCA 2021-2025.
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Los cambios producidos en el afio 2024 en la estructura orgéanica, recursos humanos y 6rganos de
coordinacion de estas AA. CC. se desarrollan a continuacion.

= En el ambito estatal
A. Estructura organica

En el 2022 se aprobd el Real Decreto 697/2022 por el que se aprueba el Estatuto del Organismo
auténomo Agencia espafiola de seguridad alimentaria y nutricion. La informacion actualizada sobre la
estructura organica estatal se recoge en el Anexo I del PNCOCA 2021-2025.

B. Recursos humanos (RR.HH.)

De todo el personal de AESAN, 122 personas trabajan en Servicios Centrales y 99 en los laboratorios de
referencia adscritos a la Agencia: 90 en el Centro Nacional de Alimentacién (CNA) y 9 en el Laboratorio
de Referencia de la UE de Biotoxinas Marinas (EURLMB). En la siguiente tabla se puede ver la distribucién
de dicho personal.

Titulados superiores Personal
Servicios/Personal Tecnicos d.e Administrativo y TOTAL
Personal de - grado medio -
., Personal técnico oficios
gestion
Servicios Centrales 50 41 - 31 122
Laboratorio CNA 11 40 20 19 90
Laboratorio EURLMB 2 4 1 2 9
TOTAL 63 85 21 52 221

Tabla 2. 1. Personal en la AESAN

C. Organos de coordinacion

Existen dérganos de coordinacién de caracter general y sectorial, cuya informacién actualizada se puede
consultar en el Anexo I del PNCOCA 2021-2025.

* En el ambito autonémico
A. Estructura organica

En el afio 2024 no se han producido cambios en la estructura organica de las comunidades autébnomas.
La informacién acerca de la estructura orgéanica de las CC. AA,, se encuentra en el Anexo I del PNCOCA

2021-2025.
B. Recursos humanos

= El personal encargado de las tareas de control oficial en el &mbito de salud publica en las CC. AA.
estd compuesto por un total de 6554 personas. Esta cifra incluye el personal que trabaja en:

o Servicios centrales, unidades territoriales y locales y en ciudades con servicios municipales
delegados, con 5715 trabajadores y

o Laboratorios publicos, con un total de 839 trabajadores.

= De las 5715 personas encargadas del control oficial, el 8528 % son titulados superiores con
funciones en tareas de inspeccion, gestion y direccion.
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En la siguiente tabla se detallan las cifras de este personal:

Titulados superiores Aurilfames
LTS oficiales s Personal
Servicios/ Personal Veterinarios de de grado L . TOTAL
Personal . el d i peedin de medio administrativo
de Gestion nspectores | oficiales de EiECEE
mataderos

Servicios Centrales
CC.AA. 245 120 0 7 91 463
Unidades
Territoriales y 462 2777 29 41 313 3622
locales CC. AA.
Ciudades con
servicios 56 172 18 8 106 360
Municipales de
salud publica
Mataderos 1042 0 228 0 0 1270
TOTAL 763 3069 1042 47 228 56 510 5715

Tabla 2.2: Distribucion del personal en las CC. AA. segun su cualificacion

En el gréfico 2.1. se representa la distribucion del personal que realiza control oficial en las CC. AA., donde
se observa que un 71,93 % del personal ejerce las tareas de inspeccién, incluyendo la inspeccion de
establecimientos alimentarios y alimentos y las tareas de los veterinarios oficiales de los mataderos y
salas de tratamiento de caza.

Técnicos de grado medio;
0,98%

Personal administrativo;

8,92%

Personal de gestion;
13,35%

Axiliares oficiales mataderos;
3,99%

Ayudantes de inspeccién;
0,82%

Inspectores; 71,93%

Gréfico 2.1. Distribucion de los recursos humanos en las CC. AA.

Comparando estas cifras con afios anteriores, se observa que el nimero de inspectores ha seguido una
tendencia descendiente durante el 2022 y el 2023, aumentando ligeramente en 2024, tal y como se
refleja en la tabla a continuacion y en el gréfico 2.2.. El resto de los grupos se ha mantenido bastante
estable en estos ultimos 4 afios.
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Titulados superiores _
- Técnicos
Ayudantes | Auxiliares de Personal
Afio Veterinarios de oficiales TOTAL
Personal de F do administrativo
o Inspectores oficiales de inseeadan || meedemes | 9
(Sl mataderos P medio
2021 740 3751 721 40 161 519 5988
2022 764 3205 1003 45 203 69 494 5783
2023 767 2777 1067 42 143 66 496 5358
2024 763 3069 1042 47 228 56 510 5715

Tabla 2.3. Evolucion de los recursos humanos de las CC. AA.
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Gréfico 2.2. Evolucion porcentajes de los recursos humanos de las CC. AA.

Los ensayos y anélisis de control oficial y otras actividades oficiales se llevan a cabo en los laboratorios
oficiales designados por las AA. CC. que forman parte de la red RELSA (Red de laboratorios de seguridad

alimentaria).

En los laboratorios publicos que realizan estas actividades de control trabajan 839 personas, lo cual
supone un 14,72 % del total del personal dedicado al control oficial. Los datos pormenorizados de este
personal se recogen en la tabla 2.4, donde se puede observar que, tras el descenso global
experimentado en 2023, en 2024 ha vuelto a aumentar, aunque sin llegar a alcanzar los valores de 2021
y 2022.
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https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web
https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web
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itulados Superiores Uerizs Auxiliares de Personal

Ano Personal de Técnicos de et Gra?do laboratorio Administrativo TOTAL
., . Medio

Gestion Laboratorio
2021 54 337 153 229 89 862
2022 53 307 167 272 79 878
2023 59 287 149 242 81 818
2024 68 295 143 248 85 839

Tabla 2. 4. Distribucion de recursos humanos de los laboratorios publicos.

A continuacion, se incluye la informacién relativa a los recursos humanos en el @mbito de la Salud Pdblica

desglosados por CC. AA.

Documento insertado N° 1.1. RRHH de las CC. AA. 2024

C. Organos de coordinacion

La informacién actualizada sobre los érganos de coordinacién se encuentra en el Anexo I del PNCOCA
2021-2025.

2.2.2. ASISTENCIA MUTUA. PUNTO DE CONTACTO EN ESPANA

El punto de contacto en Espafia para temas relacionados con los programas de control de
establecimientos alimentarios y alimentos producidos o comercializados en el mercado intracomunitario
con repercusiones en seguridad alimentaria es el siguiente:

DIRECTORA EJECUTIVA AESAN
preaesan@aesan.gob.es

SUBDIRECCION GENERAL DE CONTROL OFICIAL Y ALERTAS
sgcoa@aesan.gob.es

2.2.3. SOPORTE JURIDICO

La normativa de aplicacién en materia de seguridad alimentaria desarrollada tanto a nivel nacional como
a nivel autondmico se encuentra en el Anexo III del PNCOCA 2021-2025. La normativa desarrollada a lo
largo del 2024 puede consultarse en la pagina web de la AESAN.

Las novedades legislativas incluidas en este punto se refieren exclusivamente a cuestiones generales y
horizontales. Las referencias legislativas que afectan a aspectos especificos de los diferentes programas
de control se incluyen en el Anexo I de cada uno de los programas de control del PNCOCA 2021-2025
V5.

2.2.4. RECURSOS DE LABORATORIOS

En 2024, los laboratorios de control oficial han avanzado en acreditacion y validacién de técnicas
analiticas, asi como en la optimizacién de los recursos humanos y materiales. Asimismo, se ha continuado
trabajando en la estructura y prestaciones de la Red Espafiola de Laboratorios de Seguridad Alimentaria
que realizan control oficial (RELSA).
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El listado de los laboratorios designados para la realizacién del control oficial y sus alcances de
designacién se encuentran disponibles en la pagina Web de la AESAN, a través de la aplicacion
informética RELSA.

La informacion general relativa a los laboratorios que llevan a cabo los controles oficiales esta disponible
en el PNCOCA 2021-2025.

2.2.5. SOPORTES INFORMATICOS AL CONTROL OFICIAL

En el ejercicio de los controles oficiales, las AA. CC. utilizan aplicaciones informaticas y bases de datos
gue tienen como finalidad simplificar la gestién, ahorrar trdmites administrativos y tiempo y armonizar
y mejorar la calidad de los controles oficiales.

En el 2024 se han implantado 3 nuevas aplicaciones informaticas en la C. A. de Madrid:

v SIGSA-SANYCO: Sistema de Gestion y Tramitacion de Expedientes Administrativos en Sanidad y
Consumo del Ayuntamiento de Madrid (Sistema de informacion para la gestién de expedientes
administrativos de control oficial de productos alimenticios);

v" GECLA: Sistema de Gestidon de Censo de Locales y Actividades del Ayuntamiento de Madrid
(Sistema de informacion para la gestion de locales y actividades de la ciudad de Madrid);

v" ORALIMS: Sistema de Gestion de Muestras y Andlisis del Laboratorio de Salud Publica del
Ayuntamiento de Madrid (Sistema de informacidn para la gestiéon de muestras oficiales y analisis
de productos alimenticios).

En el Anexo IV _del PNCOCA 2021-2025 se pueden consultar las bases de datos y las aplicaciones
informéticas empleadas por la AESAN y las CC. AA.

2.2.6. PROCEDIMIENTOS NORMALIZADOS DE TRABAJO. ASPECTOS HORIZONTALES Y
GENERALES

Las AA. CC. desarrollan procedimientos documentados para mejorar y facilitar el ejercicio de las tareas
de control oficial. A continuacion, se muestran los procedimientos documentados sobre aspectos
horizontales y/o generales que en el 2024 han sido revisados en la AESAN y aprobados en la Comision
Institucional.

»  Procedimiento de designacion de laboratorios oficiales en el ambito de seguridad alimentaria.
Aprobado en Comision Institucional de 04/12/2024

»  Guia para el funcionamiento del Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y
Alimentos (Rev. 15). Aprobada en Comision Institucional de 12/06/2024

*  Procedimiento de actuacion de la Red SCIRI- ACA. Aprobado en Comision Institucional de
12/06/2024

Los procedimientos generales de trabajo que utilizan los servicios de control pueden ser consultados en
el Anexo V del PNCOCA 2021-2025.

Por otra parte, las AA. CC. de las CC. AA. han desarrollado 26 documentos sobre cuestiones horizontales
y generales de aplicacién al control oficial, de los que 5 fueron nuevos y 21 revisiones y actualizaciones.

Se detallan en el siguiente documento:

Documento insertado N° 1.2. Procedimientos generales de las CC. AA.

Los procedimientos que afectan a aspectos especificos de los diferentes programas de control se
incluyen en el Anexo I de cada uno de los programas de control del PNCOCA 2021-2025 V5.
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2.2.7. PLANES DE EMERGENCIA

La Unidén Europea dispone de los siguientes sistemas de emergencia que permiten gestionar los riesgos
alimentarios para asi proteger la salud de los consumidores:

1. Sistema coordinado de alertas alimentarias: un sistema de redes de informacién de alertas
alimentarias cuyo objetivo fundamental es realizar un intercambio rapido de informacion entre AA.
CC., empresas alimentarias y consumidores, facilitando la actuacién sobre los productos alimenticios
que puedan presentar un riesgo para la salud de los consumidores.

2. Sistema de Asistencia y cooperacién administrativa (ACA), que presta asistencia a los Estados
miembros de la UE para garantizar la correcta aplicacion de las normas alimentarias.

Respecto al sistema de redes de informacion de alertas alimentarias, la AESAN es el punto nacional de
contacto y coordina todas las actuaciones llevadas a cabo en las siguientes redes de alerta alimentaria:

I. Sistema coordinado de intercambio rapido de informacién (SCIRI) a nivel nacional, donde participan
las AA. CC. en materia de seguridad alimentaria y otros 6rganos y organizaciones relacionadas.

II. Red de alerta alimentaria de la Unidn Europea (Rapid Alert System for Food and Feed- RASFF), para
productos alimenticios distribuidos en la toda la Unién Europea.

IlI. Red Internacional de Autoridades de Inocuidad de Alimentos (INFOSAN) o red mundial de
autoridades nacionales, gestionada por FAO y OMS, donde la AESAN coordina actuaciones de
alertas alimentarias de productos distribuidos fuera de la UE.

A lo largo del afio 2024, se ha gestionado a través del SCIRI un total 856 expedientes relativos a
productos alimenticios en los que ha estado implicada Espaia, de los cuales 397 correspondieron a
alertas, 306 a informaciones, 145 a rechazos y 8 a los clasificados como “novedades”.

SCIRI 2024

Rechazos 145

Novedades I 8

Grafico 2.3. Numero de expedientes gestionados en 2024

Cada ano, la AESAN elabora un informe donde se recoge la informacion relativa a las notificaciones de
la red de alerta que se han producido ese mismo afilo, denominado memoria SCIRL

Otro de los sistemas de control que garantiza la correcta aplicacion de la normativa a nivel de la UE es
la Red de Asistencia y Cooperacién Administrativa (ACA), en la que la AESAN, junto con el MAPA y
Consumo, participa como punto de contacto nacional.

En relacion con la gestion del sistema ACA, en el afio 2024 se han tramitado 166 expedientes motivados
por incumplimientos de legislacion en los que no existia riesgo, detectados en el transcurso de las
actuaciones de los Servicios Oficiales dentro de los programas de control oficial o vigilancia de las
comunidades auténomas y Estados miembros de la Union Europea (EE. MM.). Entre estos expedientes
se encuentran también las solicitudes de reexpedicion motivadas por notificaciones de inmovilizacion,
destruccién o solicitud de devolucidon de productos alimenticios y los de asistencia administrativa para
la inspeccion de buques por AA. CC. de otro Estado miembro.
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2.2.8. FORMACION DEL PERSONAL

Las AA. CC. planifican y aprueban anual o plurianualmente actividades de formacién dirigidas a su
personal. Esta programacién tiene en cuenta las prioridades establecidas por los distintos servicios o
unidades competentes, de acuerdo con las necesidades detectadas.

=  En el ambito internacional (BTSF)

En el 2024, la formacion internacional recibida por el personal al servicio de las Administraciones Publicas
en el marco de la iniciativa europea "Better Training for Safer Food” (BTSF) ha experimentado un
descenso en el nimero de participantes en sus cursos presenciales respecto al afio 2023, pues se han
registrado 66 participantes menos. Por el contrario, la participacién en cursos “e-learning’ en 2024 ha
experimentado un incremento significativo respecto al afo 2023, registrandose 185 participantes mas
en este tipo de cursos.

En el afo 2024, la formacion BTSF ha consistido en la participacidn en 27 cursos presenciales, 3 ejercicios
de crisis y 16 cursos de "e-learning’.

Se resumen en la tabla a continuacion las cifras de participantes descritas:

Cursos presenciales Cursos "e-learning"
Ano Autoridades Autoridades Autoridades Autoridades TOTAL
competentes competentes
competentes CC. AA- competentes CC. AA-
AGE T AGE o
Locales Locales

2021 80 140 39 109 368
2022 79 227 101 128 535
2023 22 111 22 273 428
2024 17 50 77 403 547

Tabla 2.5: Numero de asistentes a las modalidades de cursos BISF

* En el ambito estatal
Formacion interna para personal de la AESAN

En el 2024, el personal de la AESAN ha recibido formacion tanto impartida por la propia AESAN como
por el Ministerio de Derechos Sociales, Consumo y Agenda 2030 y el Instituto Nacional de
Administraciones Publicas (INAP). En total se han impartido 7 cursos relacionados directa o
indirectamente con el control oficial en seguridad alimentaria, a los que ha asistido un total de 98
profesionales.

Formacién impartida por la AESAN

La AESAN ha participado en diferentes actividades de formacion, tanto como organizadora de jornadas,
talleres y cursos, como de participante en cursos internacionales y nacionales. Los destinatarios de estas
jornadas y talleres son autoridades competentes de las CC. AA. o de otras administraciones,
representantes del sector, especialistas o el publico en general.

Cursos y talleres de formacién organizados por la AESAN en 2024 en materia de seguridad alimentaria:

o Control oficial de productos alimenticios comercializados por internet, organizadas por la
Subdireccién General de Control Oficial y Alertas. Se han impartido 2 ediciones y han
participado en total 40 personas.

o Curso de gestion de alertas en el ambito de SCIRI-ACA, organizado por la Subdireccién
General de Control Oficial y Alertas. Ha contado con 2 ediciones y han participado 134
personas.
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o Cumplimentacion de la herramienta Excel-Tool para la recogida datos de vigilancia de
zoonosis alimentarias y su transmision a la EFSA, organizado por la Subdirecciéon General de
Control Oficial y Alertas. Una edicién con 20 asistentes.

o Cumplimentacion de herramientas para la recogida de datos de sustancias quimicas y su
transmision a la EFSA, organizado por la Subdireccidon General de Control Oficial y Alertas.
Se ha impartido 1 edicidn a la cual han asistido 52 personas.

o Prevencion, vigilancia y control de listeria monocytogenes en establecimientos productores
de alimentos listos para el consumo, organizada por la Subdireccién General de Control
Oficial y Alertas. Ha contado con 3 ediciones y han participado 255 personas.

o Proyecto de real decreto relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados sobre
la cadena agroalimentaria y operaciones relacionadas organizado por la Subdireccion
General de Control Oficial y Alertas. Se ha impartido 1 edicién que ha contado en total con
196 participantes.

o Complementos alimenticios organizado por la Subdireccion General de la Gestion de la
Seguridad Alimentaria. Se ha impartido 1 edicion y han participado 27 personas.

o Herramientas para una buena gestion del riesgo. EFSA RACE Y EFSA PRIMo, "Hégalo usted
mismo’, organizado por la Subdireccion General de la Gestién de la Seguridad Alimentaria.
Una edicién con 29 asistentes.

o Flexibilidad en la aplicacion de la normativa de higiene: alimentos con caracteristicas
tradicionales, organizado por la Subdireccion General de la Gestion de la Seguridad
Alimentaria. Se han impartido 2 ediciones y han participado 33 personas.

o Legislacion de materiales en contacto con los alimentos, organizado por la Subdireccién
General de la Gestién de la Seguridad Alimentaria. Se han impartido 2 ediciones y han
participado 53 personas.

o Sistema de vigilancia de la tuberculosis bovina en mataderos, organizado por la
Subdireccién General de la Gestion de la Seguridad Alimentaria. Una edicion con 207
participantes.

o  Curso de control oficial de mendus escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de centros
escolares, organizado por la Subdirecciéon General de Nutricion. Se han impartido 2
ediciones y han participado 87 personas.

El personal de la AESAN también participa y colabora de forma habitual como docente en diferentes
congresos, jornadas, cursos, seminarios y masteres de seguridad alimentaria y de especializacion
profesional organizadas por distintos organismos

Dentro de las actividades llevadas a cabo por la AESAN, también se incluye el desarrollo, coordinacién
y elaboracién de los programas formativos de incorporaciéon de nuevos funcionarios en la agencia, asi
como la formacién préactica de nuevo personal de la escala de Farmacéuticos Titulares, Cuerpo Nacional
Veterinario, Veterinarios Titulares y Técnicos de Gestion de Organismos Autonomos (ETGOAS).

=  En el ambito autonémico

Las CC. AA. establecen sus propios planes y programas de formacion con el fin de que el personal
que realiza los controles oficiales tenga la formacion, habilidades y competencia necesarias para
llevarlos a cabo de manera efectiva.

Las CC. AA. han llevado a cabo a lo largo del afio 2024 un total de 276 cursos orientados a la
formacién de los agentes de control oficial en seguridad alimentaria, con el contenido y duracion

que sedetallan en el siguiente documento: m

Documento insertado N° 1.3. Cursos de formacion de las CC. AA. 2024
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2.3. INFORME ANUAL DE LOS PROGRAMAS DE CONTROL

El Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria (PNCOCA) 2021-2025 describe la
organizacion y ejecucién del control oficial de acuerdo con programas de control. Para cada programa
de control se especifica el tipo de controles que se realizan, el método de control, el punto de la cadena
alimentaria en el que se efectla, la definicion de incumplimiento y las medidas a adoptar por las
autoridades competentes ante su deteccidén. Se incluyen las disposiciones legales que le son de
aplicacion, asi como los procedimientos y documentos relacionados para la correcta aplicacion de cada
programa. Asimismo, se han diseflado objetivos especificos, generales y estratégicos e indicadores de
medida para poder evaluar los resultados y adoptar medidas a diferente nivel. Esta informacion esta
disponible en la pagina web de la AESAN, en el Objetivo de alto nivel 2 del PNCOCA 2021-2025.

Las autoridades competentes (AA. CC.) programan y realizan controles oficiales en el marco de la
seguridad alimentaria para comprobar el cumplimiento de la normativa en materia de higiene por parte
de los operadores econdmicos. Por otra parte, se realizan controles para comprobar la correcta
informacion suministrada al consumidor en materia de seguridad alimentaria y andlisis para detectar
posibles peligros en los alimentos que puedan suponer un riesgo para los consumidores.

Los objetivos estratégicos y los programas diseflados para su consecucién son los siguientes:

4+ Objetivo estratégico 2.1. Mejorar el cumplimiento de la normativa de higiene alimentaria
y bienestar animal en los establecimientos alimentarios

e  Programa 1. Inspeccién de establecimientos alimentarios
e  Programa 2. Auditorias del sistema de gestion de la seguridad alimentaria

e  Programa 3. Mataderos, salas de manipulacion de caza y salas de tratamiento de reses de
lidia

%+ Objetivo estratégico 2.2. Mejorar el cumplimiento de la legislacion a fin de que los
productos alimenticios destinados a ser puestos a disposicion de los consumidores
contengan la informacion de seguridad alimentaria establecida en las disposiciones
legales.

e  Programa 4. Etiquetado de los alimentos y de los materiales en contacto con alimentos
e  Programa 5. Alérgenos y sustancias que causan intolerancias
e  Programa 6. Organismos Modificados Genéticamente (OMG)

e  Programa 7. Notificacion, etiquetado y composicién de complementos alimenticios

%+ Objetivo estratégico 2.3. Reducir en lo posible y, en todo caso a niveles aceptables, la
exposicion de los consumidores a los riesgos bioldgicos y quimicos presentes en los
alimentos.

e  Programa 8. Peligros biolégicos en alimentos
e  Programa 9. Anisakis

e Programa 10. Vigilancia de resistencias antimicrobianas de agentes zoondticos
alimentarios

e  Programa 11. Contaminantes en alimentos
e Programa 12. Ingredientes tecnoldgicos

e  Programa 13. Materiales en contacto con alimentos
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/subseccion/Objetivo_Alto_nivel_2.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/subseccion/Objetivo_Alto_nivel_2.htm
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/subseccion/Objetivo_Alto_nivel_2.htm

e  Programa 14. Residuos de plaguicidas en alimentos

e  Programa 15. Residuos de medicamentos veterinarios y otras sustancias en alimentos de
origen animal

e  Programa 17. Alimentos irradiados

%+ Objetivo estratégico 2.4. Promover una alimentacién saludable y sostenible, mediante el
impulso de la calidad nutricional y el control de la misma, en los meniis escolares y en los
alimentos y bebidas de maquinas expendedoras y cafeterias.

e Programa 16. Menus escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de los centros
escolares

%+ Objetivo estratégico 2.5. Reducir en lo posible y, en todo caso a niveles aceptables, la
exposicion de los consumidores a los riesgos emergentes o de especial preocupacion y
dificultad de control.

A continuacién de muestran los resultados de la ejecucion de los programas de control oficial del
objetivo de alto nivel 2 de acuerdo a los diferentes objetivos estratégicos.
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OBJETIVO ESTRATEGICO 2.1. Mejorar el cumplimiento de la normativa de higiene
alimentaria y bienestar animal en los establecimientos alimentarios

Para dar cumplimiento a este objetivo estratégico se han llevado a cabo 3 programas de control,
centrados principalmente en inspecciones y auditorias llevadas a cabo para comprobar el cumplimiento

de la normativa de higiene y bienestar animal por parte de los operadores de los establecimientos
alimentarios. Se trata de los siguientes programas:

e Programa 1. Inspeccién de establecimientos alimentarios
e Programa 2. Auditorias del sistema de gestion de seguridad alimentaria

e Programa 3. Mataderos, salas de manipulacién de caza y salas de tratamiento de reses de
lidia.

PROGRAMACION DEL CONTROL OFICIAL. CONTROLES REALIZADOS

Las autoridades competentes realizan controles oficiales de todos los establecimientos alimentarios con
regularidad, de acuerdo con una programacion en funcién del riesgo y con la frecuencia apropiada,
teniendo en cuenta factores generales y especificos del establecimiento.

Para realizar la programacion es necesario conocer el censo de establecimientos a controlar. En 2024 se
ha contabilizado un total de 590 198 establecimientos alimentarios. En la siguiente tabla se muestran
clasificados en funcién del sector y fase de la cadena alimentaria a la que pertenecen:

. . N° de
Sector alimentario .
establecimientos
FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados 7354
Moluscos bivalvos vivos 256
Productos de la pesca 3391
Lonjas de pesca 147
Calostro, leche cruda y productos 2211
Huevos y ovoproductos 1881
Ancas de rana y caracoles 127
HRP' 5
Miel y derivados 841
Frutas y hortalizas 6626
Aceites y grasas vegetales 2244
Productos molineria y almidones 913
Productos de panaderia y derivados 7883
Azlcar, jarabes 639
Sal, vinagre y especias 830
Alimentos estimulantes, vegetal para infusiones 818
Comidas preparadas 6415
Alimentacién especial para grupos especificos 146
Complementos alimenticios 564
Helados leche cruda 658
Ingredientes tecnoldgicos 658
Establecimientos que irradian 4
Aguas envasadas y hielo 542
Bebidas 7305
Materiales en contacto con alimentos 2421
Reenvasadores POA? 2804
Reenvasadores no POA 5547
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: q N° de
Sector alimentario ..
establecimientos
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos autorizados 9639
Mercados mayoristas POA 453
Buques de almacenamiento en congelacién 2
Distribuidores sin depdsito y transportistas 48 635
Almacenes registrados 22 990
Mercados mayoristas no POA 869
MINORISTAS

Restauracion colectiva 269 050
Otros minoristas 175330
TOTAL 590 198

’Sulfato de condroitina, dcido hialurénico, otros productos a base de cartilago hidrolizado, quitosano, glucosamina,
cuajo, cola de pescado y aminoacidos muy refinados

2POA: Productos de Origen Animal
Tabla 2.1.1. Establecimientos alimentarios por sector

La organizacion y categorizacién de los establecimientos se hace de acuerdo con el Reglamento (UE)
2019/723 por el que se establecen disposiciones de aplicacion del Reglamento (UE) 2017/625 en o que
respecta al modelo de formulario normalizado que debe utilizarse en los informes anuales presentados
por los Estados miembros.

Agrupando los establecimientos alimentarios en funcidn de su actividad dentro de la cadena alimentaria
obtenemos los datos incluidos en la siguiente tabla:

Establecimientos segun actividad estabIIEZiriei!entos
FABRICANTES Y ENVASADORES 63 230
ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES 82 588
MINORISTAS 444 380
TOTAL 590 198

Tabla 2.1.2. N° de establecimientos alimentarios segun su actividad dentro de la cadena alimentaria

Respecto a la ejecucién de los programas de control por parte de las CC. AA, en la siguiente tabla se
indica el nimero de comunidades y ciudades autdbnomas de las que se dispone informacién sobre los
controles oficiales realizados en el marco de cada programa de control.

Programas Objetivo estratégico 2.1. N° CC. AA.
P 1. Inspeccién de establecimientos alimentarios 17
P 2. Auditorias de los sistemas de autocontrol 16

P 3. Mataderos, salas de manipulacién de caza y salas de tratamiento de

reses de lidia 17

Tabla 2.1.3. Numero de CC. AA. y ciudades auténomas que han realizado controles para cada programa

En estos 3 programas se ha realizado un total de 473 815 controles para comprobar el cumplimiento de
toda la normativa existente en materia de control de establecimientos alimentarios en el ambito de la
seguridad alimentaria. En la siguiente tabla se observa la distribucidon de inspecciones y auditorias
realizadas en los 3 programas de control incluidos en este objetivo estratégico.

No estan incluidos los controles diarios realizados por los servicios veterinarios oficiales (en adelante
SVO) en mataderos, salas de manipulacion de caza y salas de tratamiento de reses de lidia, en el marco
del programa 3.
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Proaramas Ne° N° controles
9 establecimientos realizados

P1. Inspeccion de establecimientos alimentarios 590 198 451 577
P2. Auditorias de los sistemas de autocontrol 89 791 16 181

Inspecciones 2995
P3. Mataderos, s§las de manlpulaac')n' de cazay 582 Auditorias 344

salas de tratamiento de reses de lidia
Bienestar animal 2718

TOTAL 473 815

Tabla 2.1.4. Establecimientos y controles realizados

Analizando la distribucién de los controles realizados en estos programas, el 95,31 % de los controles
realizados se corresponden a inspecciones generales realizadas de acuerdo con el programa 1 de
inspeccion de establecimientos alimentarios. Este programa de control abarca la verificacion del
cumplimiento de todos los requisitos de los reglamentos generales de higiene.

Cumplimiento de la programacién por las autoridades competentes del control oficial

A continuacion, se muestran los datos generales de cumplimiento de la programacion de los controles
oficiales por parte de las autoridades competentes para los 3 programas de control del objetivo
estratégico 2.1. en el afio 2024.

El promedio de cumplimiento de la programacién en 2024 para estos tres programas de control es del
84,09 % de los controles que se habian programado. Siendo la cifra mas elevada de cumplimiento
de la programacion el 88,83 % del programa de control de mataderos, tal y como se observa en el
siguiente grafico:

Cumplimiento de la programacién de los controles

88,83%
82,00% 81,43%
100% 1

80%
60% -
40% A

20% A

0% T T 1
P 1Inspeccion P 2 Auditorias P3 Mataderos

Gréfico 2.1.1. Cumplimiento de la programacion de los controles por las autoridades competentes

CUMPLIMIENTO POR PARTE DEL OPERADOR ECONOMICO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA

Mediante los controles oficiales en cada uno de los programas se detecta el grado de cumplimiento de
la normativa alimentaria por parte de los operadores econémicos de industria alimentaria.

El porcentaje de cumplimiento de la legislacion evidenciado por las autoridades de control oficial
respecto a los controles realizados para cada uno de los programas de este objetivo estratégico se refleja
en el siguiente grafico:
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Cumplimiento de los operadores econdmicos

100%

RYWE
80%
60%

40% 67,94%

20%
0%

P 1 Inspeccién P 2 Auditorias P3 Matadero

W % cumplimiento W % incumplimiento

Gréfico 2.1.2. Porcentaje de cumplimiento de los operadores economicos

El promedio de cumplimiento de la normativa para los programas del objetivo estratégico 2.1. ha
sido del 72,06 % y el programa donde se muestra un mayor porcentaje de cumplimiento ha sido el
programa 1 de inspeccion general de establecimientos, con un 85,47 % de cumplimiento.

MEDIDAS PARA ASEGURAR LA EFICACIA DEL CONTROL

Las AA. CC. adoptan medidas para resolver los incumplimientos detectados y evitar su repeticion.
Durante el aflo 2024 se han adoptado un total de 91 509 medidas administrativas y 72 medidas
judiciales, incluyendo sanciones.

Diferenciadas por programas de control en el marco del programa 1 de inspeccidn de establecimientos
alimentarios se han adoptado 87 627 medidas administrativas y 5 medidas judiciales. La medida
adoptada con mayor frecuencia ha sido el requerimiento de correccién de incumplimientos, que ha
representado el 50,26 % del total de las medidas adoptadas en este programa.

En el programa 2 de auditorias de los sistemas de autocontrol se han adoptado un total de 2426 medidas
administrativas y ninguna medida judicial. La medida adoptada con mas frecuencia ha sido la solicitud
de revision del sistema APPCC del establecimiento, que ha supuesto el 63,19 % del total de medidas
adoptadas frente a las no conformidades detectadas.

Por ultimo, en el ambito del programa 3, durante el 2024 las autoridades competentes han llevado a
cabo las acciones que han estimado oportunas para asegurar la eficacia del programa de control
adoptando:

e 450 medidas durante las inspecciones, el 61,27 % de las cuales han sido requerimientos de
correccion de incumplimientos.

+ 170 medidas en las auditorias del sistema de autocontrol, correspondiendo el 59,26 % a la solicitud
de revision del APPCC del establecimiento. Otras medidas, como el requerimiento de correccién
de incumplimientos, los apercibimientos o las visitas de seguimiento han supuesto un 35,19 % del
total de las medidas adoptadas.

e 886 medidas administrativas y 17 sanciones frente a los incumplimientos detectados en lo relativo
a los controles del bienestar animal, siendo el requerimiento de correccion de incumplimientos
la medida adoptada con mayor frecuencia durante las inspecciones y las “otras medidas” la medida
mas adoptada en las auditorias de bienestar animal. De las 17 sanciones registradas en los
controles de bienestar animal, 8 de ellas han sido en inspecciones y 9 en auditorias.
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En la tabla que se muestra a continuacién se reflejan las medidas adoptadas en cada programa:

2024
Programa . B .

9 Administrativas Judiciales Totales
P‘1 Inspecgon de establecimientos 87 627 5 87 632
alimentarios
P .2 Autocpntroles en establecimientos 2426 0 2 426
alimentarios
P3 Mataderos 1456 67 1523
TOTAL 91 509 72 91 581

Tabla 2.1.7. Medidas adoptadas en 2024 por programa

Al analizar en conjunto los tipos de medidas adoptadas con mayor frecuencia para estos 3 programas,
se ha comprobado que la medida mas comun es el requerimiento de la correccidon de incumplimientos,
seguido por la revisién del APPCC.

ANALISIS DE TENDENCIAS 2021-2024
Tendencia en el nimero de establecimientos y de controles realizados

En el ciclo actual PNCOCA 2021-2025, tal y como se recoge en la tabla 2.1.8., se observa que en el afio
2024 practicamente se ha mantenido el numero total de establecimientos respecto a 2023. En estos
ultimos 4 afos, el numero de establecimientos ha sido relativamente estable, salvo por el descenso
registrado en 2022. No obstante, en el programa 3, se observa que desde el afio 2021 el nimero de
mataderos y salas de tratamiento de caza estad disminuyendo.

En cuanto al nimero de controles realizados en total en estos 3 programas, se observa que en 2024 el
nimero de inspecciones realizadas ha descendido, tras la tendencia creciente del 2021 al 2023. Al
analizar los datos por programas se observa que en 2024 se han realizado menos controles tanto en el
programa 1 como en el 2, si bien en el programa 3 han ascendido debido sobre todo al aumento de
controles en bienestar animal.

N© establecimientos N° controles realizados
Programas

2021 2022 2023 2024 2021 2022 2023 2024
P1  Inspeccién de
establecimientos 585 851 542 305 | 598997 | 590198 | 500423 | 430428 | 462 841 |451577
alimentarios
P2 Auditorias de los
sistemas de 72 909 80 777 88 625 89 791 7133 15403 20 343 16 181

autocontrol*

Inspecciones

2514 11774 3361 2995

P3 Mataderos, salas de

. -, Auditorias
mf”'%”'atc":” de sz‘zy 719 712 682 582
salas de tratamiento de 278 887 04 344
reses de lidia
Bienestar animal
1947 2353 1922 2718
TOTAL 586 570 | 543017 |599679 | 590780 | 512295 | 460845 | 488891 |473 815

* No son objeto de este programa los distribuidores sin deposito y transportistas, los establecimientos de restauracién colectiva o servicios
de comidas y bebidas y otros minoristas, que si estan incluidos en el programa 1.

Tabla 2.1.8. Evolucion del N° de Establecimientos y N° Controles realizados
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Tendencia en el cumplimiento de la programacién por las autoridades competentes del control
oficial

En la siguiente grafica se detalla el cumplimiento de la programacién de los cuatro afios transcurridos
del PNCOCA 2021-2025. Se puede observar que en los programas 1y 2 el porcentaje de cumplimiento
de la programacion anual ha seguido una tendencia creciente del 2021 al 2023, si bien en el 2024 este
valor ha descendido. En cuanto al programa 3 el cumplimiento de la programacién ha sido bastante
estable en estos Ultimos 4 afios, siendo el valor méas alto un 94,24 % en el 2022 y el mas bajo un 88,79
% en el 2023.

Tendencia en el cumplimiento de la programacion

9
82,00% 82,94% 1 439

100% g 91,009 724%
’ 88,79%88,83%
7637%I I

87,45%
78,14%
80%
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P1 Inspeccion P2 Auditorias P3 Mataderos

M2021 m2022 2023 m2024

Grdfico 2.1.3. Tendencia en el cumplimiento de la programacion objetivo estratégico

Tendencia en el cumplimiento de la normativa por los operadores econémicos

En la siguiente tabla se detalla el porcentaje de cumplimiento detectado en los Ultimos 4 afios en los 3
programas de este objetivo estratégico:

% cumplimiento
Programa
2021 2022 2023 2024
P 1 Inspeccién de establecimientos alimentarios 84,97 % 87,98 % | 88,49 % | 85,47 %
P 2 Autocontroles en establecimientos alimentarios 49,25 % 67,07 % | 71,21 % | 67,94 %
P3 Mataderos 64,55 % 76,41 % | 67,91 % | 62,77 %
PROMEDIO 66,26 % 7715 % | 75,87 % | 72,06 %

Tabla 2.1.9 Evolucion del porcentaje cumplimiento

Al analizar la tendencia en el cumplimiento de los operadores econémicos en los cuatro afios
transcurridos del plan PNCOCA 2021-2025, se observa que la media del cumplimiento de la normativa
mejord en un 10,89 % en 2022 respecto a 2021, pero desde el 2022 sigue una tendencia descendiente,
habiendo disminuido un 4, 66 % en dos afos. En el programa 1, el cumplimiento de la normativa se ha
mantenido bastante estable en estos 4 afios, con un valor medio de un 86,73 %, mientras que el
programa 2 de auditorias es el programa en el que mayor oscilacién ha habido en el cumplimiento de
la normativa por parte de los operadores, siendo su media de un 63,87 %, si bien en los tres Ultimos
afhos este valor se ha mantenido con pequefias oscilaciones. En cuanto al programa 3, tras el ascenso en
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2022 en los tres ultimos afos, sigue una tendencia decreciente.

El porcentaje descrito en el programa 3 de mataderos para el aflo 2024 procede del promedio entre los
controles de:

e 40,44 % de cumplimiento en bienestar animal;

® 65,12 % de conformidad en las auditorias de los sistemas de autocontrol realizadas en este tipo
de establecimientos;

e 82,74 % de cumplimiento en las inspecciones llevadas a cabo en mataderos, salas de manipulacion
de caza y salas de tratamiento de reses de lidia.

Tendencia en el nimero de medidas adoptadas por las AA.CC.

En la siguiente tabla se muestran las medidas tomadas por las AA.CC. ante los incumplimientos
detectados en los 3 programas durante el periodo 2021-2024.

En 2024, el nimero total de medidas administrativas adoptadas ha seguido la tendencia creciente que
sigue desde el 2022, alcanzando el valor mas alto del periodo analizado. Sin embargo, el nimero total
de medidas judiciales ha disminuido a 72, después de las 82 registradas en 2023, siendo el valor mas
alto del periodo las 102 medidas constatadas en 2021. Aun asi, cada programa muestra un
comportamiento diferente, tanto en la tendencia del nimero de medidas administrativas como en el de
las judiciales.

Analizando de manera méas pormenorizada las medidas administrativas, se observa que este afio la
tendencia ha sido ascendente sélo en el programa 1, disminuyendo el nimero de medidas
administrativas respecto al 2023 tanto en el programa 2 como en el 3.

En cuanto al nimero de medidas judiciales, debe tenerse en cuenta que el descenso respecto al 2023 se
debe a que en el marco del programa 2 en 2024 no se ha registrado ninguna medida judicial. Por otro
lado, en el programa 3 el 2024 ha sido el afio del periodo analizado en el que mayor nimero de medidas
judiciales se han registrado.

N° medidas administrativas N° medidas judiciales
Programas
2021 2022 2023 2024 2021 2022 2023 2024

P1.  Inspeccion  de

establecimientos 65 981 43712 67 594 87 627 93 1 1 5
alimentarios

P2. Auditorias de los | 0 1 505 3030 | 2426 0 0 28 0
sistemas de autocontrol

P3. Mataderos, salas de

manipulacion de caza y | oo | 3gq7 1847 | 1456 9 56 53 67
salas de tratamiento de

reses de lidia

TOTAL 69 275 49 731 72 471 91 509 102 57 82 72

Tabla 2.1.10. Tendencia del objetivo estratégico 1 en el N° de medidas de las AA. CC.

La informacion completa de los resultados de la ejecucién de los programas de control de este
objetivo en el aflo 2024 se muestra a continuacién:
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e Programa 1. Inspeccién de establecimientos alimentarios

e Programa 2. Auditorias de los sistemas de autocontrol

e Programa 3. Mataderos, salas de manipulacion de caza y salas de tratamiento de reses de lidia
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OBJETIVO ESTRATEGICO 2.2. Mejorar el cumplimiento de la legislacién a fin de que los
productos alimenticios destinados a ser puestos a disposicién de los consumidores contengan
la informacion de seguridad alimentaria establecida en las disposiciones legales

Para dar cumplimiento a este objetivo estratégico se han llevado a cabo 4 programas de control,
centrados principalmente en los controles oficiales realizados sobre productos alimenticios mediante
técnicas de inspeccién y, en caso necesario, toma de muestras para analisis con el fin de comprobar el
cumplimiento de la normativa existente en materia de informacion al consumidor en relacion con la
seguridad alimentaria. Los programas son los siguientes:

e Programa 4. Etiquetado de los alimentos y de los materiales en contacto con alimentos
e Programa 5. Alérgenos y sustancias que causan intolerancias

e Programa 6. Organismos Modificados Genéticamente (OMG)

e Programa 7. Notificacidn, etiquetado y composicién de complementos alimenticios.

PROGRAMACION DEL CONTROL OFICIAL. CONTROLES REALIZADOS

En cuanto a la ejecucion de los programas de control por parte de las autoridades competentes,
en la siguiente tabla seindica el nimero de comunidades y ciudades autdbnomas de las que se dispone
informacion sobre los controles oficiales realizados durante el 2024 en el marco de cada programa
de control.

Programas del objetivo estratégico 2.2 N.° de CC. AA.
P 4 Etiquetado 16
P 5 Alérgenos 16
P 6 OMG 8
P 7 Complementos alimenticios 15

Tabla. 2.2.1. N.° de CC. AA. que han realizado controles para cada programa

En conjunto, en estos 4 programas se ha realizado un total de 71 391 controles para comprobar el
cumplimiento de toda la normativa existente en materia de informacion al consumidor, en el
marco del objetivo estratégico 2.2. del PNCOCA.

Analizando la distribucion de los controles realizados, se observa que el mayor nimero de controles, el
90,47 %, se corresponde al programa 4, de etiquetado de los alimentos y de los materiales en contacto
con alimentos. Este programa de control es especialmente amplio y abarca numerosos aspectos de
control. A diferencia de los demés programas del objetivo, no implica la realizacién de andlisis de
laboratorio, ya que se ejecuta mediante control visual de las etiquetas y otros medios autorizados de
informacion al consumidor, de los productos alimenticios y materiales en contacto puestos a disposicion
del consumidor.

La siguiente tabla muestra la distribucién de los controles realizados en los 4 programas que
conforman este objetivo estratégico, asi como su proporcién respecto al total de controles del mismo.

% controles realizados del total

Programas N.° de controles et sl 2.2
P 4 Etiquetado 64 586 90,47 %
P 5 Alérgenos 2302 322%
P 6 OMG 218 031%
P 7 Complementos alimenticios 4285 6,00 %
TOTAL 71391 100 %
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Tabla 2.2.2. Controles realizados y porcentaje respecto del total del objetivo 2
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Cumplimiento de la programacién por las autoridades competentes del control oficial

A continuacion, se presentan los datos generales de cumplimiento de la programacion de los controles
oficiales realizados en 2024 por las autoridades competentes, correspondientes a los 4 programas
incluidos en el objetivo estratégico 2.2.

El promedio de cumplimiento de la programacién ha sido del 89,88 % respecto al nimero total de
controles programados. La cifra mas elevada se ha alcanzado en el programa de OMG, con un 99,09 %,
mientras que la mas baja corresponde al programa de complementos alimenticios, con un 71,35 %. Entre
los motivos que han contribuido al no cumplimiento de la programacién se encuentran la falta de
personal y medios disponibles, los ajustes organizativos necesarios para atender otras prioridades del
control oficial o el cierre temporal o definitivo, asi como los cambios de actividad, de los establecimientos
inicialmente programados.

En el siguiente grafico se puede observar el cumplimiento de la programacién de los controles por
programa.

Porcentaje de cumplimiento de la programacién de los controles

97,76% 99,09%
91,30% .
100%
71,35%
80%
60%
40%
20%
0%
P 4 Etiquetado P 5 Alérgenos P 6 OGM P7
Complementos
alimenticios

Gréfico 2.2.1. Cumplimiento de la programacion de los controles por las autoridades competentes (2024)

Cumplimiento por parte del operador econémico de industria alimentaria

El promedio del porcentaje de cumplimiento de la normativa para estos programas del objetivo
estratégico 2.2. relativo a informacion de los productos alimenticios ha sido del 80,16 %.

Tanto el porcentaje de incumplimientos detectados por las autoridades de control oficial respecto a los
controles realizados, como el porcentaje de cumplimiento, se refleja en el siguiente gréafico para cada
uno de los programas de este objetivo estratégico.
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Porcentaje de cumplimiento e incumplimiento de los operadores econdémicos
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Grdfico 2.2.2. Cumplimiento e incumplimiento de los operadores economicos (2024)

Los dos programas con mayor porcentaje de cumplimiento han sido el programa 5, de alérgenos, y el
programa 4, de etiquetado, con un 96,48 % y un 87,72 %, respectivamente. El programa con menor
porcentaje de cumplimiento de este bloque ha sido el programa 7, de complementos alimenticios, con
un 52,04 % de controles conformes con la normativa.

De forma global, para todos los programas del objetivo estratégico 2.2, analizando la informacion por
peligros en sectores concretos, nos encontramos con los porcentajes de incumplimiento que se
muestran en la grafica a continuacién.

Porcentaje de incumplimiento por peligro y sector
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Grafico 2.2.3. Principales incumplimientos detectados, combinando peligros y sectores (2024)
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MEDIDAS PARA ASEGURAR LA EFICACIA DEL CONTROL

Las AA. CC. adoptan medidas frente a los incumplimientos detectados. Durante el afio 2024 las AA. CC.
han adoptado 10 350 medidas administrativas para resolver los incumplimientos detectados en estos
4 programas de control.

Diferenciadas por programas de control:

e En el marco del programa 4, de etiquetado, se han tomado 9040 medidas administrativas. El 96,99
% de las mismas se han aplicado sobre establecimientos alimentarios y el 3,01 % restante sobre
paginas webs. La medida adoptada con mayor frecuencia, considerando en conjunto tanto las
medidas en establecimientos como las del control de paginas web, ha sido el requerimiento de la
correccién de incumplimientos/reetiquetado, que ha representado el 63,59 % del total de las
medidas adoptadas.

e En el programa 5, de alérgenos, se ha adoptado un total de 139 medidas. Las medidas adoptadas
con mayor frecuencia han sido las categorizadas como “otras medidas”, que representan el 40,29
% de las medidas de este programa y que incluyen: revisién y modificacién del etiquetado del
producto y/o del procedimiento de etiquetado por parte del operador, inclusiéon de etiquetado
precautorio, comunicacion y apercibimiento al operador econdémico o planificacion de nuevas
inspecciones, entre otras.

e En el marco del programa 6 se han adoptado 28 medidas, siendo la mas frecuente la notificacion a
otra autoridad competente, con un 64,29 % respecto al total de medidas adoptadas.

e En el programa 7, sobre complementos, se han registrado 1143 medidas. La més aplicada ha sido
el requerimiento de correccion de incumplimientos o reetiguetado, adoptada en el 59,40 % de los
Casos.

En la tabla que se muestra a continuacién se pueden ver las medidas adoptadas en cada programa:

2024
Programas
Administrativas Judiciales
P4 Etiquetado 9 040 0
P5 Alérgenos 139 0
P6 OMG 28 0
P7 Complementos alimenticios 1143 0
TOTAL 10 350 0

Tabla 2.2.3. Medidas adoptadas en 2024 por programa

ANALISIS DE TENDENCIAS 2021-2024

Tendencia en el nimero de controles

En la siguiente tabla figuran los datos de los controles de los programas en el ciclo actual del PNCOCA
2021-2025, donde se observa un aumento en el nimero de controles realizados en todos los programas.

61

AN
—l
LL
=
Z
O
i
<
LU
O
o
=
|_
LL
)
m
O




N.° de controles realizados

Programas
2021 2022 2023 2024
P4 Etiquetado 77 193 36 525 58 680 64 586
P5 Alérgenos 2229 1918 2417 2302
P6 OMG 201 150 153 218
P7 Complementos alimenticios 3427 4027 5251 4285
TOTAL 83 050 42 620 66 501 71 391

Tabla 2.2.4. Comparativa 2021-2023 de los controles realizados

Tendencia en el cumplimiento de la programacion por las autoridades competentes del control
oficial

La grafica 2.2.4 muestra la evolucion del cumplimiento de la programacién durante el periodo 2021-
2024. La tendencia en el porcentaje del cumplimiento de la programacion se ha mantenido por encima
del 84 % en los cuatro afos evaluados, salvo en el programa 7, de complementos alimenticios. En este
caso, el cumplimiento es inferior debido a las caracteristicas de control de este tipo de alimentos, aunque
la tendencia en el cumplimiento se mantiene alrededor del 70 % respecto al afio anterior. En el resto de
los programas el cumplimiento se mantiene estable o presenta una evolucion ligeramente ascendente,
como es el caso del programa 4, de etiquetado, y del programa 5, de alérgenos. El programa 6, de OMG,
presenta un cumplimiento alto y constante a lo largo de los cuatro afios.

Porcentaje de cumplimiento de la programacion

o 97,76% 100,00% 99 09%
100% 91,30% 97,02% 97,21% 41%

89,45% 90,86% 90,14%
I | | I | I71 35%

P 4 Etiquetado P 5 Alérgenos P 60GM P 7 Complementos
alimenticios

90% 84,61%

83,14%

80% 76,42%

70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

67,18%

H2021 m2022 w2023 m2024

Gréfico 2.24. Tendencia de cumplimiento de la programacion (2027-2024)

Tendencia en el cumplimiento de la normativa de los operadores econémicos

La tabla 2.2.5 recoge los porcentajes de cumplimiento de la normativa por parte de los operadores de
los ultimos 4 afios del PNCOCA 2021-2025. En 2024 se observa una ligera disminucion del promedio de
cumplimiento respecto al afio anterior, motivada principalmente por el descenso registrado en el
programa 7, de complementos alimenticios, que presenta el porcentaje mas bajo del periodo analizado.
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% cumplimiento

Programas
2021 2022 2023 2024
P4 Etiquetado 83,80 % 80,10 % 88,31 % 87,72 %
P5 Alérgenos 97,10 % 96,00 % 96,15 % 96,48 %
P6 OMG 96,50 % 100,00 % 83 ,66% 84,40 %
P7 Complementos alimenticios 53,60 % 57,00 % 60,86 % 52,04 %
PROMEDIO 82,80 % 83,30 % 82,25 % 80,16 %

Tabla 2.2.5. Comparativa del porcentaje de cumplimiento

Tendencia del nimero de medidas adoptadas por las autoridades competentes

En la siguiente tabla se muestran las medidas tomadas por las AA. CC. ante los incumplimientos
detectados en los 4 programas. El nimero de medidas que se han aplicado ha aumentado en todos
ellos.

N.° medidas administrativas N.° medidas judiciales
Programas
2021 2022 2023 2024 2021 2022 2023 2024

P4 Etiquetado 8620 4800 8298 9040 0 0 0 0
P5 Alérgenos 101 111 198 139 2 1 0 0
P6 OMG 18 0 25 28 0 0 0 0
P7 Complementos 1268 1264 1618 1143 0 0 0 0
alimenticios

TOTAL 10 007 6175 10 139 10 350 2 1 0 0

Tabla 2.2.6. Tendencia en el numero de medidas de las autoridades competentes

Tal y como se puede observar, el nimero total de medidas administrativas se ha incrementado en 2024,
superando incluso los valores mas altos del periodo 2021-2023. Este afo se ha registrado el mayor
numero de medidas en tres de los cuatro programas. En cuanto a las medidas judiciales, si bien en 2021
y en 2022 se adoptaron dos y una, respectivamente, concretamente en el programa de alérgenos, este
afo, al igual que en 2023, no se ha requerido ninguna.

La informacion completa de los resultados de la ejecucion de los programas de control de este objetivo
en el afo 2024 se muestra a continuacién:

e Programa 4. Etiquetado de los alimentos y de los materiales en contacto con alimentos

e Programa 5. Alérgenos y sustancias que causan intolerancias
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e Programa 6. Organismos Modificados Genéticamente (OMG)

e Programa 7. Notificacidn, etiquetado y composicién de complementos alimenticios.
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OBJETIVO ESTRATEGICO 2.3. Reducir en lo posible y, en todo caso a niveles aceptables,
la exposicién de los consumidores a los riesgos biolégicos y quimicos presentes en los
alimentos

Para dar cumplimiento a este objetivo estratégico se han llevado a cabo 9 programas de control,
centrados principalmente en los controles realizados sobre productos alimenticios mediante técnicas
de muestreo y andlisis, con el fin de comprobar el cumplimiento de la normativa existente en materia
de riesgos biolégicos y quimicos presentes en los alimentos. Los programas son los siguientes:

e Programa 8. Control de peligros biol6gicos en alimentos

e Programa 9. Control de anisakis

e Programa 10. Vigilancia de resistencias antimicrobianas de agentes zoonoéticos alimentarios

e Programa 11. Control de contaminantes en alimentos

e Programa 12. Control de ingredientes tecnolégicos

e Programa 13. Control de materiales en contacto con alimentos

e Programa 14. Control de residuos de plaguicidas en alimentos

e Programa 15. Control de residuos de medicamentos veterinarios y otras sustancias en alimentos de
origen animal.

e Programa 17. Control de alimentos irradiados

PROGRAMACION DEL CONTROL OFICIAL. CONTROLES REALIZADOS

En cuanto a la ejecucion de los programas de control por parte de las autoridades competentes (AA.
CC.), en la siguiente tabla se indica el nimero de comunidades y ciudades auténomas, de las que se
dispone de informacion sobre los controles oficiales y de vigilancia realizados en el marco de cada
programa de control.

Programas Objetivo estratégico 2.2 N° CC.AA.
P8. Control de peligros biolégicos en alimentos 13
P9. Control de anisakis 17
P10. Vigilancia de resistencias antimicrobianas de agentes zoonéticos 13
alimentarios
P11. Control de contaminantes en alimentos 17
P12. Control de ingredientes tecnoldgicos 17
P13. Control de materiales en contacto con alimentos 8
P14. Control de residuos de plaguicidas en alimentos 17
P15. Control de residuos de medicamentos veterinarios y otras sustancias 17
en alimentos de origen animal
P17. Control de alimentos irradiados 17

Tabla. 2.3.1. N° de CC. AA. que han realizado controles para cada programa

En conjunto, en estos 9 programas se ha realizado un total de 95 528 controles para comprobar el
cumplimiento de toda la normativa existente en materia de control de peligros microbiolégicos y
quimicos; es decir, en el marco del objetivo estratégico 2.3 del PNCOCA.

En la siguiente tabla se observa la distribucidon de controles realizados respecto al total de controles
dentro del objetivo estratégico:
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% respecto total

P N° | .
rogramas Controles ol @52
P8.  Control de peligros biol6gicos 7340 793 %
Po. Control de anisakis 31460 34,00 %
P10. Vigilancia de resistencias antimicrobianas 450 0,49 %
P11. Control de contaminantes 9260 10,01 %
P12. Control de ingredientes tecnoldgicos 2668 2,88 %
P13. C(?ntrol de materiales en contacto con 290 031%
alimentos
P14. Control de residuos de plaguicidas 1811 1,96 %
P15. Contlfol .de residuos de medicamentos 39074 4223%
veterinarios
P17. Control de alimentos irradiados 175 0,19 %
TOTAL 92 528 100 %

Tabla 2.3.2. Controles realizados y porcentaje respecto del total del objetivo 2.3

Analizando la distribucién de los controles realizados, se observa que el mayor nimero de controles, el
42,23 %, se corresponde con el programa 15, de residuos de medicamentos veterinarios. Indicar no
obstante que en este programa de control, de los 39 074 controles realizados, 9754 pertenecen a
matrices no alimenticias, donde se incluyen materias primas como los ojos, el agua de bebida, la orina,
el pienso, el pelo y las retinas, que también son objeto de controles para analizar residuos de
medicamentos veterinarios.

Cumplimiento de la programacién por las autoridades competentes del control oficial

A continuacioén, se muestran los datos de 2024 referentes al cumplimiento de la programacion de los
controles oficiales por parte de las AA. CC,, para los programas de control del objetivo estratégico 2.3.

El promedio de cumplimiento de la programacion en 2024 para los programas de control es del
92,57 %. La cifra méas elevada de cumplimiento de la programacion se ha dado en los programas de
vigilancia de resistencias antimicrobianas contaminantes y residuos de plaguicidas, con un 100 % de
cumplimiento, seguido del de materiales en contacto con alimentos, con un 98,28 %, e ingredientes
tecnoldgicos, con un 97,60 %, y la mas baja, un 64,38 %, en el programa de anisakis.

En el siguiente grafico se puede observar el cumplimiento de la programacion de los controles en cada
uno de los programas:
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Cumplimiento de la programacién de los controles por las AA. CC.
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Grafico 2.3.1. Cumplimiento de la programacion de los controles por las autoridades competentes

Cumplimiento por parte del operador econémico de industria alimentaria

El promedio del porcentaje de cumplimiento de la normativa para estos programas del bloque de
control de riesgos bioldgicos y quimicos ha sido del 96,47 %.

El porcentaje de incumplimiento detectado por las autoridades de control oficial respecto a los controles
realizados como el porcentaje de cumplimiento para cada uno de los programas de este objetivo
estratégico se refleja en el siguiente grafico:

Cumplimiento de los operadores econémicos
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Gréfico 2.3.2. Cumplimiento de los operadores economicos
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Los dos programas con mayor porcentaje de cumplimiento han sido el programa 15 y el programa17,
con un 99,92 % y un 99,43%, respectivamente. Por otra parte, el programa con un menor porcentaje de
cumplimiento ha sido el 9, de anisakis, con 86,05 %.

Analizando la informacién por peligros en sectores concretos, nos encontramos con los porcentajes de
incumplimiento que se muestran en la gréfica a continuacién, para todos los programas del objetivo 3.

Porcentajes de incumplimiento por peligro y sector
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Grafico 2.3.3. Porcentaje de incumplimientos destacados por peligros y sectores

Los mayores porcentajes de incumplimiento se dan en determinados sectores en el programa 11 de
contaminantes, especialmente en acido cianhidrico en cereales, con un 40 %. También destaca el 39,36
% de presencia de anisakis en pescados, moluscos vivos y derivados del programa 9, el 33,33 % de
bisfenoles en plastico del programa 13 y de alcaloides en opio en frutas y vegetales del programa 11.

MEDIDAS PARA ASEGURAR LA EFICACIA DEL CONTROL

Las AA. CC. adoptan medidas frente a los incumplimientos detectados. Durante el afio 2024 se han
adoptado un total de 5191 medidas administrativas y ninguna medida judicial. Es importante destacar
gue en el programa 10, de resistencias antimicrobianas, no procede la adopcién de medidas correctivas
directas.
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Medidas adoptadas diferenciadas por programas de control:

En el marco del programa 9, de anisakis, se han adoptado 4113 medidas administrativas, de las
cuales 4241 han sido frente a incumplimientos en la gestién de riesgo e informacion
proporcionada al consumidor y 253 en muestreos para detectar larvas de anisakis. La medida
adoptada con mayor frecuencia ha sido el requerimiento de correccién de incumplimientos, que
ha representado el 93,89 % del total de las medidas adoptadas en este programa.

En el programa 11, de contaminantes, se ha adoptado un total de 163 medidas administrativas,
destacando 22 alertas alimentarias, 57 investigaciones de seguimiento y 23 retiradas del
mercado.

Durante los controles de ingredientes tecnoldgicos en el marco del programa 12, se han

adoptado 209 medidas administrativas, siendo la mas frecuente la propuesta de apertura de
expediente, que ha supuesto el 49,30 % de las medidas.

Frente a las no conformidades detectadas en el programa 13, de materiales en contacto con los
alimentos, las autoridades competentes han adoptado 9 medidas administrativas, destacando 3
alertas alimentarias.

En el programa 14, de residuos de plaguicidas, se han adoptado 17 medidas administrativas. La
medida adoptada con mayor frecuencia ha sido la investigacién de seguimiento, que ha
supuesto el 35 % del total de las medidas de este programa. También son resefiables las 4 alertas
registradas en este programa en 2024.

Durante los controles del programa 15, de residuos de medicamentos veterinarios, se han
adoptado 76 medidas administrativas, siendo la mas frecuente la investigacion de seguimiento,
que ha representado el 23,68 % de las medidas.

En el programa 17, de control de alimentos irradiados, se ha adoptado 1 medida administrativa,
gue ha sido la comunicacion a la comunidad autdbnoma donde se encontraba el responsable del
producto.

En la tabla que se muestra a continuacién se pueden ver las medidas adoptadas en cada programa:

2024
Programas

Administrativas Judiciales Total
P8. Riesgos bioldgicos 350 0 350
P9. Anisakis 4366 0 4366
P11. Contaminantes 163 0 163
P12. Ingredientes tecnolégicos 209 0 209
P13. Materiales en contacto con alimentos 9 0 9
P14. Residuos de plaguicidas 17 0 17
P15. Residuos de medicamentos veterinarios 76 0 76
P17. Control de alimentos irradiados 1 0 1
TOTAL 5191 0 5191

Tabla 2.3.3. Medidas adoptadas en 2024 por programa

Se han generado 55 alertas como consecuencia de los incumplimientos detectados en estos programas
de control.
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ANALISIS DE TENDENCIAS 2021-2024

Tendencia en el nimero de controles

En la siguiente tabla se pueden observar los datos de los controles de los programas realizados en 2021,
2022, 2023 y 2024. En el 2024 se ha producido una disminucion en el nimero de controles en los
programas 8, 13, 14y 15, registrdndose una subida mas o menos significativa en el resto de programas.
No obstante, la mayor subida la ha experimentado el programa 9, de control de anisakis, con un 7,18 %
mas de controles que el afio anterior. El programa 10, sin embargo, ha disminuido en relacion a los
niveles de 2023, ya que la planificacion esta sujeta a las indicaciones de la Decision de Ejecucion (UE)
2020/1729. Cabe destacar que el programa 8 ha experimentado una fuerte disminucién este afio debido
a la diferente contabilizacion del nUmero de controles respecto a los aios anteriores.

N° Controles realizados

Programas
2021 2022 2023 2024
P8.  Control de peligros bioldgicos 38 323 36 216 35230 7 340
P9.  Control de anisakis 48 508 29 195 29 205 31460
P10. Vigilancia de resistencias antimicrobianas 600 450 594 450
P11. Control de contaminantes 4110 6015 7520 9260
P12. Control de ingredientes tecnoldgicos 4523 3225 2403 2668
P13. CQntroI de materiales en contacto con 477 314 337 90
alimentos
P14. Control de residuos de plaguicidas 1682 1672 1983 1811
P15. Control .de residuos de medicamentos 44 124 42 502 16 492 39074
veterinarios
P.17. Control de alimentos irradiados* - 160 132 175
TOTAL 142 347 119 749 123 896 92 672

“El programa 17 se crea en el nuevo PNCOCA segun lo establecido en la Directiva 1999/2/CE.
Tabla 2.3.4. Comparativa 2021-2024 de los controles realizados

La fuente de datos para la elaboracion de este informe anual para los programas 8, 11, 14 y 15 procede
de los datos enviados por las CC. AA. a la AESAN para su transmisién a la EFSA.

Tendencia en el cumplimiento de la normativa de los operadores econémicos

En la siguiente tabla se detalla el porcentaje de cumplimiento registrado en los Ultimos 4 afios, en los
programas de este objetivo estratégico:
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Programas % Cumplimiento
2021 2022 2023 2024
P8.  Peligros bioldgicos 98,30 % 98,37 % 98,07 % 97,66 %
P9.  Anisakis 99,29 % 97,57 % 93,23 % 86,05 %
P11. Contaminantes 98,20 % 98,20 % 99,18 % 93,82 %
P12. Ingredientes tecnolégicos 95,95 % 94,33 % 94,84 % 97,59 %
P13. Materiales en contacto con alimentos 99,37 % 96,18 % 96,44 % 99,06 %
P14. Residuos de plaguicidas 98,75 % 99,28 % 98,64 % 99,92 %
P15. Residuos de medicamentos veterinarios 99,82 % 99,85 % 99,94 % 99,43 %
P17. Control de alimentos irradiados * 99,38 % 100,00 % 96,47 %
PROMEDIO 98,71 % 97,89 % 97,54 % 96,47 %

* No setiene informacion disponible acerca de la programacion.

Tabla 2.3.5. Comparativa 2027-2024 porcentaje cumplimiento

Se puede observar que el promedio de cumplimiento en estos programas en 2024 se mantiene por
encima del 96 %; en concreto el promedio de cumplimiento de estos programas ha sido de 96,47 %.

No se ha incluido en la tabla el programa 10, de resistencias a antimicrobianos, pues sus resultados son
de resistencia frente a antimicrobianos y prevalencia, lo cual no se considera incumplimiento.

La informacion completa de los resultados de la ejecucion de los programas de control de este objetivo
en el afio 2024 se muestra a continuacion:

e Programa 8. Control de peligros bioldgicos en alimentos

e Programa 9. Control de anisakis

e Programa 10. Vigilancia de resistencias antimicrobianas de agentes zoondticos alimentarios

e Programa 11. Control de contaminantes en alimentos

AN
—l
LL
=
Z
O
i
<
LL
|
o
=
|_
LLI
)
an)
O

71




e Programa 12. Control de ingredientes tecnolégicos

e Programa 13. Control de materiales en contacto con alimentos

e Programa 14. Control de residuos de plaguicidas en alimentos

e Programa 15. Control de residuos de medicamentos veterinarios y otras sustancias en alimentos
de origen animal.

e Programa 17. Control de alimentos irradiados
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OBJETIVO ESTRATEGICO 2.4. Promover una alimentaciéon saludable y sostenible,
mediante el impulso de la calidad nutricional y el control de la misma, en los menus
escolares y en los alimentos y bebidas de maquinas expendedoras y cafeterias

Para dar cumplimiento a este objetivo estratégico se ha llevado a cabo un programa de control,
mediante la revision documental e inspecciones para comprobar el cumplimiento de los criterios
acordados y establecidos para evaluar la oferta alimentaria en centros escolares. Se trata del siguiente
programa:

e PROGRAMA 16. Menus escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de los centros
escolares.

INTRODUCCION

El entorno educativo es uno de los entornos o escenarios mas idéneos de cara a la promocién de habitos
de vida saludables. Segun la Organizacion Mundial de la Salud (OMS), el entorno escolar es un espacio
propicio para fomentar habitos saludables y sostenibles relacionados con la alimentacion, educando en
salud.

El Reglamento (UE) 2017/625, sobre controles y otras actividades oficiales abrié una ventana de
oportunidad, impulsando en nuestro pais la vigilancia y el control de la calidad nutricional de los
alimentos y bebidas ofertados en centros escolares, al ser el entorno educativo clave para la promocion
de una alimentacion saludable y sostenible, con la inclusién del Programa 16, orientado al control
oficial de la oferta alimentaria en centros escolares (menus escolares, maquinas expendedoras vy
cafeterias), en el marco del Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria 2021-2025.

El Programa 16, aprobado por la Comisién Institucional (CI) de la AESAN en diciembre de 2020, define
el objeto, ambito de aplicacion, objetivos, programacién de los controles, asi como los aspectos claves
en relacién con la organizacion, gestién del control oficial y evaluacién de los resultados, contemplando
en sus anexos las disposiciones legales existentes y diferentes modelos de cuestionarios de recogida de
informacion e informes de resultados.

Paralelamente a su aprobacién, la CI acordd consensuar un Protocolo de criterios minimos para la
evaluacion de la oferta alimentaria en centros escolares: comedores escolares, maquinas expendedoras
de alimentos y bebidas y cafeterias, asi como la definicion de unos indicadores para dicho programa.
Dichos trabajos se desarrollaron durante 2021 y el primer trimestre de 2022, siendo finalmente
aprobados por la CI en marzo del 2022.

Los criterios minimos para evaluar los menus de los comedores escolares, establecidos con caracter
obligatorio en 2022, hacen referencia a:

e frecuencias de consumo de los distintos grupos de alimentos;
e tipo de aceite utilizado en la preparacién de los platos;

e utilizacién de sal yodada para las preparaciones culinarias y uso de concentrados u otros
potenciadores del sabor;

e oferta de agua como Unica bebida;
e oferta de variedades integrales de cereales;

e informacion a las familias, tutores o personas responsables del alumnado usuario del comedor
escolar;

e disponibilidad de menus especiales para el alumnado que lo requiera, o en su caso, medios de
conservacion y calentamiento especifico para estos menus especiales;
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® supervision de los menus por profesionales con formacién acreditada en nutricién humana y
dietética y criterios de sostenibilidad;

e criterios de sostenibilidad: informacién disponible en relacién con la estacionalidad de frutas y
hortalizas, el origen de proximidad de los alimentos y la adquisicion de alimentos ecolégicos.

Ademas, y en relacién con la oferta en maquinas expendedoras y cafeterias, el protocolo establece unos
criterios nutricionales y de contenido calérico para alimentos y bebidas procesados ofertados en las
maquinas de vending o dispensados en cafeterias; ademas de contemplar la ubicacion y la
presencia/ausencia de publicidad en las maquinas expendedoras y la informacion en materia de
alérgenos en productos no envasados dispensados en cafeterias.

Con objeto de realizar la evaluacién que, con caracter anual, se realiza del PNCOCA, se ha recabado
informacion de las autoridades autondmicas de cara a conocer el grado de cumplimiento e implantaciéon
de los programas contemplados en el PNCOCA 2021-2025, en referencia al ejercicio de afios anteriores,
2021, 2022 y 2023.

El objetivo general de este programa de control es contribuir a que los centros escolares sean entornos
favorables que promuevan una alimentacion saludable y sostenible, mediante el impulso de la calidad
nutricional y el control de la misma, tanto en los mends como en los alimentos y bebidas de maquinas
expendedoras y cafeterias.

Este es el contexto en el que enmarca el presente informe, en el que se recoge la informacion aportada
por las 17 comunidades auténomas.

La informacién completa de los resultados de la ejecucién del programa de control de este objetivo en
el afio 2024 se muestra a continuacion:

e PROGRAMA 16. Menus escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de los centros escolares
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OBJETIVO ESTRATEGICO 2.5. Reducir en lo posible y, en todo caso a niveles aceptables,
la exposicion de los consumidores a los riesgos emergentes o de especial preocupacion
y dificultad de control

Con el fin de responder al cumplimiento de este objetivo estratégico se organizan estudios y planes de
control coordinados. El objetivo general de los estudios y planes de control coordinados es coordinar la
realizacion de controles a nivel nacional en determinados riesgos o sectores con el fin de realizar una
actividad de control especifica coordinada.

A nivel nacional se ha elaborado el “Procedimiento de estudios y planes de control coordinados a nivel
nacional” en el que se desarrolla la gestién, disefio, presentacion de resultados y conclusiones de los
mismos. Tanto la AESAN como las CC. AA. pueden proponer la organizacion de una de estas actividades
coordinadas a la Comisién Permanente de Seguridad Alimentaria de la AESAN.

A lo largo de 2024 se han desarrollado los siguientes planes de control coordinados:

Plan de control coordinado Documento

Plan de control coordinado sobre establecimientos que elaboran
comidas preparadas y las comercializan por internet

Plan de control coordinado sobre la presencia de cannabinoides en
productos alimenticios

Plan de control coordinado de /isteria en alimentos listos para el
consumo (12 fase)

Plan coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y aromas
alimentarios
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2.4. REVISION DEL SISTEMA DE CONTROL OFICIAL

Con el fin de garantizar la eficacia y adecuacién de los controles oficiales en todas las fases de la cadena
alimentaria, las AA. CC. realizan una revision de sus sistemas de control mediante la verificacién del
cumplimiento y la eficacia de éstos, realizando las siguientes actividades:

e  Supervision de los controles oficiales, actividad realizada por los niveles superiores jerarquicos
sobre los agentes de control oficial, con el objeto de valorar la correcta y eficaz realizacién de sus
funciones y la aplicacién de la normativa comunitaria y nacional en materia de seguridad
alimentaria.

e  Auditorias del control oficial, actividades que mediante técnica de auditoria evallan la eficacia del
sistema establecido por las AA. CC. para ejecutar los controles oficiales tanto a nivel estructural y
organizativo y de recursos dispuestos para ello, como la planificaciéon y ejecucion especifica de
los programas de control. Estas auditorias pueden ser:

o Auditorias internas, realizadas por las autoridades competentes de las CC. AA.
o Auditorias externas, llevadas a cabo por la Comisién Europea y terceros paises.

e  Verificacién de los programas de control, actividad que evalta fundamentalmente la ejecucién y
resultados de los programas de control mediante la evaluacion de los indicadores de medida de
los objetivos generales y operativos de cada programa.

A continuacién, se presentan los resultados de las supervisiones y auditorias internas, llevadas a cabo
en 2024, ya que la verificacion de los resultados de control oficial se incluye en el informe especifico de
cada programa.

SUPERVISION DE LOS CONTROLES OFICIALES

La supervisién del cumplimiento y eficacia individual del control oficial se ha llevado a cabo por las CC.
AA. mediante la evaluacion de las actividades llevadas a cabo por los inspectores. Se tiene en cuenta,
para llevar a cabo esta actividad, el Documento de orientacion para la supervision de los controles
oficiales aprobado en Comision Institucional en mayo de 2015.

Los resultados de esta evaluacion se agrupan en:

> inspectores o servicio oficial de inspeccion;
» servicio veterinario oficial de matadero;
» servicio veterinario oficial de lonjas de pescado.

En 2024, 15 CC. AA. han informado de la realizacién de supervisiones y sus resultados.

Las CC. AA. han elaborado y aplicado un plan de supervision en el que se ha programado un total de
1484 supervisiones a los inspectores de control oficial, de las cuales se han realizado finalmente 1303
supervisiones, es decir, se ha cumplido la programacion en un 87,80 %.

Se han realizado actuaciones de supervisién a 1303 inspectores, de los 2635 que participan en el control
oficial, evaludndose en un 50,19 % de las supervisiones a los servicios veterinarios de mataderos y en un
49,78 % a los inspectores de establecimientos alimentarios. En concreto, se han evaluado los siguientes
aspectos del control oficial:

formacién del personal que realiza el control oficial;
uso de procedimientos documentados;

ejecucion del control oficial;

adopcion de medidas correctoras y

v A won =

seguimiento de las medidas correctoras.
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Del total de las supervisiones realizadas, 809 han sido evaluadas como correctas para los 5 aspectos de
control oficial, es decir el 62,09% son conformes en todos los requisitos de control.

En el gréfico 1, a continuacién, se muestra la distribucién del porcentaje de supervisiones conformes a
los diferentes aspectos de control.

Porcentaje de supervisiones conformes

Seguimiento de medidas
correctoras

85,70%

Adopcién de medidas
correctoras

89,39%

Ejecucion del control oficial 41,00%

Procedimientos documentados 91,42%

Formacion de personal 92,49%

0% 20 % 40 % 60 % 80 % 100 %

Grafico 1. Proporcion de supervisiones conformes por aspectos del control oficial en 2023

Se ha detectado un total de 839 no conformidades en todas las supervisiones realizadas. Las actividades
gue presentan mayor dificultad son la correcta ejecucion de los controles oficiales por parte de los
inspectores, seguida del seguimiento y adopcién de las medidas correctoras y, en concreto:

v"la aplicacién correcta de procedimientos, directrices y modelos;

v el cumplimiento de planes de inspeccién y plazos marcados;

v la elaboracion de informes, su ajuste a los criterios o modelos establecidos y su
correcta cumplimentacion;

<\

el empleo de soportes informaticos para el control oficial, y
v el seguimiento de medidas adoptadas en los plazos establecidos.

Las medidas adoptadas por las AA. CC. para corregir las no conformidades y asi mejorar el cumplimiento
y eficacia del trabajo desarrollado por los inspectores, son actuaciones como:

v" Formacion general y/o especifica tanto tedrica como préactica, segin necesidades
detectadas, impulsando la formacién on /ine para llegar a mayor nuimero de
inspectores.

v Revision y actualizacién de los procedimientos de trabajo, mejorar su distribucion y
facilitar el acceso a las bases de datos para su consulta y aplicacion.

v' Revision y actualizacién de los criterios establecidos para armonizar, simplificar y
optimizar las actuaciones de control oficial.

v" Aumento de la supervisién del correcto empleo de modelos de informes de control
oficial, la mejora de su archivo y uso a través de soportes informaticos.

v Verificacion de la correcta deteccidn, clasificacion y seguimiento de los
incumplimientos.

v' Refuerzo de la supervision para comprobar el cumplimiento de los plazos para cada
medida especifica y la comprobaciéon de medidas correctoras.
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Analisis de tendencias 2021 a 2024

Dentro del plan PNCOCA 2021-2025, los datos obtenidos en este afio 2024 muestran un cumplimiento
algo menor al afio anterior, con un 87,80 % del cumplimiento de la programacion prevista. El porcentaje
de supervisiones conformes de un 78,93 %, algo mayor que en el aflo 2023 y 2021 y similar al de 2022, tal
y como se muestra en el siguiente grafico:

Tendencia supervisién del control oficial

1233’ 89,55% 8820% 422%
(o]
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%

87,80%

68.72% 73,66%
(2%

62,26%

Cumplimiento de la programacion Supervisiones conformes 100 %

m2021 m2022 m2023 m2024

Gréfico 2: Tendencia de las supervisiones del plan PNCOCA 2027-2025

Evaluacion de la supervision del control oficial

OBJETIVO INDICADOR RESULTADO

N° de supervisiones programadas 1484

1. Elaborar y aplicar un plan de
supervisiéon del control oficial N° de supervisiones realizadas 1303
con una programacion

Cumplimiento de la programacion 87,80 %
2. Comprobar el cumplimientoy N° supervisiones conformes 809
eficacia individual del control
oficial % Supervisiones conformes 62,09 %

3. Adoptar medidas correctoras
ante las no conformidades de Adopcion de medidas correctoras 100 %
la supervision
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Conclusiones

La supervision del control oficial es una actividad realizada por los niveles superiores jerarquicos
sobre los agentes de control oficial con el objetivo de valorar la correcta y eficaz realizacion de sus
funciones y la aplicacion de la normativa comunitaria. La supervision de los servicios de inspeccion
oficial en el afio 2024 indica que se ha cumplido la programacién en un 87,80 % y el 62,09 % de
las supervisiones son conformes.

Los aspectos con mayor porcentaje de conformidad han sido la formacion de los inspectores que
realizan el control oficial y el uso de procedimientos documentados actualizados en la ejecucion
de los controles.

Las autoridades competentes han adoptado diferentes medidas para mejorar los aspectos no
conformes detectados, como son:

« verificacién de la correcta deteccion y clasificacion de los incumplimientos;
« seguimiento de la implantacion de las medidas correctoras;

e revision y actualizacion de los procedimientos de trabajo junto con el uso de soportes
informaticos por parte del control oficial.

En los 4 afios de ejecucion del PNCOCA 2021-2025 se han realizado mas del 89 % de las
supervisiones programadas.

La informacién detallada de los controles y resultados de esta verificacion del control oficial se muestra
a continuacion en el anexo.
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ANEXO

Grupo de personal

N° supervisiones

supervisiones

Resultados Indicador
% % de
Ne° Ne° N°e z supervisiones
.. .. cumplimiento
Grupo de Personal Inspectores Supervisiones Supervisiones de la por
(o servicios) Programadas Realizadas ., inspectores
programacion N ——
Inspectores
establecimientos
alimentarios 1792 1038 892 85,93 % 49,78 %
distintos de
mataderos y lonjas
SVO Mataderos 785 419 394 94,03 % 50,19 %
SVO Lonjas 58 27 17 62,96 % 29,31 %
Totales 2635 1484 1303 87,80 % 49,45 %
Tabla 1. Cumplimiento de la programacion
Resultados Indicador
Ne° %

supervisiones

realizadas conformes al conformes al
100 % 100 %
Inspectores estapIeC|m|entos alimentarios distintos de 892 509 57,06 %
mataderos y lonjas
SVO Mataderos 394 288 73,10 %
SVO Lonjas 17 12 70,59 %
Total 1303 809 62,09 %

Tabla 2. Porcentaje supervisiones conformes
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Aspecto a controlar

1.1. Conocimiento de la legislacion de

N° no
conformidades

2.1. Disponibilidad de procedimientos,
directrices y modelos actualizados

aplicacion de los sistemas de 16
autocontrol
1.2. Asistencia a actividades formativas 23
del personal
1.3. Aptitud del personal 7
1.4. Otros 12

61

2.2. Otros

3.1. Aplicacién correcta de

4.1. Propuesta de adopcién de medidas

procedimientos, directrices y modelos 230
3.2. Cumplimiento de planes de 173
inspeccién y plazos marcados

3.3. Detecciéon y adecuada clasificacion 49
de incumplimientos

3.4. Elaboracién de informes, su ajuste a

los criterios o modelos establecidos y su 136
correcta cumplimentacion

3.5. Difusion de informes vy
documentacién que proceda a quien 24
corresponda

3.6. Archivo adecuado de

documentacién relativa a controles 41
oficiales

3.7. Empleo correcto de soportes 39
informaticos existentes

3.8. Otros 4

5.1. Seguimiento de medidas adoptadas

. L 41
adecuadas ante incumplimientos
4.2. Aplicacion de las actuaciones que a
raiz de los controles estén establecidas 39
(plazos, sanciones, medidas especiales)
4.3. Otros 4

los plazos o no se adopten las medidas

en los plazos establecidos 68
5.2. Evaluacién correcta de la eficacia de

las medidas correctivas aplicadas por la 18
empresa

5.3. Registro de las actuaciones del 36
seguimiento de las medidas correctoras

5.4. Adopcion de medidas adicionales de

mayor gravedad cuando no se cumplan 21

5.5. Otros

Total no
conformidades

63

73

495

89

120

% NC
respecto al
total de NC

7,54 %

8,73 %

59,61 %

10,41 %

14,11 %

%conformes
al 100%

92,46 %

91,27 %

40,79 %

89,40 %

85,71 %

Tabla 3. Distribucion de no conformidades detectadas en la supervision desglosadas por aspectos y subaspectos
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AUDITORIAS INTERNAS DEL CONTROL OFICIAL

En Espafia conviven diferentes sistemas de control oficial disefiados y estructurados con objeto de
cumplir con los requisitos del Reglamento (UE) n° 2077/625, es decir garantizar la aplicacion de la
legislacion sobre piensos y alimentos y de las normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad
vegetal y productos fitosanitarios. Estos sistemas de control oficial se encuentran sujetos a la realizacién
de auditorias para comprobar su cumplimiento, efectividad e idoneidad.

Las auditorias internas del control oficial constituyen por tanto un sistema de verificacién de la calidad
de los controles oficiales, tanto en lo referente al cumplimiento de los objetivos cémo a la eficacia de
éstos.

La verificacion del cumplimiento y eficacia del control oficial del actual quinquenio del plan PNCOCA
2021-2025 se lleva a cabo mediante la programacion de auditorias en funcion del riesgo y su posterior
ejecucion. El proceso de auditorias se ha llevado a cabo teniendo en cuenta el Documento Marco de los
Sistemas de Audiitorias del Control Oficial v3, aprobado en CI en marzo de 2023.

10 CC. AA. han ejecutado auditorias internas al sistema de control oficial en 2024 y han facilitado
informacion sobre los siguientes aspectos:

cumplimiento anual de la programacién de auditorias;
aspectos del Universo de auditoria cubiertos durante el afio;
acciones adoptadas para mejorar los sistemas de control;

buenas practicas realizadas para la mejora continua del sistema de control oficial.

Durante el afio 2024 se han realizado 141 de las 169 auditorias programadas para este afio. Esto supone
gue en los cuatro afos de ejecucién del PNCOCA 2021-2025 se ha realizado el 76,74 % de las auditorias
previstas para los 5 afios de vigencia del plan.

ler afio
52 afio 16,55%

23,26%

22 afio
22,68%
42 afio
20,11%
3er afio
17,40%

Grafico 1 Porcentaje de auditorias realizadas en el ciclo 2027-2025

Cada CC.AA. establece una planificacién de auditorias donde se incluyen los ambitos y/o programas a
auditar. El cumplimiento de la programacién del afio 2024 fue del 83,42 % respecto a programacién de
auditorias previstas en dicho afio.
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Las AA. CC. de las CC.AA. han realizado auditorias internas a los programas de control y &mbitos que se
detallan en la tabla 2, de manera que se han abordado el 94 % de los programas de control del objetivo
de alto nivel 2 del PNCOCA y aspectos horizontales del control oficial, tales como estructura y
organizacion, mecanismos de coordinacién entre AA.CC., cualificacién y formacién del personal, el
sistema documental y la gestion de la informacién del control oficial, asi como el disefio y uso de
métodos y/o procedimientos de actuacion digitales y soportes informaticos para el control oficial.

Ante las no conformidades detectadas, las AA. CC. de las CC. AA. han adoptado medidas relacionadas
con:

e Elaboracidén de un programa anual de formacion continuada del personal inspector de acuerdo
con las necesidades detectadas: normativa y protocolos de inspeccién.

® Mejora del sistema de gestion documental. Revision y actualizacién de procedimientos y
protocolos y listas de comprobacién del control oficial.

e Anadlisis y evaluacion conjunta de las no conformidades evidenciadas en el plan quinquenal de
auditorias y aplicacién de medidas correctoras.

e Refuerzo en la supervision de la ejecucion de las actividades de control oficial: uso de protocolos,
cumplimiento de la programacion y seguimiento de incumplimientos.

® Supervision especifica de las actuaciones de los veterinarios autorizados para actividades
cinegéticas.

e Digitalizacién de las actividades de control oficial: planificacidon, ejecucion, transmision
informacion y registro del control oficial, asi como de los protocolos de inspeccion.

@ (Creacion de grupos de trabajo para la armonizacién de criterios de control oficial y mejorar la
definicién de las tareas a realizar por el personal inspector.

Algunas CC. AA. han desarrollado actuaciones que contribuyen a la mejora del sistema de control oficial
consideradas como Buenas practicas, como son:

® Implantacién de un sistema de calidad UNE-EN-ISO-17020 por la AA.CC. que ha sido acreditada
por ENAC para la inspeccion en el sector agroalimentario.

® Certificacion UNE-EN-ISO 9001 para garantizar que los procesos de control oficial se realizan
siguiendo criterios uniformes, llevando a cabo un seguimiento de las no conformidades.

® Consolidacion de la formacién de los servicios de control oficial on /ine mediante sesiones y
videos técnicos en modelo sincrénico y asincronico.

® Mejora del sistema de coordinacién del control oficial entre las AA. CC.

e Implantacién de un sistema de gestién de control oficial para garantizar la consecucién de los
objetivos del Reglamento (UE) 2017/625.

e Coordinacién eficaz de la toma de muestras para analisis.
® Planificacion anual de actividades de control oficial.

® Mejora de las actividades realizadas por personal autorizado en las actividades cinegéticas de
caza mayor.

® Formacion continua de los profesionales con tareas de control oficial.
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EVALUACION DE LAS AUDITORIAS INTERNAS

NuUmero de auditorias

169
programadas
Elaborar y aplicar un plan de , . .
auditorias 2021-2025 Numero de auditorias realizadas 141
Cumpllmler\,to dela 83.42 %
programacion
. . Ver medidas
Adoptar medidas correctoras Medidas correctoras acordes a
. e detalladas en la
ante las no conformidades los resultados de la verificacion L. .
pagina anterior
CONCLUSIONES

Las autoridades competentes de las CC.AA. han cumplido en un 83,4 % la programacion de auditorias
prevista para el afio 2024.

Como resultado de las auditorias se han adoptado medidas estratégicas relacionadas con:

e la creacion de herramientas digitales para el proceso de inspeccion,

e revision de procedimientos y protocolos para el control oficial,

e armonizacion de los criterios de inspeccién junto con la supervision de la ejecucion de las
actividades de control oficial.

Se han implementado Buenas Practicas, como son la implantacién de sistemas de calidad de
competencia técnica inspectora de establecimientos agroalimentarios (UNE-EN-ISO-17020) y de gestion
de los procesos de control oficial (UNE-EN-ISO9001), formacién del personal usando plataformas on
line, creacidn de herramientas informaticas y digitales para todo el proceso de inspeccién, asi como para
la creacién y actualizacién de protocolos y procedimientos para el control oficial.

La informacién detallada de los controles y resultados de esta verificacion se muestra a continuacién.
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AUDITORIAS INTERNAS DEL CONTROL OFICIAL

Ciclo de auditorias PNCOCA 2021-2025

1° 2° 3° 40 50 TOTAL
Auditorias programadas 123 154 126 169 129 701
% Auditorias programadas/ciclo 17,55 % 2197 % 17,97 % 24,11 % 1840 % | 100,00 %
Auditorias realizadas 116 159 122 141
% Auditorias realizadas/total 9431 % 103.25 % 96.83 % 8342 %
programadas cada afio ' ' ' '
% Auditorias realizadas/total 16.55 % 2268 % 17.40 % 2011 %
programadas ciclo ' ' ' '

Tabla 1. Audiitorias ciclo PNCOCA 2021-2025

NO
Programas de control Aspectos evaluados
CC. AA. v =
6 P 1: Inspeccién de establecimientos - Procedimiento de inspeccion de los sectores de la leche,
alimentarios pesca y huevos
- Gestion de comunicaciones previas, autorizacion y registro
de establecimientos alimentarios.
- Evaluacién de la certificacion y atestacion de productos
alimenticios destinados a exportacion.
- Actividades en control oficial ante brotes y denuncias.
- Adopcién de medidas ante incumplimientos.
2 P 2: Auditorias del sistema de gestién de - Vigilancia sistematica en relacién con la aplicaciéon del
la seguridad alimentaria sistema APPCC.
- Procedimiento de auditoria de los sectores de la leche, pesca
y huevos
5 P 3: Mataderos y salas de caza- reses de - Procedimiento de control oficial en mataderos incluyendo
lidia sacrificio domiciliario y caza.
- Evaluacién del control del cumplimiento de los criterios de AN
higiene en carne de abasto y de ave.
- Evaluacién del bienestar animal en mataderos de vacuno. |
- Evaluacién del control oficial en la primera inspeccién en LL]
campo de las primeras piezas de caza mayor. >
- Cumplimiento de laboratorios satélite de triquina —
3 P 4: Etiquetado de alimentos - Control etiquetado de carne de matadero y de caza Z
- Control informacién alimentaria de alimentos entregados al O
consumidor final I
3 P 5: Alérgenos y sustancias que causan - Conformidad con las disposiciones normativas |
intolerancias <
3 P 6: Organismos modificados - Conformidad con las disposiciones normativas | | |
genéticamente D
1 P 7: Notificacion, etiquetado y - Conformidad con las disposiciones normativas
composicion  de  complementos O
alimenticios >
4 P 8: Peligros bioldgicos en alimentos - Control microbiolégico de carne en matadero y sala de I
manipulacién de carne de caza.
- Control oficial relativo al riesgo de presencia de listeria en LIJ
vegetales listos para el consumo p)
- Programa anual de toma de muestras de alimentos m
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NO

Programas de control Aspectos evaluados
CC.AA. . >
1 P 9:  Anisakis - General
2 P 10: Vigilancia de resistencias a los - Control en carne de matadero y sala de manipulacién de
antimicrobianos de agentes carne de caza
zoonéticos alimentarios
5 P 11: Contaminantes - Control de contaminantes en alimentos de origen animal.
- Control de contaminantes en carne de matadero y caza
- Programa anual de toma de muestras
3 P 12: Aditivos 'y otros ingredientes - Conformidad con las disposiciones normativas
tecnolégicos
4 P 13: Materiales en contacto con alimentos - Conformidad con las disposiciones normativas
1 P 14: Plaguicidas - Conformidad con las disposiciones normativas
4 P15: Residuos de medicamentos - Plan Nacional de investigacion de residuos en alimentos de
veterinarios origen animal
- Plan de investigacién de residuos en alimentos de origen
animal
NO
Aspectos horizontales Aspectos evaluados
CC.AA. & &
7 Aspectos horizontales, recursos humanos y - Estructura y organizacion del sistema

materiales

Mecanismos de coordinacién y cooperacion

Cualificacién y formacion del personal

Gestion del control oficial

Métodos y procedimientos de actuacién

Sistema de informacion y registro

Soporte informatico y uso de nuevas tecnologias para el
control oficial

Medios y equipos

Sistema documental y gestion de la informacion

Aplicacion del programa de fomento de practicas
sostenibles de la cadena alimentaria

Adopcion de medidas ante incumplimientos
Evaluacion documentacion para incoar
sancionador

Gestion de alertas y planes de emergencia.
Revisién del sistema y verificacién de la eficacia
Gestion de tasas.

expediente

Tabla 2. Aspectos del universo de auditoria auditados en el ano 2024

86

AN
—l
LL
=
Z
O
i
<
LU
O
o
=
|_
LL
)
m
O




AUDITORIAS EXTERNAS DEL CONTROL OFICIAL

La Direccion de Auditorias y Analisis sobre la salud y los alimentos (HFAA) de la DG SANTE lleva a cabo
auditorias al sistema de control oficial. Su ejecucién y el resultado de las mismas contribuyen a una
mejora, ya que permite una evaluacion detallada del sistema de control oficial.

La HFAA programa cada afio las auditorias que va a realizar en los paises miembros de la UE. Estas visitas
pueden afectar a diferentes unidades de la Administracion General del Estado y a autoridades
competentes de las comunidades autbnomas.

El objetivo general de estas auditorias HFAA es:

v Controlar la aplicaciéon de la legislacion en la UE en relacion con la seguridad, calidad de los
alimentos, salud y bienestar animal y la sanidad vegetal.

Comprobar el funcionamiento de los sistemas nacionales de control
Recoger informacién sobre los controles oficiales, ejecucion y posibles aspectos de mejora.
La organizacion y coordinacién de las auditorias entre la AESAN y las CC. AA. auditadas se lleva a cabo

segun el Procedimiento para la organizacion en los controles de la HFAA de la DG SANTE de la Comision
Europea en Espana. AESAN-Comunidades Autonomas-Salud publica aprobado el 75 de enero 2020.

Durante el afio 2024 la HFAA programé y ejecuté en Espafa 4 auditorias y 2 misiones de investigacién
en diferentes dmbitos del sistema de control de la cadena alimentaria, tal y como se refleja en la tabla a
continuacion.

N° .
Referencia Ambito I:::;T Fecha inicio
auditoria
. . Mision de
2024-8015 Bienestar animal en peces . s 5 de febrero
Investigacion

2024-7991* Sanidad animal: viruela ovina y caprina Auditoria 15 de abril

2024-8014* San{dad animal: sistema de vigilancia de la tuberculosis Auditoria 9 de septiembre
bovina

2024-8047* Al!menfcosl .de origen no animal: contaminacion Auditoria 1? de
microbioldgica en alimentos listos para el consumo septiembre

2024-7981 San.lda.d anlmaTI: vias de transmision de pandemias . MlSlf)n d.el 14 de octubre
sanitarias por visones Investigacion

2004-7972 Alimentos de origen no ~anlmaI: autorizacion, venta y uso Auditoria 11 de
de productos fitosanitarios noviembre

*Auditorias del ambito de la AESAN y las AA.CC. de las CC. AA.-SP

Tabla 1: Auditorias de la DG SANTE programadas para 2024 en Espaia

Los informes de las auditorias realizadas en Espafia junto con los planes de accién propuestos y
evaluados por el equipo auditor para resolver las recomendaciones de mejora se encuentran publicados
en el siguiente enlace web:

https://ec.europa.eu/food/audits-analysis/audit-report

Las principales conclusiones y recomendaciones de mejora de los informes de las auditorias realizadas
en Espafa en el 2024 se resumen a continuacion:
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https://ec.europa.eu/food/audits-analysis/audit-report

AUDITORIA

CONCLUSIONES GENERALES DEL NFORME

RECOMENDACIONES

DG(SANTE) 2024-
7991.  EVALUACION
DEL CONTROL
ZOOSANITARIO  DE
LA VIRUELA OVINA'Y
CAPRINA

Las AA.CC. estan organizadas, equipadas y han
delimitado sus funciones para gestionar los brotes
y disponen de un plan de contingencia.

Se aplican estrictas normas nacionales en materia
de limpieza y desinfeccién de vehiculos e
identificacion de animales.

La asistencia laboratorial es suficiente y fiable.

Las medidas de control en casos sospechosos son
adecuadas, aunque faltaron muestreos y pruebas
rutinarias para confirmar brotes.

En los casos confirmados de viruela, las AA.CC.
aplicaron medidas de control adecuadas excepto
en la trazabilidad de algunos productos de origen
animal expedidos.

Las medidas aplicadas en las zonas restringidas
fueron adecuadas, aunque se flexibilizaron
inadecuadamente los controles en las pieles de
ovino.

2 recomendaciones de mejora indicando que

las AA.CC. deben:

Revisar los procedimientos de manera que
en todos los casos sospechosos se recojan
sistematicamente muestras para confirmar
o descartar la presencia de la enfermedad.

Revisar los procedimientos para garantizar
la trazabilidad de los casos confirmados,
realizando un seguimiento de los animales
enviados al matadero y de la leche
expedida, asi como de los primeros
establecimientos de transformacién de
alimentos y de subproductos animales.

DG(SANTE)  2024-
8014. EVALUACION
DEL CONTROL
ZOOSANITARIO  DE
LA TUBERCULOSIS
BOVINA

Las medidas adoptadas por las AA.CC. son
suficientes para mantener el pais libre de
Mycobacterium tuberculosis.

El programa de erradicacién es exhaustivo, con
objetivos claros, pruebas sistematicas y con un
solido sistema de trazabilidad.

Se observan algunas incoherencias en la aplicacion
del programa por las CC. AA. lo que plantea
dificultades de la erradicacion para 2030.

Se hace seguimiento eficaz del Mycobacterium
tuberculosis en la fauna silvestre, pero faltan
medidas efectivas para evitar su propagacién al
ganado vacuno.

El equipo

auditor no indica

recomendaciones

DG (SANTE) 2024-
8041. EVALUACION
DEL SISTEMA DE
CONTROL DE
CONTROLES

OFICIALES RELATIVOS
A LA SEGURIDAD
MICROBIANA DE LOS
ALIMENTOS DE
ORIGEN NO ANIMAL

Existe un sistema de control oficial de alimentos de
origen no animal que abarca todas las fases de
produccién excepto de los operadores que
comercializan semillas destinadas a la produccién
de brotes por el consumidor final.

El control oficial esta respaldado por una red de
laboratorios  adecuados para el andlisis
microbiolégico.

El control oficial en produccion primaria ha
mejorado desde la auditoria del afio 2018 y se
realiza un control de productores de brotes que
cubre toda la normativa excepto en la verificacion
de la idoneidad de las semillas procedentes de la
UE.

En operaciones posteriores a la produccién
primaria existe un sistema de registro y controles
oficiales.

En el control oficial de los OEA de frutas y
hortalizas cortadas listas para el consumo no se
han detectado algunas deficiencias estructurales
graves y no se han realizado actividades de
supervision o éstas han sido ineficaces para
detectar las deficiencias y corregirlas.

5 recomendaciones indicando a las AA.CC.

que deben:

Garantizar que los operadores que
comercializan semillas destinadas a la
produccién de brotes por el consumidor
final estan registrados como productores
de alimentos.

Verificar en los controles oficiales de los
establecimientos productores de brotes
que las semillas procedentes de la UE se
han producido de conformidad al Rto. (CE)
852/2004.

Garantizar que los controles oficiales
verifican que los métodos analiticos de los
OE en sus autocontroles cumplen los
requisitos establecidos en el Rto. (CE)
2073/2005.

Garantizar que los controles oficiales de
establecimientos de frutas y hortalizas
cortadas listas para el consumo son
eficaces y se llevan a cabo verificando que
el OE cumple con las normas de seguridad
alimentaria

Garantizar que los procedimientos para
garantizar la eficacia de los controles
oficiales sean adecuados para detectar
deficiencias.

Tabla 2: Conclusiones y recomendaciones de mejora de los informes de las auditorias realizadas en Espafia en 2024,
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2.5. PROPUESTAS DE ADAPTACION DEL PLAN

Se van a llevar a cabo las siguientes actuaciones y tareas vinculadas directamente o indirectamente con la
mejora en la coordinacién, organizacién y ejecucién de los controles oficiales, y que se veran reflejados
en la nueva revisién y adaptacion del PNCOCA 2021-2025:

e Cambios en la coordinacion y redaccion del PNCOCA de acuerdo con el Real Decreto 562/2025,
de 1 de julio, Relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados sobre la cadena
agroalimentaria y operaciones relacionadas para regular los nuevos aspectos de control oficial,
que sustituye al Real Decreto 7945/7983y que incluye la creacién de una Comisién Nacional para
la elaboracién de los planes nacionales de control oficial de la cadena alimentaria y su informe
anual de resultados.

¢ Cambios en los programas de muestreo y andlisis de acuerdo con el Real Decreto 562/2025, para
regular los nuevos aspectos de control oficial, que sustituye al Real Decreto 7945/1983 y que
incluye especificaciones relativas al muestreo y el segundo dictamen pericial, entre otros aspectos.

e Cambios organizativos en la AESAN que permitirdn una mejora en la programacién, evaluacién y
analisis de los programas de control de los riesgos quimicos y bioldgicos, asi como una mejora
en la recopilacion de datos de control oficial y su disponibilidad de manera transparente mediante
informes de facil visualizacién y acceso.

e Desarrollo de planes coordinados de control de acuerdo con alertas, riesgos emergentes o
determinados incidentes o sospechas en seguridad alimentaria que requieran de una actuacion
coordinada de control en todo el territorio nacional.

e Realizacién de jornadas de formacion organizadas por la AESAN para las AA.CC. de las
comunidades y ciudades autéonomas y autoridades locales, con el fin de proporcionar una
formacion completa, equivalente y armonizada al personal de salud publica de todo el territorio
nacional que permite el intercambio de buenas practicas.

e Actualizaciéon de acuerdo con nueva normativa general o especifica en materia de seguridad
alimentaria y sus requisitos, asi como a nuevos procedimientos o instrucciones especificas de
control para la aplicacion de la misma.

Se realizan ademas, modificaciones a raiz de los hallazgos y recomendaciones de las auditorias de la
DG SANTE.
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RR. HH. en las CC. AA. en el ambito de la Salud Publica 2024

ANDALUCIA

TITULADOS SUPERIORES

< ) 4 3 L2 Auxiliares | Ayudantes | Auxiliares | Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T B 89 S ] de de oficiales de grado . . Total
c 5 S ® i3] el e - . administrativo
29 =5 g 5 .2 & | laboratorio | inspeccion | mataderos | - medio
o 4+~ .= (@©
g © = 2 5 E
SERVICIOS CENTRALES CC. 12 1 13
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. %8 676 3 » 872
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS > 22 1 3 4 &
MATADEROS 160 160
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 5 20 15 16 7 63
Total 120 20 698 160 15 1 0 22 107 1143

ARAGON

TITULADOS SUPERIORES
§ . KOS 8 g 8 Auxiliares | Ayudantes Augl!lares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 2 9 T 9D de de oficiales | de grado | Total
c B S © 5] £20 | oa : administrativo
29 =5 2 g8 laboratorio | inspeccion | mataderos | medio
— o P
gr | &% £ 25 e
SERVICIOS CENTRALES CC. 7 2 9
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 8 173 8 189
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 73 31 104
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA, 14 12 15 2 43
345
Total 15 14 173 73 12 0 31 15 12

ASTURIAS

TITULADOS SUPERIORES
§ c e § ‘§ L § Auxiliares | Ayudantes Au?<il'iares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 9 S T gD de de oficiales de grado - ) Total
c B o © 1 2o N . ) administrativo
23 5 Q g S laboratorio | inspeccién | mataderos | medio
g% 0 = Z TS €
SERVICIOS CENTRALES CC. 9 0 0 0 5 14
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 8 47 0 0 10 65
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS 0 0 0 0 0
MATADEROS 11 0 11
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 3 7 11 3 24
Total 20 7 47 11 11 0 0 0 18 114
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C. VALENCIANA

TITULADOS SUPERIORES

< ) 4 3 L2 Auxiliares | Ayudantes | Auxiliares | Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL @ S a3 § E Q@ de de oficiales | de grado administrativo | Total
3% = 21;)_ 5E & | laboratorio | inspeccion | mataderos | medio
g% | 88 | £ | ESE
SERVICIOS iEANTRALES CcC. 35 1 1 48
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. >1 210 31 3 331
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 74 74
LABORATORIOS PUBLICOS
6 44 14 45 8
CC. AA. 117
Total 92 44 210 74 14 0 0 77 59 570

CANARIAS

TITULADOS SUPERIORES
§ . K 8 g 8 Auxiliares | Ayudantes Augl!lares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 2 9 T 9D de de oficiales | de grado | Total
S 2 S © © £20 | oa : administrativo
29 =5 2 g8 laboratorio | inspeccion | mataderos | medio
g% o 8 2 T35 €
SERVICIOS CENTRALES CC. 15 0 0 1 7 23
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 14 8 0 ! = 112
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS 0 0 0 0 0 0
MATADEROS 15 0 15
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 4 10 7 14 6 41
Total 33 10 86 15 7 0 0 16 24 191

CANTABRIA

TITULADOS SUPERIORES
§ c Lo § ‘§ L § Auxiliares | Ayudantes Au?<il'iares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 9 S T gD de de oficiales de grado - ) Total
c B o © 1 st N . ) administrativo
23 5 Q g S laboratorio | inspeccién | mataderos | medio
3" @ = 2 TS €
SERVICIOS CENTRALES CC. 3 5 13
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 3 21 24
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 6 6
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 3 3 2 5 2 15
Total 14 3 21 6 2 0 0 5 7 58
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CASTILLA LA MANCHA

TITULADOS SUPERIORES

@2 9 9 @ 8 K Auxiliares | Ayudantes | Auxiliares | Técnicos Personal
SERVICIOS/ PERSONAL T B a3 S © Q@ de de oficiales de grado o : Total
c 5 S ® i3] el e - . administrativo
2 3 € 5 9] § S & |laboratorio | inspeccion | mataderos | - medio
Y| g5 2 TBE
SERVICIOS CENTRALES CC. 5 4 5 14
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 37 302 1 3 45 398
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 77 11 88
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 5 27 42 9 83
Total 47 27 306 77 42 11 11 3 59 583

CASTILLA Y LEON

TITULADOS SUPERIORES
§ . K 8 8 g § Auxiliares | Ayudantes Augl!lares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 2 9 T 9D de de oficiales | de grado | Total
c B S © 5] £20 | oa : administrativo
29 = 5 2 g8 laboratorio | inspeccion | mataderos | medio
g% o 2 T35 €
SERVICIOS CENTRALES CC. 10 . . . 2 12
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 40 418 i i 23 481
CIUDADES CON SERVICIOS . i ) ) ) 3
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 112 - 112
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 3 31 22 15 8 79
Total 53 31 418 112 22 0 0 15 33 684

CATALUNA

TITULADOS SUPERIORES
§ c Lo § ‘§ L § Auxiliares | Ayudantes Au?<il'iares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T © 2 9 S T g o de de oficiales | de grado | Total
c B o © s} 2o N . ) administrativo
S B g2 ] 5 E g laboratorio | inspeccién | mataderos |  medio
27 2 o 2 5 E
SERVICIOS CENTRALES CC. 33 0 0 1 15 54
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 133 237 0 3 = 3%
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS > 37 4 0 6 =
MATADEROS 269 175 444
LABORATORIOS PUBLICOS
CC. AA. 8 43 48 2 3 104
Total 184 43 274 269 48 4 175 6 47 1050
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EXTREMADURA

TITULADOS SUPERIORES

@ v o 4 S 0 v Auxiliares | Ayudantes | Auxiliares | Técnicos
o = 2 o 25 9 Personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 8 9 9] c v o de de oficiales de grado . . Total
c 5 S ® i3] c o e - . administrativo
2 3 c 5 9] § € & | laboratorio | inspeccién | mataderos | medio
= = .= @©
g © = 2 5 E
SERVICIOS CENTRALES CC. 7 0 0 1 1 9
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 3 307 0 0 16 356
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS 0 0 0 0 0 0
MATADEROS 47 0 47
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 0 8 8 13 4 33
Total 40 8 307 47 8 0 0 14 21 445

GALICIA

TITULADOS SUPERIORES
§ . K 8 g 8 Auxiliares | Ayudantes Augl!lares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 2 9 T 9D de de oficiales | de grado | Total
S 2 S © © £20 | oa : administrativo
29 =5 2 g8 laboratorio | inspeccion | mataderos | medio
g% o 8 2 T35 €
SERVICIOS CENTRALES CC. 10 4 1 15
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 1 159 20 190
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 70 70
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 4 16 13 15 3 51
Total 25 16 163 70 13 0 0 15 24 326

I. BALEARES

TITULADOS SUPERIORES
§ c e § ‘§ L § Auxiliares | Ayudantes Au?<il'iares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T © 2 9 S T 8o de de oficiales | de grado | Total
== o © 3] c o . - i administrativo
23 5 Q g S laboratorio | inspeccién | mataderos | medio
g% 0 = Z TS E
SERVICIOS CENTRALES CC. 11 5 17
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. > 39 ! 3 48
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 10 10
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 2 6 10 3 21
Total 18 6 40 10 10 1 0 0 11 96
RR.HH. de las CC. AA. SP 2024 Pagina 4 de 6






LA RIOJA

TITULADOS SUPERIORES

@2 9 9 @ 8 K Auxiliares | Ayudantes | Auxiliares | Técnicos Personal
SERVICIOS/ PERSONAL ch 5 a3 § E Q g de de oficiales de grado administrativo Total
3% = 21;)_ 'S € g | laboratorio | inspeccién | mataderos | medio
= ] ) 2 2 ©
g% o = 2 85 €
SERVICIOS iEANTRALES CC. 7 2% 4 37
UNIDADES TERRITORIALES 0
Y LOCALES CC. AA.
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 6 6
LABORATORIOS PUBLICOS 0
CC. AA.
Total 7 0 26 6 0 0 0 0 4 43

MADRID

TITULADOS SUPERIORES
§ . K 8 g 8 Auxiliares | Ayudantes Augl!lares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 2 <} T 9D de de oficiales | de grado | Total
c B S © £to i ¢ oa : administrativo
29 =5 2 g8 laboratorio | inspeccion | mataderos | medio
— o P
gr | &8 g L£5¢
SERVICIOS CENTRALES CC. 46 74 11 131
AA.
UNIDADES TERRITORIALES 0
Y LOCALES CC. AA.
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS 40 26 89 18 > 89 267
MATADEROS 35 11 46
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA, 9 16 6 1 4 36
Total 95 42 163 35 24 0 11 6 104 480

MELILLA

TITULADOS SUPERIORES
§ c e § ‘§ L § Auxiliares | Ayudantes Au?<il'iares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T © 2 9 S T 8o de de oficiales | de grado | Total
== o © 3] c o . - i administrativo
23 5 Q g S laboratorio | inspeccién | mataderos | medio
g% © = 2 T E
SERVICIOS CENTRALES CC.
1 3
AA.
UNIDADES TERRITORIALES 0
Y LOCALES CC. AA.
CIUDADES CON SERVICIOS 0
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 1 0 1
LABORATORIOS PUBLICOS 0
CC. AA.
Total 0 0 2 1 0 0 0 0 1 4
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MURCIA

TITULADOS SUPERIORES
@2 c e @ 8 L § Auxiliares | Ayudantes Au?<|l.|ares Técnicos Personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O ] 9] © v O de de oficiales de grado . . Total
c 5 S ® i3] el . - . administrativo
29 =5 g 5 .2 & | laboratorio | inspeccion | mataderos | - medio
o 4+~ .= (@©
g © = 2 5 E
SERVICIOS CENTRALES CC. 13 3 5 6 24
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 6 18 > 29
CIUDADES CON SERVICIOS 1 1
MUNICIPALES DELEGADOS
MATADEROS 47 47
LABORATORIOS PUBLICOS
CC. AA. 1 13 15 13 42
Total 20 13 22 47 15 0 0 2 24 143

NAVARRA

TITULADOS SUPERIORES
§ . K 8 8 g § Auxiliares | Ayudantes Augl!lares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T O 2 2 9 T 9D de de oficiales | de grado | Total
S 2 S © © £20 | oa : administrativo
29 =5 2 g8 laboratorio | inspeccion | mataderos | medio
g | &% g | €3¢
SERVICIOS CENTRALES CC. 5 6 1 7 20
AA.
UNIDADES TERRITORIALES 31 31
Y LOCALES CC. AA.
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS ! 9 3 2 15
MATADEROS 16 16
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 10 22 6 1 3 42
Total 17 22 46 16 6 3 0 2 12 124

PAIS VASCO

TITULADOS SUPERIORES
§ c Lo § ‘§ L § Auxiliares | Ayudantes Au?<il'iares Técnicos personal
SERVICIOS/ PERSONAL T © 2 9 S T 8o de de oficiales | de grado | Total
c B o © © £to | » . administrativo
23 =5 Q g8 laboratorio | inspeccién | mataderos | medio
3" @ 2 TS E
SERVICIOS CENTRALES CC. 6 0 0 0 1 7
AA.
UNIDADES TERRITORIALES
Y LOCALES CC. AA. 15 >3 1 0 15 100
CIUDADES CON SERVICIOS
MUNICIPALES DELEGADOS > 14 10 > 34
MATADEROS 13 0 13
LABORATORIOS PUBLICOS
CC.AA. 5 15 17 1 7 45
Total 31 15 67 13 17 27 0 1 28 199
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Documento Insertado n? 1.2: Procedimientos de trabajo de las CC. AA. en el

ambito de la Salud Publica. Cuestiones horizontales y generales. 2024

Procedimientos relativos a cuestiones horizontales y generales

. Aiio
Com’u aad ultima Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (V0)
Auténoma A2
versién
. PROCEDIMIENTO DE CONTROL Y CUMPLIMENTACION DE LOS X
C. Valenciana 2024 P02-ASA 5 dic.-06
DOCUMENTOS DE CONTROL OFICIAL
C. Valenciana 2024 P16-ASA PROCEDIMIENTO DE DIFUSION Y ACCESO A LA LEGISLACION 3 abr.-06
C. Valenciana 2024 VISA 2024 PROGRAMA DE VIGILANCIA SANITARIA DE ALIMENTOS 0 ene.-24
:Iégﬁlg)lEDAD PROGRAMA DE VIGILANCIA SANITARIA DE ALIMENTOS.
C. Valenciana 2024 ALIMENTARIA SUBPROGRAMA C1. CONTROL DE ORGANISMOS MODIFICADOS 0
GENETICAMENTE
2021 -SPC1
PLAN DE PROGRAMA DE VIGILANCIA SANITARIA DE ALIMENTOS.
) SEGURIDAD INVESTIGACION Y CONTROL: A:PELIGROS BIOLOGICOS EN
C. Valenciana 2024 0
ALIMENTARIA ALIMENTOS ELABORADOS/ENVASADOS EN LA CV B:PELIGROS
2021-AyB BIOLOGICOS EN ALIMENTOS COMERCIALIZADOS EN LA CV
:IF:é'L\IJI:E)AD PROGRAMA DE VIGILANCIA SANITARIA DE ALIMENTOS.
C. Valenciana 2024 ALIMENTARIA SUBPROGRAMA D. INVESTIGACION Y CONTROL DE 0
NTAMINANTES EN PRODUCTOS ALIMENTICI
2021 - SPD (0] S ODUCTOS CIOS
zll-;g’dll?)lEDAD PROGRAMA DE VIGILANCIA SANITARIA DE ALIMENTOS.
C. Valenciana 2024 ALIMENTARIA SUBPROGRAMA E. INVESTIGACION Y CONTROL DE RESIDUOS EN 0
2021-SPE PRODUCTOS ALIMENTICIOS.
C. Valenciana 2024 P26-ASA PROCEDIMIENTO DE SUPERVISION DEL CONTROL OFICIAL 8 dic.-07
PROCEDIMIENTO DE CONTROL DE LOS DISPOSITIVOS
C. Valenciana 2024 P34-ASA INFORMATICOS Y SU DOTACION A LOS AGENTES DE CONTROL 2 ene.-23
OFICIAL
C. Valenciana 2024 P35-ASA PROCEDIMIENTO DE GESTION DE LA RED SCIRI-ACA 1 ene.-24
. PROCEDIMIENTO DE ACTUACIONES ANTE BROTES DE
CValenciana | 2024 | P36-ASA ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS 0 nov.-24
PROCEDIMIENTO PARA LA REDUCCION DE LAS FRECUENCIAS DE
i 2024 PNT-4 Rev-01 jul.-22
(LI 0 6 MUESTREO ESTABLECIDAS EN R 2073/2005 ev-0 I
EHilBE 2024 AL_PTO/CO/INSP PTO DE REALIZACION DE INSPECCIONES Version 5 oct.-07
Mancha /1
PROGRAMA DE TOMA DE MUESTRAS DE CONTROL OFICIAL DE
Castilla La PRODUCTOS ALIMENTARIOS. 2023. INDICACIONES INICIALES
2024 AL_PRG/TM2024 Ed.2024 .-07
Mancha _PRG/ (ANEXOS Y HOJAS SEMESTRALES DE POSITIVOS. ACTA DE TOMA DE may
MUESTRA, HOJA DE ENVIOS DE MUESTRAS)
Castilla La AL_PTO/OPSON/ | PTO DE ACTUACIONES EN EL MARCO DE LA OPERACION OPSON CON L,
2024 Versién.4 ene.-21
Mancha 01 LA GUARDIA CIVIL
Castilla La 2024 AL_INSTRUCCIO INSTRUCCIONES PARA LA IMPLEMENTACION DE LOS CONTROLES DE VERSION 4 iul-18
Mancha N 4/2024 TRAZABILIDAD EN CARNE DE CAZA Jul
PTO-AUTORIZACION ESPECIFICA Y REGISTRO DE CENTROS DE
Castilla La AL_PTO-REG- RECOGIDA Y TENERIAS QUE SUMINISTRAN MATERIAS PRIMAS PARA .,
2024 version 3 feb.-17
Mancha CRYT-T-D LA PRODUCCION DE GELATINA Y COLAGENO PARA CONSUMO
HUMANO, ASI COMO DE LA EMPRESAS ENCARGAD
Castilla La PTO-RECONOCIMIENTO DE FIRMA DE LOS SERVICIOS OFICIALES DE ” .
Mancha 2024 AL_PTO/RF/01 SALUD PUBLICA VERSION 2 jul-05
Doc. Insertado n2 1.2: PNTs de las CC.AA. SP. Cuestiones horizontales y generales 2024 Pagina 1 de 2






. Aiio
Comfx nidad ultima Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (V0)
Auténoma A2
versién
QUE ESTABLECE EL PROCEDIMIENTO PARA LA APLICACION DE LO
illa L AL_INSTRUCCIO .
Castilla La 2024 | DISPUESTC,) EN LA ORDEN 157/2022, D’E 16 DE JULIO, DE LA VERSION 1 | 02/04/2024
Mancha N 1/2024 CONSEJERIA DE SANIDAD, DE ACREDITACION DE LA IDENTIDAD DEL
PERSO
Castilla La PTO GENERAL PARA LA GESTION DE ALERTAS ALIMENTARIAS Y .
Mancha 2024 AL_PTO/ALERTAS ANEXOS VERSION 1 sep-24
La Rioja 2024 PE 02 AUDITORIA INTERNA 4 ene-09
La Rioja 2024 PG 04 INSPECCION 4 may-08
La Rioja 2024 PG 07 SUPERVISION DEL CONTROL OFICIAL ALIMENTARIO 2 may-11
AYUNTAMIENTO DE MADRID. PROCEDIMIENTO DE
Madrid 2024 Proced- Ayto-21 | FUNCIONAMIENTO DEL SERVICIO DE EMERGENCIAS ALIMENTARIAS Ed 06 2002
(SEAM).
Procedimientos relativos a la Revisidn de los sistemas de control
Comunidad e
P ultima Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (V0)
Auténoma .
version
Catalufa 2024 SUPERVISIO PROGRAMA DE SUPERVISION DEL CONTROL OFICIAL jul-14
. AYUNTAMIENTO DE MADRID PROCEDIMIENTO GENERAL DE _
Madrid 2024 | Proced- Ayto-d | ¢ \oERVISIGN DE LOS CONTROLES OFICIALES Edicion 04 2013
Doc. Insertado n2 1.2: PNTs de las CC.AA. SP. Cuestiones horizontales y generales 2024 Pagina 2 de 2







CC. AA.

ANDALUCIA

Cursos de formacion de las CC. AA. en el ambito de la Salud Publica 2024

NOMBRE DEL CURSO

Procedimiento administrativo y sancionador
para agentes de salud publica (edicion 1)

Procedimiento administrativo y sancionador
para agentes de salud publica (edicidn 2)

Procedimientos de control basados en los
principios APPCC (analisis de peligros y puntos
criticos) en la industria (edicion 1)
Procedimientos basados en el APPCC (analisis
de peligros y puntos criticos) en el sector
hortofruticola (edicién 1)

Control oficial en industria hortofruticola.
criterios de registro y revision de
procedimientos generales de higiene (edicion
1)

Actualizacion de la normativa de aplicacion en
el control oficial del comercio al por menor
(edicion 1)

Criterios de flexibilidad de la comision europea
para la aplicacion de los sistemas APPCC y
requisitos de la industria alimentaria (edicién
1)

Criterios de flexibilidad de la comision europea
para la aplicacion de los sistemas APPCC y
requisitos de la industria alimentaria (edicion
2)

Control Sanitario Oficial en el Sector de la
Pesca.

Control en Mataderos. Plan Andaluz de C.O. en
Mataderos 2023-25

Proteccion de la salud del consumidor: plan de
inspeccion basado en el riesgo. aplicacion
practica

Sistema de registro, comunicacion e
informacion de los controles oficiales en
mataderos y salas de despiece como garantia
de proteccion al ciudadano

Las declaraciones saludables en el etiquetado
de los alimentos

Notificacion y gestion de los complementos
alimenticios

Actualizacién en Contenidos y Aplicacion
Informatica del Plan Evacole

Actualizacion de planes y programas en
proteccién de la salud

Programa de complementos alimenticios.
Venta on line

Subproductos animales no destinados al
consumo humano, SANDACH. marco
normativo y su control en protecciéon de la
salud

Venta de alimentos por internet.
procedimiento para el control oficial

Actualizacion en salud publica

Criterios técnicos y sanitarios de las aguas de
consumo en el dmbito de la empresa
alimentaria

Produccién, riesgos sanitarios y seguridad
alimentaria aplicada en el sector productor del
aceite de oliva

Ne DE

40

40

80

80

17

25

10

30

18

17

23

23

23

23

24

23

50

50

15

19

17

13

15

15

16

20

PROGRAMAS DE
HORAS ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

Horizontal

Horizontal

16

1,8,11

1,4

1,2

1,2,5

Cursos de formacién CC. AA. SP 2024
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CC. AA.

ARAGON

ASTURIAS

C. VALENCIANA

NOMBRE DEL CURSO

Curso procedimiento documentado inspeccidn
y auditorias

Sistemas procedimentales en Proteccion de la
salud ¢Cémo trabajamos?

Inspeccién post-mortem en mataderos de
ungulados

Auditorias de  Autocontrol APPCC en
Establecimientos alimentarios (12 Ed)
Auditorias  de  Autocontrol APPCC en
Establecimientos alimentarios (22 Ed)
Inspecciéon  alimentaria en  comedores
escolares

Control nutricional en comedores escolares

Control Oficial en el comercio minorista 22
Edicion

Sistemas procedimentales en Proteccion de la
salud en seguridad alimentaria en Aragon.
PACCAA.

Inspeccion ante-mortem en mataderos de
ungulados

Adopcién de medidas administrativas en
actividades de control oficial

Agentes mejorantes de alimentos

Auditorias APPCC
desarrollo de cultura de seguridad alimentaria

Lucha y control de las resistencias a los
antimicrobianos desde la perspectiva "una sola
salud" en la UE”.

"Prevencién, vigilancia y control de listeria
monocytogenes en establecimientos
Productores de alimentos listos para el
consumo"

Seguridad alimentaria en queserias: aplicacion
y flexibilidad en la normativa comunitaria y su
desarrollo nacional. validacién de tratamientos
térmicos

Jornada técnica programa 16

Bacteridfagos y agroalimentacién desde una
perspectiva one health

Herramientas recogida datos sust. quimicas y
transmision a EFSA

Prev., vig. y control listeria monocytogenes
establecimientos product. alimentos listos
para consumo

Control oficial de menus escolares, maquinas
Expendedoras y cafeterias de los centros
escolares

Flexibilidad en la aplicacién de la normativa de
higiene:  alimentos con  caracteristicas
tradicionales

Complementos alimenticios. regulacion y retos

Control oficial prod. alimenticios
comercializados por internet
Gestion alertas SCIRI-ACA (on line)

Real decreto controles oficiales. "on line"

Sistema de vigilancia de la tuberculosis bovina
en mataderos

Limpieza, Desinfeccion, Desinsectacion vy
Desratizacion en el sector alimentaria

Control de materiales en contactos con
alimentos

N2 DE

20
15
30
15

15

15

25

20

10

10

12

15

15

53
20

10

20

100

100

75

75

70

60

80

150

100

51

58
53
46

58

49

58

52

55

12

331

298

PROGRAMAS DE
HORAS ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

1,2

Horizontal

Auditorias, 1, 2...

Auditorias, 1, 2...

16
16

Horizontal

Horizontal

10, 11

16

11, 14,15

16

1,2

13

Cursos de formacién CC. AA. SP 2024
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CC. AA.

CANARIAS

CANTABRIA

NOMBRE DEL CURSO

Jornada aplicacion de la flexibilidad en los
Sistemas de Gestion de la Seguridad
Alimentaria en determinadas empresas
alimentarias

Jornada evaluacion de oferta alimentaria en
centros residenciales para personas mayores
Sesion formativa auditoria de Supervision

Agentes de mejora, legislacion y control oficial

"Jornada técnica actualizacién criterios en
verificacion de materiales plasticos en contacto
con alimentos"

Jornada Programa de Evaluacion y fomento de
la calidad nutricional de la oferta alimentaria
en centros escolares (2023-2024)

Jornada Better Training for Safer Food

Jornada  técnica de evaluacion de
complementos alimenticios
Jornada de trazabilidad en mataderos

Jornada Informes EFSA y AESAN

Actualizacion normativa en el CO de
establecimientos alimentarios: real decreto
1086/2020, 1021/2022 y 3/2023

Microbiologia alimentaria. Validacién de vida
util en POAS. Gestidn del riesgo

Tecnologia y disefio en la industria alimentaria.
APPCC. Auditorfas. Nuevos alimentos y nuevos
ingredientes alimentarios. Complementos
Curso AESAN control herramienta recogida
datos sustancias quimicas EFSA

Curso 2024-c-368-01 inspeccion técnico-
sanitaria en mataderosy salas de manipulacién
de caza

"Curso 2024c59801 tecnologia alimentaria en
la industria lactea. verificacion de equipos de
tratamiento térmico- pasterizadores-
esterilizadores"

"Curso el plan nacional de control oficial de la
cadena alimentaria (PNCOCA 2021-2025):
aspectos generales y programas de control"
Curso de la herramienta Excel-tool para la
recogida datos de vigilancia de zoonosis
alimentarias y su transmisién a la EFSA

Curso control oficial de menus escolares,
maquinas expendedoras y cafeterias de los
centros escolares

Curso prevencion, vigilancia y control de
listeria monocytogenes en establecimientos
productores de alimentos listos para el
consumo

Curso sistema de vigilancia de la tuberculosis
bovina en mataderos

Curso gestion de alertas en el ambito de SCIRI-
ACA — edicién

"Curso prevencion, vigilancia y control de
listeria monocytogenes en establecimientos
productores de alimentos listos para el
consumo (alc). - edicién 2"

Curso flexibilidad en la aplicaciéon de la
normativa de higiene: alimentos con
caracteristicas tradicionales

Curso legislacion de materiales en contacto
con los alimentos.

Curso legislaciéon de materiales en contacto
con los alimentos.

N2 DE

5

10

10

15

20

15

15

25

12

12

12

15

15

15

264

55

47
234

93

71

13
44

74
230

81

64

66

13

15

36

PROGRAMAS DE
HORAS ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

16

12

13

16

12

1,2,7

11,12y 14.

horizontal

horizontal

16

1,8

horizontal

1,8

horizontal
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CC. AA.

CASTILLA LA
MANCHA

CASTILLAY
LEON

CATALUNA

NOMBRE DEL CURSO

Curso flexibilidad en la aplicacion de la
normativa de higiene: alimentos con
caracteristicas tradicionales

Curso control oficial de menus escolares,
maquinas expendedoras y cafeterias de los
centros escolares

Curso formacion para designadores en control
oficial

Curso complementos alimenticios. regulacion y
retos

"Curso herramientas para una buena gestion
del riesgo. EFSA RACE Y EFSA PRIMo, “HAGALO
USTED MISMO”

Curso: prevencion, vigilancia y control de
listeria monocytogenes en establecimientos
productores de alimentos listos para el
consumo — edicion 3

Curso gestion de alertas en el ambito de SCIRI-
ACA — edicion 2

"Proyecto de real decreto relativo a los
controles 'y otras actividades oficiales
realizados sobre la cadena agroalimentaria y
operaciones relacionadas: novedades vy
aplicacién

Criterios microbioldgicos: una herramienta en
la seguridad alimentaria

Aditivos, aromas y enzimas en la industria
Alimentaria.

Evaluacion oficial de planes de control de
Listeria

Evaluacion Oficial de estudios de vida util.
Microbiologia predictiva

Calibracién de equipos y estimacion de
incertidumbres

Inspeccidn veterinaria en mataderos, salas de
tratamiento de carne de caza vy
establecimientos que reciben reses lidiadas
Manejo y conservacion de cepas microbianas.
Preparacion, estandarizacion y conservacion
de suspensiones bacterianas.

Auditorias de los sistemas de gestion de la
seguridad alimentaria y procedimientos
normalizados de higiene

Control oficial y actividades relacionadas con
los ingredientes tecnoldgicos de los alimentos
(aditivos, enzimas, aromas y coadyuvantes
tecnoldgicos) Edicionl

Control oficial y actividades relacionadas con
los ingredientes tecnoldgicos de los alimentos
(aditivos, enzimas, aromas y coadyuvantes
tecnoldgicos) Edicion 2

Control oficial de la informacién alimentaria
facilitada al consumidor Edicion 1

Control oficial de la informacién alimentaria
facilitada al consumidor Edicion 2

Controles oficiales en mataderos de ungulados

Control sanitario de animales abatidos en
actividades cinegéticas

El papel de los Laboratorios de Salud Publica en
el marco del Reglamento (UE) 2017/625
Sistema de vigilancia sanitaria de los alimentos
en Cataluia (SIVAL). Programa 2024.
Resultados 2022

Protocolo de clasificacion de los
establecimientos alimentarios segun riesgo

N2 DE
HORAS

15

15

20

25
20
25

25

48

20

15

12

12

12

12

18

12

Ne DE

PROGRAMAS DE

ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

16

15

19

25

20

25

25

25

20

16

50

30

30

30

30

30

48

30

223

345

horizontal

16

horizontal

11,12Y 14

1,8

Horizontal

Horizontal

1,2,8

1,2,12

1,2,8

5,6,8,12Y13

1,2, 12

1,2, 12

1,2,4,7
1,2,4,7
1.2,3
1,2,3

Horizontal

5,6,8,9,10,11, 12, 13, 14
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N2 DE Ne DE PROGRAMAS DE

CC.AA. NOMBRE DEL CURSO HORAS ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

(PROCERvV3) y frecuencias minimas de control.
12 edicion

Protocolo de clasificacion de los
establecimientos alimentarios segun riesgo

(PROCERV3) y frecuencias minimas de control. / 109 L
22 edicién

Memoria de la Red de alertas alimentarias en

Catalufia. Resultados 2022 ! 132 4,>6,7,89,10,11,12,13, 14
Técnicas de auditoria y control de APPCC
aplicables a carnes frescas (mataderos, salasde 19 21 P3
despiece)

Dictamen de carnes frescas aviares, cunicolas e

) - 4 40 P3
inspeccion de carne de caza mayor

Identificacion y descripcion de lesiones en aves 4 17 P3

de corral y conejos

Control reforzado para detectar la presencia de

gluten en la comida en comedores escolares. 1 142 i, 'S
Programa 2024. Resultados 2023

Gestion del riesgo en los laboratorios.

Requisitos de la norma UNE 17025 y de la guia 7 25 Horizontal
G-ENAC-25

Identificacion y descripcién de lesiones en
visceras de rumiantes y solipedos
Identificacion y descripcién de lesiones en
visceras de porcino

Anédlisis e implantacién de la norma UNE-EN
ISO/IEC 17025:2017 en laboratorios. Criterios 7 67 Horizontal
de acreditacion.

Solicitud de informacién a los operadores
economicos desde el Sistema de informacion
(SIAPS) y nueva plataforma de respuesta. 12
edicion

Solicitud de informacién a los operadores
economicos desde el Sistema de informacion
(SIAPS) y nueva plataforma de respuesta. 22
edicion

Practicas sistemdticas para la inspeccion post
mortem de las canales y visceras de porcino
Requisitos laboratoriales en control oficial de
triqguina en Catalufia: normativa, calidad, 5 117 3
metodologia

Memoria de la Red de alertas alimentarias en

Catalufia. Resultados 2023

Sistema de vigilancia sanitaria de los alimentos

en Catalufa (SIVAL). Programa 2025. 1 173 Horizontal
Resultados 2023

Plan de investigacién de residuos en alimentos

1,5 151 Horizontal

1,5 136 Horizontal

1 121 Horizontal

de origen animal. Programa 2025. Resultados 1 130 15

2023

Novedades en el registro y la trazabilidad de las

muestras de ambito alimentario en el Sistema 1,5 109 Horizontal

de Informacion (SIAPS). 12 edicion

Novedades en el registro y la trazabilidad de las

muestras de dmbito alimentario en el Sistema 1,5 72 Horizontal
de Informacion (SIAPS). 22 edicion

Novedades implantadas en el Sistema de

Informacién (SIAPS). Herramienta inspectora. 1,5 153 Horizontal
12 edicion

Novedades implantadas en el Sistema de

Informacién (SIAPS). Herramienta inspectora. 1,5 115 Horizontal
22 edicidn

Patologia animal y dictamen de aptitud en
mataderos de aves de corral y lagomorfos
Patologia animal y dictamen de aptitud en
mataderos de porcino
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CC. AA.

CEUTA
EXTREMADURA

GALICIA

NOMBRE DEL CURSO

Patologia animal y dictamen de aptitud en
mataderos de rumiantes y solipedos
Taller de crisis de seguridad alimentaria

Taller de investigacion de brotes de TIA

Sistema de extraccion de muestras

Actualizacion en educacion para la salud para
profesionales sanitarios de atencién primaria
Aproximacion a las enfermedades emergentes
y reemergentes para profesionales sanitarios
de atencidon primaria. referencia a COVID y
MPOX

Control oficial en la exportacion de alimentos
de origen animal (POAS). nivel avanzado
Actualizaciéon del bienestar animal en
mataderos de ungulados

Control oficial y toma de decisiones en
mataderos de aves

Promocion de la salud y salud comunitaria

Control oficial de la venta online de productos
alimenticios

Aproximacion a la salud publica
profesionales de atencién primaria
Estadistica aplicada a ciencias de la salud

para

Practico para la acreditacion del control oficial
en el diagndstico de triquina

Exportacion de alimentos de origen no animal
(ponas): aspectos practicos de control oficial
de alimentos y empresas

Teodrico-practico para la formacion de
sustitutos veterinarios en controles oficiales de
mataderos

Evaluacion de la oferta alimentaria en centros
escolares: comedores, maquinas
expendedoras y cafeterias escolares
Actualizacion de los criterios técnico-sanitarios
para el agua de consumo humano

Actividades de control oficial en mataderos

Muestreo de alimentos e de superficies en
contacto con ellos. condiciones especiales
Aspectos juridicos de la accién inspectora en
salud publica

Controles  oficiales para el
internacional de alimentos
Control oficial de materiales en contacto con
alimentos

Control oficial do comercio electrénico de
alimentos por internet

Control oficial dos complementos alimenticios

comercio

Control oficial mediante as auditorias dos
sistemas de gestion de seguridad alimentaria
basados en APPCC

Harmonizacién de criterios do RD 1021/2022.
proyecto de decreto do registro gallego
sanitario de empresas y establecimientos
alimentarios

Iniciacién a inspeccién de salud publica

Lesiones anatomopatoldgicas en animales de
abasto. vigilancia de zoonosis
Manejo do herme mabil

N2 DE
HORAS

22

40

10
18

20
20

10

44
40

10

10

45

10

10

15

12

13

Ne DE

PROGRAMAS DE

ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

22

15
15

19

43

30

20

24

38

30

40

33

29

28

19

20

25

36

25

25

20

20

20

25

25

21

59

32

88

3

1
1

5,7,11,12, 13, 14, 15

1, 2, Horizontal

3, 8 Horizontal

1,2,3,8
3,1

3,8
Horizontal
1,4
Horizontal

1, 2, Horizontal

3

1,23

3,8

16,4,5

1,23

11

3

Horizontal
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CC. AA.

ISLAS BALEARES

LA RIOJA

NOMBRE DEL CURSO

Reglamento 808/2021: funcionamiento dos
métodos analiticos para residuos de sustancias
farmacoldgicamente activas utilizadas en
animales productores de alimentos

Sistema de gestion iRASFF

Supervision do control oficial en salud publica

Validaciéon de  métodos  quimicos vy
microbioldgicos

Actualizacion en sistemas de gestion de
seguridad alimentaria basados en el APPCC
Actualizacion en sistemas de gestion de
seguridad alimentaria basados en el APPCC
Plan coordinado de CO de listeria en los
alimentos TRE

"Uso de caflamo y canabinoides en
alimentacion”

Secuenciacion gendémica

Actualizacién en el control oficial de
elaboradores leche y productos lacteos
Reciclado de plasticos

Investigacion brotes de origen alimentario.
Novedades legislativas

Proyecto Real decreto relativo a los controles
oficiales realizados sobre la cadena alimentaria
y operaciones relacionadas

Prevencion, vigilancia y control de Listeria
Monocytogenes en establecimientos
productores de alimentos listos para su
consumo

Elaboracién de informes en base al articulo 11
del RD 993/2014 por el que se establece el
procedimiento y requisitos de certificacion
Programa de control de establecimientos:
inspeccion. Enfoque practico. Sector bodegas y
bebidas

Actualizacion de procedimientos y requisitos
de salud publica para la autorizacion y
certificacion de la exportacion a paises terceros
Contaminantes en los alimentos. Evaluacién y
gestion del riesgo

Curso practico de control oficial de productos
alimenticios comercializados por internet
Taller del RD 1021. higiene de los productos
alimenticios en el comercio al por menor
Sistema de vigilancia de la tuberculosis bovina
en mataderos

Complementos alimenticios

Formacién para inspectores sobre legislacion
de materiales en contacto con alimentos
Actualizacion de procedimientos, notas vy
circulares EEUU

Herramientas para una buena gestion del
riesgo

Comunicaciéon de crisis en la administracion
publica

Gestion de alertas en el ambito de SCIRI- ACA

Formacion para designadores de control oficial

Jornada de Listeria monocytogenes: un reto
para la seguridad alimentaria

Uso de herramientas para la recogida de datos
de sustancias quimicas y su transmision a EFSA

N2 DE
HORAS

6,5

84

12
5,5

20

45
2,5
2,5

2,5
2,5

4,5

12

5.5
15

15

1.5

Ne DE

20
23

18
43
18
37

19
26
26

32
37

36

13

16

21

19

18

20

PROGRAMAS DE
ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

Horizontal

Horizontal

4;5;8,9;10; 11; 12; 14; 15

2;8

1,8
1;2
1;2;13
1,2;8

Horizontal

Horizontal

1,2

1,2

1,2

1,2

1,2,11

1,2

1,2

1,2,13

1,2,11

1,2

1,2

Horizontal

1,2
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N2 DE Ne DE PROGRAMAS DE

CC.AA. NOMBRE DEL CURSO HORAS ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

Exportacion de carne y productos y productos

carnicos a EEUU. Nivel bésico = ! L
21 congreso AECOC de seguridad alimentaria y
) 8 1 1,2
calidad
Comercio electrénico 10 2 12
MADRID Ayto Madrid: Procedimiento de Priorizacién de s 69 1

Inspecciones en base al Riesgo

Ayto Madrid: Actualizacion del Procedimiento
y la Instrucciéon de Auditorias de los Sistemas 5 38 2
de Gestion de Seguridad Alimentaria

Ayto Madrid: Gestion de los subproductos de

origen animal no destinados a consumo 5 23 1,2
humano. Categorizacion y gestion

Ayto Madrid: Situacién actual en el consumo

: S . 5 19 1,4
de insectos. Principales especies de consumo
Ayto l\/Ia<?Ir|d: _Actuallz_auon de gestion de 5 18 189
Emergencias Alimentarias
Ayto Madrid: Criterios de higiene y condiciones 25 14 Horizontal

de comercializacion de productos de la pesca.
Ayto Madrid: Identificacién de las principales
especies de productos de la pesca 20 15 1,4
comercializados en Madrid

Ayto Madrid: Control oficial de la carne fresca

) L 25 17 Horizontal
y los derivados carnicos
Ayto Madrid: Real Decreto 3/2023, de 10 de
enero, por el que se establecen los criterios 5 33 12

técnico-sanitarios de la calidad del agua de
consumo, su control y suministro

Ayto Madrid: Herramientas de apoyo para la
planificacién y evaluacién de las actuaciones 25 12 1,2
Inspectoras en Salud Publica

Ayto Madrid: Control de |a calidad de las aguas

de consumo (Federacion de municipios de 21 1 1,2,8,11
Madrid y Comunidad de Madrid)

Ayto Madrid: Plan Sanitario del Agua (PSA) en

edificios prioritarios de titularidad municipal = 32 L, 2
Ayto Maerd: Jornada Técnica de Seguridad 10 5 19
Alimentaria
Ayto Madrid: Competencias, funciones vy
coordinacién de los Servicios de Salud Publica 21 10 1,2
del Ayuntamiento de Madrid
Ayto  Madrid:  Etiquetado  obligatorio,
etiquetado nutricional y valoracion nutricional 15 16 1,2,4,7,16
de menus
Ayto Madrid: Jornada sobre obesidad infantil 5 2 16
Ayto Madrid: Jornada Mercamadrid sobre
produccion y comercio de carne madurada y 10 3 1,8,9
gestion de anisakis en productos de la pesca
Ayto Madrid: Implementacion de

o 21 4 1,2
procedimientos de control de plagasy vectores
Ayto Madrid: Curso de acogida para Técnicos 23 s 1

de Salud Publica del Ayuntamiento de Madrid
Ayto Madrid: Explotaciones estadisticas de los
expedientes de inspecciones de Salud Publica. 10 7 1,2
Evaluacion programas de inspeccion

Ayto Madrid: Gestion de Plagas y vectores en

21 1,2
las grandes ciudades 6 12,8
Ayto ‘MadFIQZ Biologia Molecular para el 20 1 56,8
estudio de alimentos
Ayto Madrid: PCR y sus variantes. Puesta a 20 1 56,8

punto y optimizacion

Ayto Madrid: Deteccion de STEC mediante PCR

en tiempo real (ISO TS 13136 vy 4 3 8
EURL_VTEC_Method_4)
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N2 DE Ne DE PROGRAMAS DE
HORAS ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

10 1 12

CC. AA. NOMBRE DEL CURSO

Ayto Madrid: Curso “on line” resolucion de
problemas de cromatografia HPLC y LC/MS
Ayto Madrid: Mediciéon microbioldgica en
superficies y aire segin UNE EN 17141, ISO 1 1 8
14644, 1SO 14698 y GMP

Ayto Madrid: Desarrollo e implantaciéon de un

plan de Cultura de Seguridad Alimentaria 2 ! .
Comunidad de Madrid: Estudios de vida util 22 30 3
Comunidad de Madrid: Inspeccion de 11 27 3

mataderos de bovinos

Comunidad de Madrid: Auditoria oficial de

sistemas de seguridad alimentaria en 22 27 2
establecimientos alimentarios

Comunidad de Madrid: Control oficial de

establecimientos alimentarios

Comunidad de Madrid: Redaccién de informes

de Auditoria Oficial de Sistemas de Seguridad 6 25 2
Alimentaria

Comunidad de Madrid: Redaccién de informes

de Auditoria Oficial de Sistemas de Seguridad 6 30 2
Alimentaria

Comunidad de Madrid: Control oficial de setas 5, 30 1

22 27 1

Comunidad de Madrid: Actualizacion en el

control oficial de mataderos 1 30 -

MELILLA

MURCIA Actualizacion 2024 en Seguridad Alimentaria y
Zoonosis
Flexibilidad en la aplicacion de la normativa de
higiene:  Alimentos con  caracteristicas 15 1 1
tradicionales
Complementos alimenticios. Regulacion vy
retos
Curso practico de control oficial de productos
alimenticios comercializados por Internet3
Formacion para designadores en control oficial g 3 1

12 72 Horizontal

15 2 7

Curso gestion alertas SCIRI-ACA ED 1 (on line) 5 10 1

Prevencion, vigilancia y control de Listeria
monocytogenes en establecimientos
productores de alimentos listos para el
consumo

Legislacion de materiales en contacto con
alimentos

Control oficial de menus escolares, maquinas
expendedoras y cafeterias de los centros 6 2 1,16
escolares

Proyecto Real Decreto relativo a los controles
oficiales y otras actividades oficiales realizados
sobre la cadena agroalimentaria y operaciones
relacionadas

Uso de herramientas para la recogida de datos
de sustancias quimicas y su transmision a la 6 2 11,14,15
EFSA

Uso de herramienta Excel-Tool para la recogida

de datos de vigilancia de zoonosis alimentarias 12 1 1,3,8

y su transmision a la EFSA

Sistema de vigilancia de la tuberculosis bovina
en mataderos

Herramientas para una buena gestion del
riesgo. EFSA RACE y EFSA PRMo. "Héagalo usted 6 1 11,14
mismo"

Gestion de Alertas en el ambito de SCIRI-ACA

ED 1 (Presencial)

12 12 18

15 1 1,13

53 5 3
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CC. AA.
NAVARRA

PAIS VASCO

NOMBRE DEL CURSO

Tratamiento térmico en leche, calculo letalidad
y validacion

Unificacion del criterio ante deficiencias en
salud publica

Métodos de deteccion triquina (2 ediciones)

Taller de control oficial en mataderos
Curso avanzado Auditorias APPCC
Curso bdasico Auditorias APPCC

Proyecto Real Decreto controles oficiales
AESAN

Prevencion, vigilancia y control de Listeria
monocytogenes en establecimientos
productores de alimentos listos para el
consumo

Jornadas de referencia CNA 2023

Jornada sobre listeria monocytogenes AESAN
Seminario sobre Cromatografia idnica

ENAC riesgos en calibracién interna

Nueva ISO: 7218:2024 cambios Microbiologia

Jornadas  Transferencia e  innovacion
alimentaria en Euskadi

Webinar Listeria monocytogenes: un reto para
la seguridad alimentaria

Inspeccién de consumo

Informacién al consumidor y comercio
minorista

Curso inspeccion antemortem y bienestar
animal en mataderos de aves

[l Jornada desperdicio alimentario en Euskadi

Sistema Vigilancia Tuberculosis en mataderos

Curso online inspeccién postmortem y criterios
microbioldgicos en mataderos de aves

Control oficial de menus escolares, maquinas
expendedoras y cafeterias de los centros
escolares

Lacteos: Tratamiento Térmico, célculo de
letalidad y validacién

Auditoria, inspeccion y validacion de estudios
de vida util en fabricantes de alimentos RTE
Curso proyecto de RD controles cadena
agroalimentaria

Prevencion, vigilancia y control de Listeria
monocytogenes en establecimientos
productores de alimentos listos para el
consumo

Etiquetado de productos de origen animal

Curso "complementos alimenticios. regulacion
y reto

Curso practico de control oficial de productos
alimenticios comercializados por internet
Convocatoria curso gestion alertas SCIRI-ACA

Curso "legislacion sobre materiales en
contacto con los alimentos
formacion para designadores en control oficial

Flexibilidad en la aplicacion de la normativa de
higiene:  alimentos con  caracteristicas
tradicionales

Ne DE
HORAS
2,5

2,5

25
25

13

10

10

20

20

25

10

15

15

15

Ne DE

25
39

38
31

22

10

17

37

36

PROGRAMAS DE
ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

ly2

Horizontal

1,2,8

8,11, 12, 14,15
1,2,8

8,11, 12, 14,15
8,11,12,14,15
8

Horizontal
1,2,8

1

1,4

1,2

16

1,2

1,2,8

Horizontal

1,2,8

1,2,4,

7
Horizontal
Horizontal
13

8,11, 12, 14, 15

1,2
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N2 DE Ne DE PROGRAMAS DE

CC.AA. NOMBRE DEL CURSO HORAS ASISTENTES CONTROL AFECTADOS

Curso herramienta Excel-tool recogida datos

zoonosis y transmision a EFSA 2 ! 811,14
BTSF on food improvement agents 2024/25 20 1 12
TOTAL 276 cursos  3120,8 h 9238 alumnos
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INFORME DE RESULTADOS

PLAN COORDINADO SOBRE EL USO Y CONSUMO DE
ADITIVOS Y AROMAS ALIMENTARIOS

Fecha de ejecucion: 1 de enero al 31 de diciembre de 2024
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ol *  MINISTERIO & i
o 7Q  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO sedundad |
el 2 YAGENDA 2030 wutricién

INFORME DE RESULTADOS DEL PLAN COORDINADO SOBRE EL USO Y CONSUMO DE
ADITIVOS Y AROMAS ALIMENTARIOS

1. Objetivo y justificacion

Los aditivos son sustancias que se afiaden intencionadamente a los alimentos y bebidas con una finalidad
tecnolégica, como mejorar su seguridad, frescura, sabor, textura o aspecto, en distintas etapas de su
fabricacion, transporte o almacenamiento. Estos no se consumen como alimentos ni se usan como
ingredientes caracteristicos en la alimentacién, sin embargo, por la forma en que son utilizados, el propio
aditivo o sus subproductos se convierten directa o indirectamente en un componente del alimento. Los
aditivos estan regulados por el Reglamento (CE) n® 1333/2008, y, ademas, deberdn cumplir unas normas
de identidad y pureza reguladas por el Reglamento (CE) 231/2012.

Los aromas son sustancias que se afiaden intencionadamente a los alimentos con el objetivo de darles o
modificarles su olor y/o sabor. Los aromas utilizados o destinados a ser utilizados en los alimentos se
encuentran regulados por el Reglamento (CE) n® 1334/2008. Ademas, en el caso de los aromas de humo,
determinados aspectos adicionales se regulan especificamente por el Reglamento (CE) 2065/2003, el
Reglamento (CE) 1321/2013 y el Reglamento (CE) 627/2006.

Ademads de lo anterior, tanto en el Reglamento (CE) n® 1333/2008, como en el Reglamento (CE) n@
1334/2008 figuran sendos requerimientos para que los Estados miembros se doten de sistemas que
permitan realizar un seguimiento del consumo y uso de aditivos y aromas alimentarios, con el fin de
determinar la exposicion en el consumidor final, utilizando una metodologia comun que garantice que las
estimaciones de ingesta de aditivos alimentarios y aromas alimentarios entre los distintos Estados
Miembros sea comparable y adecuada para poder calcular la ingesta global en todo el territorio de la Unidn.

Para dar respuesta a tales requerimientos, la Comisién Europea publicé la Recomendacidn (UE) 2023/965
de la Comision, de 12 de mayo de 2023, sobre la metodologia para el sequimiento de la ingesta de aditivos
y aromas alimentarios.

La recomendacion incluye diferentes tareas a realizar por los EE.MM. como son:
e  Categorizar y priorizar los aditivos y aromas alimentarios en funcién del riesgo.
e Establecer planes de seguimiento plurianuales, actualizados periédicamente.
e Recoger datos de presencia, incluyendo niveles reales de uso y datos analiticos.

e Seleccionar alimentos representativos del mercado nacional, considerando su contribucién
relativa a la ingesta dietética.

e  Utilizar métodos analiticos validados, conforme al articulo 34 del Reglamento (UE) 2017/625.

El plan de control coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y aromas alimentarios se organizé para
dar cumplimiento a la “fase piloto” propuesta en el apartado 12 de la mencionada Recomendacion (UE)
2023/965 que consiste en la vigilancia de ciertos aditivos y aromas identificados por la Comisién Europea.

Plan Coordinado
Aditivos 2024 Cl 12 ¢

Informe de resultados — Plan coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y aromas alimentarios (2024) 3





ol ¥ MINISTERIO agenciy
SR DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO S
W@ vacenoan almentaria

2. Base legal

La normativa de aplicacion para la ejecucion de este plan coordinado y la elaboracion del presente informe
es la siguiente:

Reglamento (CE) n2 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008,
sobre aditivos alimentarios.

Reglamento (CE) n2 1334/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 16 de diciembre de 2008,
sobre los aromas y determinados ingredientes alimentarios con propiedades aromatizantes
utilizados en los alimentos y por el que se modifican el Reglamento (CEE) n® 1601/91 del Consejo,
los Reglamentos (CE) n® 2232/96 y (CE) n? 110/2008 y la Directiva 2000/13/CE.

Recomendacion (UE) 2023/965 de la Comision, 12 de mayo de 2023, sobre la metodologia para el
seguimiento de la ingesta de aditivos y aromas alimentarios.

Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de marzo de 2017,
relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la aplicacion de la
legislacion sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los animales,
sanidad vegetal y productos fitosanitarios.

3. Plazo de ejecucién

El plan coordinado se centrd en la primera etapa de la “fase piloto” prevista en la Recomendacion (UE)
2023/965 de la Comision, correspondiente al afio 2024 y que se ha llevado a cabo desde el 1 de enero hasta
el 31 de diciembre de 2024.

4. Autoridades competentes en la ejecucién del Plan

La Subdireccion General de Control Oficial y Alertas (SGCOA) de la AESAN ejercié la funcion de coordinacion
de las actividades realizadas, y han participado en la ejecucién del Plan de Control Coordinado:

*

El Area de Planificacién de SGCOA, responsable de realizar la propuesta del plan, de ejercer como
punto de contacto para las autoridades competentes de las comunidades y ciudades autdonomas,
(en adelante CC. AA.) participantes.

El Area de Vigilancia de sustancias quimicas en alimentos de SGCOA, responsable de recoger los
resultados, enviarlos a EFSA y realizar el presente informe.

El Area Alertas de la SGCOA, responsable de trasladar la informacién a través de las redes de alerta,
cuando proceda.

El Area de Gestién de Riesgos Quimicos de la Subdireccion General de Gestidn de la Seguridad
Alimentaria (SGGSA) responsable del asesoramiento en la legislacion aplicable e interpretacion de
esta cuando sea necesario.

Las autoridades competentes de salud publica de las CC. AA. responsables de la toma y envio al
laboratorio de las muestras descritas en este estudio coordinado, la propuesta y adopcién de
medidas y el envio de la informacion sobre los incumplimientos detectados para elaborar el
informe de resultados.

Las autoridades competentes de consumo del Ministerio de Derechos sociales, Consumo y Agenda
2030, concretamente el Centro de Investigacion y Control de la Calidad (CICC) responsable del
analisis para la determinacion del aroma cafeina.

Los laboratorios de control oficial designados por las autoridades competentes de las
comunidades auténomas participaron realizando los anélisis para la determinacién de los aditivos.
La informacidn sobre los laboratorios designados esta disponible en la Red de Laboratorios de
Seguridad Alimentaria (RELSA): https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web.
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e El Public Analyst’s Laboratory de Dublin ha participado como laboratorio para llevar a cabo el
anadlisis de las muestras para la determinacion del aroma pulegona, al no existir laboratorio
acreditado en Espafia para la realizacion de dichas analiticas. Ademas, para la recepcién y envio
conjunto de las muestras se ha contado con la colaboracidon del CNA (Centro Nacional de
Alimentacién), dependiente de la AESAN.

5. Descripcion de los controles
5.1. Comunidades auténomas participantes, tipo de alimentos y distribucion de
muestras

En este plan coordinado de control participaron 17 CC. AA. mediante la toma de muestras de los productos
recomendados por EFSA en base a la evaluacion de su seguridad y el envio de estas a los laboratorios
asignados para su analisis.

Se muestran a continuacion, el listado con las categorias alimentarias sobre las que se llevd a cabo la toma
de muestras de aditivos:

1. Bebidas refrescantes
2. Otras bebidas

3. Gominolasy caramelos
4. Helados.

Y el listado con las categorias alimentarias sobre las que se llevé a cabo la toma de muestras del aroma
pulegona:

1. Productos de confiteria que contienen menta.
2. Micropastillas para refrescar el aliento.
3. Goma de mascar.
4. Bebidas no alcohdlicas a base de menta.
5. Bebidas alcohdlicas a base de menta.
En el marco de este plan coordinado, se establecid que las CC. AA. tomaran un total de:

e 220 muestras de alimentos para andlisis de aditivos distribuidas de manera proporcional de
acuerdo con los datos de poblacién.

e 25 muestras de alimentos para anélisis del aroma pulegona distribuidas también de manera
proporcional de acuerdo con los datos de poblacién.

Se incluyen en este Plan 49 muestras adicionales para el andlisis de cafeina procedentes de los programas
de control de las autoridades competentes de consumo de 8 CC. AA.

5.2. Puntos de control

La programacion de los controles incluia productos alimenticios de consumo habitual entre la poblacion
espafiola y que contuvieran las sustancias objeto de estudio.

Aungue la planificacion del programa priorizaba la toma de muestras en establecimientos fabricantes, en
muchos casos esto no fue posible. Durante la ejecucidn del plan, las autoridades competentes de las
comunidades auténomas realizaron controles también en otro tipo de establecimientos. Esta flexibilidad
ya estaba contemplada en el disefio del plan, permitiendo adaptarse a las circunstancias reales del
mercado.
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5.3. Aspectos a controlar
Las autoridades competentes de salud publica de las CC. AA. realizaron:

e verificacion del etiquetado de productos alimenticios para comprobar que aparecia en el listado
de ingredientes el aditivo o aroma que se ha identificado para la vigilancia en el afio 2024, y

e toma de muestra de los alimentos indicados para analisis de los aditivos y de los aromas
alimentarios.

Los andlisis se realizaron en laboratorios acreditados de acuerdo con la norma EN ISO/IEC 17025 y que
rednan los requisitos establecidos en los apartados 3 y 4 del Art. 37 del Reglamento (UE) 2017/625.

Los laboratorios participantes en el plan coordinado para el analisis de los aditivos alimentarios fueron:

e laboratorio de la Agencia de Salud Publica de Barcelona.

e Laboratorio de Salud Publica de Ciudad Real.

e Laboratorio de Salud Publica de Valencia.

e laboratorio de Salud Publica del Ayuntamiento de Madrid.

El analisis de los 3 aditivos: Verde S (E 142), Tartrazina (E 102) y Ponceau 4r (E 124) se llevo a cabo a la vez,
mediante el mismo andlisis en cada alimento muestreado.

Los laboratorios participantes en el plan coordinado para el analisis de los aromas alimentarios fueron:

e  El Public Analyst’s Laboratory de Dublin, para el analisis del aroma pulegona.

e El Centro de Investigacion y Control de la Calidad (CICC), para el analisis de las muestras con el
aroma cafeina.

6. Resultados de los controles

En este plan coordinado se ha realizado la toma de un total de 189 muestras para el analisis de aditivos
alimentarios y 25 muestras para el andlisis del aroma pulegona. Las muestras tomadas de cada categoria
de alimentos se pueden consultar en el anexo.

Ademas, se hanincluido en el presente informe 49 muestras del aroma cafeina tomadas por las autoridades
competentes de consumo de 8 CC. AA.

En el caso de los aditivos alimentarios, una parte significativa de las muestras se tomd en establecimientos
minoristas, con la siguiente distribucion:
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10 14 24
2 3 5
1 8 2 11

26 26

4 1 5
2 1 3
11 11

2 2

31 155 3 189

En el caso de aromas alimentarios, en concreto la pulegona, al igual que en aditivos, una proporcién
considerable de las muestras se tomd en establecimientos minoristas, con la siguiente distribucion:

1 3 4
1 1
1 1

1 1

1 1

0

1 1

1 1

4 4

2 1 3
1 1
1 1

4 4

1 1

0

1 1

0

5 19 1 25
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6.1. Aditivos

En la siguiente tabla se pueden observar las muestras programadas, las muestras realizadas y porcentaje
de cumplimiento de la programacién en cada CC. AA.

Muestras programadas Muestras realizadas % de cumplimiento

39 9 23,08 %
6 0 0%

5 5 100 %

5 3 60,00 %

9 7 77,78 %

3 3 100 %
11 11 100 %
10 10 100 %
39 54 138,46 %
24 24 100 %
5 5 100 %
11 11 100 %
31 26 83,87 %
7 5 71,43 %

3 3 100 %
10 11 110 %
2 2 100 %
220 189 85,91 %

El cumplimiento de la programacién en la toma de muestras en el caso de los aditivos fue del 85,91%,
distribuyéndose de la siguiente forma entre los diferentes alimentos:

% Cumplimiento programacion en la toma de muestras con Aditivos

160,00%
158,82%
140,00%
120,00%
100,00%
80,00%
60,00%

0,

40,00% 45,61%
20,00%

0,00%
Total muestras  Bebidas Refrescantes Caramelos Otras bebidas Helados

En aquellos casos en que el porcentaje de cumplimiento de la programacion supera el 100 % se debe a que
algunas CC. AA. han tomado un numero de muestras superior a las programadas.
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En cuanto a los incumplimientos, solo se ha detectado un incumplimiento del aditivo Ponceau 4R (E124)
en una muestra de “Golosina con sabor a nata y fresa”.

6.2. Aromas

En la siguiente tabla se pueden observar para el aroma pulegona, las muestras programadas, las muestras
realizadas y el porcentaje de cumplimiento del programa en cada CC. AA.

Muestras

T Muestras realizadas % de cumplimiento
_ 25 25 100 %

El cumplimiento de la programacion para la determinacién del aroma pulegona fue del 100% y no se ha
detectado ningun incumplimiento en las muestras analizadas.

Dado que el aroma cafeina estaba incluido en la Recomendacion (UE) 2023/965, y no se disponia de
laboratorios acreditados en las CC. AA., se decidid incorporar los resultados de 49 muestras tomadas por
las autoridades competentes de consumo de 8 CC.AA. con la siguiente distribucién:

e Bebidas refrescantes: 26
e (Caféy sucedaneos: 20
e  Otras bebidas alcohdlicas: 1
e Téyderivados: 2
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Estas muestras fueron analizadas por el Centro de Investigacion y Control de la Calidad (CICC).

De las 49 muestras, 15 correspondia a productos listos para el consumo y que utilizaban la cafeina como
aroma, cumpliendo estas la normativa al no superar los limites legalmente permitidos. De las 34 muestras
restantes, se identificd que correspondian a productos con posible alto contenido de cafeina, ya sea porque
se utilizaba como ingrediente en bebidas energéticas o porque el producto estaba sin diluir como es el caso
del café en grano. Por tanto, de estas uUltimas no se han contabilizado en el analisis de resultados del
presente informe, ya que, aunque muestran elevados niveles de cafeina, no pueden considerarse
incumplimientos.

8. Medidas adoptadas ante los incumplimientos detectados

Ante la deteccién de incumplimientos en los muestreos realizados se adoptaron las medidas oportunas que
considerd la autoridad competente conforme al “Procedimiento para la adopcion de medidas ante
resultados analiticos no conformes en el curso de controles y otras actividades oficiales” de la AESAN.

El Unico incumplimiento detectado del aditivo Ponceau 4R (E124) en una muestra de “Golosina con sabor
a nata y fresa”, tuvo como consecuencia la emision de una notificacion en el sistema de alerta rapida
(RASFF) procediendo las AA. CC. a la realizacién de una toma de muestras oficial, en la que se confirmé el
incumplimiento y se adoptaron medidas sobre el producto.

9. Recogida de datos y envio de los mismos a la EFSA

Los resultados del plan han sido recogidos a través del envio de los boletines analiticos por parte de las
diferentes Unidades al Area de Vigilancia de sustancias quimicas en alimentos de la AESAN. A partir de estos
boletines se ha cumplimentado la herramienta Excel-Tool que EFSA pone a disposicion de los Estados
miembros para reportar los datos de sustancias quimicas en los alimentos siguiendo el esquema SSD2. Los
archivos XML obtenidos a partir de esta herramienta se enviaron a EFSA para su validacién y posterior
traspaso al almacén de datos (Data Warehouse) de la EFSA que permite la publicacién, andlisis y
distribucion de datos recopilados por la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA).

Dado que este ha sido el primer afio en el que se reportan a EFSA datos relativos a aditivos y aromas, el
procedimiento ha sido centralizado desde el Area de Vigilancia de sustancias quimicas de AESAN. No
obstante, se prevé que en los proximos afios sean las propias Unidades de las comunidades autdonomas o
los laboratorios participantes, quienes cumplimenten directamente la herramienta Excel-Tool, quedando
el papel del AESAN centrado en la revisién y validacién final de los datos.

10. Conclusiones

El Plan Coordinado sobre uso y consumo de aditivos y aromas alimentarios, ejecutado entre el 1 de enero
y el 31 de diciembre de 2024, ha sido posible gracias a la implicacién y colaboraciéon de las distintas
autoridades competentes de las comunidades autdbnomas, asi como a la coordinacion técnica por parte de
la AESAN.

A continuacidn, se exponen las principales conclusiones derivadas del presente informe:
e El porcentaje de cumplimiento global de la programacidn ha sido del 87,35%.

e Elnivel de cumplimiento de la normativa en relacién con los niveles de aditivos y aromas ha sido
alto en todos los controles realizados en el marco de este plan, ya que solo se ha detectado un
incumplimiento.

La ejecucidn de este plan contribuye significativamente al refuerzo del control oficial sobre una categoria
especifica de productos: los alimentos que contienen aditivos y aromas alimentarios. En la segunda fase
del plan se recopilaran los datos correspondientes a los controles realizados durante el afio 2025, los cuales,
junto con los resultados presentados en este informe, servirdn de base para la elaboracién de futuros
planes coordinados en esta materia.

Informe de resultados — Plan coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y aromas alimentarios (2024) 10





ol #  MINISTERIO
S 7Q  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
el 2 YAGENDA 2030

Asimismo, en linea con la Recomendacion (UE) 2023/965 de la Comisidn, se esta trabajando actualmente
en la priorizacion de aditivos y aromas en funcién del riesgo, asi como en el disefio de una programacion
plurianual. Esta planificacion permitira mejorar la comparabilidad de los datos entre Estados miembros y
facilitar su integracidn en los sistemas de evaluacién de riesgos de la EFSA.

Como parte de esta estrategia, se prevé ampliar la fase piloto del plan actual mediante un nuevo programa
que abarque el afio 2026 en adelante.
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ANEXO: Muestras programadas y realizadas en el marco del Plan Coordinado

Tabla 1: Muestras programadas y realizadas de aditivos en el marco del Plan Coordinado

Bebidas refrescantes Caramelos Otras bebidas Helados Muestras totales
- Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras
programadas realizadas | programadas realizadas programadas realizadas programadas | realizadas | programadas realizadas
Andalucia 16 9 13 0 10 0 0 0 39 9
Aragoén 2 0 2 0 2 0 0 0 6 0
Asturias 2 2 2 2 1 1 0 0 5 5
Baleares 2 0 2 3 1 0 0 0 5 3
Canarias 3 3 3 4 3 0 0 0 9 7
Cantabria 1 1 1 1 1 1 0 0 3 3
Castillay Ledn 4 4 7 3 0 0 0 11 11
Castilla-La Mancha 3 3 4 4 3 3 0 0 10 10
Catalufia 12 15 12 20 9 3 6 16 39 54
C. Valenciana 5 5 4 4 4 4 11 11 24 24
Extremadura 2 2 2 2 1 1 0 0 5 5
Galicia 4 3 4 8 3 0 0 0 11 11
Madrid 10 10 13 8 8 8 0 0 31 26
Murcia 2 1 2 4 3 0 0 0 7 5
Navarra 1 0 1 2 1 1 0 0 3 3
Pais Vasco 3 4 3 3 4 4 0 0 10 11
La Rioja 1 1 1 1 0 0 0 0 2 2
Ceuta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Melilla 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTAL 73 63 73 73 57 26 17 27 220 189
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Tabla 2: Muestras programadas y realizadas de aromas (Pulegona) en el marco del Plan Coordinado

Productos de confiteria

Micropastillas

Goma de mascar

Bebidas no alcohdlicas

Bebidas alcohdlicas

Muestras totales

CC. AA. Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras Muestras | Muestras | Muestras
programadas | realizadas | programadas | realizadas | programadas | realizadas |programadas| realizadas | programadas | realizadas | programadas | realizadas

Andalucia 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 4 4
Aragon 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1
Asturias 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
Baleares 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
Canarias 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 1 1
Cantabria 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Castilla y Ledn 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 1 1
ﬁ::l'ﬁ:a 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 1 1
Catalufa 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 4 4
C. Valenciana 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 3 3
Extremadura 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
Galicia 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
Madrid 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 4 4
Murcia 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 1 1
Navarra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Pais Vasco 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1
La Rioja 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Ceuta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Melilla 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTAL 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 25 25

Informe de resultados — Plan coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y aromas alimentarios (2024) 13






ol 1 ¥ MINISTERIO
o "Q  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
2 YAGENDA 2030

o

Informe de resultados — Plan coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y aromas alimentarios (2024)

14






MINISTERIO Saade
DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO seauridad
Y AGENDA 2030 Alisentandly

INFORME DE RESULTADOS

PLAN DE CONTROL COORDINADO SOBRE LA PRESENCIA DE
CANNABINOIDES EN PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Fecha de ejecucion: 1 noviembre de 2024 al 31 de enero de 2025





INDICE

1. Justificacion Y ODJELIVO ...t 3
2. Base legal ... 3
3. Plazo d€ ECUCION ...ttt sss st ssnees 4
4.  Autoridades competentes en la ejecucion de este Plan ........rrnerenneernnecenecsinesenns 4
5. Descripcion de los controles 5
6. Resultados de los controles w5

6.1. Resultados de los controles con respecto a los establecimientos fiSicOS ........ccoecvrrerereee. 5

6.2. Resultados de los controles con respecto a los productos inspeccionados...........cccoeeen.... 8
7. Medidas adoptadas ante los incumplimientos detectados.......ccrnneernnereneeernneceneceenen. 12
8. CONCIUSIONES ..ottt bbb 14

Informe de resultados. Plan de control coordinado cannabinoides 2





INFORME DE RESULTADOS DEL PLAN DE CONTROL COORDINADO SOBRE LA PRESENCIA
DE CANNABINOIDES EN PRODUCTOS ALIMENTICIOS

1. Justificacion y objetivo

Los alimentos/productos alimenticios procedentes de las semillas del caflamo (Cannabis sativa L.),
como las propias semillas de cafiamo, aceite de semillas de cafamo, semillas de cdfiamo molidas,
semillas de canamo (parcialmente) desgrasadas y otros alimentos derivados de las semillas de
caflamo, pueden ser comercializados en la Unién Europea, por presentar historial de
consumo seguro y significativo, siempre y cuando cumplan con los limites establecidos para
el tetrahidrocannabinol (THC), a nivel de la Union Europea, por el Reglamento (UE) 2023/915
de la Comision de 25 de abril de 2023 relativo a los limites maximos de determinados
contaminantes en los alimentos.

Con respecto a los demas cannabinoides (HHC, THCp, CBD, CBDA, CBG, CBN, etc.), utilizados
como tales o para ser adicionados, independientemente de que su origen sea natural o sintético,
asi como los extractos obtenidos de partes no fiscalizadas de la planta Cannabis sativa L.,
entendiendo por estas las semillas y hojas no unidas a sumidades, se consideran nuevos
alimentos ya que no se ha podido demostrar historial de consumo significativo ni seguro en la
Union Europea antes del 15 de mayo de 1997.

A dia de hoy, no se ha autorizado a usar cannabinoides en la alimentacion humana en la
Union Europea, por lo que, en caso de presentarse un producto con estos ingredientes, no
podria comercializarse.

Debido a lo dispuesto con anterioridad, y a la preocupacién trasladada por parte de las
autoridades competentes de salud publica de las CC. AA. a la AESAN, se considerd necesario
realizar un plan de control coordinado de establecimientos que ponen a disposicion de los
consumidores productos alimenticios que contienen sustancias cannabinoides.

El plan ha tenido como objetivo realizar inspecciones de productos alimenticios que declaran o
mencionan en el etiquetado que contienen sustancias cannabinoides y que se ponen a la venta
en establecimientos fisicos, procediendo a su retirada si fuese el caso.

2. Base legal
La base legal en la que se basa este plan de control coordinado es:

o £/ Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de marzo de
2017, relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar /a
aplicacion de la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y
bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios, que establece las
normas para la realizaciéon de controles y otras actividades oficiales por parte de las
autoridades competentes de los Estados miembros.

o £/ Reglamento 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002,
por el que se establecen los principios y los requisitos generales de la legisiacion
alimentaria, se crea la Autoridad FEuropea de Seguridad Alimentaria y se fijan
procedimientos relativos a la sequridad alimentaria.

o £/ Reglamento (UE) 2015/2283 del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de noviembre
de 2015 relativo a los nuevos alimentos, por el que se modifica el Reglamento (UE) N°
1169/2071 del Parlamento Europeo y del Consejo y se derogan el Reglamento (CE) N°
258/97 del Parlamento Europeo y del Consejo y el Reglamento (CE) N° 1852/2001 de la
Comision.
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Reglamento (UE) n° 1169/2071 del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre
de 20117 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor.

Reglamento (CE) N° 1924/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 20 de
diciembre de 2006, relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables
en los alimentos.

Reglamento (UE) 2023/915 de la Comision, de 25 de abril de 2023, relativo a los limites
maximos de determinados contaminantes en los alimentos y por el que se deroga el
Reglamento (CE) n° 1881/2006.

Reglamento (UE) 2023/988 del Parlamento Europeo y del Consejo de 10 de mayo de 2023
relativo a la seguridad general de los productos, por el que se modifican el Reglamento
(UE) 1025/2072 del Parlamento Europeo y del Consejo y la Directiva (UE) 2020/1828 del
Parlamento Europeo y del Consejo, y se derogan la Directiva 2001/95/CE del Parlamento
Europeo y del Consejo y la Directiva 87/357/CEF del Consejo.

Orden SND/380/2025, de 74 de abril, por la que se incluyen nuevas sustancias en el anexo
7 del Real Decreto 2829/1977, de 6 de octubre, por el que se regulan las sustancias y
preparados medicinales psicotropicos, asi como la fiscalizacion e inspeccion de su
fabricacion, distribucion, prescripcion y dispensacion.

3. Plazo de ejecucion

Los controles incluidos en este plan coordinado se han llevado a cabo desde el 1 de noviembre
de 2024 y finalizaron el 31 de enero de 2025. Sin embargo, se han incluido en este informe de
resultados algunas actuaciones realizadas por las autoridades competentes con anterioridad a la
fecha de inicio por enmarcarse dentro del mismo objeto de control.

4. Autoridades competentes en la ejecucion de este plan

En la aplicacion de este plan coordinado, la Subdireccién General de Control Oficial y Alertas
(SGCOA) de la AESAN ha ejercido la tarea de coordinacién de las actividades realizadas por los
diferentes organismos implicados, que son:

El Area de Planificacién de SGCOA, responsable de realizar la propuesta del plan, de
ejercer como punto de contacto para las autoridades competentes participantes y de
elaborar un informe de los resultados obtenidos a nivel nacional.

El Area Alertas de la SGCOA, responsable de trasladar la informacién a través de las redes
de alerta, cuando proceda.

El Area de Gestién de Riesgos Nutricionales de la Subdireccién General de Gestién de la
Seguridad Alimentaria (SGGSA) responsable del asesoramiento en la legislacion aplicable
e interpretacién de esta cuando sea necesario.

Las autoridades competentes de salud publica de las comunidades auténomas y de las
entidades locales (en adelante CC. AA)), responsables de la ejecucion de los controles
oficiales descritos en este plan de control, la propuesta y adopcién de medidas y el envio
de la informacién sobre los controles e incumplimientos detectados para elaborar el
informe de resultados.
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5. Descripcién de los controles

En el marco de este plan de control, las autoridades competentes de salud publica de las CC. AA,,
han realizado inspecciones de establecimientos fisicos que sean susceptibles de poner a
disposicion del consumidor final productos alimenticios (alimentos o complementos
alimenticios) que declaran o mencionan en el etiquetado que contienen sustancias
cannabinoides.

Han participado en este plan coordinado 17 comunidades auténomas, 9 entidades locales, y 1
ciudad auténoma.

Los controles se han realizado en establecimientos fisicos considerados susceptibles de poner a
disposicion del consumidor final productos alimenticios (alimentos o complementos alimenticios)
con sustancias cannabinoides, como pueden ser los establecimientos minoristas exclusivos para
ello (CBS Shop, CBWeed'y similares) y herbolarios.

Las autoridades que han participado en este plan tenian que realizar el control de, al menos, 2
establecimientos fisicos por provincia.

6. Resultados de los controles
6.1. Resultados de los controles en establecimientos fisicos

Dentro de este plan coordinado, las autoridades competentes han realizado la inspeccion de 201
establecimientos fisicos susceptibles de poner a disposicion del consumidor final productos
alimenticios con sustancias cannabinoides.

Las autoridades competentes comprobaron, al realizar la inspeccién in situ de los
establecimientos, que en 57 de ellos no se comercializaban productos alimenticios o
productos susceptibles de ser consumidos con sustancias cannabinoides, es decir, un 28,35%
de los establecimientos inspeccionados no comercializaban productos susceptibles de ser
consumidos con sustancias cannabinoides. Estos 57 establecimientos que no comercializaban
productos alimenticios con sustancias cannabinoides eran 37 CBD Shop / CBD Weed, 15
herbolarios, 3 minoristas de la alimentacién, 1 oficina de farmacia y 1 distribuidor de
complementos alimenticios.

En la siguiente tabla se puede observar el nUmero de establecimientos inspeccionados en cada
CC. AA.y los que incumplen por poner a la venta productos con sustancias cannabinoides:

Informe de resultados. Plan de control coordinado cannabinoides 5





Andalucia 1 1
Aragon 8 7
Asturias 10 4
Baleares 9 9
Canarias 13 8
Cantabria 2 2
Castilla - La Mancha 15 10
Castillay Ledn 8 8
Catalufa 24 24
Extremadura 2
Galicia 5
La Rioja 1 1
Madrid 72 44
Melilla 10 0
Murcia 3 3
Navarra 2 2
Pais Vasco 3 3
Valencia 12 11
Total 201 144

En cuanto al tipo de establecimiento donde se han llevado a cabo las inspecciones, la mayoria
de los controles se han llevado a cabo en establecimientos tipo:

CBD Shop / CBD Weed (152),

herbolarios (23),

minoristas de alimentacién (11), y

otro tipo de establecimientos (15), entre los que se encuentran: estanco, almacén
polivalente, coworking, distribuidor de complementos, distribuidor polivalente, bazar,
minorista polivalente, oficina de farmacia, tienda de fertilizantes / semillas, tienda
esotérica y venta ambulante de caramelos.

A continuacion, se muestra un grafico con el porcentaje de cada tipo de establecimiento
inspeccionado:
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% de tipo de establecimientos inspeccionados

Otros; 7,46%

Minorista de /—

alimentacion;
5,47%

Herbolarios;
11,44%

CBD Shop / CBD
Weed; 75,62%

Las autoridades han informado que 20 de estos establecimientos no tenian registro
autonomico. Sin embargo, las autoridades competentes han explicado en alguno de estos casos
que esto es debido a que ese establecimiento no precisaba de inscripcion, en otro caso que se
trataba de un bazar con articulos no alimentarios y no estaba registrado por dicho motivo (ya que
vende algun caramelo en cantidad marginal), u otro caso es debido a que sélo vende articulos
para fumadores.

Previamente al control /n-situ, las autoridades competentes comprobaron en 148
establecimientos si tenian pagina web, y se verificd que 78 de ellos si tenian pagina web y 70
no tenian pagina web:

¢Tienen pagina web los establecimientos?

No se ha
comprobado;
26,37% D .
Si tiene;
38,81%

No tiene;
34,83%

De los 78 establecimientos que si tenian pagina web, 31 cumplian con la normativa y 48 no
cumplia con la normativa, por lo tanto, el 61,54% de los establecimientos que venden por
internet incumplen la normativa en su pagina web:
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% de paginas web inspeccionadas

70,00% 61,54%
60,00%
50,00%
40,00%
30,00%
20,00%
10,00%
0,00%

38,46%

Cumplia la normativa  No cumplia la normativa

De estas paginas web que no cumplian la normativa, 41 se trataban de CBD Shop / CBD Weed,
4 de herbolarios y 3 de minoristas de la alimentacién:

% de tipo de establecimiento con pagina web que no
cumple la normativa

90.00% 85,42%

80,00%
70,00%
60,00%
50,00%
40,00%
30,00%
20,00%
10,00%
0,00% [ [
CBD Shop / CBD Weed Herbolario Minorista de la
alimentacion

8,33% 6,25%

6.2. Resultados de los controles de los productos inspeccionados

Los resultados que se muestran a continuacion se han obtenido de la inspeccion de un total de
144 establecimientos donde se comercializaban productos alimenticios susceptibles de contener
sustancias cannabinoides.

En total, se han inspeccionado 454 productos, tanto alimenticios como productos cosméticos,
puestos a disposicién del consumidor en establecimientos fisicos para comprobar si aparecia
alguna de las sustancias cannabinoides en el listado de ingredientes, o se destacase en el
etiquetado por medio de palabras.

Por categoria de alimentos, el nimero de productos inspeccionados ha sido:

Infusiones 98
Aceites vegetales 66
Caramelos/piruletas 50
Complementos alimenticios 48
Bebidas 47
Gominolas 41
Galletas 28
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Bombones/chocolatinas
Chicles
Bizcocho/pasteles
Producto cosmético
Miel

Brownies

Café

Inflorescencias
Semillas

Snacks
Cereales/granola
Pasta

Sirope

Chocolate a la taza
Crema de avellanas
Yogur de fresa
Harinas

Setas

Algodén de azlcar
Otros sin especificar

—
o~
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Total

454

A continuacion, se muestra el porcentaje que representa cada una de las categorias de alimentos
del total de productos controlados:

% Categoria de alimentos inspeccionados

Brownies; 1,10% Miel; 1,10%

&

Blzcocho/pasteles

1,32%

Producto cosmético;

1,32%

Chicles; 1,54%

Bombones/chocolatinas;

3,08%

Galletas; 6,17%

Gominolas; 9,03%

Bebidas; 10, 3% _—

Complementos

Cafe 1,10%

.\ Infusiones; 21,59%

Aceltes vegetales;
14,54%

\Caramelos/piruletas;

11,01%

alimenticios; 10,57%

Se considera incumplimiento cuando, en vista de la inspeccion realizada, se haya constatado
cualquier mensaje, leyenda o representacion pictérica o simbdlica que pueda aludir o inducir,
directa o indirectamente, el consumo de alguna de las sustancias cannabinoides (CBD, CBDA, CBG

etc...).
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Durante la inspeccion de los productos, se ha detectado que 382 productos alimenticios
incumplian la normativa de seguridad alimentaria, mientras que en 72 productos no se han
encontrado incumplimientos, es decir, el 84,14% de los productos alimenticios inspeccionados
incumplian la normativa de seguridad alimentaria.

% de conformidad de los productos

Cumplen la
normativa;
15,86%

Incumplen la
normativa;

/ 84,14%

En cuanto al tipo de incumplimiento detectado en los productos alimenticios inspeccionados, se
especifica en la siguiente tabla:

Sustancia cannabinoide mencionada en la denominacion de venta 261
Sustancia cannabinoide incluida en el listado de ingredientes 221
Otros incumplimientos 122
Sospecha de presencia en su composicion 92
Pictograma en el etiquetado 53
Indicaciones de uso/posologia sospechosa 24
Total 773

A continuacion, se muestra el porcentaje que representa cada tipo de incumplimiento detectado
en los productos controlados:
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% de tipo de incumplimiento  Indicaciones de
uso/posologia
sospechosa; 3,10%

Pictograma en el -

etiquetado; 6,86%
Sospechade
presencia en su
composicion;
11,90% '
Otros /

incumplimientos;
15,78%

Sustancia
. cannabinoide
mencionada en la
denominacién de
venta; 33,76%

et Sustancia cannabinoide
incluida en el listado de
ingredientes; 28,59%

En cuanto a otros tipos de incumplimientos que han comunicado las autoridades competentes,
en muchos casos se debia a que el etiquetado del producto no se encontraba en castellano, sino
en inglés. También se ha detectado que los productos no cumplian con los requisitos etiquetado
del Reglamento (UE) 71169/20717, donde en su mayoria no se indicaba qué partes de la planta se
trataba, o la falta de direccidn del responsable en el envase. Asi mismo, en algunos casos se han
detectado complementos alimenticios que no se encontraban notificados en nuestro pais.

Al realizar la inspeccion del etiquetado de los productos alimenticios, las autoridades
competentes han informado de la frecuencia en la mencién de las sustancias en dichos productos
controlados, siendo 554 las menciones a este tipo de sustancias en el etiquetado. El nimero
total de sustancias detectadas ha sido mayor que el nimero de productos con incumplimientos,
ya que en algun producto se ha encontrado declarado en el etiquetado mas de una sustancia
cannabinoide.

CBD (Cannabidiol) 230
HHC (Hexahidrocannabinol) 41
THC (Tetrahidrocannabinol) 18
CBG (Cannabigerol) 16
CBN (Cannabinol) 11
THCp (Tetrahidrocannabiphorol) 5
Otras sustancias 233
Total 554

A continuacidén, se muestra el porcentaje que representa cada tipo de sustancia cannabinoide
detectada en los productos controlados:
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CBG , -
(Cannabigerol); % de sustancia cannabinoide THCp

2 89% . (Tetrahidrocanna
,89% \ = CBN (Clagg;b > biphorol); 0,90%
THC ,2970

(Tetrahidrocannabinol); = .
\Otras sustancias;

3,25%
42,06%

HHC
(Hexahidrocannabinol)
;5 7,40%

CBD /
(Cannabidiol);

41,52%

En cuanto a otras sustancias que han comunicado las autoridades competentes, se trataba en su
mayoria de extracto de Cannabis Sativa, extracto de cafiamo, semillas o aceite de semillas de
cafamo, biomasa de cannabis, hoja de cafiamo o flores de cannabis entre otras.

7. Medidas adoptadas ante los incumplimientos detectados

Las autoridades competentes han adoptado un total de 163 medidas frente al establecimiento
y/o operador responsable, que se muestran a continuacién en la tabla:

Comunicacién a otra autoridad competente/ACA 36
Propuesta para sancion 28
Informacién para seguimiento 26
Alerta 9

Cierre del establecimiento 1

Otras medidas 63
Total 163

Se agrupan en “otras medidas”, una serie de actuaciones adoptadas por las AA. CC. que han
consistido en la retirada de los productos puestos a la venta tanto en el establecimiento,
requerimiento de correccion de la pagina web del operador, inspeccion al proveedor de los
productos, comunicacion y traslado a otras autoridades competentes, y colaboracion con la
policia municipal o nacional.

A continuacion, se muestra el porcentaje que representa cada tipo de medida adoptada frente a
los establecimientos y/o operadores tomadas por las autoridades competentes:
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% medidas adoptadas sobre el establecimiento/operador
Alerta: 3.56% Cierre del establecimiento; 0,40%

Informacioén para
seguimiento; 10,28% ___—————

\Otras medidas;

24,90%
Propuesta para__—
sancion; 11,07%
Comunicacion a
otra autoridad

———__ competente/AC
A; 14,23%

Por ultimo, las autoridades competentes han informado también de la comunicacién a otros
departamentos competentes en cosméticos, retirada de la publicidad de los establecimientos y
paginas web, e instancia a inscripcion en registro autondmico. Asi mismo, cabe mencionar un caso
donde las autoridades competentes se personaron en un domicilio particular al que fueron a
inspeccionarle y no pudieron acceder, estando pendientes de su actuacién con Fuerzas y Cuerpos
de Seguridad del Estado.

En cuanto a las medidas adoptadas sobre los productos comercializados, las autoridades
competentes han adoptado un total de 276 medidas ante la deteccién de incumplimientos en
los controles realizados a los productos, en funcién de su gravedad y del tipo de incumplimiento,
siendo:

Retirada del producto 75
Inmovilizacion cautelar 64
Toma de muestras 6

Otras medidas 131
Total 276

Dentro de la categoria “otras medidas”, se incluyen la que se ha adoptado de manera mayoritaria
que es la destruccion del producto, ya sea por resolucion como de forma voluntaria por el
operador, asi como la devoluciéon del producto al proveedor. En menor medida, se ha instado a
realizar la modificacion y retirada de productos de la pagina web, reetiquetado de los productos,
y en algun caso, retirada de productos con THC por la policia nacional.

A continuacion, se muestra el porcentaje que representa cada tipo de medida adoptada frente a
los productos con incumplimientos detectados:
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% de medidas adoptadas sobre los productos

Toma de
muestras; 2,17%

Inmovilizacién /

cautelar; 23,19%

Otras medidas;
47,46%

Retirada del

producto; 27,17% __—

8. Conclusiones

El plan de control coordinado sobre la presencia de cannabinoides en productos alimenticios,
llevado a cabo desde el 1 de noviembre de 2024 hasta el 31 de enero de 2025, se ha llevado a
cabo gracias a la participacion y coordinacion de las diferentes autoridades competentes
involucradas en el mismo.

A continuacion, se sefalan las principales conclusiones de este informe:

>

La participacién de las autoridades competentes de salud publica de las comunidades
autéonomas y entidades locales en la ejecucién de este plan coordinado ha sido elevada.

El 71,14% de los establecimientos fisicos inspeccionados comercializaban productos
alimenticios o susceptibles de ser consumidos que declaraban que contenian sustancias
cannabinoides.

El 84,14% de los productos alimenticios o susceptibles de ser consumidos
inspeccionados incumplian con la normativa de seguridad alimentaria, siendo el
incumplimiento mas detectado la mencién de la sustancia cannabinoide en el etiquetado
del producto, seguido de su inclusion en el listado de ingredientes.

La mayoria de los productos declaraban en el etiquetado la presencia de extractos de
cafamo o Cannabis sativa, aceite y semillas de cainamo, asi como declaracién de CBD
(Cannabidiol).

Ante la deteccién de estos incumplimientos, las autoridades competentes han ordenado
en la mayoria de los casos la destruccion de los productos alimenticios o han sido
destruidos de forma voluntaria por el operador, asi como la retirada de la
comercializacion e inmovilizacion de los productos, y devolucién al proveedor.

Asi mismo, se ha instado a la correccion de informacién disponible en las paginas web de
los operadores, retirada de publicidad y comunicacion a otras autoridades competentes a
través del sistema SCIRI/ACA.

Ha habido una colaboracion estrecha de las autoridades competentes de salud publica con
otras autoridades competentes, como las fuerzas y cuerpos de seguridad del Estado
principalmente, asi como otras autoridades relacionadas con productos cosméticos.
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La realizacion de este plan de control coordinado dirigido a un tipo especifico de establecimientos
ha permitido involucrar a las autoridades competentes en este tipo de control abordar y analizar
la situacién en este tipo de establecimientos.

Dado el alto porcentaje de incumplimientos detectados en establecimientos fisicos susceptibles
de comercializar este tipo de productos alimenticios con sustancias cannabinoides, se considera
necesario continuar las actividades de control sobre este tipo de establecimientos, ya sea
mediante inspeccién fisica como de las paginas web que comercializan este tipo de productos.

Por otra parte, el tipo de incumplimiento detectado y la disposicion del operador econémico a la
destruccién de los productos, nos lleva a concluir que quizéd un mejor y profundo conocimiento
de la norma por parte de los operadores podria mejorar el cumplimiento de la misma.

Por ello, parece de interés el desarrollo de actividades o campaias de divulgacion dirigidos tanto
a los operadores econémicos como a los consumidores.
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INFORME DE RESULTADOS DEL PLAN DE CONTROL COORDINADO SOBRE
ESTABLECIMIENTOS QUE ELABORAN COMIDAS PREPARADAS Y LAS COMERCIALIZAN POR
INTERNET

1. Objetivo y justificacion

El comercio electronico se ha consolidado como una via cada vez mas habitual para la
compraventa de productos alimenticios.

Las tiendas online dirigidas tanto a empresas alimentarias como al consumidor final representan
una modalidad de distribucién de alimentos que emplea internet como canal de comercializacién.
En los ultimos afios se ha observado un notable incremento en el nimero de establecimientos
alimentarios que elaboran comidas preparadas y las venden a través de internet, ya sea mediante
paginas web o perfiles en redes sociales. Las caracteristicas especificas de este tipo de
establecimientos, junto con la deteccion de determinados incumplimientos asociados a esta
forma de comercializacién y las dificultades que plantea para los servicios de inspeccién,
motivaron la necesidad de abordar su control a través de un plan coordinado.

En este contexto, y tras el acuerdo en el seno del Grupo de trabajo de comercio electronico de la
AESAN, se decidio realizar un plan de control coordinado centrado en establecimientos que
elaboran comidas preparadas y comercializan sus productos a través de paginas web o redes
sociales.

Este Plan tenia como objetivos:

1. Verificar que los operadores de empresa alimentaria que ponen a disposicién del
consumidor comidas preparadas a través de internet cumplen con las obligaciones
previstas en el articulo 10 de la Ley 34/2002, de 77 de julio, de servicios de la sociedad de
la informacion y de comercio electronico (en adelante LSSI), en relacién con la
informacion general del prestador de servicios de la sociedad de la informacion y su
obligacién de registro como empresa alimentaria.

2. Comprobar que los productos alimenticios comercializados por estos establecimientos
en sus paginas web o perfiles en redes sociales cumplen la legislacion aplicable en materia
de seguridad alimentaria e informacién al consumidor.

2. Base legal

Los operadores de empresas alimentarias que comercializan sus productos a través de internet y
los productos alimenticios que comercializan tienen que cumplir todas las normas comunitarias y
nacionales establecidas en materia de seguridad alimentaria, tal y como indica el Reglamento (CE)
n® 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el que se
establecen los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la sequridad
alimentaria, que, en su articulo 17, indica que “/os explotadores de empresas alimentarias (EEA)
se aseguraran en todas las etapas de la produccion, transformacion y distribucion de que los
alimentos cumplen los requisitos de la legislacion alimentaria’.

El marco legal para ejercer el control oficial de estas empresas y los productos que comercializan
es el comun para todos los alimentos y empresas alimentarias, que desde el 14 de diciembre de
2019 es el Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de marzo de
2017, relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la aplicacion
de la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los
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animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios, que introduce aspectos novedosos como el
muestreo de animales y mercancias puestos a la venta por medios de comunicacion a distancia
sin identificarse (art. 36) o la posibilidad de ordenar el cese durante un periodo de tiempo
adecuado de la totalidad o de una parte de las actividades del operador de que se trate y, en su
caso, de los sitios de internet que gestione o utilice (art. 138 (2 i)).

Sin embargo, para poder realizar controles oficiales del comercio electronico de alimentos, por
sus especiales caracteristicas, se requiere una organizacion y un procedimiento diferente al control
oficial del resto de canales de distribucion. El comercio electrénico se rige, entre otras
disposiciones, por la LSSI, que traspone al ordenamiento nacional la Directiva 2000/31/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo, de 8 de junio de 2000, relativa a determinados aspectos
Juridicos de los servicios de la sociedad de la informacion, en particular el comercio electronico
en el mercado interior (Directiva sobre el comercio electronico), y el Reglamento (UE) 2022/2065
del Parlamento Europeo y del Consejo, de 19 de octubre de 2022, relativo a un mercado unico de
servicios digitales y por el que se modifica la Directiva 2000/31/CE (Reglamento de Servicios
Digitales), mediante el cual se incluyen las redes sociales como plataformas online a efectos de
requisitos normativos.

En el &mbito del Registro General de Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA), regulado por
el Real Decreto 191/2011, el articulo 2 establece que se inscribiradn en el Registro cada uno de los
establecimientos de las empresas alimentarias o, en el caso de que éstas no tengan
establecimientos, las propias empresas que produzcan, transformen, elaboren y/o envasen
alimentos o productos alimenticios destinados al consumo humano, asi como si los almacenan,
distribuyen o transportan. En el caso de establecimientos de comercio al por menor, estos
deberan inscribirse en los registros de las autoridades competentes establecidos al efecto. Por
tanto, el operador de empresa alimentaria que elabore y/o distribuya/transporte comidas
preparadas a través de internet, debe estar en el registro nacional (RGSEAA) o en el registro
autondmico en el caso de que sea un establecimiento de comercio al por menor, segun los
criterios generales de clasificacién de empresas y establecimientos de la " Guia para el registro
sanitario de las empresas y establecimientos alimentarios” (Rev.15).

En cuanto a la informacion alimentaria, el Reglamento (UE) n° 1169/2011 del Parlamento Europeo
y del Consejo, de 25 de octubre, sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor ha
tenido en cuenta la necesidad de garantizar la informacién alimentaria en todas las formas de
suministrar alimentos a los consumidores, incluyendo la venta de alimentos mediante técnicas de
comunicacién a distancia. En particular, en el articulo 2, se define “informacién alimentaria” como
“la informacion relativa a un alimento puesta a disposicion del consumidor final por medio de una
etiqueta, otro material de acompafiamiento, o cualquier otro medio, incluyendo herramientas
tecnoldgicas modernas o la comunicacion verbal" y en el articulo 14, " Venta a distancia’, apartado
(@), dispone que “/a informacion alimentaria obligatoria, salvo las menciones previstas en el
articulo 9, apartado 1, letra f), estara disponible antes de que se realice la compra y figurara en el
soporte de la venta a distancia o se facilitard a través de otros medjos apropiados claramente
determinados por el operador de empresas alimentarias...”, sin que esto suponga un coste
adicional al consumidor.

Ademas, en el caso especifico de comidas preparadas destinadas a ser suministradas al
consumidor final, resulta también de aplicacion el Real Decreto 126/2015, de 27 de febrero, por
el que se aprueba la norma general relativa a la informacion alimentaria de los alimentos que se
presentan sin envasar, de los envasados en el lugar de venta a peticion del comprador y de los
envasados por los titulares del comercio al por menor. En particular, el articulo 4 establece la
obligacion de informar sobre la presencia de sustancias o productos que causen alergias o
intolerancias en los alimentos sin envasar, mientras que el articulo 5 regula la informacién
alimentaria obligatoria que debe facilitarse en los alimentos envasados por los propios titulares
del comercio al por menor con vistas a su venta inmediata en el establecimiento. En ambos casos,
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dicha informacién debe estar disponible también cuando la comercializacién se realice a través
de internet, de forma claramente accesible antes de la compra y sin que ello suponga un coste
adicional para el consumidor, en linea con lo establecido en el articulo 14 del Reglamento (UE) n®
1169/2011 para la venta a distancia.

Por otro lado, el Reglamento (UE) n° 1924/2006 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 20 de
diciembre de 2006, relativo a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en los
alimentos, armoniza las disposiciones legales, reglamentarias o administrativas de los Estados
miembros relativas a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables efectuadas en
las comunicaciones comerciales, ya sea en el etiquetado, la presentacion o la publicidad de los
alimentos que se suministren como tales al consumidor final, incluidos los alimentos
comercializados sin envase o suministrados a granel.

Ademas, tanto los productos que son puestos a disposicidon del consumidor por internet como
las empresas que comercializan sus productos por esta via, han de cumplir con la normativa
alimentaria aplicable.

3. Plazo de ejecucion

Los controles contemplados en este plan coordinado se realizaron entre el 1 de julio y el 31 de
diciembre de 2024.

4. Autoridades competentes en la ejecucion de este plan

En la aplicacién del presente Plan Coordinado de Control, la Subdireccion General de Control
Oficial y Alertas (SGCOA) de la AESAN ha ejercido la funcién de coordinacion de las actividades
desarrolladas por los distintos organismos implicados, que son:

o Area de Planificacion: responsable de la elaboracién de la propuesta del plan, de actuar
como punto de contacto con las autoridades competentes participantes y de redactar el
informe de resultados a nivel nacional.

e Area de Coordinacién de Alertas: encargada de trasladar la informacién a través de las
redes de alerta, cuando proceda.

e Subdireccién General de Gestion de la Seguridad Alimentaria: responsable de
proporcionar asesoramiento sobre la legislacién aplicable y su interpretacion, cuando ha
sido necesario.

e Autoridades competentes de salud publica de las comunidades auténomas, ciudades
auténomas y entidades locales (en adelante AA. CC.): responsables de ejecutar los
controles oficiales descritos en el plan, proponer y adoptar las medidas oportunas y
remitir la informacién sobre los incumplimientos detectados, con el fin de elaborar el
informe de resultados.

5. Descripcién de los controles

En el marco de este plan de control, las AA. CC. han llevado a cabo inspecciones dirigidas a paginas
web y perfiles en redes sociales de operadores que elaboran y comercializan comidas preparadas,
tanto para el consumidor final como para otras empresas alimentarias.

En total, han participado 15 AA. CC. en este plan coordinado. Cada autoridad debia realizar
controles sobre 3 paginas web y seleccionar, de forma aleatoria, 2 productos ofertados en cada
una de ellas.

La estrategia de control se ha desarrollado en dos lineas principales:
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1. Inspeccion de operadores registrados que comercializan comidas preparadas por internet

Como punto de partida, se ha utilizado el listado de establecimientos alimentarios inscritos en el
RGSEAA o en los registros autonémicos.

e En el caso del RGSEAA, la busqueda se ha realizado seleccionando la clave 26,
correspondiente a: “Comidas preparadas;, alimentos para grupos especificos;
complementos alimenticios y otros ingredientes y productos alimenticios”.

e En el caso del registro autonémico, se ha filtrado por el tipo de minorista segun la
actividad “"Comidas preparadas”.

Una vez identificada la empresa, se ha verificado que efectivamente elabora y comercializa
alimentos a través de una pagina web o red social.

2. Inspeccion de operadores localizados a través de biisquedas por internet

Se han identificado operadores que elaboran y venden comidas preparadas por internet mediante
busquedas en plataformas como Google o directamente en redes sociales.

Para ello, se han utilizado términos de buUsqueda como: “comidas preparadas’, “comprar’,
“compra online’, “‘comprar alimentos” o ‘alimentos online’, junto con referencias geogréficas
(provincia o comunidad auténoma).

En todos los casos, se ha comprobado que las empresas seleccionadas elaboraban y
comercializaban alimentos a través de una pagina web o red social.

Controles realizados

Una vez localizadas las paginas web o perfiles en redes sociales desde los que se comercializan
alimentos, se han llevado a cabo los siguientes controles:

e Verificacion de la informacion del operador, a fin de poder contactar con él e informar
sobre el control realizado.

e Revision de productos alimenticios seleccionados aleatoriamente entre los
comercializados en la pagina web o red social.

e Inspeccion in situ del establecimiento, cuando ha sido posible, o revision de la
informacidn y resultados de la Gltima inspeccidn, para comprobar el cumplimiento de los
requisitos higiénico-sanitarios en la elaboracion, conservacién, transporte y envio de
alimentos al consumidor final.

6. Resultados de los controles

En este plan coordinado se han llevado a cabo controles a 136 paginas web y 273 productos
alimenticios puestos a disposiciéon del consumidor para su venta en dichas paginas. En la
siguiente tabla se puede observar el nimero de controles realizados por cada autoridad
competente, asi como el nUmero y el porcentaje de paginas web o productos que incumplen en
alguno de los aspectos evaluados:
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CC. AA. Pé:’ir:)as Productos Péf;r;)as Productos Paginasweb  Productos
Andalucia 26* 48 3 34 11,54 % 70,83 %
Aragon 6 14 3 4 50,00 % 28,57 %
Asturias 5 10 1 7 20,00 % 70,00 %
Baleares, Islas 19 38 19 38 100,00 % 100,00 %
Canarias 9 21 9 21 100,00 % 100,00 %
Cantabria 3 6 2 4 66,67 % 66,67 %
Castillay Ledn 6 11 4 11 66,67 % 100,00 %
Cataluia 12 24 8 24 66,67 % 100,00 %
C. Valenciana 9 18 5 17 55,56 % 94,44 %
Extremadura 8 16 4 6 50,00 % 37,50 %
Galicia 16 33 9 21 56,25 % 63,64 %
Murcia, Regién de 3 6 2 6 66,67 % 100,00 %
E;::rgz Comunidad 4 8 4 4 100,00 % 50,00 %
Pais Vasco 7 14 4 11 57,14 % 78,57 %
Rioja, La 3 6 2 2 66,67 % 33,33%
Total 136 273 79 210 58,09 % 76,92 %

*En 2 de los casos controlados las paginas web inspeccionadas no se encontraban operativas en el momento del control.
En uno de ellos, la web no estaba activa; en el otro, aunque accesible, no permitia consultar los productos debido a que
la tienda se encontraba en construccién. Por tanto, no fue posible ni verificar el cumplimiento de la normativa, ni analizar
productos en dichos casos.

Destacan, entre los tipos de productos puestos a la venta en los controles realizados, comidas

prepara

das procedentes de:

Establecimientos de restauracion o food delivery, es decir, aquellas listas para el
consumo (frias o calientes), elaboradas y entregadas directamente al consumidor final a
través de servicios de restauraciéon tradicional, cocinas centrales, cocinas fantasma o
plataformas de reparto.

Servicios de catering, especialmente aquellos que ofrecen platos individuales o menus
semanales en formato taper, listos para consumir o calentar en casa como alternativa a la
cocina diaria. No obstante, los servicios de catering tradicional, dirigidos tanto al
consumidor final como al canal HORECA o a la industria alimentaria, también estan
representados (alrededor del 39 % de la categoria "catering'").

Establecimientos elaboradores y comercializadores de productos envasados
variados, categoria que engloba tiendas de productos gourmet, establecimientos de
restauracion que comercializan platos preparados envasados, webs especializadas en la
venta de platos preparados, asi como tiendas on/ine de alimentacién que ofrecen una
gama diversa de productos (carne, platos preparados, aceites, quesos, etc.), webs
centradas en un Unico producto (patatas fritas, croquetas, caracoles) o en una gama
especifica (productos locales, veganos, untables), y una finca ganadera y agricola.

Ademas de los grupos mencionados, se identificaron operadores pertenecientes a sectores mas

especifi

cos, aunque con menor representacion. Entre ellos figuran: elaboradores de conservas,

industrias carnicas, carnicerias o charcuterias con elaboracion propia. También se observaron
casos aislados procedentes de la industria pesquera, la panaderia/pasteleria artesanal, y
supermercados con linea de platos preparados que, aunque minoritarios, forman parte del
conjunto de productos analizados.
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Estas categorias se ilustran a continuacién en el siguiente grafico:

Carniceria/charcuteria con
elaboracidn propia;
2,93%

Supermercado; Industria pesquera;
1,10% 0,73%

Panaderia/pasteleria;

_— 0,73%

Industria carnica;

220%

Elaborador de
conservas;
4,40%

Restauracién o food
delivery;

49,45%
Elaboradory

comercializador de
productos
envasados;
16,48%

'\

Catering; /

21,98%

Esta clasificacion de los establecimientos se ha realizado en funcién de la actividad principal de
cada empresa, si bien algunos desarrollan varias actividades, por lo que podrian encajar en
distintas categorias. Es el caso, por ejemplo, de algunos establecimientos de restauraciéon o de
elaboradores y comercializadores de productos envasados que también prestan servicios de
catering.

6.1. Resultados de los controles con respecto a la informacion de la pagina web

Con respecto a los criterios exigibles por la Ley 34/2002, se ha verificado si las paginas web
incluian la informacion basica del prestador de servicios, en particular:

Nombre o razén social;

NIF/CIF;

Direccion;

Datos de contacto (teléfono, correo electrénico, etc.), y
Registro mercantil;

O O O O O

Del andlisis realizado, se observa que el 41,91 % de las paginas web controladas incluian
correctamente todos estos elementos, mientras que el 58,09 % restante presentaba uno o mas
incumplimientos. En total, se detectaron 117 incumplimientos, siendo los mas frecuentes los
siguientes:

e 52,14 % por ausencia de informacion sobre la inscripcién en el registro mercantil;
e 23,08 % por falta de NIF/CIF en la identificacion del responsable;
e 7,69 % por ausencia del nombre o razén social.
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No obstante, se constata un mayor cumplimiento en cuanto a la presencia de la direccién y los
datos de contacto (teléfono, correo electronico) (7,69 % y 3,42 %, respectivamente). En relacion
con esta informacion, es importante sefialar que los incumplimientos no siempre responden a
una ausencia total de la misma, sino que también se han detectado casos de datos condicionados
(por ejemplo, direcciones no visibles hasta formalizar el pedido) o datos erréneos (teléfonos que
no corresponden al responsable de la pagina).

Los agentes de control identificaron también un 1,71 % de casos en los que el operador no
figuraba inscrito en ningln registro sanitario, ni nacional ni autonémico; otro 1,71 % en los que
constaba la informacién relativa al registro mercantil, pero se indicaba la ausencia de informacion
correspondiente al registro sanitario; y un 1,71 % adicional en los que no se indicaba ningun tipo
de informacién en la web, o Unicamente el teléfono. Ademas, se detectd un 0,85 % de
incumplimientos por ausencia del acta en el registro mercantil.

Aunque la Ley 34/2002 no obliga expresamente a mostrar el nimero de registro sanitario
en la pagina web, su articulo 10 si exige que los prestadores de servicios indiquen cualquier
régimen de autorizacion administrativa previa aplicable a su actividad. En el caso de los
operadores alimentarios, incluidos restaurantes, caterings, industrias alimentarias, carnicerias,
comercios y tiendas onl/ine de productos alimentarios, la normativa sectorial (Reglamento (CE)
852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene
de los productos alimenticios, Reglamento (CE) n° 853/2004 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que se establecen normas especificas de higiene de los
alimentos de origen animal, Real Decreto 191/2011 y normativa autondmica) establece la
obligacion de estar inscritos en un registro sanitario, bien sea el autondmico o el RGSEAA,
en funcion del alcance de su actividad.

En el marco de esta actuacién de control, los agentes de control han verificado también la
presencia del nimero de registro sanitario (autonémico o RGSEAA) en las paginas web o
plataformas utilizadas por los operadores. Esta revision permite evaluar no solo el
cumplimiento de las obligaciones de transparencia e identificacion establecidas por la LSSI-CE,
sino también la adecuacién del operador a los requisitos establecidos por la normativa sanitaria
vigente para la comercializacion de alimentos a distancia.

6.2. Resultados de los controles realizados sobre los productos comercializados

En el marco de los controles realizados a los productos ofrecidos en las paginas web
seleccionadas, se ha verificado el cumplimiento de los siguientes aspectos:

o Verificacidon del producto: si es apto para su comercializacion, los ingredientes que
contiene estan permitidos y se ajustan a la normativa vigente y no se encuentra en la red
de alerta SCIRI/RASFF.

o Verificacién sobre la informacién de los productos comercializados:

- Que figuran todas las menciones obligatorias del articulo 9 del Reglamento (CE) n°
77169/20177, salvo la fecha de duracién minima o la fecha de caducidad y el lote; y
las menciones obligatorias adicionales para categorias o tipos especificos de
alimentos del articulo 10, cuando proceda. En el caso de los alimentos no
envasados y aquellos envasados por los titulares del comercio al por menor, deben
cumplir con los articulos correspondientes del Real Decreto 126/20175.

- Que la informacion alimentaria obligatoria en la venta a distancia se facilita, al
menos, en castellano.
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- Que cualquier declaracién nutricional o de propiedades saludables que se realiza,
cumple con el Reglamento (CE) n° 1924/2006.

- Que los productos ofrecidos cumplen con las practicas informativas leales descritas
en el articulo 7 del Reglamento (CE) n°® 1169/2071.

Se evalu6 un total de 273 productos, en los que se detectaron 269 incumplimientos, ya que un
mismo producto podia presentar mas de un tipo de incumplimiento. En conjunto, el 76,92 % de
los productos controlados presenté al menos un tipo de incumplimiento.

Se muestra a continuacion, el porcentaje de incumplimientos detectados segun los requisitos
evaluados, en:

informacion alimentaria obligatoria;

practicas informativas leales;

declaraciones nutricionales o propiedades saludables no autorizadas;
informacion obligatoria en, al menos, castellano, y

aptitud para la comercializacion.

Asimismo, también se identificaron otros tipos de incumplimientos (categoria “Otros”), tales como
la ausencia de la marca sanitaria o la marca comercial del producto, indicacion de periodos de
caducidad susceptibles de inducir a error al consumidor o referencias a temperaturas de
conservacion sin indicar las unidades de medida.

informativas

Apto para Informacién -en Otros;
comercializacion; castellano; 2,23%
1,86% 2,23%

Declaraciones

nutricionales V
propiedades
saludables;
5,20%
Practicas

leales;
11,90%

Informacién
obligatoria;
76,58%
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El porcentaje de incumplimiento detectado por categoria de establecimiento o empresa es el
siguiente:

Restauracion o food delivery 135 100 74,07 %
Catering 60 50 83,33 %
Elaborador y comercializador

(o)
de productos envasados 45 32 71,11%

Elaborador de conservas 12 8 66,67 %
Carnlcerlla'/charcgterla con 8 8 100,00 %
elaboracién propia

Industria carnica 6 6 100,00 %
Supermercado 3 3 100,00 %
Industria pesquera 2 1 50,00 %
Panaderia/pasteleria 2 2 100,00 %
Total 273 210 76,92 %

A continuacion, se detallan los resultados obtenidos para cada producto en relacion con los
aspectos de control evaluados.

6.2.1. Verificacién del producto

En ningln caso se determin6 que los productos no fueran aptos para su comercializacion. No
obstante, en algunos se constaté la ausencia de datos del operador responsable, como la razén
social o el CIF, en la pagina web y, concretamente, en 5 de los productos controlados no fue
posible valorar su aptitud para la comercializacion, debido a la falta de etiquetado, a la
informacion incompleta o a que ésta se proporcionaba mediante imagenes ilegibles.

6.2.2. Verificacién de la informacién de los productos comercializados

6.2.2.1. Menciones obligatorias establecidas por el articulo 9 del Reglamento (UE) n° 1169/2011y
articulos 4 y 5 del Real Decreto 126/2015

El 75,46 % de los productos controlados (206 de los 273) no incluian todas las menciones
obligatorias que les eran aplicables segun el articulo 9 del Reglamento (UE) n® 1169/2011 y los
articulos 4 y 5 del Real Decreto 126/2015.

El porcentaje de incumplimientos en este aspecto de control, dentro de cada categoria de
establecimiento o empresa es el siguiente:

Restauracion o food delivery 99 73,33 %
Catering 49 81,67 %
Elaborador y comercializador de

31 68,89 %
productos envasados
Elaborador de conservas 8 66,67 %
Carniceria/charcuteria con 8 100,00 %
elaboracién propia
Industria carnica 6 100,00 %
Supermercado 3 100,00 %
Panaderia/pasteleria 2 100,00 %
Total 206 75,46 %
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Destacan los productos procedentes de empresas de catering y restauracion y food delivery, con
un numero considerable de inspecciones y un elevado indice de incumplimiento (81,67 %y 73,33
%, respectivamente), asi como las categorias de carniceria/charcuteria con elaboracion propia,
industria carnica, supermercado y panaderia/pasteleria, en las que se detectd incumplimiento en
el 100 % de los productos controlados. No obstante, debe tenerse en cuenta que el tamafio de la
muestra en estas Ultimas categorias fue reducido, por lo que dichos porcentajes podrian no ser
representativos.

La siguiente figura muestra de forma gréfica el porcentaje de incumplimientos relativos a los
requisitos de informacién alimentaria obligatoria observados, por tipo de mencién obligatoria, de
acuerdo con el articulo 9 del Reglamento (UE) n® 1169/2011:

Denominaciones de venta;
Cantidad de 1,97% Otros;
determinados _\

ingredientes;\

5,62%

Condiciones de/

conservacion;

10,39% Sustancias o
\ productos que
causan alergias o
intolerancias;
Informacién 40,17%
nutricional ;
14,61%

Lista de ingredientes; /

25,00%

Estos incumplimientos se refieren a:

e la ausencia de la informacion relativa a sustancias o productos que causan alergias o
intolerancias;

¢ la ausencia de la lista de ingredientes en aquellos productos en los que es obligatoria, o
incorrecciones o inexactitudes en ella, incluyendo la falta de informacién relativa a los
componentes de ingredientes compuestos, tales como bechamel, salsas, etc,;

¢ laausencia de la informacion nutricional o su expresién en forma y unidades no conformes
a la legislacion aplicable;

¢ la falta de informacidn relativa a las condiciones de conservacién;

¢ la omision de la cantidad de determinados ingredientes mencionados en la denominacién
del producto, y
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e la utilizacién de denominaciones de venta confusas o potencialmente engafiosas.

En algunos casos, no se especificd el incumplimiento del requisito de informacién alimentaria
obligatoria (categoria “Otros”).

Es necesario destacar que, en determinados productos procedentes de restauracién o food
delivery, que se comercializan sin envasar o en condiciones equiparables, se han detectado
incumplimientos relacionados con la ausencia de lista de ingredientes o informacion
nutricional.

Sin embargo, de acuerdo con lo establecido en el articulo 44 del Reglamento (UE) n°
1169/2011 y desarrollado en el articulo 4 del Real Decreto 126/2015, para los productos
entregados por las colectividades que se presenten sin envasar, la unica informacién
obligatoria es la relativa a los alérgenos, salvo que se ofrezcan voluntariamente otros datos.
Esta informacion puede facilitarse verbalmente, pero en el contexto de la venta a distancia,
el articulo 14 del citado reglamento exige que el operador indique claramente, antes de la
compra, el medio por el que puede obtenerse dicha informacion, sin coste adicional para
el consumidor. Por tanto, no es suficiente con indicar que se puede consultar al responsable
sin especificar el medio y facilitar el acceso previo a la transaccion. Esta distincion
normativa debe tenerse en cuenta a la hora de valorar determinados incumplimientos
observados.

En el supuesto de que las comidas preparadas sean envasadas en el momento de su venta
inmediata, como en el caso de determinados servicios de catering, resultara de aplicacion lo
establecido en el articulo 5 del Real Decreto 126/2015.

Sin embargo, en otros casos, como en el de los operadores que entregan comidas preparadas
previamente envasadas y cerradas, estos productos deben considerarse alimentos envasados,
lo que conlleva la obligacidn de incluir todas las menciones obligatorias del articulo 9 del
Reglamento (UE) n® 1169/2011.

En general, se observa que los productos comercializados a través de una misma pagina web
suelen presentar un mismo patrén de incumplimiento. Esta homogeneidad también se aprecia en
los casos en los que la informacién es conforme y no se detectan incumplimientos.

6.2.2.2. Verificacién de la disponibilidad de la informacién obligatoria, al menos, en castellano

Un 2,20 % de los productos controlados han presentado este tipo de incumplimiento. Por
lo que el nivel de cumplimiento en este aspecto ha sido elevado.

Cabe sefalar que el mayor nimero de incumplimientos detectados corresponde a actuaciones
realizadas por las AA. CC. de Catalufia, donde el 25 % de las paginas web inspeccionadas
presentaban la informacion Gnicamente en catalan, sin ofrecer version en castellano. Asimismo,
en esta comunidad se observé un caso en el que se utilizaba el término en inglés “ Datasheet' en
lugar de “Ficha técnica”, lo que podia dificultar el acceso a la informacion sobre los productos por
parte de los consumidores.

Por otro lado, se notificaron dos posibles incumplimientos relacionados con la ausencia de
informacion en castellano en una comunidad auténoma sin lengua cooficial. No obstante, se han
considerado errores de registro y, por tanto, no se han incluido en el computo final de
incumplimientos de este apartado.
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6.2.2.3. Verificacion de las declaraciones nutricionales o de propiedades saludables realizadas

El porcentaje de incumplimiento respecto a las declaraciones nutricionales o de
propiedades saludables es del 5,13 %.

En el siguiente cuadro se presenta el porcentaje de incumplimiento de este aspecto de control,
dentro de cada categoria de establecimiento o empresa:

Restauracion o food delivery 2 1,48 %
Catering 4 6,67 %
ol s
Elaborador de conservas 2 16,67 %
Industria carnica 1 16,67 %
Total 14 5,13 %

Cabe destacar que los incumplimientos mas frecuentes se dan en las declaraciones nutricionales,
principalmente las no autorizadas, tales como “alto valor nutricional”, “contiene mucha proteina,
gelatina, poca grasa y las calorias justas” o “no contiene mucha sal” y aquellas que no cumplen
con las especificaciones establecidas en el Anexo del Reglamento (CE) n°® 1924/2006.

Las AA. CC. del Pais Vasco también detectaron un incumplimiento relativo a una declaracion de
propiedades saludables relativa a la prevencion, tratamiento o curacion de determinadas
enfermedades en un caldo de huesos envasado.

En algunos casos, la informacion registrada sobre los incumplimientos no especifica con claridad
si se trata de una declaracién nutricional o de propiedades saludables, ni detalla el contenido de
dicha declaraciéon. Esta falta de precision dificulta el analisis en profundidad de los
incumplimientos detectados y limita la posibilidad de establecer conclusiones mas concretas
sobre su naturaleza o gravedad.

6.2.2.4. Verificacion de las practicas informativas leales

Con respecto a las practicas informativas leales, el porcentaje de incumplimiento de los
productos ha sido del 11,72 %. En el siguiente cuadro se resume el porcentaje de
incumplimiento observado en cada una de las categorias:

Restauracion o food delivery 5 3,70 %
Catering 10 16,67 %
protutos easados 8 17,78 %
Elaborador de conservas 4 33,33 %
e 2 25,00%
Industria carnica 2 33,33%
Industria pesquera 1 50,00 %
TOTAL 32 11,72 %
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En general, los incumplimientos relacionados con las practicas informativas leales, conforme al
articulo 7 del Reglamento (UE) n® 1169/2011, se refieren principalmente a:

Informacion imprecisa o ambigua sobre la composicion o calidad del producto, que
incluye, por ejemplo, menciones no justificadas, como “natural’, " alto contenido ecoldgico’,
“sin conservantes raros", “calorias justas’ o "gourmet’, sin respaldo en la normativa o
certificacidn acreditativa, o falta de claridad sobre si un producto esta envasado en atmosfera

protectora.

Induccion a error sobre la cantidad o presentacion del alimento, con
menciones sin contexto claro, como caracter artesano o seleccién, sin evidencia documental
de pertenencia a marcas de calidad, DOP, IGP, o similares, frases promocionales como “pizzas
mas ligeras, una masa muy fina que hace la diferencia” que podrian ser interpretadas como
comparativas no autorizadas, discrepancias entre el nimero de raciones indicadas y la
descripcion real del producto, o el uso de imagenes promocionales que no se corresponden
con el producto final.

Etiquetado no legible o documentacion del producto deficiente.

Estos incumplimientos pueden inducir a error al consumidor sobre la naturaleza, composicién o
calidad del alimento.

7. Medidas adoptadas ante los incumplimientos detectados

Las AA. CC. adoptaron diferentes medidas de seguimiento y control tras la deteccién de
incumplimientos en los controles realizados a las paginas web, en funcién de la gravedad y del
tipo de incumplimiento. Las 249 actuaciones notificadas fueron las siguientes:

¢ 197 requerimientos de correccion del incumplimiento.

e 24 medidas de seguimiento aplicadas tras el requerimiento de correcciéon y hasta la
subsanacion, entre las que se incluyen:

o 6 suspensiones parciales de la comercializacion.
o 6 retiradas de productos de la venta.
o 1revision del sistema APPCC.
o 7 visitas de inspeccién.
o 4 seguimientos sin especificacion concreta.
e 23 notificaciones a otras AA. CC.

e 3 propuestas de apertura de expediente sancionador (actos previos formulados por
los servicios de inspeccion).

e 1 incoacion de expediente sancionador (acto formal de inicio del procedimiento
sancionador).

e 1 sancién impuesta por no comunicar la actividad de la empresa.

Ademas, se registraron:

e 1 suspension voluntaria de la pagina web por parte del operador.
e 2 visitas de inspeccion sin requerimiento previo documentado.

e 1 caso en el que no fue posible adoptar medidas, al resultar imposible localizar el lugar
de elaboracién de las comidas preparadas debido a falsedad o error en el nimero de
teléfono proporcionado.
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Respecto a las visitas de inspeccion, aunque solo algunas han sido comunicadas expresamente
por las AA. CC,, es probable que se hayan realizado mas como parte del seguimiento tras los
requerimientos de correccion.

Como se observa, la medida mas habitual fue el requerimiento de correccion del
incumplimiento. A la fecha de recepcién de los resultados del plan coordinado, 34
incumplimientos ya habian sido subsanados. Varias AA. CC. indicaron ademas que, en el
momento de enviar los resultados, el plazo de subsanacidén aln no habia finalizado, por lo que es
previsible que el nimero total de incumplimientos corregidos sea mayor.

En 4 casos adicionales, durante el seguimiento se comprobo que los productos inspeccionados
ya no estaban disponibles en la web, lo que dio lugar a nuevas actuaciones de control y a la
definicidn de nuevos plazos de subsanacion.

8. Conclusiones

El Plan de Control Coordinado sobre establecimientos que elaboran comidas preparadas y las
comercializan por internet, ejecutado entre el 1 de julio y el 31 de diciembre de 2024, ha sido
posible gracias a la implicacién y colaboracién de las distintas AA. CC. de las comunidades
auténomas, asi como a la coordinacién técnica por parte de la AESAN.

A continuacion, se exponen las principales conclusiones derivadas del presente informe:

e El nivel de incumplimiento detectado ha sido elevado: el 58,09 % de las paginas web
y el 76,92 % de los productos controlados presentaron algun tipo de incumplimiento.
Estos resultados superan ampliamente los porcentajes reflejados en el informe anual y
subrayan la necesidad de seguir reforzando los controles en este canal de
comercializacién.

e Losincumplimientos mas frecuentes se han identificado en relacion con la informacién
alimentaria obligatoria, regulada por el articulo 9 del Reglamento (UE) n® 1169/2011,
especialmente en lo que respecta a alérgenos, lista de ingredientes, informacién
nutricional y condiciones de conservacion. Estos errores se repiten de forma sistematica
en los productos de una misma web, lo que sugiere carencias estructurales en el
conocimiento normativo de los operadores.

e En general, el requerimiento de correccion ha sido la medida adoptada con mayor
frecuencia. Su aplicacién ha resultado adecuada y suficiente en muchos casos,
especialmente cuando los incumplimientos parecen derivarse de un desconocimiento
de la legislacion alimentaria.

e El nivel de colaboracion de los operadores ha sido positivo: al cierre del plan, 34
incumplimientos ya habian sido subsanados y varias comunidades auténomas
informaron de plazos aln en curso, lo que hace prever un nimero final mas alto de casos
resueltos favorablemente.

Se han aplicado medidas de seguimiento proporcionales a la gravedad del incumplimiento, entre
ellas suspensiones parciales de la comercializacion, retiradas de productos y revisiones de
APPCC, asi como propuestas de expediente sancionador cuando fue necesario. Cabe sefalar
que, aunque el ambito del plan se centraba exclusivamente en comidas preparadas, se incluy6 en
el control un producto consistente en vino, evaluado en el marco de una inspeccidon a un
elaborador y comercializador de productos envasados. Aunque este producto no se ajusta a la
definicidén de comida preparada, se ha mantenido en el informe por formar parte de una actuacion
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valida. En futuras campafas se intentara acotar expresamente el tipo de productos objeto de
control.

La realizacién de este plan ha contribuido a reforzar el control oficial sobre un tipo especifico de
operadores, cuya presencia en el mercado es cada vez mayor. Ha permitido una mejor
comprension de sus caracteristicas y de los riesgos asociados a la venta de comidas preparadas
por internet, y facilitard la armonizacion y clarificacién en la aplicacion normativa, que se
incorporara a los documentos de referencia y procedimientos dirigidos a todos los agentes de
control.

Dado el alto porcentaje de incumplimientos detectados y la diversidad de productos y modelos
de negocio implicados, se considera oportuno tener en cuenta los resultados de este plan
coordinado de control con vistas a futuros controles o planes coordinados de control.

Por Ultimo, conviene destacar que, aunque el plan no tenia como objetivo principal la
identificacion de operadores no registrados, en varios casos se ha constatado su existencia
durante el desarrollo de las actuaciones. Este hecho pone de manifiesto la utilidad de este tipo
de controles no solo para verificar el cumplimiento normativo en operadores inscritos, sino
también como herramienta eficaz para detectar actividades que se desarrollan al margen del canal
regulado. Por ello, se considera recomendable mantener e incluso reforzar esta linea de trabajo
en futuras campanfas.

Asimismo, los resultados apuntan a que una mejora en el conocimiento normativo por parte
de los operadores, especialmente en lo relativo al etiquetado e informacién obligatoria en el
entorno digital, podria tener un impacto significativo en el cumplimiento. Por ello, seria
beneficioso desarrollar acciones informativas o divulgativas dirigidas a este colectivo, con el
fin de fomentar el cumplimiento voluntario de la normativa y garantizar una informacion veraz y
completa al consumidor.
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INFORME DE RESULTADOS DE LA PRIMERA FASE DEL PLAN DE CONTROL
COORDINADO DE LISTERIA EN ALIMENTOS LISTOS PARA EL CONSUMO

1 Introduccion

En la Comisién Institucional de 13 de marzo de 2024 se aprobd el Plan de Control Coordinado
de Listeria monocytogenes. El plan coordinado tiene como objetivo armonizar las actuaciones
de control oficial para evaluar la eficacia de las medidas que los operadores de empresas
alimentarias (OEA) llevan a cabo para la gestion del riesgo de Listeria monocytogenes (L.
monocytogenes) en alimentos listos para el consumo (ALC). El plan consta de dos fases:

- Enla primera fase se han realizado controles para la verificacién de los planes de limpieza
y desinfeccién de instalaciones y equipos, asi como el muestreo por parte del control
oficial de superficies y equipos. Antes de realizar los controles se ha llevado a cabo
formacion especifica en esta materia (3 ediciones de cursos del INAP organizados por la
AESAN).

- Enlasegunda fase del plan estéa prevista la verificacién de la caracterizacion del producto
y de los estudios para la determinacion de la vida Util llevados a cabo por los operadores.
Antes de iniciar los controles se realizara la formacion correspondiente.

Todas las comunidades autdbnomas han participado en la primera fase del plan, en la que se
debian visitar al menos 10 establecimientos productores de ALC para llevar a cabo una verificacidn
de los planes de limpieza y desinfeccidén de instalaciones y equipos, asi como un muestreo oficial
de superficies y equipos. Dicha verificacion se ha llevado a cabo conforme a lo establecido en las
"Directrices para la verificacion de los planes de limpieza y desinfeccion y de muestreo
ambiental”, que incluyen un checkl/ist para cumplimentar en las inspecciones.

En las muestras oficiales ambientales se ha analizado L. monocytogenes, Listeria spp. o ambas. Si
bien L. monocytogenes es la Unica especie patdgena para los humanos, Listeria spp. se utiliza a
menudo como organismo indicador de L. monocytogenes, ya que su presencia indica que el
entorno es favorable para L. monocytogenes. Por lo tanto, para el andlisis de los resultados,
hablamos de presencia de Listeria sin distinguir entre ellas, porque la deteccién de cualquier cepa
no patdgena de Listeria supone activar las medidas correctoras.

La AESAN ha recopilado la informacién de todos los controles llevados a cabo mediante un
formulario para facilitar la recogida y el analisis de la informacién, sus resultados y las medidas
correctoras.
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2 Objetivos

Con la informacidn recopilada sobre la verificacién de los planes de limpieza y desinfeccion y el
muestreo ambiental de los OEA, el muestreo oficial de superficies y las medidas adoptadas frente
a los incumplimientos detectados, se persigue:

- Investigar la prevalencia de Listeria por tipo de establecimiento y superficies.

- Estudiar la relacion entre los incumplimientos y la deteccidon de Listeria en muestras
ambientales para identificar posibles factores de riesgo asociados a la presencia de
Listeria.

- Describir las medidas adoptadas por distintas autoridades competentes frente a los
incumplimientos detectados.

- Proponer los puntos clave en los que se debe incidir en los controles de establecimientos
productores de ALC para que sean mas eficaces para reducir el riesgo de contaminacion
por Listeria.

3  Materiales y métodos
3.1 Diseio de la Fase 1 del plan

Desde julio de 2024 hasta marzo de 2025 se llevo a cabo el control establecimientos inscritos en
el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos que fabrican, fraccionan y/o
envasan alimentos listos para el consumo en Espafia. En concreto, los sectores incluidos fueron:
comidas preparadas, productos de la pesca, productos carnicos, productos lacteos, vegetales y
ovoproductos. Las inspecciones se llevaron a cabo sin previo aviso.

En total se realizaron 184 informes de inspeccion (uno por cada establecimiento inspeccionado),
de los cuales 65 (35,33 %) fueron de establecimientos de productos carnicos, 52 (28,26 %) de
productos lacteos, 27 (14,67 %) de comidas preparadas, 25 (13,59 %) de productos de la pesca,
13 (7,07 %) de productos vegetales y 2 (1,09 %) de ovoproductos (Tabla 1).

A lo largo de las inspecciones se tomaron muestras ambientales de superficies de contacto con
los alimentos y de no contacto. En concreto, se recogieron y analizaron un total de 731 muestras:
442 muestras (60,47 %) de superficies en contacto con los alimentos y 289 muestras (39,53 %)
de superficies de no contacto.

Tabla 1. Nimero de establecimientos inspeccionados (n = 184).

Sector de los establecimientos NuUmero de establecimientos

n %

Productos carnicos 65 35.33
Productos lacteos 52 28.26
Comidas preparadas 27 14.67
Productos de la pesca 25 13.59
Productos vegetales 13 7.07
Ovoproductos 2 1.09
Total 184 100.00
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Las fuentes de informacion fueron el contenido de los informes realizados durante las
inspecciones a cada establecimiento (1 por establecimiento) y los resultados del muestreo
ambiental de superficies.

3.2 Muestreo y deteccion de Listeria

A lo largo de las inspecciones se tomaron muestras ambientales de superficies de contacto con
los alimentos y de no contacto. El método de muestreo seguido fue el establecido en el
“Documento de orientacion técnica del Laboratorio de la Unién Europea de referencia para L.
monocytogenes (EURL Lm) sobre el muestreo de la zona y el equipo de elaboracién de alimentos
para la deteccion de L. monocytogenes”.

El método de deteccion de Listeria spp. y L monocytogenes fue cualitativo siguiendo lo
establecido por la Norma ISO 11290-1 en laboratorios designados por las autoridades
competentes para llevar a cabo el control oficial, acreditados para esta determinacién conforme
a la Norma ISO 17025. No obstante, también fue posible efectuar la deteccion de Listeria spp. y
L. monocytogenes por PCR en tiempo real o por método ELFA, siempre que en caso de obtener
un positivo se hiciera aislamiento y confirmacion de colonias para dar el resultado como presencia.

3.3 Informes de inspeccion

A lo largo de cada inspeccion se elabor6 un informe formado por un check/ist que pretendia
documentar los incumplimientos detectados durante las inspecciones. Para este informe se
consideraron 60 preguntas distribuidas en las siguientes secciones (Anexo I):

1. Informacidn sobre las caracteristicas de los establecimientos (6 preguntas);
2. Gestion de la seguridad alimentaria por parte del operador (8 preguntas);
3. Verificacidn de instalaciones, superficies y equipos (16 preguntas);

4. Verificacion de limpieza y desinfeccién (17 preguntas), y;
5

Verificacion del muestreo de vigilancia ambiental (13 preguntas).

El uso del checklist pretendia comprobar si los operadores implementaban correctamente cada
aspecto del mismo y, a posteriori, relacionarlo con la prevalencia de Listeria. En los informes
también se solicitaba indicar el punto de muestreo e indicar las medidas adoptadas frente a la
presencia de Listeria a posteriori.

3.4 Analisis estadistico

Primeramente, se calculd la prevalencia de la presencia de Listeria por tipo de sector y superficie.
Para el analisis estadistico, cada establecimiento se considerd como una unidad de analisis. En
segundo lugar, para identificar factores de riesgo asociados a la deteccion de Listeria, se comparo
la deteccién de incumplimientos por establecimiento y la deteccién como minimo de una muestra
positiva de Listeria por establecimiento a través de proporciones. La identificacion de factores de
riesgo se ha realizado de forma separada con respecto a las muestras de superficies en contacto
y no contacto con los alimentos. Finalmente, las medidas adoptadas frente a los incumplimientos
se describieron a través de frecuencias absolutas (n) y relativas (%). En el Anexo II se detalla como
se llevo a cabo el andlisis estadistico.
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4 Resultados
4.1 Prevalencia Listeria

De forma global, la prevalencia de Listeria en los establecimientos donde se muestrearon
superficies de contacto con los alimentos fue del 15,2 %, mientras que la de los
establecimientos donde se muestrearon superficies de no contacto fue del 22,48 % (Tabla 2).
De todos los establecimientos donde se muestrearon superficies de contacto con los alimentos,
la prevalencia mas elevada de Listeria fue en establecimientos de ovoproductos (50,0 %). No
obstante, cabe tener en cuenta el bajo nimero de establecimientos muestreados de este tipo (n
= 2). En segundo lugar y de igual forma, los establecimientos con mayor prevalencia (23,08 %)
fueron de productos carnicos y productos vegetales. En relacion con los establecimientos donde
se muestrearon superficies de no contacto con alimentos, la prevalencia mas elevada de Listeria
fue en establecimientos de productos vegetales (30,77 %), seguido de productos carnicos (29,82
%) y comidas preparadas (26,92 %).

Tabla 2. Nimero de establecimientos muestreados donde se detecté como minimo una muestra positiva de Listeria, por tipo de sector y
superficie. En un mismo establecimiento se podian coger muestras de superficie de contacto y no contacto con los alimentos.

Sector de los Superficie de contacto con alimentos? Superficie de no contacto con alimentos®
establecimientos

Muestreados Deteccion de Listeria Muestreados Deteccion de Listeria

n n % n n %
Productos carnicos 65 15 23,08 57 17 29,82
Productos lacteos 52 2 3,85 48 6 12,50
Comidas preparadas 27 3 11,11 26 7 26,92
Productos de la pesca 25 4 16,00 24 4 16,67
Productos vegetales 13 3 23,08 13 4 30,77
Ovoproductos 2 1 50,00 1 0 0,00
Total 184 28 15,20 169 38 22,48

2 Equipos (p. €j. picadora, loncheadora, envasadora o amasadora), mesas de trabajo, utensilios, tablas de corte, cinta
transportadora y carros.

b Sumideros, equipos (p. e]. partes de no contacto de envasadora, pesadora, centrifugadora o loncheadora), carros,
puertas, suelos, cintas transportadoras, mesa, pallet, techo, utensilio limpieza y camara frigorifica.

De acuerdo con los resultados, entre todos los establecimientos donde se muestrearon
superficies de contacto con los alimentos, las dos situaciones donde se observé la mayor
prevalencia de Listeria en relacién con la deteccion de incumplimientos fueron cuando (Anexo 1II):

- No se clasificaban las instalaciones, equipos y Utiles objeto de limpieza y desinfeccién en
funcion del riesgo para L. monocytogenes (52,52 %).

- No seidentificaban las etapas de riesgo de contaminacion cruzada de L. monocytogenes
(43,48 %).

Por el contrario, en relacion con las superficies de no contacto con los alimentos, las dos
situaciones donde Listeria prevalecié mas y de igual manera (50,00 %) fueron cuando (Anexo 1V):

- Existia la posibilidad de recontaminacion posterior al punto de control critico.

- Los equipos fijos no estaban ubicados suficientemente lejos de las paredes de las zonas
de procesamiento ni del suelo.
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4.2 Factores de riesgo asociados con la deteccion de Listeria

A continuacion, se muestran los resultados sobre los factores de riesgo vinculados con la
deteccion de Listeriamediante el estudio de la asociacion entre los incumplimientos y la deteccion
de Listeria en muestras ambientales, por cada seccidén del checklist Como esta indicado en el
Anexo II, para estudiar y medir dicha asociacion se utilizd la razén de prevalencia (RP). Una razén
de prevalencia superior a 1 indica que la deteccién de Listeria prevalece en aquellos
establecimientos donde se detecta incumplimiento.

4.2.1 Gestion de la seguridad alimentaria

En relacion con la gestidn de la seguridad alimentaria, de acuerdo con los resultados, en aquellos
establecimientos en los que se detectd Listeria en superficies de contacto con alimentos, se
identificd una asociacion significativa con el hecho de que L. monocytogenes no estuviera incluida
en el analisis de peligros (Figura 1a y Anexo III). Por otra parte, en aquellos establecimientos en
los que se detectod Listeria en superficies de no contacto con alimentos, se asoci6 con el hecho de
que existia la posibilidad de contaminacion posterior al punto de control critico (Figura 1b y Anexo
v).

a b
' '
Listeria monocytogenes no incluida en el analisis _ I._2.33_. Existe posibilidad de recontaminacion posterior _ | ._2:5_.
de peligros (Pregunta 8) 1 al punto de control critico (Pregunta 12 I
1 1
Mo existe un punto de control critico para controlar _ ,_'122_. Listeria monocytogenes no incluida en el analisis _ ,'_139_,
Listeria monocytogenes (Pregunta 11) 1 de peligros (Pregunta 8 1
1 1
El andlisis de peligros no incluye etapas en las que 137 El analisis de peligros no incluye etapas en las que 12
es necesario algun tipo de control para prevenir - L — es necesario algun tipo de control para prevenir - —l
Listeria monocytogenes (Pregunta 9) 1 Listeria monocytogenes (Pregunta 9 1
Va7 ) ot U
Diagrama de flujo para cada tipo de alimento listo para _ —_—— Diagrama de flujo para cada tipo de alimento listo para _ —_— e
el consumo no coincide in situ con |a realidad (Pregunta 10 1 el consumo no coincide in situ con |a realidad (Pregunta 10 1
4 de elab e 0d 4 073! ’i e elab de tod 5 o6z !
Procedimientos de elaboracion de todos los productos _ Procedimientos de elaboracidn de todos los productos _
no estandarizados y actualizados (Pregunta 13 no estandarizados y actualizados (Pregunta 13
1 1
A ! ! ! 0 ne de .
JL”?ﬁQL?f.J'ﬂ’.?ES’i i‘:i:lstgmrgjrgincn‘iﬁlgcgﬁﬁ - oSH! No existe un punto de control critic para controlar _ I
el del riesgo de el w‘Prﬂfgu%I)a 1»4 ' Listeria monocytogenes (Pregunta 11
e 1
Existe posibilidad de recontaminacién posterior 0.49 Alimentos listos para el consumao no clasificados 0.49 1
s bilidad de recc 6n posterior _ : _om
1

en funcidn del riesgo de Listeria monocytogenes -

1
1
e oo ATACOn b 5
al punto de control critico (Pregunta 12 : (Pregunta 14)

o | .
1 2 345 2
Razon de prevalencia (RP)

Figura 1. Razén de prevalencia (PR) de la deteccion de incumplimientos de la seccién sobre la gestion de la seguridad alimentaria por parte
del operador (seccion 2) y la deteccién de Listeria. a, Superficies de contacto con alimentos (n = 184). b, Superficies de no contacto con
alimentos (n = 169).
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verificacion de las instalaciones,

superficies y equipos, la presencia de Listeria en superficies de contacto resulté significativamente
asociada con la falta de una separacion efectiva entre zonas de producto sin procesar y producto
listo para el consumo (Figura 2a y Anexo III).

Por otro lado, la presencia de Listeria en superficies de no contacto resulté significativamente
asociada con la deteccién de los siguientes incumplimientos (Figura 2b y Anexo IV):

- Disponian de equipos fijos no ubicados suficientemente lejos de las paredes de las zonas
de procesamiento ni del suelo.

- No identificaban etapas de riesgo de contaminacion cruzada de L. monocytogenes.

- No separaban zonas de producto sin procesar y producto listo para el consumo de forma

efectiva.

- No disefiaban los flujos de proceso para minimizar el riesgo de contaminacion cruzada

- No controlaban los flujos del personal.

- No mantenian correctamente equipos y superficies en contacto con los alimentos y 7) no
identificaban entornos de exposicion post letal.

Separacion entre zonas de producto sin procesary _

producto listo para el consumo no es efectiva (Pregunta 25)

Entornos de exposicion post-letal no identificados _

(Pregunta 22)

Equipos y superficies en contacto con los alimentos _

mal mantenidos (Pregunta 1)

Etapas de rlﬂs;) de contaminacion cruzada

noidenificadas (Prequnta 26)

Flujos del personal no controlados (Pregunta 24) -

Flujos de proceso no disefiados de modo que minimizan _

el riesgo de contaminacion cruzada (Pregunta 23)

No se contemplan medidas correctoras eficaces ante _

desviaciones (Pregunta 30)

No se dispone de un plan de mantenimiento preventivo _

(Pregunta 18)

Ventilacién inadecuada: condensaciones, goteos, etc. _

(Pregunta 27)

Flujos de proceso y circuitos internos descritos y

representados sobre plano no identificando las -

diferentes areas en base al riesgo (Pregunta 20

Equipos y partes de los equipos no accesibles ni _

acilmente desmontables (Pregunta 16)

Mo se dispone de registros actualizados de las _

wverificaciones realizadas (Pregunta 29)

Materiales son de dificil limpieza y desinfeccidn, _

absorbente y no resistente a la corrosién (Pregunta 15)

Etapas listericidas no identificadas (Pregunta 21) -

Equlp:sﬂ:s no ubi n:a":s suﬂclantamumu lejos de
-

steria monocytogenes -

aredes de |as zonas d
ni del Suﬂlj IPrﬂguma 17

Mo se llevan a cabo unas buenas practicas de higiene _

durante toda el proceso (Pregunta 28)

Razon de preva\eﬂua (RP)

2345

b

Separacion enfre zonas de producto sin procesary _

producto listo para el consumo no es efectiva (Pregunta 25)
Equipos fijos no ubicados suficientemente lejos de

|as paredes de |as zonas de procesamiento -

ni del suelo (Pregunta 17)

Flujos del personal no controlados (Prequnta 24) -

Etapas de nea;) de contaminacion cruzada

tificadas (Pregunta 26)

Flujos de proceso no disefiados de modo que minimizan _

el riesgo de contaminacion cruzada (Pregunta 23)

Entornos de exposicion postletal no identificados _

(Pregunta 22)

Equipos y superficies en contacto con los alimentos _

mal mantenidos (Pregunta 19)

Ventilacién inadecuada: condensaciones, goteos, etc. _

(Pregunta 27)

Mo se llevan a cabo unas buenas practicas de higiene _

durante tedo el proceso (Pregunia 28)

Etapas listericidas no identificadas (Pregunta 21) -

No se dispone de un plan de mantenimiento preventiva _

(Pregunta 18)

Mo se dispone de registros actualizados de las _

verificaciones realizadas (Pregunta 29)

Equipos y partes de los equipos no accesibles ni _

facilmente desmontables (Pregunta 16)

Mo se contemplan medidas correctoras eficaces ante _

desviaciones (Pregunta 30)
Flujos de pr:cas: y circuitos internos descritos v
representados sobre pl;
diferentes areas en base al riesgo (Pregunta 20

Materiales son de dificil limpieza y desinfeccion, _

absorbente y no resistente a la corrosién (Pregunta 15)

plano no identificando \as b

245

|

245

!

223

|

3
Razan de prevalencia (RP)

Figura 2. Razén de prevalencia (PR) de la deteccién de incumplimientos de la seccion sobre la verificacion de instalaciones, superficies y
equipos (seccion 3) y la deteccion de Listeria. a, Superficies de contacto con alimentos (n = 184). b, Superficies de no contacto con alimentos

(n = 169).

Resultados de la primera fase del plan control coordinado Listeria

Pagina 8 de 18





Subdireccién General

GOBIERNO MINISTERIO agencia
DE ESPANA DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO o] -~
Y AGENDA 2030 Slimentariay de Control Oficial y

nutricién

Alertas

4.2.3 Verificacion de limpieza y desinfeccién

En cuanto a la verificacion de la limpieza y desinfeccion en establecimientos donde se detectd
Listeria en superficies de no contacto, se observd una prevalencia significativa de Listeria cuando
no se identificaban todas las instalaciones, equipos y utensilios que debian ser limpiados y
desinfectados (Figura 3b y Anexo 1V).

En relacion con las superficies en contacto de los alimentos (Figura 3a y Anexo III) no se observé
una prevalencia significativa de Listeria asociada a ninguno de los aspectos contemplados en el

checklist

a
) 1 g8 I 100
Responsables de |a limpieza y desinfeccion no establecidos _ f LI Mo se identifican todas Ias instalaciones, equipos y _ L
para cada zona del establecimiento (Pregunta 39) I Utiles que deben limpiarse y desinfectarse (Pregunta 31) |
18 178
Personal encargado de 1a limpieza y desinfeccion no _ ,_,_.' impieza y desinf n ne ,_,_.'
se ha formado ni capacitado correctamente (Pregunta 40) 1 se ha fnrmado ni :anac\lado :nrrenamente (F’regunta AD) I
1153 I 168
Mo limpieza y desinfeccién en paradas durante el operativo _ Mo limpieza y desinfeccién en paradas durante el operativo _
de produccién (Pregunta 43) | de produccidn (Pregunta 43) |
Mo se clasifican las instalaciones, equipos y tiles 152 Mo se clasifican las instalaciones, equipos v diles il
objsto de | desin funcion del - ! abjeto de lim desin funcion del - -
sto de limpieza y desinfeccion en funcidn de =TT eto de limpieza y desinfeccion en funcién de ST
riesgo para Listeria monocytogenes (Pregunta 32) : 16 riesgo para Listeria monocytogenes (Pregunta 32) :1 |
Mo se verifica que 1as personas responsables conocen las _ - Procedimientos de limpieza y desinfeccidn no definidos _ ',
medidas a adoptar y se han ejecutade eficazmente (Pregunta 47) '1 para cada zona (Pregunta 36) I
- - 1.35
Mo prevista la limpieza a mano en superficies susceptibles _ 1 Equipos y Utlles para realizar la limpieza y desinfeccidn _ d
de formar biofilms (Pregunta 37) 1 no diferenciados para evitar contaminacion cruzada (Pregunta 35) |
0 1.33
No se identifican todas |as instalaciones, equiposy _ e Registros no actualizados ni completos de la verificacion _ ._I._.
itiles que deben limpiarse y desinfectarse (Pregunta 31) de la limpieza y desinfeccidn (Pregunta 44) |
0d2 113
Procedimientos de limpieza y desinfeccién no definidos e el B Productos de limpieza y desinfectantes quimicos no o B e
para cada zona (Pregunta 35) | adecuados para el control de Listeria monocytogenes (Pregunta 33) |
. 0.89 . 13
Mo existen medidas correcioras ante una desviacion dela _ ﬁ Periodicidad de |a limpieza y desinfeccion no establecida _ 1'.
limpieza y desinfeccion (Pregunta 46) 1 para cada zona del establecimiento (Pregunta 38) I
oar 1105
Equipos y Utiles para realizar la limpieza y desinfeccidn _ —_— Mo existe plan de muestreo de superficies para la verificacidn _ —_—
no diferenciades para evitar contaminacion cruzada (Pregunta 35) l de |a limpieza y desinfeccidn (Pregunta 45) 'n
08 101
Periodicidad de la limpieza y desinfeccidn no 1 Mo prevista la limpieza a mano en superficies susceptibles _ L
para cada zona del establecimiento (Pregunta 38) 1 de formar biofilms (Pregunta 37) I
0.7 - 0.
Registros no actualizados ni completos de la Al No se contempla |a verificacion de |a limpiezay _ i
de |a limpieza y desinfeccion (Pregunta 44) T desinfeccion (Pregunta 41)
o07d ob7
No se contempla la verificacidn de la limpiezay _ e Mo existen medidas correctoras ante una desviacion de la
desinfeccian en el preoperative (Pregunta 42) | limpieza y desinfeccidn (Pregunta 46) |
< PR 084 0§32
Mo se contempla la verificacion de la limpiezay _ il Mo se verifica que las personas responsables conocen las i
desinfeccién (Pregunta 41) T medidas a adoptar y e han ejecutada eficazmente (Pregunta 47) il
o4 | 0d
Productos de limpieza y desinfectantes no definidos _ —_— Mo se contempla |a verificacién de la limpiezay _ —_—
para cada zona ni rotacidn prevista (Pregunta 34) | desinfeccidn en el preoperativo (Pregunta 42) |
0.36 0.62
No existe plan de muestreo de superficies para la veri ! Responsables de la limpieza y desinfeccidn no establecidos _ —_—
de |a limpieza y desinfeccion (Pregunta 45} 1 para cada zona del establecimiento (Pregunta 39) i
. 0.48
Productos de limpieza y desinfectantes quimicos no _ ] Productos de limpieza y desinfectantes no definidos )
—_——y
adecuados para el control de Listeria monoecytogenes (Pregunta 33) : para cada zona ni rotacién prevista (Pregunta 34) |
1234 2 34

Razon de prevalencia (RP)

1
Razén de prevalencia (RP)

Figura 3. Razon de prevalencia (PR) de la deteccién de incumplimientos de la seccion sobre la verificacion de limpieza y desinfeccion
(seccion 4) y la deteccion de Listeria. a, Superficies de contacto con alimentos (n = 184). b, Superficies de no contacto con alimentos (n =

169).
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4.2.4 \Verificacion del muestreo de vigilancia ambiental

Con respecto a la verificacion del muestreo de vigilancia ambiental, entre los establecimientos
donde se detectaron incumplimientos, Listeria no estuvo asociada significativamente a ningun
incumplimiento en concreto (Figura 4 y Anexo Il y IV).

Subdireccién General

a
0 1
No se dispone de la informacidn sabre los muestreas _ __L
del dltimo afio (Pregunta 54) 1
, o721
Plan de muestreo no especifica puntos de muestreo _
(Pregunta 51)
1
Plan de muestreo no tiene identificadas etapas de _ DGB. !
exposicidn post-letal del procesado (Pregunta 50) 1
1
No se realiza un andlisis de tendencias de los resultados _ |1
(Pregunta 58)
El momento de la toma de muestras no estd especificado _ £ )
(Pregunta 55) 1
056 1
Frecuencia y nimero de muestras de superficies que _ ——l
toma el operador en un afio es incorrecto (Pregunta 53) 1
Flan de muestreo no contempla entornos de produccién _ DA
de alimentos listos para el consumo (Pregunta 49) ]
Frecuencia de muestreo no tiene en cuenta una zonificacidn _ 05
de los entornos en base al iesgo de contaminacidn (Pregunta 52) 1
1
Mo se han definido acciones correctoras ante |a deteccidn _ ._D:g_',.
de Listeria monocytogenes en superficies (Pregunta 60) |
Mo se dispone de la ficha técnica del material de _ -—D:T—I-
toma de muestras (Pregunta 58) 1
1
Mo se han establecido limites previos de deteccién _ “29. 1
de Listeria monocytogenes en superficies (Pregunta 59) |
Mo se dispone de un plan de muestreo de superficies _ = I
documentado (Pregunta 48)
R
1 23

Razon de prevalencia (RP)

1
Mo se dispone de la informacidn sobre los muestreos _ N
del tltimo afio (Pregunta 54) 1
1
No se dispone de un plan de muestreo de superficies _ ,_'_1,:“_.
documentado (Pregunta 48) ]
Plan de muestreo no tiene identificadas etapas de _ i
exposicion post-letal del procesado (Pregunta 50) 1
Mo se realiza un analisis de tendencias de \as resu\tados ,_"3.&_.
regunta 58)
1
Frecuencia de muestreo no tiene en cuenta una zonificacién _ e
de los entornos en base al riesgo de contaminacidn (Pregunta 52) I
Mo se han establecido limites previos de deteccién _ ._ij_.
de Listeria monocytogenes en superficies (Pregunta 59) I
Mo se han definido acciones correctoras ante |a deteccidn _ ,_Df'_.
de Listeria monocytogenes en superficies (Pregunta 60) ]
Plan de muestreo no especifica puntos de muestreo _ )
(Pregunta 51) 1
. 083!
Plan de muestreo no contempla entornos de produccién _
de alimentos listos para el consumo (Pregunia 49) |
El momento de latoma de muestras no estd especificado _ il
(Pregunta 55) 1
073 |
Frecuencia y nimero de muestras de superficies que _ L
toma el operador en un afie es incorrecto (Pregunta 53) |
No se dispone ne\afchatecmca del material de _ ._0.71_:_.

a de muestras (Pregunta 58)

3
Razdén de prevalencia (RP)

Figura 4. Razon de prevalencia (PR) de la deteccién de incumplimientos de la seccion sobre la verificacion del muestreo de vigilancia
ambiental (seccién 5) y la deteccion de Listeria. a, Superficies de contacto con alimentos (n = 184). b, Superficies de no contacto con

alimentos (n = 169).

4.3 Medidas adoptadas

De acuerdo con los resultados, de todas las medidas tomadas frente a la deteccion de Listeria, la
medida adoptada en el mayor nimero de inspecciones fue la revision del plan de limpieza y
desinfeccién (24,2 %), seguido de la revisién del plan de muestreo de vigilancia ambiental (19,3
%) y la revision del sistema de gestion de la seguridad alimentaria (15,8 %) (Figura 5). Por el
contrario, las medidas adoptadas con menos frecuencia (0,6 % en todos los casos) fueron levantar
una alerta, comprobar resultados analiticos del afio 2024, realizar pruebas analiticas de monitoreo
ambiental, suspension de actividad, parada de la linea de produccién y destruccién del producto.

Revision del plan de limpieza y desinfeccion

I——— 242

Revision del plan de muestreo de vigilancia ambiental IS 193
Nueva toma de muestras de superficies NI 168
Revision sistema de gestion de la seguridad alimentaria IS 161
Revision de instalaciones y equipos NN 106
Limpieza a fondo M 25
Muestreo de lotes inmovilizados hasta demostrar idoneidad Il 2.5
Inmovilizacidn de producto [l 2.5
Toma de muestra en el alimento [l 1.9
Alerta W 1.2
Inspeccion seguimiento 1.2
Identificacion de las causas 1.2
Destruccién del producto | 0.6
Parada de la linea de produccién | 0.6
Suspension de actividad I 0.6
Asesoramiento técnico | 0.6
Aumento del muestreo de superficies en contacto durante un periodo concreto I 0.6
Auditoria no programada 0.6
Formacion de manipuladores |l 0.6
Comprobar resultados analiticos del afio 2024 0 0.6
0.0 10.0 20.0 30.0

Medidas adoptadas (%)

Figura 5. Medidas administrativas adoptadas frente a la deteccidn de Listeria (n = 161). Las autoridades competentes podrian adoptar mas

de una medida a la vez.
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5 Conclusiones

- La prevalencia de Listeria fue mas elevada en las superficies de no contacto con los alimentos
en comparacién con las superficies de contacto. En los establecimientos de productos
vegetales y carnicos fue donde se detectaron las prevalencias mas elevadas de dicho
microorganismo en ambas superficies, tanto de contacto como de no contacto con los
alimentos.

- El mayor nimero de factores de riesgo identificados tienen relacién con la contaminacién
cruzaday la zonificacién en base al riesgo. En concreto, la mayoria de los factores identificados
forman parte de la seccion del checklist de verificacion de instalaciones y equipos.

- La mayoria de las medidas adoptadas frente a la deteccidon de Listeria se dirigen a subsanar
aspectos relacionados con el plan limpieza y desinfeccion y el plan de muestreo de vigilancia
ambiental. No obstante, la mayoria de los factores de riesgo identificados estan relacionados
con las instalaciones, superficies y equipos, mientras que las medidas tomadas al respecto
representan un nimero muy bajo en comparacién con el resto de medidas.

6 Propuesta de medidas

1. Relacionadas con el control oficial:

- Es necesario prestar especial atencién para comprobar la existencia de las situaciones
identificadas en este documento como factores de riesgo relacionados con la
presencia de Listeria en ambos tipos de superficies, tanto de contacto como de no
contacto con los alimentos.

- En el caso de detectar dichos factores, es importante actuar de forma coherente y
garantizar la adopcién de medidas precisas, detalladas y especificas para subsanar los
factores en concreto. Se podrian consensuar y armonizar las medidas mas adecuadas
para cada tipo de incumplimiento detectado para conseguir una aplicacién sistematica
frente a situaciones equivalentes.

- En el caso de detectar que dichos factores del riesgo se dan de forma reiterada en un
mismo establecimiento a lo largo del tiempo, se recomienda la adopcién de medidas
mas estrictas para garantizar la correccién de la situacion.

- Simplificar los protocolos de inspeccidén de acuerdo con las secciones y factores de
riesgo identificados, con el objetivo de aumentar la eficacia y la eficiencia.

- Presentar el informe al personal inspector que ha participado en los controles de este
plan, para tener un retorno de las dificultades que han encontrado en su aplicacion.

2. Relacionadas con los OEA:

- Informar de los resultados del plan, resaltando los factores de riesgo identificados,
para buscar su implicacién en la mejora de la gestion del riesgo de Listeria en sus
establecimientos.

- Valorar la posibilidad de publicar las directrices empleadas en los controles de este
plan, para que sean conocedores de los aspectos que se van a evaluar en sus
establecimientos.
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Anexo 1. Checklist de inspeccion
Seccién I. Ambito de aplicacién

Pregunta 1. N° de Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA)
Pregunta 2. Sector de actividad

[1 Productos de la pesca

Productos carnicos

Productos lacteos

Productos vegetales (frutas y/o hortalizas)

Productos destinados a lactantes y usos médicos especiales
Comidas preparadas

Otros

I s [ I

Pregunta 3. NUmero de trabajadores frespuesta no recopiladal

[ < 10 trabajadores
10-100 trabajadores
[ > 100 trabajadores

Pregunta 4. ;La empresa fabrica en el mismo establecimiento ALC y Alimentos No Listos para el
consumo? [respuesta no recopilada]

Pregunta 5. Con respecto a la fabricacidn/ procesado de ALC, especifique los diferentes tipos de
procesos de fabricacion que realiza y los alimentos que produce [respuesta no recopiladal

Coccidén
0 Horneado
(1 Ahumado
Curado
Orneado
Fermentado
Ostros (especificar)

Pregunta 6. ;Los productos que elabora o puede elaborar coinciden con las actividades reflejadas
en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos (RGSEAA)?
Seccion II. Sistema de gestidn de la seguridad alimentaria del OEA

Pregunta 7. Grado de autocontrol frespuesta no recopiladal

Pregunta 8. ;La empresa dispone de un analisis de peligros que contempla los peligros
microbiol6gicos significativos incluido el peligro de Listeria?

Pregunta 9. ;El andlisis de peligros incluye las etapas en las que es necesario algun tipo de control
para prevenir el peligro de Listeria monocytogenes en los alimentos?

Pregunta 10. ;El diagrama de flujo para cada tipo de alimentos listos para el consumo coincide in
situ con la realidad?

Pregunta 11. ;La empresa ha establecido algin punto de control critico para controlar
especificamente el peligro de Listeria?
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Pregunta 12. ;Hay posibilidad de recontaminacién posterior al punto de control critico?

Pregunta 13. ;La empresa tiene estandarizados y actualizados los procedimientos de elaboracién
de todos los productos (catadlogo)?

Pregunta 14. ;La empresa tiene clasificados los alimentos listos para el consumo que elabora en
funcion del riesgo de Listeria monocytogenes?

Seccion III. Verificacion de instalaciones y equipos

Pregunta 15. ;Las instalaciones, equipos y superficies de trabajo en todas las etapas del proceso
de elaboracion, presentan materiales de facil limpieza y desinfeccién, no absorbente y resistente
a la corrosion y al deterioro?

Pregunta 16. ;Los equipos y partes de los equipos son accesibles y facilmente desmontables para
su mantenimiento, limpieza y desinfeccion?

Pregunta 17. ;Los equipos fijos estan ubicados suficientemente lejos de las paredes de las zonas
de procesamiento y del suelo de modo que faciliten las operaciones de mantenimiento, asi como
de limpieza y desinfeccion?

Pregunta 18. ;Se dispone de un plan de mantenimiento preventivo que identifique los equipos y
superficies, su ubicacion y etapa de proceso en el que intervienen y la periodicidad de las
verificaciones de su estado de acuerdo con el riesgo?

Pregunta 19. ;Los equipos y superficies, especialmente los que se encuentran en etapas del
proceso de elaboracién y aquellas destinadas a entrar en contacto directo con los alimentos, se
encuentran en buen estado de mantenimiento?

Pregunta 20. ;Los flujos de proceso para todas las etapas y circuitos internos se encuentran
descritos y representados sobre plano, habiendo identificado las diferentes areas en base al
riesgo?

Pregunta 21. ;Tiene identificados en alguno de los procesados de alimentos listos para el
consumo etapas listericidas (de eliminacidn de Listeria monocytogenes) a un nivel que garantice
la seguridad del alimento con una reduccién 6 log ufc/g?

Pregunta 22. ;Tiene identificados entornos de exposicion post-letal en el procesado?

Pregunta 23. ;Los flujos de proceso estan diseflados de modo que minimizan el riesgo de
contaminacion cruzada?

Pregunta 24. ;Se controlan los flujos del personal?

Pregunta 25. ;Se dispone de una separacion efectiva entre zonas de producto sin procesar y de
zonas de productos listo para el consumo?

Pregunta 26. ;Tiene identificado en alguno de los procesos de alimentos listos para el consumo
etapas de riesgo de contaminacién cruzada de Listeria monocytogenes, contemplando posibles
vectores?

Pregunta 27. ;En las zonas de produccion, especialmente donde se elaboran los alimentos listos
para el consumo, el sistema de ventilacion es adecuado de modo que no se aprecian
condensaciones que puedan producir goteos sobre superficies de contacto o sobre producto listo
para el consumo expuesto ni indicios de que hayan existido (moho, manchas...)?

Pregunta 28. ;Durante todas las etapas de proceso, incluyendo las etapas de recepcidn,
almacenamiento y expedicion, se llevan a cabo unas buenas practicas de higiene?
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Pregunta 29. ;Se dispone de registros actualizados y completos de las verificaciones realizadas en
estos apartados (equipos e instalaciones, mantenimiento, flujos y contaminacién cruzada) y se
ajustan a la realidad del establecimiento?

Pregunta 30. ;Se contemplan medidas correctoras eficaces ante una desviacidon detectada en
alguno de estos apartados (equipos e instalaciones, mantenimiento, flujos y contaminacion
cruzada), con un andlisis de la causa raiz que ha motivado esta desviacién?

Seccion IV. Verificacion plan de limpieza y desinfeccion
Pregunta 31. ;Estan identificadas todas las instalaciones, equipos y Utiles que deben limpiarse y
desinfectarse?

Pregunta 32. ;lLas instalaciones, equipos y Utiles objeto de limpieza y desinfeccidn estan
clasificadas en funcion del riesgo para Listeria monocytogenes?

Pregunta 33. ;Los productos de limpieza y desinfectantes quimicos utilizados en la planta son
adecuados para el control de Listeria monocytogenes?

Pregunta 34. ;Estan definidos los productos de limpieza y desinfectantes para cada zona y se tiene
prevista la rotacién de productos para evitar resistencias?

Pregunta 35. ;Estan definidos los equipos y Utiles para realizar la limpieza y desinfeccién y estos
evitan la contaminacion cruzada?

Pregunta 36. ;Estan definidos los procedimientos de limpieza y desinfeccion para cada zona?

Pregunta 37. ;Tienen prevista la limpieza a mano frotando con firmeza las superficies susceptibles
de formar biofilms (refugios)?

Pregunta 38. ;Para cada zona del establecimiento se establece la periodicidad de la limpieza y
desinfeccién?

Pregunta 39. ;Para cada zona del establecimiento se establecen los responsables de la limpieza y
desinfeccién?

Pregunta 40. ;Las personas encargadas de la limpieza y desinfeccién estan formadas, conocen los
procedimientos y los aplican correctamente?

Pregunta 41. ;Se contempla la verificacion de la correcta aplicacion de la limpieza y desinfeccion
en el establecimiento (procedimiento, productos empleados, dosis, tiempo, temperatura...), la
frecuencia de la misma y quién la realiza?

Pregunta 42. ;Estd contemplada la verificacion en el preoperativo de la adecuada limpieza y
desinfeccion de las instalaciones, equipos y Utiles?

Pregunta 43. ;Se realizan procedimientos de limpieza y desinfeccion intermedios en paradas
durante el operativo de produccién?

Pregunta 44. ;Existen registros actualizados y completos de la verificacidon y estos son creibles y
se ajustan a la realidad del establecimiento?

Pregunta 45. ;Se contempla un plan de muestreo de superficies para la verificacion de la limpieza
y desinfeccion?

Pregunta 46. ;Se contemplan medidas correctoras ante una desviacién, con analisis de la causa
raiz de las desviaciones detectadas?

Pregunta 47. ;Se ha verificado que ante una desviacion las personas responsables de la vigilancia
conocen las medidas a adoptar y se han ejecutado de forma eficaz?
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Seccion V. Verificacién del plan de muestreo de vigilancia ambiental

Pregunta 48. ;El operador dispone de un plan de muestreo de superficies documentado?

Pregunta 49. ;El plan de muestreo tiene en cuenta los entornos de produccién de ALC, con
especial atencion a los de la categoria 1.2 que pueden favorecer el crecimiento y las etapas de
procesado de riesgo de contaminacion?

Pregunta 50. ;El plan de muestreo tiene identificadas etapas de exposicidn post-letal del
procesado de alimentos listos para el consumo?

Pregunta 51. ;En el Plan documentado se especifican los puntos de muestreo y las razones de su
seleccion?

Pregunta 52. ;La frecuencia de muestreo tiene en cuenta una zonificacién de los entornos de la
instalacion en base al riesgo de contaminacién?

Pregunta 53. Especifique informacién sobre la frecuencia y el nimero de muestras de superficies
que toma el operador en un afio

Pregunta 54. Especifique si informacion sobre el Gltimo afio de muestreos del OEA es correcta

Pregunta 55. ; Tiene especificado el momento de la toma de muestras? (indique entre las opciones
siguientes, teniendo en cuenta que puede ser mas de una)

Pregunta 56. ;Se dispone de la ficha técnica del material de toma de muestras? (indique entre las
opciones siguientes, teniendo en cuenta que puede ser méas de una)

Pregunta 57. ;Qué microorganismo objetivo utiliza para la vigilancia ambiental en su
procedimiento documentado? /pregunta no integrada en el andlisis de resultados]

01 Listeria spp.
Listeria monocytogenes
0 Ambos, Listeriaspp.y Listeria monocytogenes

Pregunta 58. ;El operador realiza un analisis de tendencias de los resultados?

Pregunta 59. ;El operador ha establecido limites previos de deteccién de Listeria monocytogenes
en superficies?

Pregunta 60. ;ElI operador ha definido acciones correctoras basadas en el riesgo segun la
zonificacion de entornos ante la deteccion de Listeria monocytogenes en superficies?
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Anexo II. Andlisis estadistico detallado y variables

En primer lugar, para estudiar la asociacion entre las proporciones de la deteccién de
incumplimientos y la deteccion como minimo de una muestra positiva de Listeria, se utilizd la
prueba x2 de Pearson. Para los casos con menos de 5 observaciones, se utilizo la prueba de Fisher.
En segundo lugar, para analizar la magnitud de asociacién entre la deteccion de incumplimiento
y los resultados del muestreo, se utilizé la razdn de prevalencias y sus respectivos intervalos de
confianza del 95% (IC 95%). Una razon de prevalencia superior a 1 indica que la deteccién de no
conformidad es superior en los resultados del muestreo con deteccidn positiva de Listeria. La
variable independiente fue la deteccién de no conformidad por cada pregunta del checklist de
los informes de inspeccidn a través de categorias binarias, ‘conforme’ o 'no conforme’. La variable
dependiente fue el resultado del muestreo a través de categorias binarias, ‘deteccion’ o ‘ausencia’
de Listeria.

Para los analisis estadisticos se us6 el software Stata 15.1 (StataCorp LLC. College Station, TX,
USA), y para las figuras, el software RStudio versién 2024.04.0 + 735 (RStudio Team, 2020).
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Anexo III. Proporciones y razén de prevalencia de Listeria en superficies de contacto con
los alimentos entre establecimientos que incumplieron y cumplieron.

Numero pregunta Numero de establecimientos con p-valor Razon de prevalencia (RP)

presencia de Listeria

Incumplen (%) Cumplen (%)
8 7 (30.43) 21(13.04) 0.030 2.33(1.12-4.87)
9 4(17.39) 24 (14.63) 0.514 1.37 (0.53-3.54)
10 4(17.39) 24 (14.63) 0.514 1.37 (0.53-3.54)
1" 5(21.74) 23 (14.29) 0.351 1.52 (0.64-3.61)
12 1(4.35) 27 (15.79) 0.695 0.49 (0.07-3.31)
13 3(13.04) 25(15.82) 0.771 0.73 (0.24-2.24)
14 5(21.74) 23 (17.97) 0.116 0.50 (0.20-1.24)
15 2(8.70) 26 (15.20) 1.000 1.01(0.27-3.80)
16 3(13.04) 25 (15.06) 0.741 1.11 (0.37-3.31)
17 2(8.70) 26 (15.20) 1.000 1.01(0.27-3.80)
18 7(30.43) 21 (14.69) 0.706 1.16 (0.53-2.54)
19 5(21.74) 23 (14.29) 0.351 1.52 (0.64-3.61)
20 9 (39.13) 19 (14.73) 0.777 1.11 (0.54-2.3)
21 4(17.39) 24 (15.19) 1.000 1.01 (0.38-2.68)
22 9 (39.13) 19 (13.48) 0.234 1.55 (0.76-3.18)
23 7(30.43) 21(14.29) 0.483 1.32 (0.61-2.88)
24 7 (30.43) 21(14.19) 0431 1.37 (0.63-2.97)
25 8(34.78) 20 (12.82) 0.033 2.23 (1.09-4.55)
26 10 (43.48) 18 (13.64) 0.342 141 (0.70-2.85)
27 4(17.39) 24 (15.00) 0.766 1.11(0.42-2.92)
28 2(8.70) 26 (15.38) 1.000 0.87 (0.23-3.30)
29 7 (30.43) 21 (15.00) 0.884 1.06 (0.48-2.33)
30 9(39.13) 19 (14.29) 0.570 1.24 (0.60-2.55)
31 3(13.04) 25 (15.24) 1.000 0.98 (0.33-2.97)
32 13 (56.52) 15 (13.51) 0.428 1.32 (0.67-2.60)
33 0 (0.00) 28 (16.67) - -
34 4(17.39) 24 (17.78) 0.162 0.46 (0.17-1.26)
35 6 (26.09) 22 (15.71) 0.738 0.87 (0.38-2.00)
36 6 (26.09) 22 (15.49) 0.848 0.92 (0.40-2.12)
37 7 (30.43) 21(15.22) 1.000 1.00 (0.45-2.20)
38 2(8.70) 26 (15.48) 1.000 0.81(0.21-3.10)
39 4(17.39) 24 (14.20) 0.251 1.88 (0.75-4.70)
40 5(21.74) 23 (14.20) 0.296 1.60 (0.68-3.77)
41 3(13.04) 25 (16.13) 0.578 0.64 (0.21-1.99)
42 4(17.39) 24 (15.89) 0.790 0.76 (0.28-2.05)
43 7 (30.43) 21(13.91) 0.290 1.53 (0.71-3.29)
44 4(17.39) 24 (15.89) 0.790 0.76 (0.28-2.05)
45 1(4.35) 27 (16.18) 0477 0.36 (0.05-2.51)
46 6 (26.09) 22 (15.60) 0.792 0.89 (0.39-2.06)
47 6 (26.09) 22 (14.77) 0.725 1.16 (0.51-2.65)
48 1(4.35) 27 (17.42) 0.086 0.20 (0.03-1.40)
49 4(17.39) 24 (17.02) 0.331 0.55 (0.20-1.49)
50 5(21.74) 23 (16.43) 0415 0.69 (0.28-1.71)
51 8(34.78) 20 (16.95) 0.381 0.72 (0.33-1.53)
52 6 (26.09) 22 (18.49) 0.095 0.50 (0.21-1.17)
53 4 (17.39) 24 (16.90) 0.330 0.56 (0.21-1.53)
54 3(13.04) 25 (15.53) 1.000 0.84 (0.28-2.56)
55 5(21.74) 23 (16.79) 0.311 0.63 (0.26-1.57)
56 4(17.39) 24 (17.65) 0.162 0.47 (0.17-1.29)
58 6 (26.09) 22 (17.05) 0.288 0.64 (0.27-1.49)
59 3(13.04) 25(19.23) 0.023 0.29 (0.09-0.92)
60 6 (26.09) 22 (18.64) 0.084 0.49 (0.21-1.14)
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Anexo IV. Proporciones y razon de prevalencia de Listeria en superficies de no contacto
con los alimentos entre establecimientos que incumplieron y cumplieron.

Numero pregunta Nu o de bl con p-valor Razén de prevalencia (RP)
presencia de Listeria
Incumplen (%) Cumplen (%)

8 8(34.78) 30 (20.55) 0.129 1.69 (0.89-3.22)
9 5(26.32) 33 (22.00) 0.671 1.2 (0.53-2.69)
10 3 (16.67) 35(23.18) 0.766 0.72 (0.25-2.1)
11 3(13.64) 35(23.81) 0413 0.57 (0.19-1.7)
12 6 (50.00) 32(20.38) 0.018 245 (1.29-4.67)
13 4 (16.00) 34 (23.61) 0.604 0.68 (0.26-1.74)
14 7(13.21) 31(26.72) 0.051 0.49 (0.23-1.05)
15 3 (23.08) 35 (22.44) 0.958 1.03 (0.37-2.89)
16 5(27.78) 33 (21.85) 0.569 1.27 (0.57-2.84)
17 6 (50.00) 32(20.38) 0.018 2.45 (1.29-4.67)
18 12 (30.00) 26 (20.16) 0.193 1.49 (0.83-2.67)
19 8 (36.36) 30 (20.41) 0.095 1.78 (0.94-3.37)
20 12 (23.08) 26 (22.22) 0.902 1.04 (0.57-1.89)
21 8 (32.00) 30 (20.83) 0.217 1.54 (0.8-2.95)
22 4 (35.00) 24 (18.60) 0.030 1.88 (1.08-3.29)
23 3(38.24) 25(18.52) 0.014 2.06 (1.19-3.6)
24 3 (40.63) 25 (18.25) 0.006 2.23 (1.29-3.85)
25 1(45.83) 27 (18.62) 0.003 2.46 (1.42-4.28)
26 8 (36.73) 20 (16.67) 0.005 2.2 (1.28-3.79)
27 8(33.33) 30 (20.69) 0.169 1.61(0.84-3.08)
28 5(33.33) 33(21.43) 0.292 1.56 (0.72-3.38)
29 12 (28.57) 26 (20.47) 0.276 1.4 (0.77-2.53)
30 12 (26.09) 26 (21.14) 0.493 1.23 (0.68-2.24)
31 8 (40.00) 30 (20.13) 0.046 1.99 (1.06-3.71)
32 19 (27.94) 19 (18.81) 0.163 1.49 (0.85-2.59)
33 4 (25.00) 34 (22.22) 0.759 1.13 (0.46-2.76)
34 6 (12.24) 32 (26.67) 0.042 0.46 (0.02-1.03)
35 12 (27.91) 26 (20.63) 0.324 1.35(0.75-2.44)
36 12 (29.27) 26 (20.31) 0.232 1.44 (0.8-2.59)
37 10 (22.73) 28 (22.40) 0.964 1.01 (0.54-1.91)
38 4 (25.00) 34 (22.22) 0.759 1.13 (0.46-2.76)
39 2 (14.29) 36 (23.23) 0.738 0.62 (0.17-2.29)
40 8 (36.36) 30 (20.41) 0.095 1.78 (0.94-3.37)
41 6(22.22) 32 (22.54) 0.972 0.99 (0.46-2.13)
42 6 (18.75) 32 (23.36) 0.574 0.8 (0.37-1.76)
43 11(33.33) 27 (19.85) 0.096 1.68 (0.93-3.03)
44 9 (28.13) 29 (21.67) 0.396 1.33(0.7-2.52)
45 4(23.53) 34 (22.37) 0913 1.05 (0.42-2.6)
46 9 (21.95) 29 (22.66) 0.925 0.97 (0.5-1.87)
47 7(21.21) 31(22.79) 0.845 0.93 (0.45-1.92)
48 8(28.57) 30 (21.28) 0.398 1.34 (0.69-2.61)
49 8(19.51) 30 (23.44) 0.600 0.83 (0.42-1.67)
50 9 (22.50) 29 (22.48) 0.998 1.00 (0.52-1.93)
51 12 (20.00) 26 (23.85) 0.566 0.84 (0.46-1.54)
52 13 (21.31) 25 (23.15) 0.784 0.92 (0.51-1.66)
53 7 (17.50) 31 (24.03) 0.387 0.73 (0.35-1.53)
54 7(31.82) 31(21.09) 0.261 1.51 (0.76-3.00)
55 9(19.57) 29 (23.58) 0.578 0.83 (0.43-1.62)
56 8(17.39) 30 (24.39) 0.332 0.71(0.35-1.44)
58 11(21.15) 27 (23.08) 0.782 0.92 (0.5-1.70)
59 10 (20.41) 28 (23.33) 0.679 0.87 (0.46-1.66)
60 12 (20.34) 26 (23.64) 0.625 0.86 (0.47-1.58)
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PROGRAMA 1. INSPECCION DE ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS

El operador de empresa alimentaria (en adelante, OE) es responsable de asegurar en las empresas bajo
su control en todas las etapas de la produccién, transformacién, envasado, almacenamiento,
distribucion y puesta a disposicion del consumidor, que los alimentos cumplen los requisitos de la
legislaciéon alimentaria pertinentes. Por su parte, las autoridades sanitarias son responsables de
controlary verificar que los explotadores de empresa alimentaria cumplen los requisitos de la legislacion
alimentaria, contando siempre con la colaboracion de los operadores en sus actuaciones.

El objetivo general de este programa es reducir la aparicion de riesgos para la salud humana vinculados a
las condiciones de higiénico-sanitarias de los establecimientos alimentarios y alimentos. De acuerdo con
lo anterior, las autoridades competentes planifican y realizan inspecciones a todos los establecimientos
alimentarios para verificar el cumplimiento de los requisitos previstos con el fin de garantizar un
correcto sistema de gestion de la seguridad alimentaria por el operador, con el siguiente alcance:

e Control del estado en registro de los establecimientosalimentarios.
e Control de los programas de prerrequisitos.

e Control del sistema APPCC.

e Control de la trazabilidad.

e Control del comercio electrénico.

Dichas inspecciones consisten en visitas realizadas por los agentes de control oficial de las CC.AA. a los
establecimientos alimentarios para verificar, mediante técnicas de inspeccidn, el cumplimiento de la
normativa sanitaria. Las inspecciones se han realizado mediante:

e revision de la actividad de la empresa;

e inspeccion visual de los locales instalaciones y equipos;

e entrevistas con los operadores y el personal;

e examen documental de registros de la empresa,y

e controles fisicos y examen organoléptico de los productos.

En 2024, 17 CC.AA. han informado de la realizacién de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

Las autoridades competentes realizan controles oficiales de todos los establecimientos alimentarios con
regularidad, de acuerdo con una programacién en funcion del riesgo y con la frecuencia apropiada,
teniendo en cuenta factores generales y especificos del establecimiento, como son la actividad que
desarrolla, el tipo de alimento que prepara, la poblacion de destino y la informacidn relativa al historial
del establecimiento alimentario (incumplimientos previos, colaboracion con la inspeccidn y situacion en
el registro general de establecimientos alimentarios y alimentos, entre otros).

Para ello, siguen las directrices del Documento de orientacion para la clasificacion de los establecimientos
alimentarios en base al riesgo en el marco del PNCOCA 2021-2025. De acuerdo con la puntuacion
obtenida, los establecimientos alimentarios se clasifican en un nivel de riesgo y se le asigna una
frecuencia de inspecciones descrita en el programa 1 del PNCOCA 2021-2025.

Para realizar la programacién es necesario conocer el censo de establecimientos a controlar, y en base
a esta programacién se organizan las visitas de control programadas y se realizan también visitas no
programadas.
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Durante 2024 se ha contabilizado un total de 590 198 establecimientos alimentarios, 145 801 de los
cuales (el 24,74 % del total) son establecimientos inscritos en el registro general sanitario de empresas
alimentarias y alimentos (RGSEAA), es decir: fabricantes, elaboradores, envasadores, almacenes,
distribuidores y mayoristas de las diferentes categorias de alimentos; el resto, 443 456 (el 75,26 % del
total) son establecimientos minoristas y establecimientos de restauracion, inscritos en este caso en los
registros autonémicos.

Estos establecimientos se categorizan en base al riesgo para asignar las frecuencias de inspeccién. Se
resume a continuacion la distribucion de los establecimientos por categorias de riesgo:

o — O e - Establecimientos alimentarios | Establecimientos alimentarios
en RGSEAA MINORISTAS
1 Alto 13,76 % 13,17 %
2 Medio 16,77 % 27,88 %
3 Bajo 28,76 % 35,33 %
4 Muy bajo 40,70 % 23,62%

Tomando como base el nimero de establecimientos censados y su categorizacion en base al riesgo, las
autoridades competentes de las CC. AA. han inspeccionado en el afio 2024 un total de 258 220
establecimientos alimentarios, a los cuales se les ha realizado un total de 451 577 inspecciones.

La distribucién por tipo de establecimiento inspeccionado se muestra a continuacion, en el grafico 1.1.

% Establecimientos alimentarios inspeccionados

FABRICANTE
ENVASADOR;
14,46%

ALMACEN
DISTRIBUIDOR;
9,34%

MINORISTA;
76,20%

Grafico 1.1. Distribucion de establecimientos inspeccionados por tipo de actividad

Se ha inspeccionado por tanto el 43,75 % del total de establecimientos censados, y de cada grupo de
establecimientos han sido inspeccionados el:

e 59,04 % de los establecimientos fabricantes yenvasadores;
e 29,20 % de almacenistas, distribuidores y mayoristas;
o 44,29 % de los establecimientos minoristas y derestauracion.

Con respecto a la programacion de las inspecciones, durante el afio 2024 se programaron 396 265
inspecciones, de las cuales se realizaron 324 954, lo que supone un cumplimiento del 82,00 % de la
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programacion. El resto de los controles, 126 623, fueron controles no programados. Por tanto, del total
de inspecciones realizadas, el 71,96 % fueron inspecciones programadas y el 28,04 % restante fueron
inspecciones no programadas. Los motivos para la realizacion de las inspecciones no programadas
fueron:

. el 89,49 % por visitas de control por indicios o sospecha de alguna irregularidad
. el 9,89 % por visitas de seguimiento de incumplimientos y,
. el 0,65% por inspecciones por solicitud de autorizacion sanitaria.

En algunos casos no ha sido posible cumplir la programacion anual disefiada. Por diferentes causas
relacionadas con:

o falta de personaly sus diferentes situaciones laborales (bajas médicas, jubilaciones, concursos);

e realizacion de inspecciones no programadas (seguimiento de incumplimientos, investigaciones
derivadas de alertas y denuncias, comunicaciones y autorizaciones, certificados y atestaciones
sanitarias, asi como inspecciones para exportacion a terceros paises);

e inspecciones en el marco de otros programas (programas especificos, programas coordinados);

e oftras actividades asignadas a los servicios de inspeccion (control de zoonosis, sanidad
ambiental, agresiones animales, analisis triquina en caza, informes para autoridades locales);

e adaptacion de las categorizaciones de establecimientos y la programacion en base al riesgo;
e ajustes en el censo de establecimientos por bajas y estacionalidad de la actividad;

e fendmenos meteoroldgicos excepcionales, como la DANA en CA de Valencia.

RESULTADOS DE LOS CONTROLES

En las inspecciones realizadas se comprueba el cumplimiento de la normativa en materia de seguridad
alimentaria por parte de los operadores de los establecimientos alimentarios y se pueden detectar
incumplimientos para los diferentes aspectos de control. Se consideran incumplimientos las no
conformidades de la normativa detectadas en cada uno de los requisitos evaluados que afectan sobre la
seguridad del producto e implican la adopcion de medidas.

De acuerdo con lo anterior, en el 85,47 % de las inspecciones realizadas en los establecimientos
alimentarios se cumplen todos los requisitos de la normativa alimentaria.

CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS EN LAS INSPECCIONES

14,53%

85,47%

ECONFORME [@INO CONFORME

Grafico 1.2. Cumplimiento de los requisitos en las inspecciones a establecimientos alimentarios

PROGRAMA 1 INSPECCION DE ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS. INFORME ANUAL 2024 3





&

svnoo

¥ MINISTERIO
'Q  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
& YAGENDA 2030

De acuerdo con el tipo de establecimiento alimentario, son los almacenes y distribuidores los que
presentan un mayor cumplimiento de la normativa, con un 94,20 %, seguido de establecimientos
fabricantes y envasadores con un 93,41 % y finalmente los establecimientos minoristas, en los cuales el
80,67 % de los controles realizados son conformes a la normativa.

En relacién con los aspectos controlados, el porcentaje de inspecciones conformes en cada uno de ellos
se distribuye de la siguiente forma:

. 88,99 % de inspecciones conformes con los requisitos especificos sobre la higiene, que
incluye buenas practicas de higiene y buenas practicas de fabricacion, materias primas,
ingredientes y productos;

. 95,47 % de inspecciones conformes con los requisitos en su sistema de gestion de la
seguridad alimentaria;

. 96,97 % de inspecciones conformes con los requisitos de trazabilidad de los productos;

. 98,32 % de inspecciones conformes con los requisitos de registro y/o autorizacion del
establecimiento;

. 99,68 % de inspecciones conformes con las exigencias de la venta de alimentos por
internet en su pagina web.

En relacién con los establecimientos inspeccionados, el 83,66 % de los establecimientos inspeccionados
operan cumpliendo con las exigencias de la normativa alimentaria, y si diferenciamos por grupos de
establecimientos alimentarios, se observa que cumplen con los requisitos de la normativa:

e ¢l 86,81 % de establecimientos fabricantes yenvasadores;
e ¢/90,11 % de los establecimientos almacenistas, distribuidores y mayoristas y;

e ¢l 82,27 % de los establecimientos minoristas y derestauracion.

% cumplimiento normativa de los OEA

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%

0,
18; 13,19% 9,89% 17,73%
(]

86,81% S 82,27%

FABRICANTE ALMACEN MINORISTA
ENVASADOR DISTRIBUIDOR

% NO CUMPLIMIENTO % CUMPLIMIENTO

Grafico 1.3. Proporcién de cumplimiento de los requisitos legales por grupo de establecimiento

Si los diferenciamos por sector de alimentacién, los establecimientos fabricantes y envasadores
conformes con la normativa se representan a continuacion:
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% OEA fabricantes y envasadores que cumplen la normativa

Proteinas altamente refinadas (HRP)

agencia
espanola de
sequridad
alimentaria y
nutricién

I 66,67%
Moluscos bivalvos vivos S 79,88%
Restauracion colectiva NSNS 81,04%
Carnes y derivados IS 81,66%
Leche y productos lacteos I 83,25%
Comidas preparadas IS 83,82%
Productos de la pesca NN 34,08%
Lonjas de pesca I 85,47%
Azlcar, jarabes I 85,71%
Productos panaderia y a base harina IS 36,11%
Aguas envasadas y hielo I 86,15%
Alimentos estimulantes, vegetal para infusiones TSN 36,55%
Productos de molineria y almidones mEEE S  37,26%
Reenvasadores POA IS 37,55%
Complementos alimenticios NS 37,69%
Helados leche cruda S 87,89%
Huevos y ovoproductos IS 83,09%
Reenvasadores no POA IS 38,24%
Bebidas IS 88,73%
Alimentacién especial para grupos especificos TSN 89,87%
Frutas y hortalizas I 90,17%
Ingredientes tecnoldgicos NN 01,15%

Sal, vinagre y especias
Miel y derivados
Materiales en contacto con alimentos

Ancas de ranay caracoles

I ———— 91,71%
I ——— 92 ,45%

. 94,23 %

I 95,05%

Aceites y grasas vegetales | 95,07%

0,00% 20,00%  40,00%  60,00%  80,00%

Gréfico 1.4. Porcentaje de cumplimiento de los establecimientos fabricantes y envasadores de
alimentos

MEDIDAS ADOPTADAS ANTE INCUMPLIMIENTOS

100,00%

Las autoridades competentes, ante la deteccidon de incumplimientos, han adoptado medidas eficaces,
proporcionadas y disuasorias para garantizar su correccion y proteger la salud de los consumidores.

Durante el afio 2024 se han adoptado 87 627 medidas administrativas y 5 medidas judiciales.

El 81,91 % de las medidas administrativas se tomaron en el sector de la restauracién colectiva y minorista.

Dentro de las medidas administrativas, la medida mas ampliamente adoptada es el requerimiento de
correcciéon de incumplimientos, que supuso el 50,92 % de las medidas adoptadas, seguida de la propuesta
de apertura de expediente sancionador y revisién del APPCC, que representaron el 12,50 % y 11,61 %

respectivamente del total de medidas adoptadas, como se observa en el grafico a continuacion.
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Porcentaje de medidas adoptadas

% Propuesta apertura % Suspension de actividad

expediente 1,27%
% Otras Medidas 12,50%
22,15%

% Alertas generadas
0,16%
% Notificacion a otra

AACC % Retiradas del mercado
0,22% 2,48%
% Revision
APPCC
11,61%

% Requerimiento
Correccién
Incumplimientos
50,92%

Gréfico 1.5. Porcentaje de medidas adoptadas frente a incumplimientos detectados en las inspecciones

ANALISIS DE TENDENCIAS

Las CC.AA. que enviaron sus datos en el marco de este programa fueron 19 CC.AA. en el afio 2021, 18
CC.AA. en 2023 y en el afio 2024 enviaron datos 17 CC.AA.

El numero de inspecciones se ha mantenido relativamente estable en el periodo de 2022-2024. En 2021
el nimero de inspecciones fue algo superior, con 500 423 inspecciones.

El anédlisis de los resultados de este programa del periodo 2021-2024 se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Andlisis de tendencias

0,
o 78,14% 87,45% 83,85% 82,00% 84,97% 87,98% 85,72% 85,47%
80% i
0
60%
40%
20%
0%
% cumplimiento programacion % cumplimiento normativa

2021 m2022 m2023 ™2024

Grafico 1.6. Evolucion de los indicadores de tendencia
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En los afios 2023 y 2024 ha descendido el cumplimiento de la programacién respecto al afio 2022,
aungue continda siendo superior a la del afio 2021. El cumplimiento de la normativa por el operador del
establecimiento alimentario se mantiene estable en los 4 afios y con valores por encima del 84 %.

Desde el afio 2021, el nimero de medidas adoptadas se ha visto incrementado cada afio, siendo en este
ultimo aflo de 87 632 medidas.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores del afio 2021 al 2024

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA
2021 2022 2023
N2 de inspecciones realizadas 500423 430428 462841

Reducir la aparicién de riesgos
para la salud humana Cumplimiento de la programacion = 78,14% 87,45% 82,85%

vinculados a las condiciones

higiénico-sanitarias  de  los  Cumplimiento de la normativa 84,97% 87,98% 85,72%
establecimientos alimentarios

N2 medidas adoptadas totales 68 074 42366| 67595
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EVALUACION DEL PROGRAMA
OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
Censo de establecimientos 590 198
N2 establecimientos inspeccionados 258 240
1. Realizar controles oficiales en
establecimientos alimentarios de . ) )

., % Establecimientos inspeccionados 4375 %
acuerdo a una programacion en ’
base al riesgo

N2 inspecciones realizadas 451577
Cumplimiento de la programacion 82,00 %
N¢ establecimientos ali tari Igu
! esta . eF|m|en os alimentarios con algun 47198
incumplimiento
% Establecimientos alimentarios que cumplen la
- ) 83,66 %
2. Comprobar el cumplimiento de = normativa
la normativa por parte de los
establecimientos alimentarios N2 inspecciones con algun incumplimiento 65612
% Inspecciones conformes 85,47 %
2.1. Comprobar el cumplimiento . .
o . % Inspecciones conformes en materia de
en autorizacién y registro de o ) 98,32 %
- ! ) autorizacién y registro
establecimientos alimentarios
2.2. Comprobar el cumplimiento = % Inspecciones conformes en materia de 8899 %
de requisitos de higiene requisitos de higiene S
2.3. Comprobar el cumplimiento = % Inspecciones conformes de los requisitos del 95 47 %
del APPCC autocontrol y APPCC A
2.4. Comprobar el cumplimiento = % Inspecciones conformes de los requisitos de
. o 96,97 %
trazabilidad trazabilidad
2.5. Comprobar el cumplimiento . .
P . P L % Inspecciones conformes de los requisitos de
de los requisitos de las paginas . 99,68 %
venta on line
web
0 i - )
3. Adoptar medidas la autoridad N2 medidas administrativas 87 627
competente ante los
incumplimientos detectados N2 medidas judiciales 5
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En el marco del programa 1 de inspeccién de establecimientos alimentarios, durante el afio 2024, las
autoridades competentes de las CC.AA. han realizado 451 577 inspecciones mediante las cuales se ha
verificado el cumplimiento de los requisitos de la normativa alimentaria general y especifica de
aplicacion.

Estos controles se han realizado de acuerdo con una programacién en funcion del riesgo que se ha
cumplido en un 82,00 %. Ademas, los agentes del control oficial realizaron 126 623 inspecciones no
programadas, en su mayoria derivadas de sospechas de irregularidades.

Se ha inspeccionado el 43,75 % del total de establecimientos alimentarios, es decir 258 240
establecimientos, de los que el 83,66 % cumplen con los requisitos de la normativa.

Las inspecciones realizadas sobre la venta online, asi como las de autorizacién y/o registro, son las
gue mayor porcentaje de cumplimiento de la normativa presentaron, con un 99,56 % y 99,05 % del
total de las inspecciones realizadas conformes, seguidas de la conformidad de la trazabilidad
(98,59%).

Para resolver los incumplimientos detectados en las inspecciones, las autoridades competentes han
adoptado 87 632 medidas correctoras, siendo el requerimiento de correccién de incumplimientos la
medida adoptada con mayor frecuencia en el 50,92 % de los casos.

Comparando con el periodo 2021-2024, se mantiene la proporcion del 80 % del cumplimiento de la
programacion de inspecciones y el cumplimiento de la normativa. Ademas, se aprecia un incremento
mayor cada afio del nimero de inspecciones no programadas, siendo en 2024 de 126 623 (28,04 %)

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacion en el anexo.
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Anexo

Tabla 1.1. NUumero de controles oficiales realizados por categoria de alimento y fase de la cadena
alimentaria

Establecimientos por sector Resultados - -
N¢ Establecimientos N2 Inspecciones realizadas
FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados 7354 30659
Moluscos bivalvos vivos 256 398
Productos de la pesca 3391 4247
Lonjas de pesca 147 413
Leche y productos lacteos 2211 5365
Huevos y ovoproductos 1881 2772
Ancas de ranay caracoles 127 193
Proteinas altamente refinadas (HRP) 5 5
Miel y derivados 841 1141
Frutas y hortalizas 6626 9049
Aceites y grasas vegetales 2244 3005
Productos molinerfa y almidones 913 1202
Productos de panaderia y a base de harina 7883 9669
Azlcar, jarabes 639 1314
Sal, vinagre y especias 830 1644
Alimentos estimulantes, vegetal para infusiones 818 1531
Comidas preparadas 6415 10765
Alimentacion especial para grupos especificos 146 304
Complementos alimenticios 564 981
Helados leche cruda 658 925
Ingredientes tecnoldgicos 658 2008
Establecimientos que irradian 4 9
Aguas envasadas y hielo 542 824
Bebidas 7305 6086
Materiales en contacto con alimentos 2421 1571
Reenvasadores POA 2804 4359
Reenvasadores no POA 5547 5827
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 63 230 106 266
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos autorizados 9639 19 846
Mercados mayoristas POA 453 951
Buqgues de almacenamiento en congelacion 2 0
Distribuidores sin depdsito y transportistas 48 635 12 334
Almacenes registrados 22990 26302
Mercados mayoristas no POA 869 643
TOTAL ALMACENES Y DISTRIBUIDORES 82588 60 076
MINORISTAS
Restauracion colectiva 269 050 186 730
Otros minoristas 175330 98 505
TOTAL MINORISTAS 444 380 285235
TOTAL 590 198 451577
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Tabla 1.2. Numero de inspecciones programadas y no programadas

Resultados

Indicadores

Ne de inspecciones

Cumplimiento

Establecimientos ) ) Tot?.;\I programacion
Programadas  |Programadas realizadas|No programadas| inspecciones
realizadas
FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados 19 817 18 839 11 820 30 659 95,06 %
Moluscos bivalvos vivos 385 289 109 398 75,06 %
Productos de la pesca 3186 2625 1622 4247 82,39 %
Lonjas de pesca 323 288 125 413 89,16 %
Leche y productos lacteos 4068 3744 1621 5365 92,04 %
Huevos y ovoproductos 2349 2098 674 2772 89,31 %
Ancas de rana y caracoles 181 153 40 193 84,53 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 2 1 4 5 50,00 %
Miel y derivados 966 878 263 1141 90,89 %
Frutas y hortalizas 6258 5385 3664 9049 86,05 %
Aceites y grasas vegetales 2615 2256 749 3005 86,27 %
Productos molineria y almidones 829 696 506 1202 83,96 %
Productos de panaderia y a base de harina 8216 7179 2490 9669 87,38 %
Azlcar, jarabes 614 508 806 1314 82,74 %
Sal, vinagre y especias 854 742 902 1644 86,89 %
Alimentos estimulantes, vegetal para
iusiones 844 731 800 1531 86,61 %
Comidas preparadas 8505 6982 3783 10765 82,09 %
Alimentacién especial para grupos
especificos 270 208 96 304 77,04 %
Complementos alimenticios 572 439 542 981 76,75 %
Helados leche cruda 760 673 252 925 88,55 %
Ingredientes tecnoldgicos 530 426 1582 2008 80,38 %
Establecimientos que irradian 5 5 4 9 100,00 %
Aguas envasadas y hielo 566 459 365 824 81,10 %
Bebidas 4760 3901 2185 6086 81,95 %
Materiales en contacto con alimentos 1811 1261 310 1571 69,63 %
Reenvasadores POA 2847 2407 1952 4359 84,55 %
Reenvasadores no POA 4192 3432 2395 5827 81,87 %
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 76 325 66 605 39661 106 266 87,26 %
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos autorizados 15 089 14 156 5690 19 846 93,82 %
Mercados mayoristas POA 701 589 362 951 84,02 %
Buques de almacenamiento en
congelacion 0 0 0 0 0,00 %
Distribuidores sin depdsito y
transportistas 12 889 5888 6446| 12334 45,68 %
Almacenes registrados 19 236 16 919 9383 26 302 87,95 %
Mercados mayoristas no POA 599 502 141 643 83,81 %
TOTAL ALMACENES Y DISTRIBUIDORES 48514 38 054 22022 60 076 78,44 %
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Resultados Indicadores

N2 de inspecciones

Cumplimiento
Establecimientos _ _ TOt?' programacion
Programadas  |Programadas realizadas|No programadas| inspecciones
realizadas
MINORISTAS
Restauracién colectiva 179 363 145 605 41 125 186 730 81,18 %
Otros minoristas 92 063] 74 690 23 815 98 505 81,13 %
TOTAL MINORISTAS 271 426 220295 64 940 285 235 81,16 %
TOTAL 396 265 324954 126 623 451 577 82,00 %
Tabla 1.3. Tipos de inspecciones no programadas en establecimientos alimentarios
Resultados Indicadores
Ne Total
. Ne Inspecciones | . . % % i i
Establecimientos Inspeccio inspecciones P no iNspecciones % inspecZiones % inspecciones
nes solicitud rogramada no inspecciones solicitud e
seguimie autorizacion i s?otras) PREGRIRECES || Sl autorizacion programadas
nto realizadas (otras)
FABRICANTES Y DISTRIBUIDORES
Carnes y derivados 201 217 11312 11820 2,46 % 1,84 % 95,70 %
Moluscos bivalvos vivos 7 0 102 109 6,42 % 0,00 % 93,58 %
Productos de la pesca 94 99 1429 1622 5,80 % 6,10 % 88,10 %
Lonjas de pesca 22 3 100 125 17,60 % 2,40 % 80,00 %
Leche y productos lacteos 81 56 1484 1621 5,00 % 3,45 % 91,55 %
Huevos y ovoproductos 70 69 535 674 10,39 % 10,24 % 79,38 %
Ancas de ranay caracoles 4 3 33 40 10,00 % 7,50 % 82,50 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 0 0 4 4 0,00 % 0,00 % 100,00 %
Miely derivados 7 2 254 263 2,66 % 0,76 % 96,58 %
Frutas y hortalizas 160 2 3502 3664 4,37 % 0,05 % 95,58 %
Aceites y grasas vegetales 24 0 725 749 3,20% 0,00 % 96,80 %
Productos molineria y
alEnEs 73 0 433 506 14,43 % 0,00 % 85,57 %
Productos panaderiay a
vaee Rering 274 0 2216 2490 11,00 % 0,00 % 89,00 %
Azlcar, jarabes 10 0 796 806 1,24 % 0,00 % 98,76 %
Sal, vinagre y especias 13 0 889 902 1,44 % 0,00 % 98,56 %
Alimentos estimulantes, vegetal
para infusiones 17 0 783 800 2,13% 0,00 % 97,88 %
Comidas preparadas 327 0 3456 3783 8,64 % 0,00 % 91,36 %
Alimentacion especial para . . .
grupos especificos 3 0 93 96 3,13% 0,00 % 96,88 %
Complementos
alimenticios 6 0 536 542 1,11% 0,00 % 98,89 %
Helados leche cruda 28 0 224 252 11,11 % 0,00 % 88,89 %
Ingredientes tecnoldgicos 12 0 1570 1582 0,76 % 0,00 % 99,24 %
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5 #  MINISTERIO opatel
b2 "Q DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO sequri
[ Y AGENDA 2030 mames
=) nu
Resultados Indicadores
Ne Ne Inspecciones Total % % i i
. i = ; ; 9 0 % inspecciones
Establecimientos Inspeccio inspecciones no fiEpesaioiti= . A. inspecciones no
nes solicitud programada no Inspecclones solicitud d
seguimie R programadas seguimiento Y programadas
autorizacion s (otras) . autorizacion
nto realizadas (otras)
Establecimientos que irradian 0 0 4 4 0,00 % 0,00 % 100,00 %
Aguas envasadas y hielo 21 0 344 365 5,75 % 0,00 % 94,25 %
Bebidas 92 0 2093 2185 4,21% 0,00 % 95,79 %
Materiales en contacto con
alimentos 30 0 280 310 9,68 % 0,00 % 90,32 %
Reenvasadores POA 90 87 1775 1952 4,61 % 4,46 % 90,93 %
Reenvasadores no POA 138 0 2257 2395 5,76 % 0,00 % 94,24 %
TOTAL FABRICANTES Y
ENVASADORES 1894 538 37229 39661 4,78 % 1,36 % 93,87 %
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos
autorizados 247 257 5186 5690 4,34 % 4,52 % 91,14 %
Mercados mayoristas POA 82 26 254 362 22,65% 7,18 % 70,17 %
Buques de a‘ltnacenamlento 0 0 0 0 0,00 % 0,00 % 0,00 %
en congelacion
Distribuidores sin depdsito y
transportistas 163 0 6283 6446 2,53 % 0,00 % 97,47 %
Almacenes registrados 542 0 8841 9383 5,78 % 0,00 % 94,22 %
Mercados mayoristas no POA 10 0 131 141 7,09 % 0,00 % 92,91 %
TOTAL ALMACENES Y
DISTRIBUIDORES 1044 283 20 695 22022 4,74 % 1,29 % 93,97 %
MINORISTAS
Restauracién colectiva 6772 0 34353 41125 16,47 % 0,00 % 83,53 %
Otros minoristas 2806 0 21009 23815 11,78 % 0,00 % 88,22 %
TOTAL MINORISTAS 9578 0 55362 64 940 14,75 % 0,00 % 85,25 %
TOTAL 12516 821 113 286 126 623 9,88 % 0,65 % 89,47 %
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Tabla 1.4 Grado de conformidad detectado en las inspecciones

'z DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO

agencia

seq

alime ay
nutricidn

Resultados Indicadores
. % de inspecciones
Establecimientos Ne total de Ne total de % de inspeccion con que cumplen la
inspecciones inspecciones con incumplimientos normativa
incumplimientos alimentaria
FABRICANTES Y ENVASADORES

Carnes y derivados 30659 1967 6,42 % 93,58 %
Moluscos bivalvos vivos 398 49 12,31 % 87,69 %
Productos de la pesca 4247 400 9,42 % 90,58 %
Lonjas de pesca 413 29 7,02 % 92,98 %
Leche y productos lacteos 5365 355 6,62 % 93,38 %
Huevos y ovoproductos 2772 201 7,25 % 92,75 %
Ancas de ranay caracoles 193 6 3,11 % 96,89 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 5 0 0,00 % 100,00 %
Miel'y derivados 1141 41 3,59 % 96,41 %
Frutas y hortalizas 9049 565 6,24 % 93,76 %
Aceites y grasas vegetales 3005 77 2,56 % 97,44 %
Productos de molinerfa y almidones 1202 71 5901 % 94.09 %
Productos panaderia y a base harina 9669 841 870% 91,30 %
Azlcar, jarabes 1314 52 3,96 % 96,04 %
Sal, vinagre y especias 1644 54 3,28% 96,72 %
Alimentos estimulantes, vegetal para

infusiones 1531 65 4,25% 95,75 %
Comidas preparadas 10 765 800 7,43 % 92,57 %
Alimentacidn especial para grupos

especificos 304 12 3,95% 96,05 %
Complementos alimenticios 981 63 6,42 % 93,58 %
Helados leche cruda 925 69 7,46 % 92,54 %
Ingredientes tecnoldgicos 2008 36 1,79 % 98,21 %
Establecimientos que irradian ) 0 0,00 % 100,00 %
Aguas envasadas y hielo 824 57 6,92 % 93,08 %
Bebidas 6086 388 6,38 % 93,62 %
Materiales en contacto con alimentos 1571 90 573 % 9427 %
Reenvasadores POA 4359 354 8,12 % 91,88 %
Reenvasadores no POA 5827 356 6,11 % 93,89 %
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 106 266 6998 6,59 % 93,41 %
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5 #  MINISTERIO patola
S "Q DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO sequrida
1 & YAGENDA 2030 BRI
Resultados Indicadores
o % de inspecciones
Establecimientos N2 total de _ N‘-’.total de % de inspeccién con que cumplen la
inspecciones Inspecciones con incumplimientos normativa
incumplimientos alimentaria
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos autorizados 19 846 1062 5,35 % 94,65 %
Mercados mayoristas POA 951 143 15,04 % 84,96 %
Bugues de almacenamiento en
congelacion 0 0 0,00 % 100,00 %
Distribuidores sin depdsito y
transportistas 12 334 687 5,57 % 94,43 %
Almacenes registrados 26302 1482 5,63 % 94,37 %
Mercados mayoristas no POA 643 111 17,26 % 82,74 %
TOTAL ALMACENES Y DISTRIBUIDORES 60076 3485 5,30 % 94,20 %
MINORISTAS
Restauracién colectiva 186 730 37629 20,15 % 79,85 %
Otros minoristas 98 505 17 506 17,77 % 82,23 %
TOTAL MINORISTAS 285235 55135 19,33 % 80,67 %
TOTAL 451577 65618 14,53 % 85,47 %
Tabla 1.5 Grado de conformidad detectado por establecimientos
Resultado Indicadores
Establecimientos NQ _ N2 EA N2 EA con % EA . % EA con % EA
Establecimientos inspeccionados | incumplimientos | inspeccionados ||j1cump||lm|entos cumplgn
(EA) inspeccionados | normativa
FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados 7354 5661 1038 76,98 % 18,34 % 81,66 %
Moluscos bivalvos vivos 256 169 34 66,02 % 20,12% | 79,88%
Productos de la pesca 3391 1997 318 58,89 % 15,92 % 84,08 %
Lonjas de pesca 147 117 17 79,59 % 14,53% | 85,47 %
Leche y productos
lscteos 2211 1552 260 70,19 % 16,75%| 83,25%
Huevos y ovoproductos 1881 1293 154 68,74 % 11,91 % 88,09 %
Ancas de ranay caracoles 127 101 5 79,53 % 4,95 % 95,05 %
Proteinas altamente refinadas|
5 3 1 60,00 % 33,33% 66,67 %
(HRP)
Miely derivados 841 503 38 59,81 % 755% | 92,45%
Frutas y hortalizas 6626 4323 425 65,24 % 9,83 % 90,17 %
Aceites y grasas vegetales 2244 1401 69 62,43 % 493%| 9507%
Productos de molineria y
S imidones 913 463 59 50,71 % 12,74%| 87,26%
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T 5 #  MINISTERIO patola

S "Q DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO sequrida

| i Y AGENDA 2030 s

Resultado Indicadores
Establecimientos N_g A N2 EA N EA con % EA A % EA con % EA
Establecimientos inspeccionados | incumplimientos | inspeccionados mcumpll.mlentos cumplgn
(EA) inspeccionados | normativa
Productos panaderiay a
base harina 7883 4845 673 61,46 % 13,89% | 86,11%
Azlcar, jarabes 639 343 49 53,68 % 1429%| 8571%
Sal, vinagre y especias 830 434 36 52,29 % 8,29 % 91,71 %
Alimentos estimulantes,
vegetal para infusiones 818 394 53 48,17 % 13,45%| 86,55 %
Comidas preparadas 6415 3664 593 57,12 % 16,18 % 83,82 %
Alimentacién especial para
grupos especificos 146 79 8 54,11 % 10,13% | 89,87 %
Complementos
alimenticios 564 325 40 57,62 % 1231%| 87,69%
Helados leche cruda 658 446 54 67,78 % 12,11%| 87,89%
Ingredientes tecnoldgicos 658 305 27 46,35 % 8,85 % 91,15%
Establecimientos que
irradian 4 3 0 75,00 % 0,00% | 100,00 %
Aguas envasadas y hielo 542 296 41 54,61 % 13,85 % 86,15 %
Bebidas 7305 3229 364 44,20 % 11,27%| 88,73 %
Materiales en contacto con
 — 2421 1265 73 52,25 % 577%| 94,23%
Reenvasadores POA 2804 1687 210 60,16 % 12,45%| 87,55%
Reenvasadores no POA 5547 2431 286 43,83 % 11,76 % | 88,24 %
TOTAL FABRICANTES Y
ENVASADORES 63 230 37329 4925 59,04 % 13,19% | 86,81 %
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos
P 9639 5963 622 61,86 % 1043%| 8957%
Mercados mayoristas POA 453 249 53 54,97 % 21,29% | 78,71%
Buques de
almacenamiento en 2 0 0 0,00 % 0,00 % 0,00 %
congelacion
Distribuidores sin depdsito y
transportistas 48 635 6253 584 12,86 % 9,34%| 90,66%
Almacenes registrados 22 990 11477 1091 49,92 % 9,51 % 90,49 %
Mercados mayoristas no
POA 869 175 37 20,14 % 21,14%| 78,86%
TOTAL ALMACENES Y
DISTRIBUIDORES 82 588 24 117 2387 29,20 % 9,90 % 90,10 %
MINORISTAS
Restauracion colectiva 269 050 127 063 24089 47,23 % 18,96 % 81,04 %
Otros minoristas 175 330 69 731 10 797 39,77 % 15,48% | 84,52 %
TOTAL MINORISTAS 444380 196 794 34 886 44,29 % 17,73% | 82,27 %
TOTAL 590 198 258 240 42198 43,75 % 16,34% | 83,66 %
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Tabla 1.6. Tipos de incumplimientos detectados en las inspecciones a establecimientos alimentarios

L &" MINISTERIO
Y AGENDA 2030

o 'z DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
&

ESTABLECIMIENTOS

Resultados

Indicadores

N2 de inspecciones con incumplimientos

% inspecciones conformes

Na
Inspecciones Autorizacion y Autorizacion |
Registro Higiene APPCC Trazabilidad | Venta online Registro Higiene APPCC Trazabilidad Venta online
(A/R) A/R
FABRICANTES Y ENVASADORES

Carnes y derivados 30 659 207 1728 832 374 63 99,32 % 94,36 % 97,29 % 98,78 % 99,79 %
Moluscos bivalvos vivos 398 3 35 19 10 1 99,25 % 91,21% 95,23 % 97,49 % 99,75 %
Productos de la pesca 4247 48 296 150 70 30 98,87 % 93,03 % 96,47 % 98,35 % 99,29 %
Lonjas de pesca 413 7 24 10 10 0 98,31% 94,19 % 97,58 % 97,58 % 100,00 %
Leche y productos lacteos- 5365 58 285 147 62 20 98,92 % 94,69 % 97,26 % 98,84 % 99,63 %
Huevos y ovoproductos 2772 30 163 81 40 14 98,92 % 94,12 % 97,08 % 98,56 % 99,49 %
Ancas de ranay caracoles 193 2 4 4 0 0 98,96 % 97,93 % 97,93 % 100,00 % 100,00 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 5 0 0 0 0 0 100,00 % 100,00 % 100,00 % 100,00 % 100,00 %
Miel y derivados 1141 5 26 17 10 10 99,56 % 97,72 % 98,51 % 99,12 % 99,12 %
Frutas y hortalizas 9049 91 429 247 110 37 98,99 % 95,26 % 97,27 % 98,78 % 99,59 %
Aceites y grasas vegetales 3005 14 55 35 15 12 99,53 % 98,17 % 98,84 % 99,50 % 99,60 %
Productos de molineria y

I —— 1202 10 58 26 22 6 99,17 % 95,17 % 97,84 % 98,17 % 99,50 %
Productos panaderia y a base

harina 9669 148 682 392 228 26 98,47 % 92,95 % 95,95 % 97,64 % 99,73 %
Azlcar, jarabes 1314 9 23 19 5 18 99,32 % 98,25 % 98,55 % 99,62 % 98,63 %
Sal, vinagre y especias 1644 8 34 21 12 8 99,51 % 97,93 % 98,72 % 99,27 % 99,51 %
Alimentos estimulantes, vegetal

para infusiones 1531 3 47 38 12 9 99,80 % 96,93 % 97,52 % 99,22 % 99,41 %
Comidas preparadas 10 765 135 617 329 157 43 98,75 % 94,27 % 96,94 % 98,54 % 99,60 %
Alimentacion especial para grupos

especificos 304 1 8 5 1 4 99,67 % 97,37% 98,36 % 99,67 % 98,68 %
Complementos alimenticios 981 8 35 30 8 19 99,18 % 96,43 % 96,94 % 99,18 % 98,06 %
Helados leche cruda 925 8 49 33 25 5 99,14 % 94,70 % 96,43 % 97,30 % 99,46 %
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L ’i" MINISTERIO
Y AGENDA 2030

o 'Q DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
=y

ESTABLECIMIENTOS

Resultados

Indicadores

N2 de inspecciones con incumplimientos

% inspecciones conformes

Na
Inspecciones Autorizaciony Autorizacién y,
Registro Higiene APPCC Trazabilidad | Venta online Registro Higiene APPCC Trazabilidad Venta online
(A/R) A/R
Ingredientes tecnologicos 2008 5 20 14 7 5 99,75 % 99,00 % 99,30 % 99,65 % 99,75 %
Establecimientos que irradian 9 0 0 0 0 0 100,00 % 100,00 % 100,00 % 100,00 % 100,00 %
Aguas envasadas y hielo 824 3 46 30 19 0 99,64 % 94,42 % 96,36 % 97,69 % 100,00 %
Bebidas 6086 58 264 198 107 63 99,05 % 95,66 % 96,75 % 98,24 % 98,96 %
Materiales en contacto con
alimentos 1571 14 37 17 24 7 99,11 % 97,64 % 98,92 % 98,47 % 99,55 %
Reenvasadores POA 4359 54 268 126 82 13 98,76 % 93,85 % 97,11 % 98,12 % 99,70 %
Reenvasadores no POA 5827 81 231 128 84 57 98,61 % 96,04 % 97,80 % 98,56 % 99,02 %
TOTAL FABRICANTES Y
ENVASADORES 106 266 1010 5464 2948 1494 470 99,05 % 94,86 % 97,23 % 98,59 % 99,56 %
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos autorizados 19 846 203 838 463 287 23 98,98 % 95,78 % 97,67 % 98,55 % 99,88 %
Mercados mayoristas POA 951 2 126 10 12 0 99,79 % 86,75 % 98,95 % 98,74 % 100,00 %
Buques de almacenamiento en
congelacién 0 0 0 0 0 0 100,00 % 100,00 % 100,00 % 100,00 % 100,00 %
Distribuidores sin depésito y
transportistas 12 334 214 38 22 216 101 98,26 % 99,69 % 99,82 % 98,25 % 99,18 %
Almacenes registrados 26 302 289 1036 540 420 116 98,90 % 96,06 % 97,95 % 98,40 % 99,56 %
Mercados mayoristas no POA 643 8 90 23 19 0 98,76 % 86,00 % 96,42 % 97,05 % 100,00 %
TOTAL ALMACENES Y
DISTRIBUIDORES 60 076 716 2128 1058 954 240 98,81 % 96,46 % 98,24 % 98,41 % 99,60 %
MINORISTAS
Restauracion colectiva 186 730 3843 29 106 11072 7330 471 97,94 % 84,41 % 94,07 % 96,07 % 99,75 %
Otros minoristas 98 505 2003 13 025 5393 3893 272 97,97 % 86,78 % 94,52 % 96,05 % 99,72 %
TOTAL MINORISTAS 285 235 5846 42 131 16 465 11223 743 97,95 % 85,23 % 94,23 % 96,07 % 99,74 %
TOTAL 451577 7572 49723 20471 13671 1453 98,32 % 88,99 % 95,47 % 96,97 % 99,68 %
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Tabla 1.7 Medidas adoptadas por las autoridades competentes ante los incumplimientos

Resultados Indicadores
%medidas
Establecimientos por sector NE EA total N2 medidas N2 medidas administrativas/ % medidas
Administrativas judiciales total judiciales/total

FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados 7354 2560 0 2,92% 0,00 %
Moluscos bivalvos vivos 256 67 0 0,08 % 0,00 %
Productos de la pesca 3391 635 0 0,72% 0,00 %
Lonjas de pesca 147 66 0 0,08 % 0,00 %
Leche y productos lacteos 2211 626 0 0,71 % 0,00 %
Huevos y ovoproductos 1881 314 0 0,36 % 0,00 %
Ancas de rana y caracoles 127 5 0 0,01 % 0,00 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 5 1 0 0,00 % 0,00 %
Miel y derivados 841 60 0 0,07 % 0,00 %
Frutas y hortalizas 6626 810 1 0,92% 20,00 %
Aceites y grasas vegetales 2244 105 2 0,12 % 40,00 %
Productos de molineria y almidones 913 213 0 0,24 % 0,00 %
Productos panaderia y a base harina 7883 1324 0 151% 0,00 %
Azlcar, jarabes 639 86 0 0,10% 0,00 %
Sal, vinagre y especias 830 85 0 0,10% 0,00 %
i/?]lifTs?grt]ce)z estimulantes, vegetal para 318 112 0 0,13 % 0,00 %
Comidas preparadas 6415 1273 0 1,45 % 0,00 %
ii;;i;igisén especial para grupos 146 16 0 0,02 % 0,00 %
Complementos alimenticios 564 94 0 0,11% 0,00 %
Helados leche cruda 658 123 0 0,14 % 0,00 %
Ingredientes tecnoldgicos 658 50 0 0,06 % 0,00 %
Establecimientos que irradian 4 3 0 0,00 % 0,00 %
Aguas envasadas y hielo 542 105 0 0,12 % 0,00 %
Bebidas 7305 543 0 0,62 % 0,00 %
Materiales en contacto con alimentos 2421 115 0 0,13% 0,00 %
Reenvasadores POA 2804 572 0 0,65 % 0,00 %
Reenvasadores no POA 5547 604 0 0,69 % 0,00 %
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 63 230 10 567 3 12,06 % 60,00 %

ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos autorizados 9639 1635 2 1,87 % 40,00 %
Mercados mayoristas POA 453 255 0 0,29 % 0,00 %
Ss:;;zggslmacenamiento en ) ) 0 0,00 % 0,00 %
tDr'aS;ZSS'rffs’tr:j sin depGsito y 48635 956 0 1,09 % 0,00%
Almacenes registrados 22990 2289 0 2,61% 0,00 %
Mercados mayoristas no POA 869 149 0 0,17 % 0,00 %
TOTAL ALMACENES Y DISTRIBUIDORES 82 588 5286 2 6,03 % 40,00 %

MINORISTAS
Restauracién colectiva 269 050 48 880 0 55,71 % 0,00 %
Otros minoristas 175 330 22954 0 26,20 % 0,00 %
TOTAL MINORISTAS 444 380 71774 0 81,91 % 0,00 %
TOTAL 590 198 87627 5 100,00 % 100,00 %
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Tabla 1.8. Medidas adoptadas por las AA.CC. ante los incumplimientos detectados

O,

s e

N2 MEDIDAS ADMINISTRATIVAS

N2

9]
Establecimientos. ) _ medidas N tgtal
Propuesta | syspensién Alertas Retira- | Requerim Rev | Notif | Otras Total Ldiciales medidas
apertura | de actividad | generadas| dasdel Correc APPCC| AACC | Med | medidas !
expediente mercado | Incumplim administ
FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados
302 65 19 106 889 276 41 862 2560 0 2560
Moluscos bivalvos
o 9 1 0 2 38 4 1 12 67 0 67
Productos de la pesca 75 15 8 26 265 94 8 144 635 0 635
Lonjas de pesca 9 2 0 6 24 6 0 19 66 0 66
Leche y productos
Beices 32 14 1 11 242|110 2| 214 626 0 626
Huevosy
ovoproductos 23 7 1 6 154 64 1 58 314 0 314
Ancas de ranay
caracoles 0 0 0 0 2 0 0 3 5 0 5
Protefnas altamente
refinadas (HRP) 0 0 0 0 1 0 0 0 1 0 1
Miel y derivados 3 0 0 0 43 12 0 2 60 0 60
Frutas y hortalizas 76 16 7 17 412 171 3 108 810 1 811
Aceites y grasas
vegetales 16 0 0 0 49 27 1 12 105 2 107
Productos de
molineriay 13 6 1 2 64 41 0 86 213 0 213
almidones
Productos panaderia
v a base harina 145 28 3 25 661| 262 4| 196 1324 0 1324
Azlcar, jarabes 6 4 1 2 48 13 2 10 86 0 86
Sal, vinagre y especias 5 4 3 1 35 16 0 21 85 0 85
Alimentos
estimulantes, vegetal 6 1 4 1 46 27 3 24 112 0 112
para infusiones
Comidas preparadas 152 26 1 40 555 209 14 276 1273 0 1273
Alimentacion especial
para grupos 1 4 1 0 4 3 0 3 16 0 16
especificos
Complementos
alimenticios 7 0 8 8 32 21 1 17 94 0 94
Helados leche cruda 9 3 1 0 51 29 0 30 123 0 123
Ingredientes
tecnologicos 5 0 1 1 18 9 2 14 50 0 50
Establecimientos que
iaelEn 0 0 0 0 0 1 0 2 3 0 3
Aguas envasadas y
il 9 0 1 3 37 26 3 26 105 0 105
Bebidas 26 7 2 10 327 86 2 83 543 0 543
Materiales en
contacto con 4 0 1 1 59 22 2 26 115 0 115
alimentos
Reenvasadores POA 44 8 4 19 263 71 2 161 572 0 572
Reenvasadores no
POA 41 18 8 7 238| 105 0 187 604 0 604
TOTAL FABRICANTES
Y ENVASADORES 1018 229 76 294 4557 1705 92 2596 10567 3 10570
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N2 MEDIDAS ADMINISTRATIVAS
N2 Ne.
Establecimientos Propuesta » Retirada Requerim ) Total medidas total
p Suspension Alertas Correc Rev Notif | Otras : judiciales | medidas
apertura | de actividad | generadas| S del . |Appcc | AACC | Med | medidas
) Incumpli o
expediente mercado m administ
ALMACENES Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos
. 209 20 11 47 672 227 8 441 1635 2 1637
autorizados
M ist
ercados mayoristas 32 1 0 58 14| 10 1| 39 255 0 255
POA
Buques de
almacenamiento en 0 0 0 0 1 1 0 0 2 0 2
congelacion
Distribuidores sin
deposito y 90 9 12 28 509 33 12 263 956 0 956
transportistas
Almacenes 247 21 19 70 945| 414| 22| 551 2289 o| 2289
registrados
Mercados mayoristas
37 2 1 5 74 15 0 15 149 0 149
no POA
TOTAL ALMACENES Y
DISTRIBUIDORES 615 53 43 208 2315 700 43 1309 5286 2 5288
MINORISTAS
R —
estauracion 6873 588 6| 1053| 25749 4992| 26| 9533| 48820 o| 48820
colectiva
Otros minoristas 2305 230 13 592 11419 2645 33 5717 22954 0 22954
TOTAL MINORISTAS 9178 818 19 1645 37168 | 7637 59| 15250 71774 0 71774
TOTAL 10811 1100 138 2147 44 040 | 10 042 194 | 19 155 87 627 5 87632

PROGRAMA 1 INSPECCION DE ESTABLECIMIENTOS ALIMENTARIOS. INFORME ANUAL 2024 21







il o ¥  MINISTERIO 2
S 'Q  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO s
| )'§ Y AGENDA 2030 oo

PROGRAMA 10. VIGILANCIA DE RESISTENCIAS A LOS ANTIMICROBIANOS DE AGENTES
ZOONOTICOS ALIMENTARIOS

Se define la resistencia a los antimicrobianos (en adelante, RAM), como la capacidad de los
microorganismos de ciertas especies para sobrevivir o incluso desarrollarse en presencia de una
determinada concentracion de un agente antimicrobiano que normalmente deberia destruirlos o inhibir
su crecimiento. La resistencia a los antimicrobianos tiene repercusiones considerables en la salud publica,
en la seguridad de alimentos, piensos, y en la salud y bienestar de los animales. En muchos casos, los
antimicrobianos empleados en los animales son los mismos que se emplean en medicina humana, lo que
puede facilitar la expresién y transferencia de genes de resistencia a estos antimicrobianos de uso comun.

Este programa de vigilancia se adapta a la Decision de Ejecucion (UE) 2020/1729 de la Comisidn, de 17 de
noviembre de 2020, relativa a la vigilancia y la notificacion de la resistencia a los antimicrobianos de las
bacterias zoondticas y comensales. Asimismo, en el marco de este programa, también pueden tenerse en
cuenta otras estrategias de vigilancia voluntarias en materia de RAM llevadas a cabo por las CC. AA.

La vigilancia de la RAM se ha centrado en los ultimos afios en los principales agentes zoondticos, y otros
gue pueden suponer una amenaza para la salud publica, que incluirian determinados organismos
indicadores, como son: Salmonella spp., Campylobacter spp., Escherichia coli o Staphylococcus aureus,
entre otros.

El objetivo general de este programa es vigilar la prevalencia de las resistencias antimicrobianas presentes
en los alimentos y su evolucion en el tiempo; concretamente en este afio 2024 se ha orientado a detectar
la presencia de Escherichia coli productora de betalactamasas de espectro ampliado (BLEA),
betalactamasas AmpC y /o carbapenemasas en alimentos mediante un muestreo en carne fresca en
establecimientos minoristas.

Este programa de vigilancia quedaria encuadrado como otras actividades oficiales (OAO), entendiendo
como tal las actividades distintas de los controles oficiales y que se describen en el articulo 2 del
Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo relativo a los controles y otras actividades
oficiales realizados para garantizar la aplicacion de la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las normas
sobre salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios.

En 2024, 13 CC. AA. han participado en este programa de vigilancia.

El presente informe recoge los datos obtenidos en el marco de la Decisién de Ejecucion (UE) 2020/1729,
asi como los datos procedentes de otras estrategias de vigilancia de RAM voluntarias, tal como se establece
en el programa 10 del PNCOCA 2021-2025.

Los resultados obtenidos en el marco de este programa se remiten a la EFSA (Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria) para la elaboracion, entre otros, del Informe de la Unidn Europea sobre la resistencia
a los antimicrobianos en las bacterias zoondticas e indicadoras de los seres humanos, animales y alimentos.

CONTROLES REALIZADOS

La programacion de la vigilancia de la RAM se hace mediante muestreo prospectivo, estratificado y
proporcional. La AESAN elabora anualmente la programacién de las muestras, cuya distribucion se basa en
el censo de poblacion por provincias.

Para la estrategia de muestreo, se toma como referencia el documento de especificaciones técnicas de
EFSA Technical specifications on harmonised monitoring of antimicrobial resistance in zoonotic and
indicator bacteria from food-producing animals and food EFSA Journal 2019;17(6):5709.
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El sistema de muestreo de carne fresca es rotacional, por lo que en 2024 la vigilancia de RAM se ha centrado
en muestras de carne fresca procedente de pollo y pavo a fin de detectar la presencia de Escherichia coli
productora de betalactamasas de espectro ampliado (BLEA), betalactamasas AmpC y /o carbapenemasas
y su prevalencia.

El nimero total de muestras evaluadas en 2024 ha sido de 450 muestras de carne fresca obtenidas de
comercio minorista distribuidas entre las dos especies, 300 muestras procedentes de carne de polloy 150
de carne de pavo. Posteriormente, las cepas resistentes que han sido aisladas son enfrentadas a dos
paneles con diferentes antimicrobianos para detectar el presunto perfil de resistencia fenotipico.

Los analisis se han llevado a cabo en el Centro Nacional de Alimentacion (CNA) o en laboratorios designados
por las autoridades competentes de cada CC. AA. para la realizacion de las analiticas relacionadas con este
programa de control y que estdn incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria (RELSA,
https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).

Adicionalmente a lo que marca la Decision de Ejecucion (UE) 2020/1729, varias CC. AA. han realizado de
forma voluntaria un programa de vigilancia de resistencias con el fin de identificar el porcentaje de cepas
resistentes de Salmonella, Campylobacter y E.coli en determinados alimentos. Las cepas aisladas se han
ensayado frente a diferentes antimicrobianos. Los resultados derivados de estos programas de vigilancia
se muestran dentro de la seccidon Programas de vigilancia de RAM voluntarios no incluidos en la Decision
2020/1729.

RESULTADOS

#% Programa de vigilancia de RAM de acuerdo con la Decisidn de Ejecucién 1729/2020

Las cepas resistentes aisladas en medios de cultivo selectivos especificos procedentes de las muestras de
carne fresca de ambas especies se enfrentan a diferentes concentraciones de los antimicrobianos de
acuerdo con la Decisién de Ejecucion 1729/2020 (cuadros 2 y 5 de la parte A de su anexo) con el objeto de
determinar el perfil de resistencia y el porcentaje de las cepas resistentes de E. coli presuntamente
productoras de BLEA (ESBL), betalactamasa AmpCy /o carbapenemasas.

Cuando se detecta crecimiento de una cepa bacteriana en presencia de un antibiético por encima de una
concentracién minima inhibitoria (CMI) se considera que esa cepa seria resistente frente a ese antibidtico.
Los umbrales interpretativos de resistencia e intervalos de concentracién son establecidos por el EUCAST
y se pueden consultar también en la Decision de Ejecucidn (UE) 2020/1729.

La caracterizacion fenotipica de las cepas de E.coli aisladas se realiza en base a su interpretacion como
sensible o resistente y conforme a los criterios establecidos en la EFSA e incluidos en el protocolo de trabajo
desarrollado por el EURL AR DTU Food (Laboratorio Europeo de Referencia para la RAM), la EFSA y el ECDC
(Centro Europeo para la Prevencidn y el Control de las Enfermedades).

En el marco de este programa los resultados de resistencia y prevalencia se expresan por separado entre
polloy pavo y para el primer y segundo panel de sustancias antimicrobianas ensayadas, que se detallan en
el cuadro 2 y 5 del anexo parte A, respectivamente, de la Decision de Ejecucion (UE) 2020/1729. Las cepas
de E. coli analizadas con el primer panel de sustancias antimicrobianas que muestren resistencia a la
cefotaxima, ceftazidima o meropenem son sometidas a un segundo panel de sustancias antimicrobianas.

En 2024, del total de las 450 muestras analizadas (300 en carne de pollo y 150 en carne de pavo), se ha
aislado un total de 149 cepas de E. coli resistentes a cefotaxima en carne de pollo y 76 cepas de E. coli
resistentes a cefotaxima en carne de pavo.

En el grafico 10.1 se muestra el perfil de resistencias de las cepas de E. coli frente a los antimicrobianos del
primer panel. Los resultados se muestran por especie y frente a las diversas sustancias antimicrobianas
ensayadas.
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Las cepas resistentes a cefotaxima se han ensayado frente a un segundo panel de antimicrobianos.

En el caso de las muestras procedentes de carne de pollo, todas las cepas resistentes a cefotaxima han
mostrado resistencia a ampicilina.

El porcentaje de cepas resistentes de E. coli ha sido del 99,33 % frente a ceftazidima y 81,21 % frente
ciprofloxacina. En el caso de los antimicrobianos acido nalidixico, sulfametoxazol y tetraciclina el porcentaje
de resistencia obtenido ha sido de 62,42 %, 44,30 % y 45,64 % respectivamente. Por el contrario, ninguna
de las cepas resistentes a cefotaxima ha mostrado resistencia a colistina ni meropenem.

De las muestras de carne de pavo analizadas, todas las cepas que han resultado resistentes a cefotaxima
han mostrado resistencia a ampicilina. El porcentaje de cepas resistentes frente a ceftazidima ha sido
también del 100 % en este caso. En cuanto a las resistencias frente a tetraciclina, ciprofloxacina y
sulfametoxazol ha sido del 67,11 %, 60,53 % y 52,63 % respectivamente, mostrando a su vez una resistencia
del 43,42 % frente al acido nalidixico. Por su parte, no se han detectado cepas resistentes frente a colistina
ni tigeciclina, siendo ademas del 1,32 % el porcentaje de resistencia frente a amikacina.

Porcentaje de resistencia
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Grafico 10.1. Perfil de resistencias en cepas de muestras de carne fresca de pollo y pavo ensayados frente a los antimicrobianos del
primer panel.

En el grafico 10.2 se muestra el perfil de resistencias del segundo panel obtenido para cefepime,
cefotaxima, cefoxitina, ceftazidima, ertapenem, imipenem, meropenem vy temocilina en las cepas
obtenidas de carne de pollo y pavo. Tal como se puede observar, las cepas resistentes a cefotaxima
procedentes de carne de pollo han presentado un porcentaje de resistencia a cefepime del 91,28 %,
mientras que las procedentes de carne de pavo han presentado un porcentaje de resistencia frente a
cefepime del 98,68 %.

En las cepas resistentes a cefotaxima procedentes de carne de pollo y de pavo, el porcentaje de resistencia
a imipenem y meropenem ha sido del 0 % en ambas matrices. Por su parte, en el caso de la carne de pollo,
el porcentaje de resistencia frente a temocilina ha sido del 0,67 % mientras que, en el caso de la carne de
pavo ha sido también del 0 %.
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Grafico. 10.2. Perfil de resistencias en cepas de muestras de carne fresca de pollo y pavo ensayados frente a los antimicrobianos del
segundo panel.

De los 149 aislados de E. coli en muestras de carne de pollo, un 75,17 %. resultaron ser productores de

ESBL y un 16,78 % productoras de AmpC. El porcentaje de aislados productores de ambas enzimas es de

un 8,05 %.

Como resultado del estudio de las resistencias se ha obtenido que el 100 % de los aislados en las muestras
de pollo son resistentes a ampicilina y cefotaxima, mientras que no se han encontrado resistencias a
colistina, y meropenem.

De los 76 aislados de E. coli en muestras de carne de pavo, un 94,74 % resultaron ser productores de ESBL
y un 1,32 % productoras de AmpC. El porcentaje de aislados productores de ambas enzimas es de un 3,95
%.

Como resultado del estudio de las resistencias se ha obtenido que el 100 % de los aislados en las muestras
de pavo son resistentes a ampicilina y cefotaxima mientras que no se han encontrado resistencias a
meropenem, colistina y tigeciclina.

= Programas de vigilancia de RAM no incluidos en la Decisién 2020/1729

En esta seccidn se recogen los resultados obtenidos tras aplicar programas de vigilancia de RAM voluntarios
gue no se enmarcan en la Decision de Ejecucion (UE) 2020/1729.

Las CC. AA. de Catalufia, Castilla Leén, Madrid y Valencia han aportado datos referentes a la resistencia de
antimicrobianos para Salmonella y Campylobacter en diferentes matrices.

En Cataluiia, se analizaron muestras de canales de bovino, ovino, pavo, pollo, porcino y varios productos
carnicos, detectandose una alta prevalencia de cepas resistentes de Salmonella y Campylobacter. En
Salmonella, la mayoria de las cepas aisladas mostraron resistencia a antibidéticos comunes como
tetraciclina, ampicilina y sulfametoxazol, con resistencia adicional a otros antibidticos como acido nalidixico
y ciprofloxacino en diferentes proporciones segun la especie animal y el tipo de producto. Por ejemplo, en
canales de porcino, 43 de 44 cepas aisladas fueron resistentes, destacando la resistencia a ampicilina y
sulfametoxazol.
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En cuanto a Campylobacter jejuni y Campylobacter coli en canales y productos de pollo, la resistencia fue
igualmente elevada, con casi todas las cepas mostrando resistencia a ciprofloxacino y tetraciclina, y una
proporcién significativa a ertapenem y otros antibioticos. Ver tabla 10.3 del anexo.

En Castilla y Ledn, los analisis se han llevado a cabo en muestras de productos carnicos de ovino, pollo y
porcino para Salmonella enterica. En el caso de los productos cdrnicos de ovino no se aislaron cepas
resistentes mientras que, para productos carnicos de pollo y porcino se aislaron 6 y 5 cepas resistentes
respectivamente.

En cuanto a los productos carnicos de pollo se encuentran resistencias a ciprofloxacina, dcido nalidixico y
tigeciclina mientras que, para los productos carnicos de porcino, las resistencias se observan frente a
sulfametoxazol, trimetoprima, ciprofloxacino, tetraciclina, acido nalidixico, clindamicina, tigeciclina,
ampicilina. Ver tabla 10.4 del anexo.

En la Comunidad de Madrid, los analisis se han llevado a cabo en muestras de semillas germinadas y huevos.
Para las 2 cepas aisladas de Salmonella en el caso de semillas germinadas, no se han observado resistencias
mientras que, en caso de los huevos se han observado dos cepas resistentes frente a trimetoprim vy
sulfametoxazol de las 5 cepas aisladas. Ver tabla 10.5 del anexo.

En la Comunidad Valenciana, los analisis detectaron resistencia antimicrobiana en cepas de Salmonella,
principalmente en canales y productos carnicos de porcino y pollo. Salmonella Typhimurium monofasica y
Salmonella Rissen, Salmonella Paratyphi C, Salmonella Infantis y Salmonella Virchow mostraron resistencia
a los antibidticos: 4cido nalidixico, ciprofloxacino, ampicilina, sulfametoxazol y tetraciclina, entre otros. En
Campylobacter jejuni y Campylobacter coli aislados en canales de pollo se observaron resistencias a
ciprofloxacino, tetraciclina, gentamicina y ertapenem.

Por otro lado, en moluscos bivalvos vivos (clochina valenciana), se detectaron cepas de E. coli resistentes a
varios antibidticos, incluyendo acido nalidixico y ciprofloxacino. Ver tabla 10.6 del anexo.

MEDIDAS ADOPTADAS ANTE RESULTADOS

Al tratarse de un programa de vigilancia para determinar la prevalencia de cepas de E. coli resistentes, los
resultados obtenidos no se categorizan ni como incumplimientos ni como no conformidades, ya que este
programa de vigilancia se encuadra dentro de un plan general para reducir las resistencias bacterianas a
nivel nacional e internacional.

Los resultados obtenidos sirven para ver la situacién actual de los perfiles de resistencia y ver su evolucion
en el tiempo, que pueden ayudar en la toma de decisiones futuras de lucha frente a la resistencia a los
antimicrobianos.

ANALISIS DE TENDENCIAS

El objetivo general del Programa 10 de Vigilancia de resistencias a los antimicrobianos de agentes
zoonoéticos alimentarios del PNCOCA 2021-2025 es vigilar la prevalencia de las resistencias antimicrobianas
presentes en los alimentos y su evolucién en el tiempo; concretamente en este afio 2024 se ha orientado
a detectar la presencia de Escherichia coli productora de betalactamasas de espectro ampliado (BLEA),
betalactamasas AmpC y /o carbapenemasas en alimentos mediante un muestreo en carne fresca en
establecimientos minoristas.

Debido a que hay una alternancia en cuanto a la vigilancia de resistencias por especie y afios, se presenta
un analisis comparativo entre 2022 y 2024 teniendo en cuenta que la vigilancia se realizé sobre las mismas
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matrices. En el afio 2024 13 CC. AA. han participado en el envio de muestras de carne fresca de pollo y
pavo, el mismo numero de CC. AA. que enviaron muestras de carne fresca de aves en 2022.

Taly como se puede observar en el grafico 10.3, en cuanto al perfil de resistencia en la carne de pollo frente
a los antimicrobianos del primer panel, se mantiene en el tiempo el porcentaje de resistencia con respecto
a la ampicilina y cefotaxima, siendo en ambos afios del 100 %. Con respecto a ceftazidima y ciprofloxacina
para la carne de pollo, se observa un ligero descenso en el porcentaje de resistencia en el afio 2024 con
respecto al afio 2022 al igual que ocurre con el dcido nalidixico. En cuanto a los porcentajes de resistencia,
donde se ve una mejora mas significativa es en la reduccion observada en cloranfenicol (del 32,50 % en
2022 al 18,12 % en 2024), gentamicina (del 17,50 % en 2022 al 7,38 % en 2024), sulfametoxazol (del 63,13
% en 2022 al 44,30 % en 2024), tetraciclina y trimetoprim.

Con respecto al perfil de resistencia en la carne de pavo frente a antimicrobianos del primer panel, se
mantiene el porcentaje de resistencia en los afios 2022 y 2024 para ampicilina y cefotaxima mientras que
se observa un descenso en el porcentaje de resistencias para algunos antimicrobianos como ciprofloxacina,
acido nalidixico y trimetoprim. Sin embargo, aumenta el porcentaje de resistencias en el caso de
ceftazidima y cloranfenicol.
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Grafico 10.3. Perfil de resistencias en cepas de muestras de carne fresca de pollo y pavo ensayados frente a los antimicrobianos del
primer panel para los afios 2022 y 2024

En cuanto al perfil de resistencia en la carne de pollo y pavo frente a los antimicrobianos del segundo panel,
y tal y como se puede observar en el grafico 10.4, se mantiene el porcentaje de resistencia con respecto a
cefotaxima y ceftazidima. Respecto a cefepima se observa un ligero incremento en el afio 2024 en el caso
de la carne de pollo. En cuanto al perfil de resistencia de cefoxitina para la carne de pollo, se puede observar
unincremento en el afio 2024 pasando del 21,25 % en el afio 2022 al 24,83 % en el afio 2024 mientras que,
en el caso de la carne de pavo para el mismo antimicrobiano, se observa una reduccién del 9,38 % en el
aflo 2022 al 5,26 % en el afio 2024.
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Grafico 10.4. Perfil de resistencias en cepas de muestras de carne fresca de pollo y pavo ensayados frente a los
antimicrobianos del segundo panel para los afios 2022 y 2024
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EVALUACION DEL PROGRAMA

OBJETIVO 7
OPERATIVO PARAMETRO EVALUADO INDICADORES

Resultados obtenidos en carne fresca pollo pavo
N2 de muestras de carne fresca 300 150
N2 cepas aisladas testadas 149 76
N2 cepas aisladas presuntamente productoras de BLEA
(ESBL) 112 72

1. Detectar

la presencia de | Porcentaje de cepas productoras de BLEA (ESBL) 75,17 % 94,74 %

Escherichia coli

productora  de | preyalencia de BLEA (ESBL) 38,34% 50,53 %

betalactamasas de

espectro ampliado | N2 cepas aisladas presuntamente productoras de )5 1

(BLEA), AmpC

|

betalactamasas Porcentaje de cepas productoras de AmpC 16,78 % 1,32 %

AmpC 0

carbapenemasas ; . .

en alimentos Prevalencia de AmpC 8,56 % 0,70 %

mediante Un | N2 cepas presuntamente productoras de BLEA y AmpC

muestreo en carne | <imultaneamente 12 3

fresca en .

o Porcentaje de cepas productoras de BLEA (ESBL) vy 0 0
es'tabl.eam|entos AmpC simultdneamente 8,05 % 3,95%
minoristas

Prevalencia de BLEA (ESBL) y AmpC simultdneamente 4,11 % 2,11 %
N2  cepas  presuntamente  productoras de 0 0
carbapenemasas

Porcentaje de cepas productoras de carbapenemasas 0,00 % 0,00 %
Prevalencia de carbapenemasas 0,00 % 0,00 %
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En el marco de este Programa 10 de vigilancia de las resistencias antimicrobianas, en 2024 se ha
analizado un total de 450 muestras, de las cuales 300 han sido de carne de pollo y 150 de carne de pavo,
tomadas todas ellas en establecimientos minoristas distribuidos de forma aleatoria por todo el territorio
nacional.

Del total de muestras analizadas, se ha aislado un total de 149 cepas de £. colien carne procedente de
pollo y 76 cepas a partir de las muestras de carne de pavo.

De acuerdo con los resultados obtenidos de las cepas de Escherichia coli productora de betalactamasas
de espectro ampliado (BLEA), betalactamasas AmpC y /o carbapenemasas aisladas de las muestras de
carne fresca analizadas se puede concluir:

De los 149 aislados de £ col/i de muestras de carne de pollo, un 75,17 %. resultaron ser productores de
ESBL y un 16,78 % productoras de AmpC. El porcentaje de aislados productores de ambas enzimas es
de un 8,05 %. Como resultado se ha obtenido que el 100 % de los aislados en las muestras de pollo son
resistentes a ampicilina y cefotaxima, mientras que no se han encontrado resistencias a colistina y
meropenem.

De los 76 aislados de £. coli de muestras de carne de pavo, un 94,74 % resultaron ser productores de
ESBL y un 1,32 % productoras de AmpC. El porcentaje de aislados productores de ambas enzimas es de
un 3,95 %. Como resultado se ha obtenido que el 100 % de los aislados en las muestras de pavo son
resistentes a ampicilina y cefotaxima mientras que no se han encontrado resistencias a meropenem,
colistina y tigeciclina.
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Anexo

Tabla 10.1. Numero de cepas de E. coli aisladas, resistentes y porcentaje de resistencia en muestras de
carne de pollo y pavo para los antibidticos del primer panel.

Carne de pollo Carne de pavo
Resultado Indicador Resultado Indicador
Numero Numero ) Numero Numero .
i e Porcentaje o — Porcentaje
. ) resistencia ) . resistencia
aisladas resistentes aisladas resistentes
Amikacina (AMK) 149 1 0,67 % 76 1 1,32 %
Ampicilina (AMP) 149 149 100,00 % 76 76 100,00 %
Azitromicina (AZM) 149 3 2,01% 76 1 1,32 %
Cefotaxima (CTX) 149 49 100,00 % 76 76 100,00 %
Ceftazidima (CAZ) 149 148 99,33% 76 76 100 %
Cloranfenicol (CHL) 149 27 18,12 % 76 30 39,47 %
Ciprofloxacino (CIP) 149 121 81,21 % 76 46 60,53 %
Colistina (COL) 149 0 0% 76 0 0,00 %
Gentamicina (GEN) 149 11 7,38% 76 2 2,63%
Meropenem (MEM) 149 0 0,00 % 76 0 0%
?ﬁfs nalidixico 149 93 62,42 % 76 33 43,42 %
sulfametoxazol 149 66 44,30 % /6 40 52,63%
(SMZ)
Tetraciclina (TET) 149 68 45,64 % 76 51 67,11 %
Tigeciclina (TIG) 149 1 0,67 % 76 0 0%
Trimetoprim (TMP) 149 41 27,52 % 76 11 14,47 %

Tabla 10.2. Numero de cepas de E. coli aisladas, resistentes y porcentaje de resistencia en muestras de
carne de pollo y pavo para los antibioticos del segundo panel.

Carne de pollo Carne de pavo
Resultado Indicador Resultado Indicador
Numero Ndmero ) Ndmero Numero ’
Porcentaje Porcentaje
cepas cepas resistencia cepas cepas resistencia
aisladas resistentes aisladas resistentes
Cefepima (FEP) 149 136 91,28 % 76 75 98,68 %
) 76
Cefotaxima (CTX) 149 149 100,00 % 76 100,00 %
Cefoxitina (FOX) 149 37 24,83 % 76 4 5,26 %
Ceftazidima (CAZ) 149 148 99,33 % 76 76 100 %
Ertapenem (ETP) 149 7 4,70 % 76 0 0,00 %
Imipenem (ITM) 149 0 0,00 % 76 0 0,00 %
Meropenem (MEM) 149 0 0,00 % 76 0 0,00 %
Temocilina (TEM) 149 1 0,67 % 76 0 0,00 %
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el programa de vigilancia de cepas resistentes de Salmonella vy

Categoria del alimento Agente zoondtico ,\;igsf:(f:; rgsisctzii:s Antibidticos a los que son resistentes
24 10 AMP 1
TET 4
Canal de bovino Salmonella AMP, AZM, TET, TMP 1
NAL, AMP, CIP, CHL, COL, GEN, SMZ, TET 3
AMP, SMZ, TET 1
Canal de ovino Salmonella 2 1 NAL, AMP, CIP, GEN, SMZ, TET, TMP 1
6 5 AMP 3
Canal de pavo Salmonella
NAL, CIP, CHL, GEN, SMZ, TET, TIG 1
NAL, CIP, CHL, GEN, SMZz, TET 1
34 30 AMP, SMZ, TET 3
NAL, CIP, SMz, TET, TIG, TMP 17
NAL, CIP, SMZ, TET, TMP 2
Canal de pollo Salmonella NAL, CIP, SMZ, TET, TIG 4
SMZ, TMP 1
NAL, CIP, SMZ, TET 1
NAL, AMP, CIP, GEN, SMz, TET, TIG, TMP 1
NAL, AMP, CIP, SMZ, TET, TIG, TMP 1
44 43 AMP, SMz, TET 9
NAL, AMP, CIP, SMZ, TET, TIG, TMP 1
NAL, AMP, CIP, SMZ, TET, TIG 1
AMP, CIP, CHL, SMZ, TET, TMP
NAL, AMP, CIP, CHL, SMZ, TET, TMP 1
NAL, AMP, AZM, CIP, CHL, GEN, SMZ, TET, TIG, 1
TMP
Canal de porcino Salmonella NAL AMP, TET !
AMP, TET 3
AMP, SMZ 8
NAL, AMP, CIP, SMZ, TET 2
SMZz, TET, TMP 3
NAL, AMP, AZM, CIP, SMZ, TMP 1
NAL, CIP, TIG 1
NAL, AMP, CIP, TET, TIG, TMP 1
AMP, CHL, SMz, TET 1
NAL, AMP, CIP, CHL, SMZ, TET, TIG, TMP 1
NAL, AMP, CIP, CHL, GEN, SMZ, TMP 1
NAL, AZM, CHL, SMZ 1
NAL, CIP, TET 1
AMP, CHL, GEN, SMZ, TMP 1
AMP, CHL, SMZ, TET, TMP 1
AMP, SMZ, TET, TIG, TMP 1
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Categoria del alimento Agente zoondtico . cepas ) cepas Antibidticos a los que son resistentes
aisladas resistentes
Carne de porcino Salmonella 5 4 NAL, AMP, CIP, SMZ, TET 2
separada mecdnicamente
NAL, AMP, AZM, CIP, SMZ, TET 1
NAL, AMP, CIP, TET 1
Preparado de carne de Salmonella 7 7 AMP, SMZ 1
pollo
NAL, CIP, SMZ, TET, TIG, TMP 4
NAL, CIP 2
Producto cérnico Salmonella 1 1 NAL, AM P, C|P, SMZ, TET 1
110 105 ap 19
Canal de pollo Campylobacter jejuni CIp, ETP 6
CIP, ETP, TET 16
CIP, TET 55
TET 9
Carne de pollo Campylobacter jejuni 1 1 ETP 1
43 43 cIp 1
CIP, ERY 1
) CIP, ERY, ETP, GEN, TET 1
Canal de pollo Campylobacter coli CIP, ERY, GEN, TET 6
CIP, ERY, TET 8
CIP, ETP, TET 15
CIP, TET 5
ETP 4
TET 2
Preparado de carne de Campylobacter coli 2 2 CIP, TET 1
pollo ETP, TET 1

Tabla 10.4. Alimentos evaluados en el programa de vigilancia de cepas resistentes de Salmonella en Castilla

y Ledn

Categoria de alimento

Agente zoondtico

Producto carnico de ovino

Producto carnico de pollo

Producto carnico de porcino

Salmonella enterica

N2 cepas Ne cepas
; resistentes
aisladas Antibidticos a los que son resistentes
0
6 CIP. NAL
CIP, NAL, TIG
SMX, TET, AMP
5 SMX, TET, CHL, AMP

SMX, AMP

SMX, TMP, CIP, TET, NAL, CHL, TIG, AMP

Tabla 10.5. Alimentos evaluados en el programa de vigilancia de cepas resistentes de Salmonella en la

Comunidad de

Madrid

Categoria de alimento

Agente zoonotico

N2 cepas aisladas

N2 cepas resistentes

Antibidticos a los que son resistentes

Semillas germinadas

Salmonella

Huevos

0

TMP, SMZ
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Tabla 10.6. Alimentos evaluados en el programa de vigilancia de cepas resistentes de Salmonella,

Campylobactery E.coli en la Comunidad Valenciana

° o
Categoria de alimento Agente zoondtico N. cepas N . cepas Antibiéticos a los que son resistentes
aisladas resistentes
Canal de porcino NAL, CIP 1
AMP, SMZ 4
AMP, SMZ, TET 3
13 12
AMP, GEN, SMZ, TET 1
Salmonella Typhimurium (4,5:i:-) ANIP. AZMI SNIZ TET 1
monofdsica ’ ’ /
AMP, CHL, SMZ, TET, TMP 2
Preparados de carne de ) 2 AMP, CHL, SMZ, TET, TMP 2
porcino
Producto carnico porcino 5 2 NAL, AMP, CIP, CHL, GEN, SMZ, TET, 2
TMP
Canal de porcino Salmonella Typhimurim (4,5:i:1,2) 1 1 AMP, CHL, TET, TMP 1
Canal de porcino TET 1
6
CHL, TET 1
SMZ, TET, TMP 1
Salmonella Rissen (7:f,g:-) 7 AMP. SMZ. TET. TMP 1
AMP, AZM, CHL, SMZ, TET, TMP 1
NAL, AMP, CIP, CHL, GEN, SMZ, TET, 1
TMP
Canal de porcino Salmonella Paratyphi C 1 1 AMP, TET, TMP 1
Canal de Pollo 27 NAL, CIP 20
NAL, CIP, SMZ, TMP 1
27 NAL, CIP, SMZ, TET 2
NAL, CIP, SMZ, TET, TMP 3
NAL, AMP, SMZ, TET, TMP 1
Carne fresca de pollo 6 NAL, CIP 3
/ NAL, CIP, SMZ, TET 3
Carne picada de pollo Salmonella Infantis (7:r:1,5) 2 NAL, CIP, SMZ, TET 1
2 NAL, CIP, SMZ, TET 1
Preparado de carne de 6 NAL, CIP 2
ollo
2 NAL, CIP, TMP 1
6 NAL, CIP, SMZ, TET 1
NAL, CIP, SMZ, TET, TMP 2
Productos carnicos de 1 1 NAL, CIP 1
porcino
Canal de Pollo 9 NAL, CIP 7
9
Salmonella Virchow (7:r:1,2) NAL, AMP, CIP 2
Carne fresca de pollo 2 2 NAL, CIP 2
Canal de pollo Salmonella Grumpensis (13:d:1,7 1 1 NAL, CIP 1
Canal de pollo Salmonella Hadar (8:210, e,n,x) 1 1 NAL, CIP 1
Canal de ovino Salmonella Bredeney (4:1,v:1,7) 1 1 SMZ, TMP 1
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. . L N¢ cepas N2 cepas .
Categoria de alimento Agente zoondtico ) P . P Antibidticos a los que son resistentes
aisladas resistentes
P dod d 1 AMP
reparaco de carne ce Salmonella Derby (4:f,g:-) 1
pollo
28 CIp
ETP
Caril ¢z pele Campylobacter jejuni 35 ERY
CIP. TET
CIP, GEN, TET
11 CIP, TET
Canal de pollo
Campylobacter coli 15 CIP, ETP, TET
CIP, GEN, TET
Moluscos bivalvos vivos 2 NAL, CIP
cléchina valenciana i
( ) . col 10 AMP, CIP, SMZ, TET, TMP

Tabla 10.7. Comparativa porcentajes de resistencias frente a antimicrobianos del primer panel entre el afio
2022y 2024 para carne de pollo y pavo,

cepas aisladas de carne de cepas aisladas de carne de
pollo pavo
2022 2024 2022 2024
Amikacina 0,63 0,67 % 1,04 % 1,32 %
Ampicilina 100 % 100 % 100 % 100 %
Azitromicina 4,38% 2,91% 6,25 % 1,32%
Cefotaxima 100 % 100 % 100 % 100 %
Ceftazidima 99,38 % 99,33 % 98,96 % 100 %
Cloranfenicol 32,50 % 18,12 % 28,13 % 39,47 %
Ciprofloxacina 82,50 % 81,21 % 72,92 % 60,53 %
Colistina 0% 0% 0% 0,00 %
Gentamicina 17,50 % 7,38 % 4,19% 2,63%
Meropenem 0% 0% 0% 0%
Acido nalidixico 67,50 % 62,42 % 58,33 % 43,42 %
Sulfametoxazol 63,13 % 44,30 % 50 % 52,63 %
Tetraciclina 61,28 % 45,64 % 67,71 % 67,11 %
Tigeciclina 0% 0,67 % 1,04 % 0%
Trimetoprim 33,13 % 27,52 % 23,96 % 14,47 %
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cepas aisladas de carne de

cepas aisladas de carne de

pollo pavo
2022 2024 2022 2024
Cefepima 90,63 % 91,28 % 98,96 % 98,68 %
Cefotaxima 100 % 100,00 % 100 % 100 %
Cefoxitina 21,25 % 24,83 % 9,38 % 5,26 %
Ceftazidima 99,38 % 99,33 % 100 % 100 %
Ertapenem 2,50 % 4,70 % 0% 0%
Imipenem 0% 0% 0% 0%
Meropenem 0% 0% 0% 0%
Temocilina 0% 0,67 % 1,04 % 0%
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Tabla 10.8. Comparativa porcentajes de resistencias frente a antimicrobianos del segundo panel entre el
afio 2022 y 2024 para carne de pollo y pavo.
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Tabla 10.9. Existencia de E. coli presuntamente productora de ESBL y/o AmpC en carne de pollo y de pavo en comercio minorista.

¥ MINISTERIO
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Resultados Resultados Resultados Existencia de Resultados Existencia Resultados Existencia de Resultados ESBL | Existencia de ESBL
NP2 AMPC AMPC % ESBL ESBL % de CP % ESBLy AMPC ESBLYy AMPC % y/o AMPC y/o AMPC %
Carne de
- 149 25 16,78 % 112 75,17 % 0% 12 8,05 % 149 100 %
Carne de
—- 76 1 1,32% 72 94,74% 0% 3 3,95 % 76 100 %
Tabla 10.10. Prevalencia de E. coli presuntamente productora de ESBL y/o AmpC en carne de pollo y de pavo en comercio minorista.
Total de Total de
unidades unidades Aislados Aislados ESBLy ESBLY
analizadas positivas analizados Aislados ESBL ESBL % Aislados AMPC AMPC % Aislados CP CP % AMPC AMPC %
Carne de
il 300 153 149 112 38,34 % 25 8,56 % 0% 12 4,11 %
Carne de
e 150 80 76 72 50,53 % 1 0,70% 0% 3 2,11 %
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PROGRAMA 11. CONTAMINANTES EN ALIMENTOS

Los contaminantes son sustancias que no han sido agregadas de manera intencional a los alimentos pero
que se pueden encontrar en ellos como consecuencia de la contaminacion medioambiental o como
residuos de la produccion, fabricacion, transformacién, preparacién, tratamiento, acondicionamiento,
transporte o almacenamiento de estos alimentos. Esta contaminacidn tiene un impacto negativo sobre la
calidad de los alimentos y puede implicar un riesgo para la salud humana.

El objetivo general de este programa es detectar la presencia de contaminantes en los alimentos por
encima de los limites descritos en la normativa europea para los productos alimenticios, con el fin de
mantenerlos a niveles aceptables desde el punto de vista toxicoldgico.

Para ello se realiza la toma de muestras y analisis de alimentos de los siguientes contaminantes:

e Contaminantes regulados mediante Reglamento (UE) 2023/915, por el que se fija el contenido
madximo de:

a. Micotoxinas: aflatoxinas, ocratoxina, patulina, deoxinivalenol, fumonisinas, citrinina,
esclerocios de cornezuelo y alcaloides de cornezuelo, y zearalenona.

b. Toxinas vegetales inherentes: acido erucico, acido cianhidrico y alcaloides tropanicos,
alcaloides pirrolizidinicos, alcaloides del opio y THC.

c. Metales: plomo, cadmio, mercurio, arsénico y estafio (inorganico).

d. Contaminantes organicos persistentes halogenados: dioxinas y PCB, y sustancias
perfluoroalquiladas.

e. Contaminantes del procesado: HAPs, 3-MCPD y ésteres glicidilicos.
f.  Otros contaminantes: nitratos, melamina y perclorato.
e Acrilamida con niveles de referencia regulados en el Reglamento (UE) 2017/2158.

e Contaminantes incluidos en alimentos para lactantes y nifios de corta edad segin Reglamento
Delegado (UE) 2016/127 y en alimentos para usos médicos especiales segin el Reglamento
Delegado (UE) 2016/128.

e  Otros contaminantes con limites legalmente establecidos.

En 2024, 17 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

Las autoridades competentes de las CC. AA. efectian los controles de acuerdo con procedimientos
documentados para verificar el cumplimiento de la normativa, tomando como base la programacién anual
en base al riesgo que elabora la AESAN, junto con la programacion establecida en el Reglamento (UE)
2022/931 y Reglamento (UE) 2022/932, donde se establece el nimero de muestras minimas por grupo de
contaminantes que debe programar cada Estado miembro.

Teniendo en cuenta los datos remitidos por las CC. AA., en el afio 2024 se ha analizado un total de 9260
muestras, de las cuales 9219 fueron programadas y 41 se realizaron mediante controles no programados,
que suponen el 0,44 % del total de controles realizados.
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Las categorias de alimentos donde se ha realizado mayor nimero de controles oficiales han sido:

e 26,09 % en la categoria de carne fresca;
e 14,09 % en la categoria de frutas y vegetales
e 11,05 % en la categoria de pescados y productos de la pesca.

En el siguiente grafico se muestra la distribucién de controles en las distintas categorias de alimentos:

Controles realizados por categoria de alimento

20. Complementos 21. Alimentos elaborados

alimenticios 0,40% 22. Otros alimentos 1. productos lacteos
0,09% 4,02%
e Z;C;dr;?\tzs i 2,39% e 02. Alternativas a los
lacteos
2,16%
P 0,16%
16. Alimentos para usos 03, Grasas, acites y

/ .
emulsiones.

nutricionales f
17. Bebidas

particulares, Rto. 9,64% ™~ 3,28%
609/2013
7,13% ———————__05. Frutas y vegetales
15. Sal, especias, sopas, 14,09%

salsas, ensaladas y
productos proteinicos.

I 0,91%

3,77% _\

14. Azucar, siropes
mieles y edulcorantes de

06. Productos de confiteria

————__ 07.Cerealesy productos
a base de cereales

° _/ 4,96%
esa 13. Huevos y
1,35% duct
ovoproductos 08. Productos de
2,66%

panaderia, bolleria,
pasteleria, reposteria y
galleteria
3,49%

12. Pescados 'y /
productos de la pesca
11,05%

11. Productos carnicos 10. Carne picada,

2,24% preparados carnicos Yy 09. Carne fresca
carne separada 26,09%
mecanicamente

0,14%

Gréfico 11.1. Distribucién de controles por categorias de alimentos

Se ha llevado a cabo muestreo y analisis en alimentos para la determinacién de 45 contaminantes, y se ha
realizado el mayor niumero de controles sobre |os siguientes:

e 36,27 % Plomo;

e 31,49 % Cadmio y derivados;
e 8,66 % Ocratoxina A;

e 8,64 % HAPs;

e 7,65% NDL-PCBs;

e 7,34 % Mercurio.

Las analiticas de estos productos se han llevado a cabo en laboratorios designados por las autoridades
competentes de cada CC. AA. y que estan incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria
(RELSA, https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).
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RESULTADOS DEL CONTROL

Se considera incumplimiento en el marco de este programa cuando se supera el contenido maximo
permitido por la legislacion de un contaminante en un alimento muestreado. Se han detectado
incumplimientos en 163 de los 9260 controles realizados, es decir, el 98,24 % de los alimentos muestreados
y analizados han sido conformes con la normativa.

En estos 163 controles con incumplimientos se han detectado 197 contaminantes por encima del limite
maximo. Esto es debido a que algunas muestras contienen mds de una sustancia que supera el limite
maximo. El total de sustancias que incumplen son 38 y entre ellas se encuentran: mercurio, acrilamida,
HAPs, aflatoxinas B y G, acido cianhidrico (HCN), cadmio, plomo, ocratoxina A, alcaloides pirrolizidinicos
(AP) recomendados (se refiere a los 21 AP seleccionados por EFSA como relevantes para el control
alimentario Reglamento (UE) 2023/915) y alcaloides pirrolizidinicos no recomendados (no incluidos en la
lista prioritaria de EFSA), alcaloides del opio, derivados del cannabis, NDL-PCBs y suma, PFAs, 3-MCPD y sus
ésteres, acido erucico, acido ocadaico, dinofisistoxinas y formas aciladas, nitratos, estafio, arsénico y sus
compuestos y otros contaminantes inorganicos.

En concreto, los incumplimientos detectados han sido en las siguientes categorias de alimentos y para los
siguientes contaminantes:

e Grasas y aceites: 3-MCPD (2) y sus ésteres y derivados del cannabis (2);

e Frutasy vegetales: acido cianhidrico (11), aflatoxinas By G (6), alcaloides del opio (3), cadmio (1),
estafio (1) y ocratoxina A (3);

e Cereales y productos de cereales: dcido cianhidrico (2) y arsénico y sus compuestos (1);

e  Productos de panaderia, bolleria, pasteleria, reposteria y galleteria: acrilamida (4);

e Carne fresca: cadmio (7), NDL-PCBs y suma (1) y plomo (3);

e  Productos cdrnicos: HAPs (13) y nitratos (1);

e Pescado y productos de la pesca: dcido ocaddico, dinofisistoxinas y formas aciladas (1), cadmio y
derivados (5), mercurio y derivados (50), PCBs y derivados (1);

e Huevos y ovoproductos: PFAs (2);

e Sal, especias, sopas, salsas, ensaladas y productos proteinicos: dcido ertcico (2), alcaloides
pirrolizidinicos (2), ocratoxina (1),

e Alimentos para usos nutricionales particulares: plomo (2);

e Bebidas: acrilamida (3), ocratoxina A (1), perclorato (1),

e  Productos de aperitivo: acrilamida (31);

e Complementos alimenticios: mercurio (4), alcaloides pirrolizidinicos (1);

e Alimentos elaborados: acrilamida (1).
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Grafico 11.2. Porcentaje de incumplimientos por categoria de alimentos y contaminante

Porcentaje de
incumplimiento
1,76%

Cumplimiento del operador

Porcentaje de
cumplimiento
98,24%

Gréfico 11.3. Porcentaje de cumplimiento del programa

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Con el fin de resolver los incumplimientos detectados, las autoridades competentes han adoptado un
total de 163 medidas (para una misma muestra se han podido adoptar varias medidas). Todas las
medidas que se han adoptado son administrativas, detallandose a continuacion:
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e 57investigaciones de seguimiento

e 23 |ote retirados del mercado

e 22 notificacion de alerta rapida (RASFF)

e 16 avisos

e 13 consecuencias administrativas

e 12 muestreos de seguimientos sospechosos

e 8lote no liberados al mercado

e lintensificacion de controles previos a la liberacion de la mercancia

Ademads, bajo la categoria “Otros” se han notificado 7 medidas.

La distribucién en porcentaje del total de medidas adoptadas se refleja en el grafico a continuacion:

Medidas adoptadas
Otros

Notificacién de AIerta 6, 60%

Répida (RASFF)
11,68% Consecuencias

admmlstratlvas
7,61%
Muestreo de
seguimiento Destruccion de
(sospechoso) ————___animales o productos.
6,60% 3,55%

Intensificacic’)n de
controles previos a la

Avisos
8 12%

liberacion e la
Lote retirado del _/ mercancia
0,51%
mercado
14,72%

Lote no liberado al -~ \ Investigacion de

mercado seguimiento
6,09% 34,52%

Grafico 11.4. Porcentaje de medidas adoptadas

ANALISIS DE TENDENCIAS

En el afio 2024, han aportado datos 17 CC. AA., el mismo numero de CC. AA. que reportaron datos en 2023
y en 2022 en el marco de este programa. El nimero de controles realizados en 2024 ha sido de 9260,
mientras que en 2023 y 2022 se realizaron 7520 controles, y 6015 controles respectivamente.

El andlisis de los resultados de este programa en los ultimos 3 afios se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:
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Grafico 11.5. Evolucion de los indicadores de tendencia de cumplimiento de operadores

En el afio 2024 el cumplimiento de la normativa por el operador del establecimiento alimentario fue de un
98,24 %.

El nimero de medidas adoptadas en 2024 ha sido de 163, mientras que en 2023 y 2022 fueron de 62y 96
respectivamente.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los Ultimos afios:

INDICADORES DE RESULTADOS
OBIJETIVO GENERAL

TENDENCIA 2022 2023 2024
Detectar la presencia de | N® de controles realizados 6015 7520 9260
contaminantes en los
alimentos por encima de ) )

. ) Ne de contaminantes analizados 31 38 45

los limites descritos en la
normativa europea para
los prijuctos alimenticios Cumplimiento de la normativa 98,44 % 99,18 % 98,24 %
con el fin de mantenerlos a
niveles aceptables desde el
punto de vista toxicologico | Ne medidas adoptadas totales 96 62 163
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

svno

O,

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADOS
1 Realizar controles del contenido | N° de controles programados realizados 9219
de contaminantes en los alimentos
mediante toma de muestras y | N2de controles no programados realizados 41
andlisis de acuerdo con una
programacion en base al riesgo Ne de controles realizados totales 9260
2. Comprobar el cumplimiento de | e incumplimientos 163
la legislacion alimentaria en
relacion con el contenido de | o .
contaminantes en los alimentos % de cumplimiento 98,24 %
N2 de medidas adoptadas totales 163
3. Adoptar medidas por parte de la
autoridad competente ante los ) - .
. o P N2 medidas administrativas 163
incumplimientos detectados en el
curso de los controles oficiales
N2 medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En el 2024 las autoridades competentes de las CC. AA. han analizado 9260 muestras en el marco de este
programa, de los cuales 9219 se habian programado previamente y los otros 41 se han llevado a cabo
sin estar previamente programados.

El 98,24 % del total de alimentos analizados han sido conformes con la normativa, pues solo se han
detectado incumplimientos en 163 de los 9260 controles realizados:

e Grasas y aceites: 3-MCPD (2) y sus ésteres y derivados del cannabis (2);

e  Frutas y vegetales: acido cianhidrico (11), aflatoxinas B y G (6), alcaloides del opio (3), cadmio

(1), estafio (1) y ocratoxina A (3);

Cereales y productos de cereales: dcido cianhidrico (2) y arsénico y sus compuestos (1);

Productos de panaderia, bolleria, pasteleria, reposteria y galleteria: acrilamida (4);

Carne fresca: cadmio (7), NDL-PCBs y suma (1) y plomo (3);

Productos cdrnicos: HAPs (13) y nitratos (1);

e Pescado y productos de la pesca: dcido ocaddico, dinofisistoxinas y formas aciladas (1), cadmio
y derivados (5), mercurio y derivados (50), PCBs y derivados (1),

e  Huevos y ovoproductos: PFAs (2);

e Sal, especias, sopas, salsas, ensaladas y productos proteinicos.: dcido ertcico (2), alcaloides
pirrolizidinicos (2), ocratoxina (1);

e Alimentos para usos nutricionales particulares: plomo (2);

e Bebidas: acrilamida (3), ocratoxina A (1), perclorato (1);

e  Productos de aperitivo: acrilamida (31);

e Complementos alimenticios: mercurio (4), alcaloides pirrolizidinicos (1);

e Alimentos elaborados: acrilamida (1).

Con el fin de solucionar los incumplimientos detectados durante los controles oficiales, las autoridades
competentes han adoptado un total de 163 medidas administrativas, siendo la mas frecuente
investigacion de seguimiento, seguida de retiradas de lote del mercado y de notificaciones de Alerta
Répida (RASFF).

Con respecto a los dos afios anteriores, en 2024 se han realizado mas controles que en los dos afios
anteriores. El porcentaje de conformidad en los 3 ultimos afios se ha mantenido por encima del 98 %,
siendo en el 2024 del 98,24 %.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el anexo.
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Tabla 11.1. Controles realizados por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

Resultados

Indicadores

Categorias de alimento

N2 controles

N2 controles no

Ne controles realizados

% Controles realizados

programados realizados | programados realizados (TOTAL) sobre el total
1. Lacteos 370 2 372 4,02 %
2. Alternativas a lacteos 15 0 15 0,16 %
3. Grasas 304 0 304 3,28%
5. Frutas y vegetales 1298 7 1305 14,09 %
6. Confiteria 84 0 84 0,91 %
7. Cereales 458 1 459 4,96 %
8. Productos de
panaderlla, boIIerla,l 323 0 323 3,49 %
pasteleria, reposteria 'y
galleteria
9. Carne fresca 2409 7 2416 26,09 %
10._Carne picaday 13 0 13 0,14 %
derivados
11. Productos carnicos 207 0 207 2,24 %
12.Pescados 1018 5 1023 11,05 %
13.Huevos 246 0 246 2,66 %
14. Edulcorantes 125 0 125 1,35%
15.Cor1d|mentos v 349 0 349 377 %
especias
16. Al{mentaC|on 653 7 660 713%
especial
17. Bebidas 891 2 893 9,64 %
18. Aperitivos 200 0 200 2,16 %
20. Complementos 211 10 221 2,39%
21.0tros alimentos 37 0 37 0,40 %
elaborados
22. Otros 8 0 8 0,09 %
TOTAL 9219 41 9260 100 %
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Tabla 11.2. Controles realizados por contaminante
Resultados Indicadores
N2 controles N2 controles no N© controles % Controles
Contaminante programados programados realiz_ados (TOTAL) realizados sobre el
realizados realizados total

3-MCPD y sus ésteres 110 1 111 1,20 %
Acido cianhidrico (HCN) 51 0 51 0,55 %
Acido domoico 146 0 146 1,58 %
Acido Erucico 121 0 121 1,31%
Acido Ocadélco, Dinofisistoxinas 146 0 146 158%
y formas aciladas
Acrilamida 592 0 592 6,39 %
Aflatoxina M1y M2 245 2 247 2,67 %
Aflatoxinas By G 619 2 621 6,71 %
Alcaloides del Ergot 31 0 31 0,33 %
Alcaloides del opio 7 2 9 0,10 %
Alcaloides Pirrolizidinicos 65 0 65 0,70 %
recomendados
Alcaloides Pirrolizidinicos no 20 0 20 022%
recomendados
Alcaloides Tropanicos 136 0 136 1,47 %
Arsénico y sus compuestos 583 1 584 6,31 %
Azaspiracidos 146 0 146 1,58 %
BFRs no recomendados 27 0 27 0,29 %
BFRs Recomendados 27 0 27 0,29 %
Bisfenoles 33 0 33 0,36 %
Cadmio 2899 17 2916 31,49%
Citrinina 20 0 20 0,22 %
Derivados del Cannabis 44 0 44 0,48 %
Dioxinas y DL-PCB’s y Suma 536 0 536 5,79 %
DON 134 0 134 1,45 %
Estafio 96 1 97 1,05 %
Fumonisinas Legisladas 104 0 104 1,12%
Furanos 26 0 26 0,28 %
HAPs regulados 793 7 800 8,64 %
Hidrocarburos aromaticos 17 0 17 0,18%
Melamina 91 0 91 0,98 %
Mercurio 673 7 680 7,34 %
NDL-PCBs y suma 708 0 708 7,65 %
Niguel 253 1 254 2,74 %
Nitratos 403 2 405 4,37 %
Nitritos 17 0 17 0,18 %
Ocratoxina A 802 0 802 8,66 %
Organoclorados 2 0 2 0,02 %
Otras Biotoxinas Marinas 17 0 17 0,18 %
Qtroslcgntam|nantes 313 1 314 3.39%
inorganicos
Patulina 166 3 169 1,83%
Pectenotoxinas 34 0 34 0,37 %
PFAs 164 0 164 1,77 %
Plomo 3340 19 3359 36,27 %
T2; HT2; Suma 80 0 80 0,86 %
Yesotoxinas 146 0 146 1,58 %
Zearalenona 125 0 125 1,35%
Total general 9219 41 9260 100 %
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Tabla 11.3. Incumplimientos por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

Resultados Indicadores
%
Ne % incumplimientos
Categorias de N2 controles ) o incumplimientos .
. ) incumplimientos h respecto del total % cumplimiento
alimento realizados (TOTAL) . por categoria de de
alimentos ) o
incumplimientos

1. Lacteos 372 0% 0% 100 %
2[. Alternativas a 15 0% 0% 100 %
lacteos

3. Grasas 304 4 1,32% 2,45 % 99,00 %
5. Frutas y vegetales 1305 25 1,92 % 15,34 % 98,08 %
6. Confiteria 84 0% 0% 100 %
7. Cereales 459 3 0,65 % 1,84 % 99,35 %
8. Productos de

panaderia, bolleria, 323 4 1,24% 2,45 % 98,76 %
pasteleria, reposteria

y galleteria

9. Carne fresca 2416 11 0,46 % 6,75 % 100 %
10._Carne picaday 13 0% 0% 100 %
derivados

11. Productos 207 14 6,76 % 8,59 % 93,24 %
carnicos

12.Pescados 1023 52 5,08 % 31,90 % 94,92 %
13.Huevos 246 2 0,81% 1,23% 99,19%
14. Edulcorantes 125 0% 0% 100 %
ii)i‘;r:i'me”tos ¥ 349 4 1,15 % 2,45 % 98,85 %
ifb:l'igemac'on 660 2 0,30 % 1,23% 99,70 %
17. Bebidas 893 5 0,56 % 3,07 % 99,44 %
18. Aperitivos 200 31 15,50 % 19,02 % 84,50 %
20. Complementos 221 5 2,26 % 3,07 % 97,74 %
21.0tros alimentos 37 1 270% 0,61 % 97.30 %
elaborados

22. Otros 8 0% 0% 100 %
TOTAL 9260 163 1,76 % 100 % 98,24 %
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Resultados Indicadores
% %
N2 controles Ne incum Iir(’)nientos incumplimientos
Contaminante realizados incumplimientos or ca?e orfa de respecto del total % cumplimiento
(TOTAL) detectados P g de
contaminante : -
incumplimientos

3-MCPD y sus ésteres 111 2 1,80 % 1,23 % 98,20 %
Acido cianhidrico (HCN) 51 13 25,49 % 7,98 % 74,51 %
Acido domoico 146 0% 0% 100 %
Acido Ertcico 121 2 1,65% 1,23% 98,35%
Acido Ocadaico,

Dinofisistoxinas y 146 1 0,68 % 0,61 % 99,32 %
formas aciladas

Acrilamida 592 39 6,59 % 23,93 % 93,41 %
Aflatoxina M1y M2 247 0% 0% 100 %
Aflatoxinas By G 621 6 0,97 % 3,68 % 99,03 %
Alcaloides del Ergot 31 0% 0% 100 %
Alcaloides del opio 9 3 33,33% 1,84 % 66,67 %
Alcaloides

Pirrolizidinicos 65 2 3,08 % 1,23 % 96,92 %
recomendados

Alcaloides

Pirrolizidinicos.Otros 2 1 5,00 % 0,61% 95,00 %
reportados, no

recomendados

Alcaloides Tropanicos 136 0% 0% 100 %
?;Snfgf:sl’ossus 584 1 0,17 % 0,61% 99,83 %
Azaspiracidos 146 0% 0% 100 %
Egjjr?;;icomendados 27 0% 0% 100 %
BFRs Recomendados 27 0% 0% 100 %
Bisfenoles 33 0% 0% 100 %
Cadmio 2916 13 0,45 % 7,98 % 99,55 %
Citrinina 20 0% 0% 100 %
Derivados del Cannabis 44 2 4,55 % 1,23 % 95,45 %
SDL'JC::;”E’SV DLPCBsy 536 0% 0% 100 %
DON 134 0% 0% 100 %
Estafio reportados 97 1 1,03 % 0,61 % 98,97 %
Fumonisinas Legisladas 104 0% 0% 100 %
Furanos 26 0% 0% 100 %
HAPs regulados 800 13 1,63% 7,98 % 98,38 %
;'r'gr:?;zzzros 17 0% 0% 100 %
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Melamina 91 0% 0% 100 %
Mercurio 680 54 7,94 % 33,13 % 92,06 %
NDL-PCBs y suma 708 2 0,28 % 1,23 % 99,72 %
Niguel 254 0% 0% 100 %
Nitratos 405 1 0,25 % 0,61% 99,75 %
Nitritos 17 0% 0% 100 %
Ocratoxina A 802 5 0,62 % 3,07 % 99,38 %
Organoclorados 2 0% 0% 100 %
fﬂtarf;iomxmas 17 0% 0% 100 %
a:f;é;?:;:mi”a”tes 314 1 0,32 % 0,61 % 99,68 %
Patulina 169 0% 0% 100 %
Pectenotoxinas 34 0% 0% 100 %
PFAs 164 2 1,22 % 1,23 % 98,78 %
Plomo 3359 5 0,15 % 3,07% 99,85 %
T2; HT2; Suma 80 0% 0% 100 %
Yesotoxinas 146 0% 0% 100 %
Zearalenona 125 0% 0% 100 %
Total general 9260 163 1,76 % 100 % 98,24 %

Tablas 11.5 Controles e incumplimientos por contaminante

3-MCPD y sus ésteres

. : N@ controles N@ controles no N@ controles
Categars eleel e programados programados realizados Incumplimientos s
(Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) It s

3. Gra§as, aceitesy sus 47 47 ) 426%
emulsiones

15. Sal, especias, sopas,

salsas, ensaladas y 31 31 0%
productos proteinicos

16. Alimentos para usos

nutricionales particulares, 32 1 33 0%
Rto. 609/2013

TOTAL 110 1 111 2 1,80 %
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Acido cianhidrico

. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
G programados programados realizados Incumplimientos s
Rto. 2019/723 | limient
lsize e realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
3. Grasas, aceites y sus 1 1 0%
emulsiones
5. Frutas y vegetales 45 45 11 24,44 %
7. Cereales y productos a s s 5 40,00 %
base de cereales
TOTAL 51 0 51 13 25,49 %
Acido domoico
. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
Categoria de alimento programados programados realizados Incumplimientos % de
Rto. 2019/72 | limi
Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) ncumplimientos
12. Pescados y productos 145 145 0%
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
TOTAL 146 0 146 0 0%
Acido ertcico
0 0 0
itk Coel o ;\‘ro;(r)an;?(ljzss Nprz(;:;:ge(jozo Nrezcl)irz];g;lses Incumplimientos 2013
(Rto. 2019/723) realizados realizados (TOTAL) Incumplimientos
3. Gra§as, aceitesy sus 20 20 0%
emulsiones
8. Productos de
panader}a, boIIerla,, 5 5 0%
pasteleria, reposteria y
galleteria
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 77 77 2 2,60 %
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 9 9 0%
Rto. 609/2013
21. Alimentos elaborados 10 10 0%
TOTAL 121 0 121 2 1,65 %
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Acido Ocadaico, Dinofisistoxinas y formas aciladas

. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
G programados programados realizados Incumplimientos s
Rto. 2019/723 | limient
(B 2 realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
12. Pescados y productos 145 145 1 0,69 %
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
TOTAL 146 0 146 1 0,68 %
Acrilamida
. ) N@ controles N@ controles no N@ controles
et programados programados realizados Incumplimientos ks
Rto. 2019/72 | limi
Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) ncumplimientos
7. Cereales y productos a 27 27 0%
base de cereales
8. Productos de
panader}a, boIIerla,, 210 210 4 1,90 %
pasteleria, reposteria y
galleteria
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 61 61 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 97 97 3 3,09 %
}8. Productos de aperitivo 176 176 31 17,61 %
listos para el consumo
21. Alimentos elaborados 21 21 1 4,76 %
TOTAL 592 0 592 39 6,59 %
Aflatoxina M1y M2
0 [ 0
Gl ;\‘ro;(r)an;r:(lleoss Nprgc;rr];ﬁlaedsozo Nreg(l)i;;g;lses Incumplimientos §IES
Rto. 2019/72 | limi
(Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
1. Productos lacteos 193 2 195 0%
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 52 52 0%
Rto. 609/2013
TOTAL 245 2 247 0 0%
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Aflatoxinas By G

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos .
Rto. 2019/723 | | t
lsize e realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
5. Frutas y vegetales 373 1 374 6 1,60 %
7. Cereales y productos a 100 1 101 0%
base de cereales
8. Productos de
panaderlla, boIIerla,l 27 27 0%
pasteleria, reposteria y
galleteria
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 56 56 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 58 58 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 2 2 0%
}8. Productos de aperitivo 3 3 0%
listos para el consumo
TOTAL 619 2 621 6 0,97 %
Alcaloides del Ergot
0 0 [
itk Cel e ;\‘ro;(r)an;?(ljzss Nprz(;:;:ge(jozo Nrezcl)irz];g;lses Incumplimientos 2013
Rto. 2019/72 | limi
Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
7. Cereales y productos a 13 13 0%
base de cereales
8. Productos de
panaderlla, boIIerla,/ ) ) 0%
pasteleria, reposteria 'y
galleteria
14. Azlcar, siropes, mieles ) ) 0%
y edulcorantes de mesa
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 14 14 0%
Rto. 609/2013
TOTAL 31 0 31 0 0%

Alcaloides del opio

N2 controles

N2 controles no

Ne controles

Gl programados programados realizados Incumplimientos S
Ride, U723 realizados realizados (TOTAL) eSS
5. Frutas y vegetales 7 2 9 3 33,33%
TOTAL 7 2 S 3 33,33%
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Alcaloides pirrolizidinicos recomendados

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos .
Rto. 2019/723 | | t
lsize e realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 16 16 1 6,25 %
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 4 4 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 29 29 0%
20. Complementos 16 16 1 6,25 %
alimenticios
TOTAL 65 0 65 2 3,08 %
Alcaloides pirrolizidinicos no recomendados
. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
Caitegena o ellmente programados programados realizados Incumplimientos s
(e, ALY 723 realizados realizados (TOTAL) Ectalileytes
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 9 9 11,11 %
productos proteinicos
17. Bebidas 6 6 0%
ZQ. Complementos 5 5 0%
alimenticios
TOTAL 20 0 20 5,00 %
Alcaloides tropanicos
N@ | Ne | Ne |
Gl pro;(r)an;r:deoss pri)(;:;gaejor;o reg(l)i;;gfjses Incumplimientos ki
Rto. 2019/72 | limi
(Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) ncumplimientos
07. Cereales y productos a 23 23 0%
base de cereales
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 7 7 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 50 50 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 49 49 0%
18. Productos de aperitivo 2 2 0%
ZQ. Complementos S 5 0%
alimenticios
TOTAL 136 0 136 0 0%
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Arsénico y sus compuestos
. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
G programados programados realizados Incumplimientos s
Rto. 2019/723 | limient
(B 2 realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
1. Productos lacteos 4 4 0%
2'. Alternativas a los 10 10 0%
lacteos
5. Frutas y vegetales 11 11 0%
6. Productos de confiteria 18 18 0%
7. Cereales y productos a 95 95 1 1,05%
base de cereales
8. Productos de
panaderfa, boIIema,, 20 20 0%
pasteleria, reposteria y
galleteria
11. Productos carnicos 3 3 0%
12. Pescado y productos 101 101 0%
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 54 54 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 110 1 111 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 137 137 0%
ZQ. Complementos 14 14 0%
alimenticios
21. Alimentos elaborados 1 1 0%
22. Otros alimentos 5 5 0%
TOTAL 583 1 584 1 0,17 %
Azaspiracidos
[ [ 0
Ceizeonie) Ch il ;\lrog:an;r:(ilzss Npri)c;rr];rrzlaedsozo Nreg(l)i;;g;lses Incumplimientos s
(i, 2018722 realizados realizados (TOTAL) el imeies
12. P
escado y productos 145 145 0%
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
TOTAL 146 0 146 0 0%
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BFRs no recomendados

. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
Eaiigat e allimane programados programados realizados Incumplimientos e
(Rto. 2019/723) realizados realizados (TOTAL) Incumplimientos
1. Productos lacteos 4 4 0%
9. Carne fresca 1 1 0%
10. Carne picada,
preparados carnicos y 1 1 0%
carne separada
mecdnicamente
11. Productos carnicos 2 2 0%
12. Pescados y productos 15 15 0%
de la pesca
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 4 4 0%
Rto. 609/2013
TOTAL 27 0 27 0 0%

BFRs recomendados

. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
Gl programados programados realizados Incumplimientos s
(e 200822 realizados realizados (TOTAL) Imevmpli i eries
1. Productos lacteos 4 4 0%
9. Carne fresca 1 1 0%
10.C i
' arne picaday 1 1 0%

derivados

11. Productos cérnicos 2 2 0%
12. Pescado y productos 15 15 0%
de la pesca

16. Alimentos para usos

nutricionales particulares, 4 4 0%
Rto. 609/2013

TOTAL 27 0 27 0 0%

Bisfenoles
[ [ [
Gl g‘ro;?anr:;(ljzss Nprf)c;:;;)laedsozo Nrezcl)igz::icc))lss Incumplimientos S
(e, 200722 realizados realizados (TOTAL) Imemeliier s

3. Gra§as, aceites y sus ) ) 0%
emulsiones

5. Frutas y vegetales 5 5 0%
12. Pescados y productos 10 10 0%
de la pesca

15. Sal, especias, sopas,

salsas, ensaladas y 8 8 0%
productos proteinicos

16. Alimentos para usos

nutricionales particulares, 2 2 0%
Rto. 609/2013
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17. Bebidas 6 6 0%
TOTAL 33 0 33 0 0%
Cadmio
0 0 0
e s st ;\‘ro;:)anr::(!eoss Nprf)c;::;glaedsor;o Nrezcl)igrjoc:ses Incumplimientos GG
e, 20722 realizados realizados (TOTAL) e RS

1. Productos lacteos 8 8 0%
2'. Alternativas a los 1 1 0%
lacteos

5. Frutas y vegetales 304 304 1 0,33 %
6. Productos de confiteria 67 67 0%
7. Cereales y productos a 109 109 0%
base de cereales

8. Productos de

panaderlla, boIIerla,l 10 10 0%
pasteleria, reposteria 'y

galleteria

9. Carne fresca 1663 7 1670 7 0,42 %
10. Carne picada,

preparados carnicos y 4 4 0%
carne separada

mecdnicamente

11. Productos cérnicos 9 9 0%
12. Pescados y productos 386 4 390 5 128%
de la pesca

14. Azlcar, siropes, mieles 9 9 0%
y edulcorantes de mesa

15. Sal, especias, sopas,

salsas, ensaladas y 62 62 0%
productos proteinicos

16. Alimentos para usos

nutricionales particulares, 112 1 113 0%
Rto. 609/2013

17. Bebidas 82 82 0%
ZQ. Complementos 66 5 71 0%
alimenticios

22. Otros alimentos 7 7 0%
TOTAL 2899 17 2916 13 0,45 %
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Citrinina

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos o
Rto. 2019/723 | | ;
(Rto /723) realizados reallmdes (TOTAL) ncumplimientos
20. Complementos )
alimenticios 20 20 0%
TOTAL 20 0 20 0 P

Derivados del Cannabis

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos o
e, 20722 realizados realizados (TOTAL) e RS
3. Ace_ltes, grasasy 2 2 ) 8,00 %
emulsiones
5. Frutas y vegetales 19 19 0%
TOTAL 44 0 44 2 4,55 %
Dioxinas y DL-PCB’s y Suma
. ) N2 controles N2 controles no Ne controles
itk Cellntino programados programados realizados Incumplimientos P06
(e, ALY 723 realizados realizados (TOTAL) IS
1. Productos lacteos 25 25 0%
3. Gra_sas, aceitesy 78 78 0%
emulsiones
5. Frutas y vegetales 4 4 0%
9. Carne fresca 241 241 0%
11. Productos cérnicos 2 2 0%
12. Pescado y productos 39 39 0%
de la pesca
13. Huevosy 148 148 0%
ovoproductos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 45 45 0%
Rto 609/2013
ZQ. Complementos 4 4 0%
alimenticios
TOTAL 536 0 536 0 0%
DON
0 0 0
Gl ;\‘ro;;)anr:;(iss Nprf)(g);:;rr:])laedsozo Nre?l)i:;:j(ises Incumplimientos S0
(Fize, 20722 realizados realizados (TOTAL) eI EriEes
7. cereales y productos a 66 66 0%
base de cereales
8. Productos de
panader!a, bollerla,, 24 24 0%
pasteleria, reposteria y
galleteria
PROGRAMA 11 CONTAMINANTES EN ALIMENTOS. INFORME ANUAL 2024 21






£ ¥ MINISTERIO
'R DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
Y AGENDA 2030

16. Alimentos para usos

B\’

nutricionales particulares, 40 40 0%

Rto. 609/2013

18. Productos de aperitivo 4 4 0%

TOTAL 134 0 134 0 0%
Estafio

Categoria de alimento

Ne controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos S

e, 20722 realizados realizados (TOTAL) e RS
1. Productos lacteos 2 2 0%
3. Gra§as, aceitesy sus ) ) 0%
emulsiones
5. Frutas y vegetales 38 38 1 2,63 %
7. cereales y productos a 1 1 0%
base de cereales
12. Pescados y productos 25 25 0%
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 5 5 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 5 1 6 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 18 18 0%
TOTAL 96 1 97 1 1,03 %

Fumonisinas Legisladas

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos o
(Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) It s

3. Gra§as, aceitesy 4 4 0%
emulsiones

7. cereales y productos a 36 36 0%
base de cereales

8. Productos de

panaderfa, boIIer|a,, 10 10 0%
pasteleria, reposteria 'y

galleteria

16. Alimentos para usos

nutricionales particulares, 38 38 0%
Rto. 609/2013

18. Productos de aperitivo 16 16 0%
TOTAL 104 0 104 0 0%
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Furanos
0 0 0
G e ;\‘ro;:)anr::(!eoss Nprf)c;::;glaedsor;o Nrezcl)igrjoc:ses Incumplimientos GG
e, 20722 realizados realizados (TOTAL) e RS
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 10 10 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 16 16 0%
TOTAL 26 0 26 0 0%
HAPs regulados

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos o
Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) It s

2[. Alternativas a los 1 1 0%
lacteos

3. Gra§as, aceites y sus 103 103 0%
emulsiones

5. Frutas y vegetales 68 68 0%
6. Productos de confiteria 37 37 0%
9. Carne fresca 6 6 0%
11. Productos carnicos 192 192 13 6,77 %
12. Pescados y productos 147 147 0%
de la pesca

15. Sal, especias, sopas,

salsas, ensaladas y 30 30 0%
productos proteinicos

16. Alimentos para usos

nutricionales particulares, 97 1 98 0%
Rto. 609/2013

17. Bebidas 54 1 55 0%
ZQ. Complementos 57 5 62 0%
alimenticios

21. Alimentos elaborados 1 1 0%
TOTAL 793 7 800 13 1,63 %

Hidrocarburos aromaticos
0 0 0
Gl r;\‘ro;(r)anr::(;eoss Nprf)(;:;;)lele(jsor;o Nrez(l)i;;:i(z)lses Incumplimientos S
(e, 200722 realizados realizados (TOTAL) Imemeliier s

17. Bebidas 17 17 0%
TOTAL 17 0 17 0 0%
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Melamina
p ’ Ne controles N2 controles no N2 controles
G e programados programados realizados Incumplimientos GG
Rto. 2019/723 ) ) | limient
iz ) realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
1. Productos lacteos 12 12 0%
2. Alternativas a los
. 4 4 0%
lacteos
8. Productos de
panaderlla, boIIerla,l 5 5 0%
pasteleria, reposteria 'y
galleteria
11. Productos carnicos 13 13 0%
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 5 5 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 55 55 0%
Rto. 609/2013
TOTAL 91 0 91 0 0%
Mercurio

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

Ne controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos o

(e, ALY 723 realizados realizados (TOTAL) IS
5. Frutas y vegetales 36 36 0%
11. Productos cérnicos 3 3 0%
12. Pescado y productos 444 5 446 50 11,21 %
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 59 59 0%
productos proteinicos
17. Bebidas 21 21 0%
20. Complementos 102 5 107 4 3,74 %
alimenticios
22. Otros alimentos 8 8 0%
TOTAL 673 7 680 54 7,94 %

NDL-PCBs y suma

Categoria de alimento

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos S
(Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) It s

1. Productos lacteos 56 56 0%
3. Gra§as, aceitesy sus 36 36 0%
emulsiones

5. Frutas y vegetales 5 5 0%
9. Carne fresca 318 318 1 0,31%
11. Productos carnicos 2 2 0%
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12. Pescados y productos 9 9 1 1,09%
de la pesca
13. Huevosy 142 142 0%
ovoproductos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 52 52 0%
Rto. 609/2013
ZQ. Complementos 4 4 0%
alimenticios
21. Alimentos elaborados 1 1 0%
TOTAL 708 0 708 2 0,28 %
Niquel
. ) N2 controles N2 controles no Ne controles
itk Cellntino programados programados realizados Incumplimientos P06
(e, ALY 723 realizados realizados (TOTAL) IS
1. Productos lacteos 9 9 0%
21. Alternativas a los 3 3 0%
lacteos
3. Gra§as, aceites y sus ) ’ 0%
emulsiones
5. Frutas y vegetales 29 29 0%
6. Productos de confiteria 18 18 0%
7. Cereales y productos a 23 23 0%
base de cereales
8. Productos de
panaderlla, boIIerla,/ 6 6 0%
pasteleria, reposteria y
galleteria
12. P
escado y productos 20 20 0%
de la pesca
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 37 1 38 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 72 72 0%
ZQ. Complementos 14 14 0%
alimenticios
TOTAL 253 1 254 0 0%
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Nitratos
. ) Ne controles N2 controles no N2 controles
Eaiigat e allmane programados programados realizados Incumplimientos e
e, 20722 realizados realizados (TOTAL) e RS
5. Frutas y vegetales 264 2 266 0%
7. Cereales y productos a 1 1 0%
base de cereales
10._Carne picaday 7 7 0%
derivados
11. Productos carnicos 8 8 1 12,50 %
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 103 103 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 17 17 0%
21. Alimentos elaborados 2 2 0%
TOTAL 403 2 405 1 0,25%
Nitritos
0 0 [
itk Coel o ;\‘ro;(r)an;?(ljzss Nprz(;:;:ge(jozo Nrezcl)irz];g;lses Incumplimientos 2013
Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) It s
17. Bebidas 17 17 0%
TOTAL 17 0 17 0 0%
Ocratoxina A
. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
Critgeiie Chellntii programados programados realizados Incumplimientos ks
Rize, 20272 realizados realizados (TOTAL) Il
1. Productos lacteos 1 1 0%
5. Frutas y vegetales 284 284 3 1,06 %
6. Productos de confiteria 1 1 0%
7. cereales y productos a 103 103 0%
base de cereales
8. Productos de
panaderlla, boIIerla,/ 31 31 0%
pasteleria, reposteria 'y
galleteria
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 58 58 1 1,72%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 60 60 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 261 261 1 0,38 %
}8. Productos de aperitivo ) 5 0%
listos para el consumo
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21. Alimentos elaborados 1 1 0%
TOTAL 802 0 802 5 0,62 %
Organoclorados

, ) N2 controles N2 controles no N2 controles
G programados programados realizados Incumplimientos s
Rto. 2019/723 | limient
lsize e realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
17. Bebidas 2 2 0%
TOTAL 2 0 2 0 0%
Otras Biotoxinas Marinas
. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
Caitegena o ellmente programados programados realizados Incumplimientos s
(g0, ALY 723) realizados realizados (TOTAL) IS
12. Pescado y productos 17 17 0%
de la pesca
TOTAL 17 0 17 0 0%

Otros contaminantes inorganicos

, ) N@ controles N2 controles no N2 controles
e Lyt programados programados realizados Incumplimientos % de
Rto. 2019/72 | limi
(i, 20L0Y722) realizados realizados (TOTAL) ncumplimientos

1. Productos lacteos 3 3 0%
5. Frutas y vegetales 61 61 0%
7. Cereales y productos a 4 4 0%
base de cereales

8. Productos de

panader}a, boIIerla,, 20 20 0%
pasteleria, reposteria y

galleteria

10. Carne picada,

preparados de carne y 1 1 0%
carne separada

mecanicamente (CSM)

11. Productos cérnicos 4 4 0%
12. Pescado y productos 5 5 0%
de la pesca

15. Sal, especias, sopas,

salsas, ensaladas y 12 12 0%
productos proteinicos

16. Alimentos para usos

nutricionales particulares, 83 83 0%
Rto. 609/2013

17. Bebidas 100 1 101 1 0,99 %
ZQ. Complementos 15 15 0%
alimenticios

22. Otros alimentos 5 5 0%
TOTAL 313 1 314 1 0,32 %

Patulina
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N2 controles

G programados programados realizados Incumplimientos s
Rto. 2019/723 | limient
(B 2 realizados realizados (TOTAL) neumplimientos
5. Frutas y vegetales 31 2 33 0%
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 40 1 41 0%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 94 94 0%
TOTAL 166 3 169 0 0%

Pectenotoxinas

N2 controles

N2 controles no

N2 controles

et programados programados realizados Incumplimientos ks

Rto. 2019/72 | limi

Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) ncumplimientos
12. Pescado y productos 313 33 0%
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
TOTAL 34 0 34 0 0%

PFAs
. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
itk Cellntino programados programados realizados Incumplimientos P06

(e, ALY 723 realizados realizados (TOTAL) IS
9. Carne fresca 95 95 0%
11. Productos carnicos 3 3 0%
12. Pescados y productos " " 0%
de la pesca
13. Huevos y 25 5 2 8,00 %
ovoproductos
TOTAL 164 0 164 2 1,22%

Plomo

Categoria de alimento

NQ controles

N2 controles no

N2 controles

% de

programados programados realizados Incumplimientos o
(e, 200722 realizados realizados (TOTAL) Imemeliier s
1. Productos lacteos 123 123 0%
2[. Alternativas a los 4 4 0%
lacteos
3. Gra§as, aceitesy sus 123 123 0%
emulsiones
5. Frutas y vegetales 298 298 0%
7. Cerealesy productos a 115 115 0%
base de cereales
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08. Productos de
panaderlla, boIIerla,l 11 11 0%
pasteleria, reposteria 'y
galleteria
9. Carne fresca 1657 7 1664 3 0,18 %
10. Carne picada,
preparados de carne y 4 4 0%
carne separada
mecdnicamente (CSM)
11. Productos carnicos 4 4 0%
12. Pescado y productos 310 1 311 0%
de la pesca
13. Huevos y 3 3 0%
ovoproductos
14. Azlcar, siropes, mieles 121 121 0%
y edulcorantes de mesa
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 53 53 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 116 6 122 2 1,64 %
Rto. 609/2013
17. Bebidas 313 313 0%
ZQ. Complementos 73 5 78 0%
alimenticios
22. Otros alimentos 7 7 0%
TOTAL 3340 19 3359 5 0,15 %
T2; HT2; suma
0 0 0
Critgelit Chellntii ;\‘ro;(r)an;r:(llzss Npri)(;:;rr:igejo:o NreZ(I)i;;g?)lss Incumplimientos s
(Rto. 2019/723) realizados realizados (TOTAL) Incumplimientos
7. cereales y productos a 55 55 0%
base de cereales
8. Productos de
panaderlla, boIIer|a,l 4 4 0%
pasteleria, reposteria y
galleteria
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 21 21 0%
Rto. 609/2013
TOTAL 80 0 80 0 0%
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Yesotoxinas

. ) Ne controles N2 controles no N2 controles
Eaiigat e allimane programados programados realizados Incumplimientos e
e, 20722 realizados realizados (TOTAL) e RS
12. Pescado y productos 145 145 0%
de la pesca
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
TOTAL 146 0 146 0 0%
Zearalenona
. ) N2 controles N2 controles no N2 controles
et programados programados realizados Incumplimientos ks
Rto. 2019/72 | limi
Fise, 202722 realizados realizados (TOTAL) ncumplimientos
3. Gra§as, aceites y sus 8 8 0%
emulsiones
5. Frutas y vegetales 1 1 0%
7. cereales y productos a 20 20 0%
base de cereales
8. Productos de
panaderfa, boIIema,, 25 25 0%
pasteleria, reposteria y
galleteria
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 0%
productos proteinicos
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 44 44 0%
Rto. 609/2013
18. Productos de aperitivo 6 6 0%
listos para el consumo
TOTAL 125 0 125 0 0%
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Intensificacion de Y
. . . L Lote no Lote Muestreo de Notificacién de ) )
p ) ’ Consecuencias Destruccion controles previos a la Investigacion ) . . A N2 medidas | % medidas sobre
Categoria/ Alimento Avisos o ) : . o liberado al | retirado del seguimiento Alerta Rapida Otros
administrativas de productos liberacién de la de seguimiento (TOTAL) el total
, mercado mercado (sospechoso) (RASFF)
mercancia

3. Grasas, aceites y 0 0 0 0 2 0 1 0 1 0 4 2,45 %
emulsiones.
5. Frutas y vegetales 1 1 4 0 10 1 2 3 3 0 25 15,34 %
7. Cereales y productos a base 0 0 0 0 ) 0 0 0 1 0 3 184%
de cereales
8. Productos de panaderia,
bollerfa, pasteleria, reposteria 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 4 2,45 %
y galleteria
9. Carne fresca 0 3 0 0 5 0 2 0 0 1 11 6,75 %
11. Productos carnicos 0 2 0 0 2 1 7 0 0 3 14 8,59 %
12. Pescados y productos de ) 5 3 0 3 ) 11 9 11 ) ) 31,90 %
la pesca
13. Huevos y ovoproductos 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 1,23 %
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y productos 0 2 0 0 1 0 0 0 1 1 4 2,45 %
proteinicos.
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, Rto. 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 2 1,23 %
609/2013
17. Bebidas 0 0 0 0 4 0 0 0 1 0 5 3,07 %
18. Productos de aperitivo 10 0 0 1 16 0 0 0 4 0 31 19,02 %
20. Complementos 0 0 0 0 1 4 0 0 0 0 5 3,07%
alimenticios
21. Alimentos elaborados 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0,61 %
TOTAL 16 13 1 57 23 12 22 163 100 %
% medidas sobre el total 9,82 % 7,98 % 4,29 % 0,61 % 34,97 % 4,91 % 14,11 % 7,36 % 13,50 % 4,29 % 100 %
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PROGRAMA 12. INGREDIENTES TECNOLOGICOS EN ALIMENTOS

La elaboracién de alimentos en la industria alimentaria requiere del uso de una serie de ingredientes con
una funcién tecnoldgica, que son los aditivos, los aromas, los coadyuvantes tecnoldgicos y los enzimas
alimentarios, para los que existen unos limites y requisitos de uso establecidos.

El objetivo general de este programa de control es reducir los potenciales riesgos vinculados a la presencia
deingredientes tecnoldgicos en los alimentos de acuerdo con la legislacién vigente. Para ello, los inspectores
realizan controles mediante toma de muestras y analisis de los productos alimenticios que contengan
ingredientes tecnoldgicos, con el fin de verificar que:

e  estanautorizados;

e seusan de acuerdo con los limites establecidos;

e sedeclaran en el etiquetadoy

e cumplen con las normas de identidad y pureza establecidas legalmente.

En 2024, 17 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

Cada AA. CC. establece sus criterios para llevar a cabo una planificacion de los controles sobre ingredientes
tecnoldgicos, en funcidn del riesgo, teniendo en cuenta evaluaciones de riesgo de organismos cientificos,
volumen de produccion o poblacidn de destino, resultados de control de afios anteriores, incumplimientos
previos por parte del operador econdmico y su gravedad, alertas generadas, etc.

Las autoridades competentes de las CC. AA. han programado la realizacién de 2670 controles, de los cuales
se han realizado finalmente 2606. Es decir, se ha cumplido la programacion disefiada en un 97,60 % debido
a reajustes en la programacion.

Ademas de los controles programados realizados, se han llevado a cabo 62 controles no programados como
seguimiento de resultados no conformes previos o denuncias de consumidores. Estos controles no
programados suponen un 2,32 % de los 2668 controles totales realizados.

Las categorias de alimentos en las que mas controles se han llevado a cabo han sido:
e carne picada y derivados: 580 controles (21,74 % del total),
e pescado y productos de la pesca: 533 controles (19,98 % del total).
e productos cdrnicos: 401 controles (15,03 % del total).

Por otra parte, se han realizado 29 controles, 1,09 % del total de los realizados en este programa de control,
para verificar el cumplimiento de las normas de identidad y pureza en la categoria especifica de aditivos.
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En el grafico a continuacion se muestra la distribucion de controles realizados segun las diferentes categorias
de alimentos:

Porcentaje de controles por categoria de alimentos

21. Otros alimentos

17B. Bebidas elaborados
8%

3. Grasas
0,08%

22. B. Aditivos. 1. Lacteos

alcohdlicas .
5’37% 4. Hielos
1,10%
17A. Bebidas
no alcohdlicas 5. Frutas y hortalizas
4,76% 6,58%
6. Confiteria
16. Alimentacion 2,84%
especial
0,23% 7. Cereales
15.Condimentos y 0,04%
especias 8. Panaderia y
4,20% pasteleria
3,40%

9. Carne fresca
8,32%

12.Pescados
20,15%

11. Productos carnicos 10. Carne picada 'y
15,16% derivados
21,93%

Grafico 12.1. Porcentaje de controles en cada categoria de alimento
Las analiticas realizadas en este programa de control se han llevado a cabo en laboratorios designados

por las autoridades competentes de cada C. A. y que estan incluidos en la Red de Laboratorios de
Seguridad Alimentaria (RELSA, https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).

Por otra parte, de acuerdo con la Recomendacidn (UE) 2023/965 de la Comision, de 12 de mayo de 2023,
sobre la metodologia para el sequimiento de la ingesta de aditivos alimentarios y aromas alimentarios,
en 2024 se ha llevado a cabo la primera fase del “Plan coordinado sobre el uso y consumo de aditivos y
aromas alimentarios”, donde se analizado:
e 220 muestras para la determinacion de los aditivos: Verde S (E 142), Tartrazina (E 102) y
Ponceau 4r (E 124) y
e 25 muestras para la determinacion del aroma pulegona.

Estos datos se han enviado a la EFSA en el formato establecido para ello, y se reflejan aparte en el

informe de resultados del plan coordinado, por lo que no se incluyen en este informe de resultados del
Programa 12.
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RESULTADOS DEL CONTROL

El objetivo de los anélisis es comprobar el cumplimiento de la legislacion alimentaria en relaciéon con la
presencia y el contenido de ingredientes tecnoldgicos en los alimentos y con los criterios de identidad y
pureza para los aditivos.

Se considera incumplimiento cuando en el curso de un control oficial, tras la toma de muestras y analisis
se detectan:

e alimentos con presencia de ingredientes tecnoldgicos en alimentos donde no estd autorizado
Su uso;

e alimentos con presencia de ingredientes tecnoldgicos que sobrepasan los limites maximos
permitidos;

e aditivos que no cumplan con las normas de identidad y pureza establecidas legalmente.

Del total de 2668 controles realizados, se han detectado 165 resultados desfavorables, lo que supone
un porcentaje de cumplimiento de 93,82 % vy la distribucidn es de:

e 49 incumplimientos detectados en controles oficialesy

e 116 no conformidades en actividades de vigilancia.

Porcentaje de cumplimiento general

%
e incumplimiento;
6,18 %

%
cumplimiento;
93,82 %

Grafico 12.2. Porcentaje de resultados de productos conformes

Este porcentaje de conformidad es menor en algunas categorias de producto, como las categorias de
carne fresca (85,91 % de cumplimiento), los productos cdrnicos (90,77 % de cumplimiento) y
edulcorantes (90,91 %). Hay 11 categorias de alimento en las que el porcentaje de cumplimiento fue del
100 %, que son:

aceites y grasas;

hielos comestibles;

cereales;

condimentos y especias;

alimentacion especial;

bebidas no alcohdlicas;

aperitivos;

complementos;

otros alimentos;

otros alimentos elaborados;
e qditivos.
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Los controles para verificar el cumplimiento de los criterios de identidad y pureza se corresponden con los
realizados en el sector de aditivos y representan un 1,09 % de los controles realizados. De los 29 controles
realizados no se ha detectado ninginincumplimiento.

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Las medidas a adoptar en cada caso y el procedimiento de actuacién dependen en gran medida del tipo de
control realizado, de la fase de la cadena alimentaria en la que se detecta el resultado analitico
desfavorable, de la gravedad del riesgo para la salud publica y de la ubicacién en la que se encuentre el
establecimiento responsable del producto queincumple.

De acuerdo con lo anterior, se ha adoptado un total de 209 medidas para resolver los resultados
desfavorables detectados por las autoridades competentes, todas ellas administrativas.

De estas medidas adoptadas por las AA. CC., 71 de ellas responden a incumplimientos detectados tras un
control oficial y 138 medidas frente a no conformidades en actividades de vigilancia.

Las medidas que se han tomado frente los incumplimientos detectados en el control oficial son:

e propuesta de apertura de expediente (35);

e requerimiento de correccion del incumplimiento o reetiquetado(7);
e revision APPCC del establecimiento (5);

e notificacién a otra AA. CC. (2);

e otras medidas (22).

Se muestra la distribucién de las medidas adoptadas en la grafica a continuacion:

Medidas adoptadas frente a incumplimientos

N2 Otras Medidas
30,99%

N2 Propuestas

Apertura de

Expediente
49,30%

N2 Notif a otra
AACC
2,82%

N2 Rev APPCC
Establecim
7,04%

N2 Requerim
Correc Incumplim /
Reetiquetado
9,86%
Gréfico 12.3. Porcentaje de medidas adoptadas por incumplimientos de control oficial

Las medidas llevadas a cabo tras resultados no conformes en actividades de vigilancia han sido:

e revision del APPCC del establecimiento (68);
e nuevo muestreo (26);

e notificacion a otra AA. CC. (10);

e otras medidas (34).

Se muestra la distribucién de las medidas adoptadas en la grafica a continuacion:
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Medidas adoptadas frente a no conformidades

Nuevo muestreo

Otras Medidas 18,84%
24,64%
Notif a otra
AA.CC.
7,25%
Rev APPCC
Establecim
49,28%

Grafico 12.4. Porcentaje de medidas adoptadas por no conformidades de actividades de vigilancia

En el apartado de “otras medidas” se agrupan las siguientes:

® nueva inspeccion o muestreo;
e revisidon de la trazabilidad;

e retirada del mercado;

e suspension de actividad, y

e expediente sancionador.

ANALISIS DE TENDENCIAS

Comparando los datos de los Ultimos 4 afios, se observa un descenso en el nimero de controles realizados.
Hay, en cambio, un incremento en el porcentaje de cumplimiento de la programacién y unos valores
similares en los 4 afios con respecto al cumplimiento de la normativa por parte de los operadores, en torno
al 94%.

El andlisis de los indicadores en los Ultimos cuatro afios se muestra en el siguiente grafico:

Resumen de tendencias

100,00%
99,00% 38,55%

97,88% 97,60 %

9547 % 95,95%
) o
94,84%
94,33%
I I93,82%

% cumplimiento programacion % cumplimiento OE

98,00%
97,00%
96,00%
95,00%
94,00%
93,00%
92,00%
91,00%
90,00%

2021 m2022 wm2023 m2024

Grafico 12.5. Evolucién de los indicadores de tendencia
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En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los cuatro Ultimos afios:

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL INDUEARIOIRIES) (12
TENDENCIA 2021 2022 2023 2024
Ne de controles realizados 4523 3225 2403 2668
Reducir los potenciales
riesgos vinculados a la |C limiento de |
g0s vinculados umplimiento de fa 98,55% | 97,88% | 95,47 % | 97,60 %
presencia de ingredientes | programacion
tecnoldgicos en los
alimentos de acuerdo con | Cumplimiento de la normativa | 95,95% | 94,33 % | 94,84 % | 93,82 %
la legislacion vigente.
N2 medidas adoptadas 262 225 233 209
PROGRAMA 12 INGREDIENTES TECNOLOGICOS. INFORME ANUAL 2024 6
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2Q controles realizados total 2668
N2 controles presencia y contenido
1. Realizar controles de la presencia y aditivos P Y 2639
del contenido en ingredientes
tecnoldgicos en los alimentos N2 controles de identidad y pureza 29
mediante toma de muestras vy
analisis de acuerdo con una NQ controles programados 2670
programacion en base al riesgo, asi
como para comprobar que los Ne controles programados realizados 2606
aditivos cumplen con las normas de
identidad y pureza establecidas Ne controles no programados 62
legalmente
Cumplimiento de la programacion 97,60 %
N2 incumplimientos 49
2. Comprobar el cumplimiento de la
legislacion almentana en rglamon N© no conformidades 116
con la presencia y el contenido de
ingredientes tecnoldgicos en los
.g 8 o N2 total de resultados desfavorables 165
alimentos y con los criterios de
identidad y pureza para los aditivos
Porcentaje de cumplimiento 93,82 %
N2 de medidas adoptadas frente a 509
incumplimientos o no conformidades
3. Adoptar medidas por parte de la o ) o )
autoridad competente ante los N2 medidas administrativas 209
incumplimientos detectados
N2 medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En el marco del programa 12 sobre control de ingredientes tecnoldgicos en alimentos se han realizado
2668 controles mediante analisis y muestreo:

e 2639 controles para comprobar la presencia y contenido de los ingredientes tecnoldgicos en los

alimentos
e 29 paracomprobar que los aditivos cumplen con las normas de identidad y pureza establecidas.

De los 2670 controles que se programaron inicialmente se han realizado 2606, a los que hay que sumar
los 62 no programados. El porcentaje de cumplimiento de la programacion fue de 97,60 %.

Las categorias de alimentos en los que se han realizado mas controles han sido:
e carne picada y derivados, con 580 controles (21,74 % del total),
e pescado y productos de la pesca, con 533 controles (19,98 % del total),

e productos cdrnicos, con 401 controles (15,03 % del total).

El promedio de productos que cumplen con la normativa es de un 93,82 %. Ante la deteccion de
incumplimientos, las AA. CC. han adoptado 209 medidas, todas ellas administrativas, siendo la mas
habitual la revision del APPCC del establecimiento, que se ha solicitado en 73 ocasiones.

En los ultimos 4 afios, el porcentaje del cumplimiento de la normativa se mantiene en el mismo nivel,
alrededor del 94 %, y ha aumentado el porcentaje de cumplimiento de la programacién de los controles.

La informacion detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a continuacion

en el anexo.
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Tabla 12.1. Controles realizados, cumplimiento del programa y controles no programados por categoria de

alimento.
Resultados Indicadores
Controles Controles no % controles no | % controles por %

Categoria de alimento QeTrigieles programados | programados Con.troles programados/ | sector/controles | cumplimiento
BIRESEEcs realizados realizados CEIIEL S controles totales programacion

1. Lacteos 107 107 3 110 2,73% 4,12 % 100 %
2. Alt. lacteos 0 0 0 0 - 0% -
3. Grasas 2 2 0 2 0% 0,07 % 100 %
4. Hielos 30 28 1 29 3,45% 1,09 % 93,33 %
5. Frutas y hortalizas 174 172 2 174 1,15% 6,52 % 98,85 %
6. Confiteria 76 75 0 75 0% 2,81% 98,68 %
7. Cereales 1 1 0 1 0% 0,04 % 100 %
8. Panaderia y pasteleria 91 90 0 90 0% 337 % 98,90 %
9. Carne fresca 227 219 1 220 0,45 % 8,25 % 96,48 %
10. Carne picada y derivados 590 574 6 580 1,03 % 21,74 % 97,29 %
11. Productos carnicos 394 384 17 401 424 % 15,03 % 97,46 %
12.Pescados 524 508 25 533 4,69 % 19,98 % 96,95 %
13. Huevos 0 0 0 0 - 0% -
14. Edulcorantes 22 22 0 22 0% 0,82 % 100 %
15.Condimentos y especias 111 111 0 111 0% 4,16 % 100 %
16. Alimentacion especial 6 6 0 6 0% 0,22 % 100 %
17A. Bebidas no alcohdlicas 124 124 2 126 1,59 % 4,72 % 100 %
17B. Bebidas alcohdlicas 145 137 5 142 3,52% 532% 94,48 %
18. Aperitivos 2 2 0 2 0% 0,07 % 100 %
19. Postres 0 0 0 0 - 0% -
20. Complementos 1 1 0 1 0% 0,04 % 100 %
z;'b?)tr::oas“me”ms 10 10 0 10 0% 037 % 100 %
22. A. Otros 4 4 0 4 0% 0,15 % 100 %
22. B. Aditivos 29 29 0 29 0% 1,09 % 100 %
Total 2670 2606 62 2668 2,32% 100 % 97,60 %
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Tabla 12.2. Resultados desfavorables por los operadores por categoria de alimento

Resultados Indicadores
Categoria de alimento Controles NIRRT 55 incump';li;ientos incumpil\:fnientOS . % . % .

desfavorables control oficial sl incumplimiento | cumplimiento
1. Lacteos 110 4 0 4 3,64 % 96,36 %
2. Alt. lacteos 0 0 0 0 - -
3. Grasas 2 0 0 0 0% 100 %
4. Hielos 29 0 0 0 0% 100 %
5. Frutas y hortalizas 174 4 0 4 2,30 % 97,70 %
6. Confiteria 75 2 2 0 2,67 % 97,33 %
7. Cereales 1 0 0 0 0% 100 %
8. Panaderia y pasteleria 90 3 0 3 3,33% 96,67 %
9. Carne fresca 220 31 26 5 14,09 % 85,91 %
10. Carne picada y derivados 580 47 12 35 8,10 % 91,90 %
11. Productos cérnicos 401 37 1 36 9,23% 90,77 %
12.Pescados 533 32 8 24 6,00 % 94,00 %
13. Huevos 0 0 0 0 - -
14. Edulcorantes 22 2 0 2 9,09 % 90,91 %
15.Condimentos y especias 111 0 0 0 0% 100 %
16. Alimentacion especial 6 0 0 0 0% 100 %
17A. Bebidas no alcohdlicas 126 0 0 0 0% 100 %
17B. Bebidas alcohdlicas 142 3 0 3 2,11% 97,89 %
18. Aperitivos 2 0 0 0 0% 100 %
19. Postres 0 0 0 0 - -
20. Complementos 1 0 0 0 0% 100 %
21. Otros alimentos elaborados 10 0 0 0 0% 100 %
22. A. Otros 4 0 0 0 0% 100 %
22. B. Aditivos 29 0 0 0 0% 100 %
TOTAL 2668 165 49 116 6,18 % 93,82 %
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Tabla 12.3. Medidas adoptadas en controles oficiales

Categoria de alimentos

Resultados

N Propuestas
Apertura de
Expediente

N2 Requerim
Correc
Incumplim /
Reetiquetado

N2 Rev
APPCC
Establecim

N@ Notif
aotra
AACC

N2 Otras
Medidas

Medidas
judiciales

Total
medidas

[y

. Lacteos

2. Alt. lacteos

3. Grasas

4. Hielos

5. Frutas y hortalizas

6. Confiteria

7. Cereales

8. Panaderia y pasteleria

9. Carne fresca

24

36

10. Carne picada y
derivados

11

24

11. Productos carnicos

12.Pescados

13. Huevos

14. Edulcorantes

15.Condimentos y especias

16. Alimentacion especial

17A. Bebidas no alcohdlicas

17B. Bebidas alcohdlicas

18. Aperitivos

19. Postres

20. Complementos

21. Otros alimentos
elaborados

22. A. Otros

22. B. Aditivos

TOTAL

35

22
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Resultados

Categoria de alimentos

Nuevo
muestreo

Rev APPCC
Establecim

Notif a otra
AA.CC.

Otras Medidas

Total
medidas

1. Lacteos

2. Alt. lacteos

3. Grasas

4. Hielos

5. Frutas y hortalizas

6. Confiteria

7. Cereales

8. Panaderia y pasteleria

9. Carne fresca

10. Carne picada y derivados

28

42

11. Productos carnicos

32

42

12.Pescados

12

24

13. Huevos

14. Edulcorantes

15.Condimentos y especias

16. Alimentacion especial

17A. Bebidas no alcohdlicas

17B. Bebidas alcohdlicas

18. Aperitivos

19. Postres

20. Complementos

21. Otros alimentos elaborados

22. A. Otros

22. B. Aditivos

TOTAL

26

68

10

34

138
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PROGRAMA 13. MATERIALES EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS

Los materiales y objetos en contacto con alimentos (en adelante MECA) se definen como aquellos
materiales que ya se encuentran en contacto con alimentos, que estdn destinados a estar en contacto con
alimentos, o aquellos de los que quepa esperar razonablemente que entren en contacto con alimentos.

Cualquier material u objeto en contacto con alimentos debe ser lo suficientemente inerte para evitar que
se transfieran sustancias a los alimentos en cantidades que puedan poner en peligro la salud humana,
ocasionar una modificacion inaceptable de la composicién de los productos alimenticios o alterar las
caracteristicas organolépticas de estos.

El objetivo general de este programa es detectar en los MECA la presencia de sustancias por encima de los
limites permitidos legalmente.

Este programa de control se lleva a cabo mediante la toma de muestras y anélisis de migracion, tanto de
alimentos que se comercializan envasados como de los propios materiales en contacto con los alimentos.
Estos controles y anélisis se realizan sobre diferentes sustancias dependiendo del tipo de MECA, como se
describe a continuacion:

e  Plasticos:
=  migracién global;
= migracién especifica: aminas aromaticas primarias (AAP), formaldehido, melamina, fenol,
bisfenoles, ftalatos y otros plastificantes y otras sustancias.
e Cerdmica:
= migracién de cadmio;
= migracién de plomo.
e Papelycartédn:
=  migracion de AAP;
= migracién de fenol;
= migracién de compuestos fluorados.
e  Barnicesy revestimientos:
= migracion de bisfenoles;
=  migracién de fenol.

En 2024, 8 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

En el afio 2024 se ha realizado un total de 290 controles. Dado que en un control se pueden llevar a cabo
varias determinaciones analiticas relacionadas con las sustancias de MECA, se ha realizado un total de 313
determinaciones analiticas (en adelante, analisis), de las cuales, el 93,93 % son realizados como actividades
de vigilancia y el 6,07 % son controles oficiales.

Las autoridades competentes de las CC. AA. han programado la realizacion de 291 controles, de los cuales
se han realizado finalmente 286, es decir, se ha cumplido la programacion en un 98,28 %. Uno de los
motivos comunicado las AA. CC. por el que no se ha cumplido la programacion es la falta de presupuesto.
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Se han realizado ademas 4 controles no programados, de los cuales, 2 se han realizado en la categoria de
materiales en contacto con alimentos, 1 en la categoria de productos de panaderia y 1 en la categoria de
pescado y productos de la pesca.

Analizando la distribucion de controles realizados en las diferentes categorias o alimentos, se observa que
la mayoria de los controles, un 52,41 % del total (152 controles), se han realizado en establecimientos
fabricantes de MECA, previo a su distribucion y uso. El resto de los controles se han llevado a cabo en
establecimientos alimentarios sobre materiales empleados para envasar los alimentos para la deteccion de
la migracién de sustancias de los MECA a los alimentos.

La distribucién del nimero de controles en las distintas categorias ha sido:

e Establecimientos fabricantes de MECA (152);
e carne fresca (70);

e otrosalimentos (22);

e frutasy hortalizas (16);

e productos carnicos (9);

pescado y productos de la pesca (5);

hielos (5);

edulcorantes (5);

alimentacion especial (4);

panaderia y pasteleria (2).

En el siguiente grafico se muestra el porcentaje de controles por tipo de establecimiento:

Distribucién de los controles por categorias de alimentos

4, Hielos ; 1,72% 5. Frutasy
hortalizas; 5,52%
|

8. Panaderia 'y
pasteleria; 0,69%

9. Carne fresca;
24,14%

11. Productos
/ carnicos; 3,10%
12.Pescados;

v

1,72%
22.0tros; 7,59%/

MECAs; 52,41%

~~__14. Edulcorantes;
1,72%

16. Alimentacion
especial; 1,38%

Grafico 13.1. Distribucién de los controles

Respecto a los materiales analizados, los analisis de migracién, tanto de control oficial como de actividades
de vigilancia, han sido de:

e 188 analisis sobre plasticos, de los cuales 15 han sido controles oficiales y 173 actividades de
vigilancia;

e 71 analisis en barnices y revestimientos, todos ellos actividades de vigilancia;

e 46 analisis sobre ceramica, de los cuales 4 han sido controles oficiales y 42 actividades de
vigilancia;

PROGRAMA 13. MATERIALES EN CONTACTO CON LOS ALIMENTOS.INFORME ANUAL 2024





MINISTERIO o R
"% DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO sequridad
; ® Y AGENDA 2030 slimentaria y

e 8analisis sobre papel y cartdn, todos ellos actividades de vigilancia.

Las analiticas de estos productos se han llevado a cabo en laboratorios designados por las autoridades
competentes de cada C. A. y que estan incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria (RELSA,
https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).

RESULTADOS DEL CONTROL

En 2024 no se han detectado incumplimientos en los controles oficiales realizados, y se han encontrado 7
no conformidades en actividades de vigilancia, por lo que el promedio de cumplimiento de la normativa en
este programa es del 97,76 %.

Porcentaje de cumplimiento general

—

%
incumplimiento;
2,24%

% cumplimiento;
97,76%

Gréfico 13.2. Porcentaje de resultados de productos conformes

Los resultados en funcién del tipo de MECA analizados son:

e  Plasticos:

o 100 % de conformidad en migracion global.

o 95,91 % de conformidad en la migracion especifica de los distintos materiales plasticos,
con 3 no conformidades en la migracién de aminas aromaticas primarias (AAP), 2 no
conformidades en melamina y 2 no conformidad en bisfenoles.

e Barnicesy revestimientos:
o 100 % de conformidad en migracién de bisfenoles y fenol.
e Cerdmicas:
o 100 % de conformidad en migracién de cadmio y plomo.
e Papely cartén:
o 100 % de conformidad en migracion de AAP, fenol y compuestos fluorados.

Se tomaron ademads 15 muestras de barnices y revestimientos en los que se ha analizado estafio inorganico,
5 en la categoria de frutas y hortalizas, 5 en la categoria de pescado y productos de la pesca y 5 en la
categoria sal, especias y salsas.
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MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A INCUMPLIMIENTOS Y RESULTADOS NO CONFORMES

Las AA.CC. han notificado la adopcion de 9 medidas, 7 de ellas en controles oficiales y 2 en actividades de
vigilancia. Estas medidas fueron todas administrativas:

e Retiradas del mercado (4, siendo todas ellas en controles oficiales);

e alertas generadas (3, siendo 2 en controles oficiales y 1 en actividades de vigilancia);

e requerimiento de correccién de incumplimientos o reetiquetado (1, en controles oficiales);
e nuevo muestreo (1 en actividades de vigilancia).

Porcentaje de medidas administrativas adoptadas

Nuevo muestreo;
11,11% \

Requerim Correc
Incumplim /
Reetiquetado; Retiradas del

11,11% \ Mercado; 44,44%

Alertas

generadas
33,33%

) — N

Gréfico 13.3. Porcentaje de medidas administrativas adoptadas

ANALISIS DE TENDENCIAS

En el afio 2024 han aportado datos 8 CC. AA., siguiendo la tendencia del afio 2023 y del afio 2022.

El nimero de controles de MECA se ha reducido ligeramente respecto al afio anterior, puesto que en 2023
se realizaron 337 controles y en 2024, 290 controles.

El anélisis de la tendencia de los resultados de este programa en los Ultimos cuatro afios se ha realizado
comparando los indicadores que se representan en el siguiente grafico:
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Grafico 13.4. Evolucion de los indicadores de tendencias
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En el afio 2024 el cumplimiento de la programacién ha experimentado un pequefio aumento frente al afio
2023, mientras que el porcentaje de cumplimiento de la normativa se ha incrementado con respecto a los
dos afios anteriores, siendo de un 97,76 % en 2024 frente al 95 % de media de los afios 2022 y 2023.

En la siguiente tabla se muestran los resultados de los indicadores para este programa de control de los

aflos 2021 a 2024:

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA

2021 2022 2023 2024
Reducir los riesgos vinculados | N© controles realizados totales 477 314 337 290
a la presencia en los
alimentos de sustancias que | % Cumplimiento de la programacion 99,19 % 96,43 % 98,13 % 98,28 %
migran desde los materiales
en contacto con ellos, de|% Cumplimiento de la normativa 99,16 % 95,96 % 95,62 % 97,76 %
acuerdo con la legislacién
vigente N ¢ medidas adoptadas totales 6 16 5 9
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EVALUACION DEL PROGRAMA

O,

savne

Objetivos operativos Indicador Resultados
N2 controles programados 291
L Reghzar.clontroles de lQS niveles | o ge controles programados realizados 286
de migracién de sustancias de los
MECA mediante toma de | N2 controles realizados total 290
muestras y andlisis de acuerdo | Ne controles oficiales 19
con una programacién en base al S —
fiesgo N2 muestreos de vigilancia 294
Cumplimiento de la programacién 98,28 %
N2 controles totales realizados 188
N2 controles oficiales 15
N2 incumplimientos 0
Plasticos
N2 muestreos de vigilancia 173
N2 muestreos no conformes 7
Porcentaje de conformidad 96,28 %
N2 controles totales realizados 46
2. Comprobar el cumplimiento N2 controles oficiales 4
de la legislacion alimentaria en N2 incumplimientos 0
relacién con los niveles de Ceramica
o o
migracién de sustancias de los Ne muestreos de vigilancia 42
MECA. N2 de controles con no conformidades 0
Porcentaje de conformidad 100 %
N2 muestreo de vigilancia 8
Papely cartén | N2 de controles con no conformidades 0
Porcentaje de conformidad 100 %
N2 muestreos de vigilancia 71
Barnices .
. y N2 de controles con no conformidades 0
revestimientos
Porcentaje de conformidad 100 %
N2 total de medidas 9
N2 de medidas tomadas ante no conformidades 2
3.  Adoptar medidas por parte
de la autoridad competente ante | N2 de medidas tomadas ante incumplimientos 7
los incumplimientos detectados. _ — ]
N2 de medidas administrativas 9
N2 de medidas judiciales 0
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CONCLUSION DEL PROGRAMA

En el marco del programa 13 de materiales en contacto con los alimentos, en el afio 2024 se ha realizado
un total de 290 controles, con un cumplimiento de la programacién de un 98,28 %. Se han llevado a
cabo 4 controles no programados. En total se han realizado 313 determinaciones analiticas de sustancias
de MECA.

Del total de controles, el 93,93 % corresponden a muestreos de vigilancia y el 6,07 % a muestreos de
control oficial.

El porcentaje de resultados conformes ha sido del 97,76 %. En las actividades de vigilancia se han
detectado 7 no conformidades en migracion especifica en plasticos, de los cuales 3 no conformidades
debidas en la migracion de aminas aromaticas primarias (AAP), 2 no conformidades en melaminay 2 no
conformidad en bisfenol.

Ante estas no conformidades en actividades de vigilancia, se han adoptado 9 medidas administrativas.

Con respecto a los afios anteriores, aumenta el porcentaje de cumplimiento de la normativa y aumenta
ligeramente el cumplimiento de la programacién por parte de las AA. CC.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el anexo
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Tabla 13.1. Controles realizados, cumplimiento del programa y controles no programados

a
e
s
a
nut

Resultados Indicadores
0
Ne controles N2 controles no ) _A’A % de controles
, . N2 controles N2 de controles realizados | cumplimiento
Categoria/ Alimento programados programados sobre el total de
programados ) ) totales de
realizados realizados -, controles
programacion

1. Lacteos 0 0 0 0 0% 0%
2. Alt. lacteos 0 0 0 0 0% 0%
3. Grasas 0 0 0 0 0% 0%
4. Hielos 5 5 0 5 100 % 1,72%
5. Frutas y hortalizas 16 16 0 16 100 % 552%
6. Confiteria 0 0 0 0 0% 0%
7. Cereales 0 0 0 0 0% 0%
8. Panaderia y 1 1 1 2 100 % 0,69 %
pasteleria

9. Carne fresca 70 70 0 70 100 % 24,14 %
10._Carne picaday 0 0 0 0 0% 0%
derivados

11. Productos 9 9 0 9 100 % 3,10%
carnicos

12.Pescados 4 4 1 5 100 % 1,72 %
13.Huevos 0 0 0 0 0% 0%
14. Edulcorantes 5 5 0 5 100 % 1,72 %
15. andlmentos y 0 0 0 0 0% 0%
especias

ifé?c';;"le“tac'on 4 4 0 4 100 % 1,38 %
17A. B’e-.bldas no 0 0 0 0 0% 0%
alcohdlicas

17B. B’e.bldas 0 0 0 0 0% 0%
alcohdlicas

18. Aperitivos 0 0 0 0 0% 0%
19. Postres 0 0 0 0 0% 0%
29. ComRIementos 0 0 0 0 0% 0%
alimenticios

21. Otros alimentos 0 0 0 0 0% 0%
elaborados

22. Otros 27 22 0 22 81,48 % 7,59 %
23. MECA 150 150 2 152 100 % 52,41%
Total 291 286 4 290 98,28 % 100 %
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Tabla 13.2. Controles realizados sobre migracion global de plasticos
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Migracion global de plasticos
Resultados Indicadores
Categoria/ Alimento
N control N¢ actividades d Ne d Itad % global d
N2 Controles totales c.or.1 roles N2 de incumplimientos % de cumplimiento ac. “.” @ .es € € resuttados % de conformidad % global de
oficiales vigilancia no conformes conformes
5. Frutas y hortalizas 2 0 0 - 2 0 100 % 100 %
23. MECA 15 15 0 100 % 0 0 - 100 %
Total 17 15 0 100 % 2 0 100 % 100 %
Tabla 13.3. Controles realizados sobre la migracién especifica de plasticos
Migracion especifica
Resultados Indicadores
, ; ) Ftal . ©»
AAP Formaldehido Melamina Fenol Bisfenoles ta atg§ y otros Otras sustancias o -
plastificantes e kS
Categoria/ Alimento " 8 " 8 " < - < 3| . 3| . 8| 8. £
23 5 23 s L3 5 L& 5| 2 5 L& 5 2z S e 2
[} Q 2 Q L L L Q o
SR | BE| ER SE SR | SE| 2R | SE| 2R | SE| 2R | BE| 28| 2E| g2 | ¢
8 s = 8 m = 8 m E= 8= = 8= = 8= = 8 = z 2 2 5
o O € o O £ o 8 = o O £ a @ = o O = o @ E S <
> 3 = & = = = 2 z 3 =z 3 z 3 = °
IS 5 IS 5 IS IS IS =
5. Frutas y hortalizas 0 0 0 0 0 0 6 6 100 %
8. Panaderia y pasteleria 0 0 0 0 0 0 2 2 100 %
9. Carne fresca 0 0 0 0 0 0 30 30 100 %
11. Productos carnicos 0 0 0 0 0 4 0 4 100 %
12. Pescados 0 0 0 0 0 0 5 5 100 %
13. Huevos 0 0 0 0 0 0 2 2 100 %
16. Alimentacion especial 0 0 0 0 0 0 2 2 100 %
17A. Bebidas no alcohdlicas 0 0 0 0 2 0 0 0 2 100 %
23. MECA 20 8 13 2 8 0 4 2 37 28 118 | 94,07 %
Total 20 8 13 2 8 0 6 2 41 75 171 | 95,91 %
% de conformidad 85,00 % 100 % 84,62 % 100 % 66,67 % 100 % 100 %
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Tabla 13.4. Controles sobre la migracion en ceramica
Cadmio Plomo
Categoria/ Alimento Resultados Indicadores Resultados Indicadores
Ne controles Ne de N2 muestreo N de no Total % Ne controles Ne de N2 muestreo N2 de no Total %
oficiales incumplimientos vigilancia conformes controles conformidad oficiales incumplimientos vigilancia conformes controles conformidad
23. MECA 2 0 21 23 100 % 21 23 100 %
Total 2 0 21 23 100 % 21 23 100 %
Tabla 13.5. Controles sobre la migracion de papel y cartdon
Resultados
Indicadores
AAP Fenol Compuestos fluorados
Categoria/ Alimento
goria/ N2 actividades de NQ actividades de N@ actividades de N2 de actividades
vigilancia N2 de no conformidades vigilancia N2 de no conformidades vigilancia N2 de no conformidades de vigilancia % conformidad
realizadas realizadas realizadas totales
23. MECA 0 0 8 0 8 100 %
Total 0 - 0 - 8 0 8 100 %
Tabla 13.6. Controles sobre migracion de barnices y revestimientos
Resultados Indicadores
Bisfenoles Fenol B vidades d
Categoria/ Alimento o ?laCt{Vl d els € % de conformidad
N2 actividades de vigilancia N2 de no conformidades N2 actividades de vigilancia N2 de no conformidades vigilancia totales
5. Frutas y hortalizas 13 0 0 13 100 %
12.Pescados 45 0 0 45 100 %
15. Condimentos y especias 5 0 0 5 100 %
23. MECA 8 0 0 8 100 %
Total 71 0 0 - 71 100 %
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Tabla 13.7. Medidas adoptadas ante incumplimientos y resultados no conformes
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N2 de medidas adoptadas en controles oficiales

Categoria/ Alimento Propuestas Retiradas del Rev APPCC Suspensiones de Notif a Requerim Correc : n2 total de medidas n2 medidas
Apertura de ) o Alertas Generadas Incumplim / Otras Medidas . ) o
. Mercado Establecim Actividad otra AACC ) administrativas judiciales
Expediente Reetiquetado
23. MECA 4 2 1 7
Total 0 4 0 0 2 0 1 0 7 0
% medidas respecto total 0% 57,14 % 0% 0% 28,57 % 0% 14,29 % 0% 100 % 0%

Categoria/ Alimento

N2 de medidas adoptadas en actividades de vigilancia

Revision APPCC Establecim

Alertas Generadas

Medidas cautelares

Notificacién a otra AACC

Nuevo muestreo

Otras Medidas

n? total de medidas
administrativas

23. MECA 1 1 2
Total 0 1 0 0 1 0 2
% medidas respecto total 0% 50,00 % 0% 0% 50,00 % 0% 100 %
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PROGRAMA 14. CONTROL DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS EN ALIMENTOS

El uso de plaguicidas en la produccién agricola es esencial para proteger los cultivos frente a plagas,
enfermedades y malas hierbas. Sin embargo, su uso puede implicar un riesgo para los consumidores debido
a que tanto las propias sustancias como sus metabolitos y productos de degradacidon o reaccion pueden
dejar residuos en los alimentos que pueden tener efectos adversos para la salud publica. Por todo ello,
resulta esencial controlar el nivel de residuos de plaguicidas en los alimentos y mantenerlos en niveles
aceptables desde el punto de vista toxicoldgico. Estos residuos pueden proceder tanto de la aplicacion
directa de plaguicidas como de su transferencia a través del medio ambiente o de los piensos, afectando
no solo a productos vegetales, sino también a alimentos de origen animal e incluso a alimentos infantiles.

El Programa de vigilancia y control de residuos plaguicidas en productos de origen vegetal y animal y
alimentos infantiles se estructura en dos componentes complementarios:

- El Programa coordinado de la Unidn Europea, que establece el nimero de muestras de cada
alimento que cada Estado miembro debe tomar, como minimo, y las diferentes combinaciones de
plaguicida y alimento que se deben analizar, tanto de origen vegetal como animal, y de alimentos
infantiles.

- El Programa nacional de muestreos efectuados por las autoridades competentes, acorde a una
programacion en base al riesgo.

El objetivo general del programa es reducir los riesgos vinculados a la presencia de residuos en los
alimentos de plaguicidas en niveles superiores a los establecidos en la normativa vigente, ademas de un
segundo objetivo clave, como es evaluar la exposicion real de los consumidores a los residuos de
plaguicidas presentes en los alimentos, proporcionando una base cientifica para la gestion del riesgo y la
toma de decisiones regulatorias.

Es importante destacar que este programa de control se centra exclusivamente en la toma de muestras y
analisis de alimentos en establecimientos alimentarios en las fases de la cadena alimentaria posteriores a
la produccion primaria, para determinar el contenido en alimentos de residuos de plaguicidas incluidos en
el Anexo | del Reglamento (CE) 396/2005, y otros derivados de éstos.

En 2024, 17 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

Por otro lado, en el marco del Plan para la investigacion y control de sustancias farmacoldgicamente activas
y sus residuos, que se desarrolla en el Programa 15 de control de residuos de medicamentos veterinarios y
otras sustancias en alimentos de origen animal, se incluyen controles para detectar la presencia de
sustancias de uso dual, es decir, aquellas que pueden emplearse como medicamentos veterinarios y como
plaguicidas. Dado que estas sustancias pueden generar residuos en los alimentos por diferentes vias, ya
sea por aplicacién directa en animales o por exposicion a través del pienso o el entorno, los resultados de
su analisis han sido notificados también a la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) en el marco
de la recogida de datos sobre residuos de plaguicidas.

La ventaja de considerar estas sustancias radica en que permite una evaluacion mas completa del riesgo
alimentario, al contemplar todas las posibles fuentes de exposicion del consumidor a compuestos activos,
independientemente de su uso autorizado. Este enfoque contribuye a una mejor proteccion de la salud
publica y a una mayor coherencia en la gestion del riesgo.
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CONTROLES REALIZADOS

En 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han programado y realizado 1802 controles mediante
toma de muestras para detectar residuos de plaguicidas en las diferentes categorias de alimentos. La
programacion se realiza en base al riesgo, de acuerdo con las orientaciones recogidas en la “Guia para la
elaboracion del programa de vigilancia y control de residuos de plaguicidas”, donde se tienen en cuenta
diferentes criterios para la seleccién de muestras a tomar, sustancias activas a analizar y combinacion
matriz de muestra/plaguicida, asi como la programacién de las muestras y sustancias que establece el plan
de control coordinado de la UE a través de actos legislativos.

Ademas de los controles programados, se han realizado 9 controles no programados, que suponen el 0,5
% del total de controles realizados.

Por lo tanto, el nimero total de controles realizados en 2024 ha sido 1811. En total, se han analizado 707
sustancias de residuos de plaguicidas diferentes, siendo la sustancia mas analizada Diazinon (1719 analisis),
seguida de Bifentrina (suma de isémeros) (1638 analisis) y Pirimifos-metilo (1617 analisis). Teniendo en
cuenta que en cada alimento muestreado se han analizado varios residuos de plaguicidas, el nimero total
de residuos de plaguicidas analizados ha sido de 307 730.

La categoria de alimentos donde se ha realizado mayor nimero de controles ha sido la de frutas y vegetales
con un 76,15% de los controles.

En la grafica que aparece a continuacion se representa el porcentaje de controles realizados en cada
categoria de alimento:

Controles realizados por categoria de alimentos

13. Huevos y

12. Pescados y ovoproductos 22. Otros alimentos

productos de la pesca 2% 0%
0%

03. Grasas, aceites y
emulsiones.

05. Frutas y hortalizas.
78%

09.Carnefresca
6%

01. Productos lacteos
0%

07. Cereales y productos
a base de cereales
4%

Grafico 14.1. Distribucion de controles por categorias de alimentos

Las analiticas realizadas en este programa de control se han llevado a cabo en laboratorios designados por
las autoridades competentes de cada C. A. y que estan incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad
Alimentaria (RELSA, https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).
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Ademds, en 2024, en el Programa 15 de control de residuos de medicamentos veterinarios y otras
sustancias en alimentos de origen animal, mediante el cual se lleva a cabo el Plan para la investigacion y
control de sustancias farmacolégicamente activas y sus residuos, se han realizado 1391 controles mediante
toma de muestras para detectar la presencia de sustancias de uso dual, es decir, aquellas que pueden
emplearse tanto como medicamentos veterinarios como plaguicidas. Todas ellas analizadas en alimentos
de origen animal en las siguientes categorias:

B\’

1. Productos lacteos (19)

9. Carne fresca (1224)

12. Pescados y productos de la pesca (38)
13. Huevos y ovoproductos (17)

14. AzUcar, siropes, mieles y edulcorantes de mesa (93)

Estos controles se incluyen de manera especifica en el informe del Programa 15 de control de residuos de
medicamentos veterinarios y otras sustancias en alimentos de origen animal, no obstante, considerando
estos controles como adicionales a los 1811 realizados en el marco de presente programa suponen un total
de 3202 controles de residuos de plaguicidas en Espafia en 2024. Los controles de sustancias duales
representan el 43,44 % del total.

RESULTADOS DEL CONTROL

Se considera no conformidad en el marco de este programa cuando se supera el limite maximo permitido
por la legislacion de un residuo de plaguicida en el alimento muestreado. El 99,06 % de los alimentos
muestreados y analizados han sido conformes con la normativa, es decir, se han obtenido no
conformidades en 17 de los 1811 controles realizados.

Cabe sefialar que, en las 17 muestras no conformes, se han detectado 18 residuos de plaguicidas que
superaban el limite maximo de cantidad permitido, ya que en una muestra se analizan varias sustancias.

De estas no conformidades:

e 12 se han detectado en la categoria de frutas y hortalizas;
e 5enlacategoria de bebidas.

En concreto, las no conformidades detectadas han sido en los siguientes alimentos y para las siguientes
sustancias de residuos de plaguicidas:

e  Frutasy hortalizas: Caquis o palosantos (Acetamiprid y Fluvalinato (suma de isémeros) resultante
del uso de tau-fluvalinato ), melocotones (Fosmet), peras (Iprodione), platanos (Cloridazén (suma
de cloridazdn y cloridazon-desfenil, expresada como cloridazdn), uvas de mesa (Fenamidona),
alcachofas globo (Propamocarb (Suma de propamocarb y sus sales, expresada como
propamocarb), apio (Bifenilo), berenjenas (Fenazaquin), borraja (Cipermetrina (Cipermetrina,
incluidas otras mezclas de isémeros constituyentes (suma de isémeros)) y Myclobutanil (suma de
isémeros constituyentes)), pimientos dulces (Proquinazid), setas cultivadas (Metrafenona).

e Bebidas: camomila y similares (Clorpirifos), hojas de té no fermentadas (té verde o blanco)
(Antraquinona y Piraclostrobina), tés (Ditiocarbamatos) vy tilas (Lambda-cihalotrina (incluye
gamma-cihalotrina) (suma de los isomeros R,S y S,R)).
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Grafico 14.2. Porcentaje de conformidad del programa

Ademads, de los 1391 controles mediante toma de muestras para detectar la presencia de sustancias de uso
dual en el marco del Plan para la investigacion y control de sustancias farmacoldgicamente activas y sus
residuos, solo se ha detectado 1 incumplimiento, que corresponde a la sustancia Butdxido de piperonilo en
una muestra de grasa de porcino.

El 99,92 % de los alimentos muestreados y analizados para sustancias duales en el marco del mencionado
Plan han sido conformes con la normativa.

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Con el fin de resolver las no conformidades detectadas en los controles realizados por las autoridades
competentes han adoptado un total de 17 medidas, todas ellas medidas administrativas, que son las
siguientes:

e 6investigaciones de seguimiento,

e 4 notificaciones de alerta rapida (RASFF),

e 4 muestreos de seguimiento (sospechoso),
e 1 consecuencia administrativa y

e 2 “otras medidas”.
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Muestreo de

seguimiento
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Grafico 14.3. Porcentaje de medidas adoptadas

En lo que se refiere a las medidas adoptadas ante incumplimientos en los controles de sustancias duales,
como consecuencia de la no conformidad detectada para la sustancia butéxido de piperonilo en grasa de
porcino, las autoridades competentes adoptaron una medida de investigacién de seguimiento.
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ANALISIS DE TENDENCIAS

En el afio 2024 han aportado datos 17 CC. AA,, igual que en el afio 2022 y el 2023.

Al comparar los datos obtenidos en 2023 con los correspondientes a 2024, se observa una reduccion tanto
en el numero de controles realizados como en el volumen de residuos de plaguicidas analizados en el marco
del programa de vigilancia y control. No obstante, en 2024, como se ha mencionado anteriormente, se ha
ampliado el enfoque del anadlisis al incluir también muestras tomadas en el marco del Plan para la
investigacion y control de sustancias farmacologicamente activas y sus residuos, con el objetivo de detectar
sustancias de uso dual (plaguicidas/medicamentos veterinarios). Estas muestras han sido notificadas
adicionalmente en el sistema de recogida de datos de EFSA sobre residuos de plaguicidas.

Gracias a esta ampliacién, el numero total de muestras analizadas (sumando las de ambos programas) ha
aumentado considerablemente, lo que permite, ademads, realizar una evaluacion mas completa del riesgo
alimentario y refuerza la capacidad del sistema para detectar posibles exposiciones multiples en los
consumidores.

El porcentaje de cumplimiento de la normativa se mantiene por encima del 98 % en todos los afios
evaluados.

Andlisis de tendencias

100% — 98,80% 99,30% 98,64% 99,06%

95%
90%

85%

80%

w2021 m2022 w2023 m2024

Gréfico 14.4. Evolucién de los indicadores de tendencia del cumplimiento de los operadores

En el afio 2024 se adoptaron 17 medidas por las autoridades competentes, lo que representa una
disminucién en el nimero de medidas respecto al afio 2023, en linea con la reduccién observada en el
numero de controles y residuos analizados en el marco del programa de vigilancia de plaguicidas, asi como
el menor porcentaje de incumplimientos.
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En la siguiente tabla se muestran los resultados de los indicadores de los Ultimos tres afios:
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RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA
2022 2023 2024
N2 de controles realizados totales 1672 1983 1811
Reducir los riesgos
inculad : 2 d 0 . -
VII’](?U adosala presgnua e|N d‘e residuos de plaguicidas 781 783 324 546 307 730
residuos en los alimentos | analizados
de plaguicidas en niveles
superlorgs a los % Cumplimiento de la normativa 99,3 % 98,64 % 99,06%
establecidos en la
normativa vigente
N2 de medidas adoptadas totales 12 28 17
EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL
OBIJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
Ne de controles
: programados 1802
realizados
1. Realizar controles del contenido de residuos
de plaguicidas en los alimentos mediante toma N2 de controles no programados 9
de muestras y andlisis de acuerdo con una realizados
programacion en base al riesgo
N2 de controles realizados totales 1811
2. Comprobar el cumplimiento de la legislacion
alimentaria en relacién con el contenido de Ne resultados no conformes 17
residuos de plaguicidas en los alimentos
N2 de medidas adoptadas totales 17
3. Adoptar medidas por parte de la autoridad
competente ante los  incumplimientos . . .
P P N2 medidas administrativas 17
detectados en el curso de los controles
oficiales
N2 medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han realizado 1811 controles en el marco de este
programa, de los cuales 1802 se habian programado previamente y 9 controles se han llevado a cabo sin estar
previamente programados. El nimero total de residuos analizados ha sido de 307 730, ya que en cada
alimento muestreado se han analizado varios residuos de plaguicidas.

El 99,05 % de los alimentos analizados ha resultado conforme con la normativa vigente, registrandose no
conformidades en solo 17 muestras:

e 12 en la categoria de frutas y hortalizas,
e 5enlacategoria de bebidas.

En estas 17 muestras se detectaron 18 sustancias que superaban los limites maximos de residuos permitidos.
Como consecuencia, se adoptaron 17 medidas administrativas, siendo las mas frecuentes las investigaciones
de seguimiento, seguidas de muestreos adicionales y notificaciones a través del sistema RASFF.

En cuanto al porcentaje de cumplimiento de la normativa en estos tres afios, se mantiene por encima de un
98 %, superando el 99 % en 2024.

En comparacion con afios anteriores se observa un ligero descenso en el nimero de controles vy
determinaciones analiticas en este programa de control, no obstante es importante considerar los 1931
controles realizados en el marco del Plan de investigacion y control de sustancias farmacologicamente activas
y sus residuos del Programa 15, centrados en la deteccion de sustancias de uso dual
(plaguicidas/medicamentos veterinarios), por lo que la cifra total de controles realizados para detectar la
presencia de residuos de plaguicidas en alimentos es de 3202.

La inclusion de estas muestras permite ampliar el alcance del control oficial y reforzar la evaluacién del riesgo
alimentario, contribuyendo a una vision mas completa de la exposicion del consumidor.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a continuacion
en el anexo.
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Tabla 14.1. Controles realizados por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

Resultados

Indicadores
[ [ 0
N@ controles Nrocc;g:r:(ajlde; Nrocc;g:r:(ajlde; r’:‘o S N2 controles | % Controles
Categorias de alimento | programados UE P g s g realizados realizados
realizados (ECIIE] jSalcdces P EIERIES (TOTAL) sobre el total
realizados (TOTAL) realizados
1. Productos lacteos 6 6 6 0,33%
3. Grasas, aceitesy 64 64 64 3,53%
emulsiones.
5. Frutas y hortalizas. 551 820 1371 8 1379 76,15%
7. Cereales y productos a s 25 80 80 4,42%
base de cereales
9. Carne fresca 66 49 115 115 6,35%
12. Pescados y productos 7 7 7 0,39%
de la pesca
13. Huevosy 56 56 56 3,09%
ovoproductos
14. AzUcar, siropes, mieles ) ) ) 0,11%
y edulcorantes de mesa
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 1 1 0,06%
productos proteinicos.
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 16 16 16 0,88%
Rto. 609/2013
17. Bebidas 84 84 1 85 4,69%
TOTAL 808 994 1802 E 1811 100,00%
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Tabla 14.2. Controles realizados por categoria de alimentos del Foodex 2 (Nivel 1)

Resultados Indicadores
[ o 0
Categorias de . N2 controles Ne controles | N® controles | N2 controles N2 controles % Controles
. Alimento programados | programados no ; .
alimento RTO. (e programados nacional realizados e realizados realizados
2019/723 UE realizados realizados (TOTAL) realizados (TOTAL) sobre el total
1. Productos | Leche (cabra) 2 2 2 0,11 %
lacteos Leche (vaca) 4 4 4 0,22%
Aceite de
oliva virgen o 53 53 53 2,93 %
3. Grasas, .
) extravirgen
aceitesy -
emulsiones. | Aceites de
oliva 11 11 11 0,61%
(generico)
Aceitunas de 6 6 6 033%
mesa
Acelgas 8 8 8 0,44 %
Aguacates 19 19 19 1,05 %
Ajo 4 4 4 0,22 %
Albaricoque 17 17 17 0,94 %
Alcachofas 10 10 10 0,55 %
(globo)
Almortas 2 2 2 0,11 %
Apio 16 16 16 0,88 %
Ardandanos 7 7 7 0,39 %
Bananas 10 10 10 0,55 %
Berenjenas 70 70 70 3,87 %
Borraja 2 2 2 4 0,22 %
Brécoles 61 1 62 62 3,42 %
5. Frutasy
hortalizas. | calabacines 34 34 34 1,88 %
Calabazas 6 6 6 0,33%
Caquis o
palosantos/ 27 27 27 1,49 %
Persimmons
Cebollas 18 18 18 0,99 %
Cebolletas
tiernas 'y 2 2 1 3 0,17 %
cebollinos
Cerezas 32 32 32 1,77%
(dulces)
Champifion 0
ostra / Girgola 1 1 1 0,06 %
Chufa 8 8 8 0,44 %
Ciruelas 6 6 6 0,33%
Coles de 1 5 6 6 0,33%
Bruselas
Coliflores 8 8 8 0,44 %
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Resultados Indicadores
[ o 0
Categorias de . N2 controles Ne controles 1 N® controles -} N¢ controles N2 controles % Controles
. Alimento programados | programados no ; )
alimento RTO. (Foodex 2) programados nacional realizados TS realizados realizados

2019/723 UE realizados realizados (TOTAL) realizados (TOTAL) sobre el total
Escarolas/
Endivias de 7 7 7 0,39 %
hoja ancha
Esparragos 2 2 2 0,11 %
Espinacas 1 28 29 29 1,60 %
Frambuesas
(rojasy 2 2 2 0,11 %
amarillas)
Fresas 11 11 11 0,61 %
Garbanzos 4 4 4 0,22 %
Granadas 6 6 6 0,33%
Guisantes ) ) ) 011 %
(secos)
Gu_lsantes (sin 5 5 S 0,28 %
vaina)
Hojas de vid y
especies 1 1 1 0,06 %
similares
Jut_:llas (con 5 5 5 0,28 %
vaina)
Kiwi (verdes,
amarillos y 13 13 13 0,72 %
rojos)
Lechugas 7 21 28 28 1,55 %
Lentejas 3 3 3 017 %
(frescas)
Lentejas 7 7 7 0,39 %
(secas)
Limones 16 16 16 0,88 %
Maiz Dulce 1 1 1 0,06 %
Mandarinas 99 99 99 5,47 %
Mangos 2 2 2 0,11 %
Manzanas 35 35 35 1,93 %
Melocotones 26 26 26 1,44 %
Meldn 71 71 71 3,92 %
Membrillos 2 2 2 0,11%
Moras articas 1 1 1 0,06 %
Naranjas 107 107 107 5,91 %
Nectarinas 0 1 1 0,06 %
Nisperos 3 3 3 0,17 %
Otras raices y
tubérculos 1 1 1 0,06 %
tropicales
Patatas 25 25 25 1,38%
Pearl oyster 3 3 3 0,17 %
mushrooms
Pepinos 12 12 12 0,66 %
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Resultados Indicadores
[ o 0
Categorias de . N2 controles Ne controles 1 N® controles -} N¢ controles N2 controles % Controles
. Alimento programados | programados no ; )
alimento RTO. (Foodex 2) programados nacional realizados TS realizados realizados
2019/723 UE realizados realizados (TOTAL) realizados (TOTAL) sobre el total
Peras 16 16 3 19 1,05%
Pimientos 76 76 76 4,20%
dulces
Pifias 4 4 4 0,22 %
Pistachos 1 1 1 0,06 %
Platanos 60 1 61 61 337 %
Pomelo 61 61 61 3,37 %
Puerros 4 4 4 0,22 %
Repollos 9 9 9 0,50 %
Ricula o 11 11 11 0,61%
ruqueta
Sandias 16 16 16 0,88 %
setas 64 64 64 3,53 %
cultivadas
Setas
) 14 14 14 0,77 %
silvestres
Tomates 46 46 46 2,54 %
Uvas de mesa 66 2 68 1 69 3,81%
Zanahorias 10 10 10 0,55 %
Alforfon o
trigo 1 1 1 0,06 %
sarraceno
Arroz 9 9 9 0,50 %
Avena 5 5 5 0,28 %
Cebada 1 1 1 0,06 %
7. Cerealesy Centeno 1 1 1 0,06 %
productos a Cogos de ) ) ) 011 %
base de maiz
cereales i
Har]ma de ) ) ) 0,11 %
maiz
Hjcmna de 8 8 8 0,44 %
trigo
Maiz 3 3 3 0,17 %
Otros 1 1 1 0,06 %
cereales
Trigo 47 47 47 2,60 %
Carne de 2 2 2 011%
jabali
Grasa (aves) 17 17 17 0,94 %
Grasa 66 1 67 67 3,70 %
(bovina)
9. Carne GrasaT 1 1 1 0,06 %
fresca (caprina)
Grasa (ovina) 2 2 2 0,11 %
Grasa 25 25 25 1,38%
(porcina)
Musculo de 1 1 1 0,06 %
pato
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Resultados

Indicadores

Categorias de

Ne controles

N2 controles

N2 controles

N2 controles

N2 controles

% Controles

alimento RTO. (?!;ndeen;;) programados priirca;;ajos p:c;i:ir:;jfs progrra]r(?nados realizados realizados
2019/723 UE realizados realizados (TOTAL) realizados (TOTAL) sobre el total
Moluscos de 1 1 1 0,06 %
agua dulce
Productos de
origen animal:
12. Pescados pescado,
y productos productos
de lapesca [ Pesduerosy 6 6 6 0,33%
cualquier otro
producto
alimenticio
marino y de
agua dulce.
13. Huevos y Hue_vos de 6 56 6 3,09 %
ovoproductos | gallina
14. Azlcar,
siropes, Miel y otros
mieles 'y productos de 2 2 2 0,11 %
edulcorantes | la apicultura
de mesa
15. Sal,
especias,
ot S e e e 1 1 1 0,06 %
ensaladasy
productos
proteinicos.
Alimentos
elaborados a
base de
cereales para 5 5 5 0,28 %
lactantesy
nifios
16. Alimentos peguenos
para usos Ahmerﬁos
nutricionales |qfant|les
sartaLles diferentes de
Rto. " | los alimzntos 1 1 1 0,06 %
procesados a
609/2013 base de
cereales.
Cereales
simples para
lactantes o 10 10 10 0,55 %
nifios,
reconstituidos
Agua mineral 15 15 15 0,83 %
natural
Agua potable ) ) ) 011%
preparada
;anjomlla y 5 5 5 0,28 %
similares
17. Bebidas | Hojas deté
no
fermentadas 6 6 6 0,33 %
(té verde o
blanco)
Otras
infusiones de 2 2 2 0,11 %
hojas y
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Resultados Indicadores
[ o 0
Categorias de . N2 controles Ne controles 1 N® controles -} N¢ controles N2 controles % Controles
. Alimento programados | programados no ; )
alimento RTO. (Foodex 2) programados nacional realizados TS realizados realizados
2019/723 UE realizados realizados (TOTAL) realizados (TOTAL) sobre el total
hierbas
aromaticas
Otras
infusiones
proc_edentes 6 6 1 7 0,39 %
de hierbasy
especias.
Menta Poleo
Tés 14 14 14 0,77 %
Tila 4 4 4 0,22 %
Vino Blanco 16 16 16 0,88 %
Vino Tinto 14 14 14 0,77 %
TOTAL 808 994 1802 9 1811 100 %
Tabla 14.3. No conformidades
Resultados Indicadores
Ne % de no % de no
. . controles N2 de no conformidades por conformidades o
Categorias de alimento A A . % de cumplimiento
realizados conformidades categoria de respecto al total de
(TOTAL) alimentos no conformidades
1. Productos lacteos 6 0% 0% 100 %
“
5. Frutas y hortalizas 1379 12 0,87 % 70,59 % 99,13 %
7. Cereales y productos a 30 0% 0% 100 %
base de cereales
9. Carne fresca 115 0% 0% 100 %
12. P
- pesecsacados y productos de 7 0% 0% 100 %
13. Huevos y ovoproductos 56 0% 0% 100 %
14. Azlcar, siropes, mieles y 5 0% 0% 100 %
edulcorantes de mesa
15. Sal, especias, sopas,
salsas, ensaladas y 1 0% 0% 100 %
productos proteinicos.
16. Alimentos para usos
nutricionales particulares, 16 0% 0% 100 %
Rto. 609/2013
17. Bebidas 85 5 5,88 % 29,41 % 94,12 %
TOTAL 1811 17 0,94 % 100 % 99,06 %
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Resultados Indicadores
Ernemartes o2 elimemis Con_se_cuen_uas Inveshgaqon de Muestreo de seguimiento Notlfllca_uon de Alerta Otros Ne medidas (TOTAL) % medidas sobre
administrativas. seguimiento (sospechoso) Répida (RASF) el total
5. Frutas y hortalizas 1 3 4 2 2 12 70,59 %
17. Bebidas 3 2 5 29,41 %
TOTAL 1 6 4 4 2 17 100 %
% medidas 5,88 % 35,29 % 23,53% 23,53% | 11,76 % 100 %
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PROGRAMA 15. CONTROL DE RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS Y OTRAS
SUSTANCIAS EN ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

Savnw

Existen numerosas sustancias que administradas a los animales con un fin concreto (terapéutico o
fraudulento, ej. medicamentos veterinarios, sustancias anabolizantes) o ingeridas de modo involuntario por
los animales, tienen como consecuencia la aparicion de residuos en los alimentos de origen animal, y cuya
ingestion puede suponer un riesgo para la salud publica, por lo que es necesario su control exhaustivo.

En Espafia, el Plan de la Investigacidn y Control de Sustancias Farmacoldgicamente Activas y sus Residuos
(PNIR) incluye controles integrados a lo largo de toda la cadena alimentaria y es el instrumento para el
control de la presencia de determinadas sustancias y sus metabolitos y residuos de medicamentos en
animales vivos y sus productos. Este informe de resultados hace referencia exclusivamente a los controles
en alimentos de origen animal, y que se establecen en el Programa 15 del Objetivo de Alto Nivel 2 del
PNCOCA 2021-2025.

El PNIR se encuentra fundamentado en la aplicacion del Reglamento Delegado (UE) 2022/1644, de la
Comision, de 7 de julio de 2022, por el que se completa el Reglamento (UE) n.¢ 2017/625 del Parlamento
Europeo y del Consejo con requisitos especificos para la realizacion de controles oficiales del uso de
sustancias farmacoldgicamente activas autorizadas como medicamentos veterinarios o como aditivos de
piensos, y de sustancias farmacoldgicamente activas prohibidas o no autorizadas y sus residuos y por el
Reglamento de Ejecucion (UE) 2022/1646, de la Comision, de 23 de septiembre de 2022, relativo a
disposiciones prdcticas uniformes para la realizacion de controles oficiales en lo que respecta al uso de
sustancias farmacoldgicamente activas autorizadas como medicamentos veterinarios o como aditivos de
piensos, y de sustancias farmacoldgicamente activas prohibidas o no autorizadas y sus residuos, sobre el
contenido especifico de los planes nacionales de control plurianuales y disposiciones especificas para su
preparacion. Asimismo, es aplicable el Real Decreto 562/2025, de 1 de julio, relativo a los controles y otras
actividades oficiales realizados sobre la cadena agroalimentaria y operaciones relacionadas, a través de
cual se actualiza la denominacién, composicion y funciones del érgano de coordinacion establecidas
anteriormente en el articulo 4 del Real Decreto 1749/1998, de 31 de julio, que pasa a denominarse
Comisién Nacional de Coordinacién del Control de Sustancias Farmacolégicamente Activas y sus Residuos
con el Real Decreto 562/2025.

Los residuos objeto de estudio en este programa vienen establecidos en el Reglamento Delegado (UE)
2022/1644 y se clasifican en varios grupos:

e Grupo A. Sustancias farmacoldgicamente activas prohibidas o no autorizadas en animales
productores de alimentos

1. Sustancias de efecto hormonal y tireostatico y sustancias f-agonistas cuyo uso esta
prohibido en el marco de la Directiva 96/22/CE del Consejo:

Q

) estilbenos;

b) agentes antitiroidanos;

c) esteroides;

d) lactonas del 4cido resorcilico (incluido el zeranol);
e) B-agonistas.

2. Sustancias prohibidas que figuran en el cuadro 2 del anexo del Reglamento (UE) n@
37/2010:

a) cloranfenicol;
b) nitrofuranos;
c) dimetridazol, metronidazol, ronidazol y otros nitroimidazoles;

d) otras sustancias.
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3. Sustancias farmacoldgicamente activas que no figuran en el cuadro 1 del anexo del
Reglamento (UE) n2 37/2010 o sustancias no autorizadas para su uso en piensos para
animales productores de alimentos en la Unién de conformidad con el Reglamento
(UE) n? 1831/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo:

a) tintes;

b) productos fitosanitarios, tal como se definen en el Reglamento (UE) n@
1107/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo (4), y biocidas, tal como se
definen en el Reglamento (UE) n.2 528/2012 del Parlamento Europeo y del
Consejo (5), que pueden utilizarse en la cria de animales productores de
alimentos;

c) sustancias antimicrobianas;
d) coccidiostatos, histomonostatos y otros agentes antiparasitarios;
e) hormonas proteicas y peptidicas;

f) sustancias antiinflamatorias, sedantes y cualquier otra sustancia
farmacoldgicamente activa;

g) sustancias antiviricas.

e  Grupo B. Sustancias farmacoldgicamente activas autorizadas para su uso en animales productores
de alimentos:

1. Sustancias farmacoldgicamente activas que figuran en el cuadro 1 del anexo del
Reglamento (UE) n® 37/2010:
a) sustancias antimicrobianas;
b) insecticidas, fungicidas, antihelminticos y otros agentes antiparasitarios;
c) sedantes;
d) antiinflamatorios no esteroideos (AINE), corticoesteroides y glucocorticoides;
e) otras sustancias farmacoldgicamente activas.
2. Coccidiostatos e histomonostatos autorizados con arreglo a la legislacién de la Union,
cuyos niveles y limites maximos de residuos se establecen en la legislacién de la Union.

Es importante destacar que, dado que en el marco del presente Plan se incluyen controles para detectar la
presencia de sustancias de uso dual, es decir, aquellas que pueden emplearse tanto como medicamentos
veterinarios como plaguicidas, y que estas sustancias pueden generar residuos en los alimentos por
diferentes vias, los resultados de su analisis han sido notificados también a la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria (EFSA) en el marco de la recogida de datos sobre residuos de plaguicidas, que se
desarrolla en el informe de resultados del Programa 14 de control de residuos de plaguicidas en alimentos.

La ventaja de considerar estas sustancias radica en que permite una evaluacién mas completa del riesgo
alimentario, al contemplar todas las posibles fuentes de exposicion del consumidor a compuestos activos,
independientemente de su uso autorizado. Este enfoque contribuye a una mejor proteccién de la salud
publica y a una mayor coherencia en la gestion del riesgo.

En 2024, 17 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.
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CONTROLES REALIZADOS

Los controles se han realizado de acuerdo con 2 planes:

e Plan dirigido o programado. La AESAN y el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (en
adelante MAPA) elaboran la programacién nacional, donde se establece el nimero minimo de
muestras a analizar para cada grupo de sustancias para cada comunidad auténoma en funcién de
los animales sacrificados y de los niveles de produccidon. El objeto de este plan es poner de
manifiesto los riesgos que conlleva la existencia de residuos en los productos alimenticios de
origen animal.

e Plan de sospechoso o no programado. Se ejecuta de modo paralelo al plan dirigido, pero por su
propia naturaleza no existe una programacion previa a nivel nacional. Se realizan muestreos en
caso de sospecha de tratamiento ilegal (p.ej. conformacion extrafia de los animales), observacion
de animales enfermos y también en relacion con resultados anteriores del programa dirigido en
los que se hayan sobrepasado los limites de los niveles maximos o se haya detectado la presencia
de sustancias no autorizadas.

De acuerdo con lo anterior, se han realizado controles en los siguientes establecimientos alimentarios:

e mataderosy salas de tratamiento de caza silvestre;

e piscifactorias y establecimiento de transformacion o a nivel de la venta al por mayor, sobre peces
frescos;

e establecimientos de primera transformacién de leche;

e centros de envasado de huevos;

e cualquier punto de la cadena de produccion de la miel, siempre que sea posible determinar el
productor originario.

Los controles realizados sobre leche y miel son realizados por las autoridades competentes de produccion
primaria para asegurar la trazabilidad hasta el animal tratado; no obstante, las autoridades competentes
de salud publica pueden tomar muestras adicionales a las de produccién primaria. Ademas, las autoridades
competentes de produccidn primaria realizan los controles sobre animales vivos en explotaciones.

En 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han programado la realizacién de 47 805 controles o
toma de muestras para detectar residuos de medicamentos veterinarios y otras sustancias en productos
de origen animal, realizandose finalmente 38 402. Por tanto, el cumplimiento de la programacién ha sido
de un 80,33%

Se han realizado, ademas, 672 controles no programados, que suponen el 1,72% del total de controles
realizados. Por lo tanto, el nimero total de controles realizados en 2024 ha sido 39 074.

De estos 39 074 controles realizados, 9754 pertenecen a matrices no alimenticias, donde se incluyen las
materias primas, 0jo, agua de bebida, orina, pienso, pelo y retina, que también son objeto de controles
para analizar residuos de medicamentos veterinarios.

El mayor nimero de controles se ha realizado en la categoria de carnes frescas para la especie de porcino
(51,27 %), seguido de bovino (23,84 %) y avicola (15,74 %), y, con respecto a las sustancias analizadas, el
mayor numero de controles realizados ha sido para analizar sustancias del grupo A (69,15 %).
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Controles realizados por categoria de alimento
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Grafico 15.1. Distribucion de controles por categorias de alimentos

En relacién con las sustancias analizadas, la proporcién se muestra en el grafico a continuacion:

Controles realizados por grupo de sustancias
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Grafico 15.2. Distribucién de controles por grupo de sustancias analizadas
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RESULTADOS DEL CONTROL

Se considera incumplimiento en el marco de este programa cuando en los alimentos de origen animal se
detecten sustancias prohibidas, no autorizadas o que superan los limites maximos establecidos en la
normativa vigente. Es necesario verificar previamente que no se trata de un caso de prescripcion

excepcional o en cascada.

Se han detectado 32 incumplimientos en los 39 074 controles realizados (0,08 %), es decir, el 99,92 % de

los alimentos muestreados y analizados han sido conformes con la normativa.

Conformidad del programa

% de
Incumplimiento;
0,08%
% de cumplimiento;
99,92%
Grafico 15.3. Porcentaje de conformidad del programa
Cumplimiento por categoria de alimentos
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Grafico 15.4. Porcentaje de cumplimiento por categoria de alimentos
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De los 32 incumplimientos detectados, 9 correspondieron a sustancias del grupo A: 3 del subgrupo Alb, 3
del Ald y 3 del A2b. Los 23 restantes se atribuyeron a sustancias del grupo B: 16 del subgrupo Bla, 6 del
Bldy 1 del B2.

Es importante sefialar que, cuando una misma muestra presenta incumplimientos para mas de una
sustancia clasificada en distintos grupos, se contabiliza un incumplimiento en cada grupo correspondiente.
No obstante, dicho caso se considera una Unica muestra que incumple en el cbmputo total.

En el siguiente grafico se representa la proporcién de resultados conformes, agrupados segun los distintos
grupos de sustancias analizadas.

Cumplimiento por grupo de sustancias

100% 100% 100%  100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100% 100%  100%

100,00% 99,93%
99,88% 99,89%
99,84%
99,79%
‘ | 99,73%
99,00% ‘

Ala Alb Alc Ald Ale A2a A2b A2c A2d A3a A3b A3c A3d A3f Bla Blb Blc Bld B2

Grafico 15.5. Porcentaje de cumplimiento por grupo de sustancias analizadas

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Con el fin de resolver las no conformidades detectadas durante los controles, las autoridades competentes
han adoptado un total de 76 medidas, teniendo en cuenta que para una no conformidad se puede tomar
mas de una medida, siendo éstas las siguientes:

e 18 investigaciones de seguimiento;

e 15 consecuencias administrativas;

e 9 muestreos de seguimiento (sospechoso);

e 6 destrucciones de animales y/o productos;

e 4 restriccion de movimiento;

e 4 advertencias;

e 3 notificaciones de alerta rapida;

e 3 lotes no puestos en el mercado;

e 2 |otes retirados del mercado;

e 2 controles intensificados antes de poner en el mercado;

e 1 accién de seguimiento debido a un residuo de plaguicida detectado en una muestra organica,
infringiendo las disposiciones establecidas en la legislacién sobre agricultura orgdnica;

e 9otros.
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Grafico 15.6. Porcentaje de medidas adoptadas

ANALISIS DE TENDENCIAS

En el afio 2024 se ha registrado una disminucién significativa en el nimero total de controles realizados en
el marco de este programa, con 7 418 controles menos en comparacion con el afio 2023. Esta diferencia
se desglosa en 7 189 controles programados y 229 controles no programados, evidenciando una tendencia
decreciente en ambos tipos de actuaciones.

Esta reduccién se debe, en parte, a la implementacion de nuevas herramientas de recogida de resultados,
gue han supuesto un cambio metodolégico importante.

El analisis de los resultados de este programa en los ultimos cuatro afios se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Anélisis de tendencias

120,00%

100,00%
80,00%
60,00%
40,00%
20,00%

0,00%

Cumplimiento de la programacion Cumplimiento con la normativa

m2021 m2022 m2023 m2024

Grafico 15.7. Evolucién de los indicadores de tendencia del cumplimiento de los operadores
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El porcentaje de cumplimiento de la normativa se mantiene por encima del 99 % en todos los afios
evaluados.

El nimero de incumplimientos detectados ha ido descendiendo en los tres ultimos afios, manteniéndose
igual este afio en comparacién con el 2023.

Con respecto a las medidas, en 2024 se adoptaron 76 medidas, 64 mas que en 2023.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los Ultimos cuatro afios:

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA 2021 2022 2023 2022
Ne de controles realizados 44 124 42 502 46 492 39074

Cumplimiento de la

programacion 102,12 % 97,04% | 9594% | 80,33%

Reducir los riesgos vinculados a la
presencia en los alimentos de origen
animal de residuos de medicamentos

veterinarios y otras sustancias no

autorizadas o en niveles superiores a los
establecidos en la legislacion vigente.

Cumplimiento con la normativa 99,80 % 99,85 % 99,94% | 99,92 %

N2 de resultados no conformes 80 64 29 32

N2 de medidas adoptadas 116 93 12 76
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

OBIJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2 de controles programados 47 805
1. Realizar controles de la presencia y contenido de N.Q.d.e controles programados realizados (plan 38 402
residuos de medicamentos veterinarios y otras dirigido)
sustancias en los alimentos de origen animal Ne de controles no programados realizados
mediante toma de muestras y andlisis de acuerdo ( _Ian sospechoso) prog 672
con la programacion establecida en los P P
Reglamentos de Ejecuciéon (UE) 2022/1644 y
2022/1646 N2 de controles realizados totales 39074
% cumplimiento de la programacién 80,33 %
N2 de incumplimientos total 32
% cumplimiento total 99,92 %
2. Comprobar el cumplimiento de la legislacion
alimentaria en relacién con la presencia de | Neincumplimientos sustancias no autorizadas 9
residuos de medicamentos veterinarios no
autorizados o en niveles superiores establecidos en
la legislacion vigente en los alimentos de origen | % cumplimiento 99,97 %
animal
N2 incumplimientos medicamentos 23
veterinarios
% cumplimiento 99,90 %
N2 de medidas adoptadas 76
3. Adopt did te de | toridad ) - .
optar medidas Ror par.e. ¢ 'a autorida N2 medidas administrativas 76
competente ante los incumplimientos detectados
N2 medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han realizado 39 074 controles en el marco de este
programa, de los cuales 38 402 se habian programado previamente y 672 controles se han realizado sin
estar previamente programados, correspondientes al plan sospechoso.

El 99,92 % del total de alimentos analizados ha sido conforme con la normativa, pues se han detectado
32 incumplimientos en los 39 074 controles realizados.

Con el fin de solucionar las no conformidades detectadas durante los controles, las autoridades
competentes han adoptado un total de 76 medidas, siendo la mas frecuente la investigacion de
seguimiento.

Con respecto afios anteriores, en 2024 se ha realizado un numero menor de controles debido, en parte,
a laimplementacién de nuevas herramientas de recogida de resultados, que han supuesto un cambio
metodoldgico importante. A pesar de ello, el porcentaje de cumplimiento de la normativa en estos
ultimos cuatro afios se mantiene por encima de un 99 %.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacion en el anexo.
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Tabla 15.1. Controles realizados por grupos de sustancias del anexo | del Reglamento Delegado (UE)

2022/1644
Resultados Indicadores
@ N2 controles N2 controles N2 controles no Ne co.ntroles % controles % cumplimiento
sustancias programados progr.amados progr.amados realizados realizados dela L
realizados realizados (TOTAL)* programacion
GRUPO A
Ala 2096 1960 0 1960 5,02 % 93,51 %
Alb 1555 1443 8 1451 3,71% 92,80 %
Alc 2179 1972 0 1972 5,05 % 90,50 %
Ald 2108 1927 0 1927 4,93 % 91,41 %
Ale 5974 6081 9 6090 15,59 % 101,79 %
A2a 4033 4161 13 4174 10,68 % 103,17 %
A2b 2144 2544 30 2574 6,59 % 118,66 %
A2c 740 1301 4 1305 3,34% 175,81 %
A2d 1464 2190 11 2201 5,63 % 149,59 %
A3a 17 15 0 15 0,04 % 88,24 %
A3b 807 734 3 737 1,89 % 90,95 %
A3c 8210 8733 17 8750 22,39% 106,37 %
A3d 1461 1546 7 1553 3,97 % 105,82 %
A3f 1145 1281 9 1290 3,30 % 111,88 %
TOTAL GRUPO A 27 205 26 909 111 27 020 69,15 % 98,91 %
GRUPO B
Bla 13 866 14 232 316 14 548 37,23 % 102,64 %
B1b 2788 2889 7 2896 741 % 103,62 %
Bilc 919 754 8 762 1,95 % 82,05 %
Bid 1944 1900 299 2199 5,63 % 97,74 %
B2 1423 1531 0 1531 3,92% 107,59 %
TOTAL GRUPO B 20599 21509 630 22139 56,66 % 104,42 %

*El numero de controles realizados no tiene por qué coincidir con el nimero de sustancias controladas.
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Tabla 15.2. Controles realizados por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

Resultados Indicadores
[ ° 9
. N2 controles LTI 0 N % A) .
Matriz/ . N2 controles no controles cumplimiento
R Categoria programados ) controles
Alimento programados X programados | realizados R dela
realizados N realizados L
realizados (TOTAL) programacion
llé';r:i”cms Leche 740 458 25 483  1,24% 61,89 %
Bovino 10 262 8737 577 9314 23,84 % 85,14 %
Porcino 24 894 20 006 28 20034 51,27 % 80,36 %
Ovino/caprino 1518 1489 5 1494 3,82 % 98,09 %
Equino 23 24 25 49 0,13 % 104,35%
9.Carne fresca
Lagomorfos 275 187 0 187 0,48 % 68,00 %
Aves de corral 8258 6141 10 6151 15,74 % 74,36 %
Caza de cria 6 6 0 6 0,02 % 100 %
Tripas 40 37 0 37 0,09 % 92,50 %
12.Pescadoy
productos de | Pescado 588 386 0 386 0,99 % 65,65 %
la pesca
13.Huevosy | 0vas 870 712 2 714 1,83% 81,84 %
ovoproductos
14. Azucares,
jarabes, miel
y Miel 331 219 0 219 0,56 % 66,16 %
edulcorantes
de mesa
TOTAL 47 805 38 402 672 39 074 100 % 80,33 %
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Tabla 15.3. Incumplimientos por grupos de sustancias del anexo | del Reglamento Delegado (UE) 2022/1644

Resultados Indicadores
Ne % . % .
Ne % . . incumplimiento
. controles | . - . . incumplimiento %
Grupo de sustancias . incumplimientos | incumplimiento del total de L
realizados . del total de cumplimiento
detectados por sustancia | . L controles
(TOTAL) incumplimientos .
realizados
GRUPO A
Ala 1960 0 0% 0% 0% 100 %
Alb 1451 3 0,21% 9,38% 0,01 % 99,79 %
Alc 1972 0 0% 0% 0% 100 %
Ald 1927 3 0,16 % 9,38% 0,01 % 99,84 %
Ale 6090 0 0% 0% 0% 100 %
A2a 4174 0 0% 0% 0% 100 %
A2b 2574 3 0,12% 9,38 % 0,01 % 99,88 %
A2c 1305 0 0% 0% 0% 100 %
A2d 2201 0 0% 0% 0% 100 %
A3a 15 0 0% 0% 0% 100 %
A3b 737 0 0% 0% 0% 100 %
A3c 8750 0 0% 0% 0% 100 %
A3d 1553 0 0% 0% 0% 100 %
A3f 1290 0 0% 0% 0% 100 %
TOTAL GRUPO A 27 020 9 0,03 % 28,13 % 0,02 % 99,97 %
GRUPO B
Bla 14 548 16 0,11% 50,00 % 0,04 % 99,89 %
Blb 2896 0 0% 0% 0% 100 %
Blc 762 0 0% 0% 0% 100 %
Bld 2199 6 0,27 % 18,75 % 0,02 % 99,73 %
B2 1531 1 0,07 % 3,13% 0% 99,93 %
TOTAL GRUPO B 22139 23 0,10 % 71,88 % 0,06 % 99,90 %
TOTAL 39074 32 0,08 % 100,00 % 0,08 % 99,92 %
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Tabla 15.4. Incumplimientos por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

YL

Resultados Indicadores
0
= Ne & & incum I/(i]miento
Matriz/ , controles . o incumplimientos incumplimientos P %
R Categoria R incumplimientos A del total de -
Alimento realizados por categoria de del total de cumplimiento
detectados . . o controles
(TOTAL) alimentos incumplimientos R
realizados
Il_é';::iums Leche 483 2 0,41% 6,25% 0,005 % 99,99 %
Bovino 9314 18 0,19 % 56,25 % 0,046 % 99,95 %
Porcino 20034 9 0,04 % 28,13 % 0,023 % 99,98 %
Ovino/caprino 1494 1 0,07 % 3,13% 0,003 % 99,93 %
Equino 49 0 0% 0% 0% 100 %
9. Carne fresca
Lagomorfos 187 0 0% 0% 0% 100 %
j‘e'e;rral 6151 0 0% 0% 0% 100%
Caza de cria 6 0 0% 0% 0% 100 %
Tripas 37 2 541% 6,25 % 0,005 % 94,59 %
12.Pescado y
productos de la | Pescado 386 0 0% 0% 0% 100 %
pesca
13.Huevos y Huevos 714 0 0% 0% 0% 100%
ovoproductos
14. Azlcares,
jarabes, miely 1\ ) 219 0 0% 0% 0% 100%
edulcorantes de
mesa
TOTAL 39074 32 0,08 % 100 % 0,082 % 99,91 %
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na N Lote no Accién de Notificacidn
. Destrucciéon | Muestreo de | Investigacion L, P N2
. . p Consecuencias X L Restriccion Lote puesto seguimiento . de Alerta Controles .
Matriz/ Alimento | Categoria L X de animales | seguimiento de o X Advertencia - . o Otros | medidas
administrativas omerEEs || (prdiem) | semtintmie movimiento | retirado enel por Rapida intensificados (TOTAL)
P P 8 mercado plaguicida (RASFF)
1. Productos
a Leche 2 2 2 2 2 10
lacteos
Bovino 11 4 4 7 1 2 4 1 7 41
Porcino 4 3 8 1 1 2 19
9. Carne fresca
OveJ-as/ 1 1 )
Caprino
Tripas 2 2 4
TOTAL 15 6 9 18 4 2 3 1 4 3 2 9 76
% medidas 19,74 % 7,89 % 11,84 % 23,68 % 5,26 % 2,63 % 3,95 % 1,32% 5,26 % 3,95% 2,63% 11,84 % 100 %
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PROGRAMA 16. MENUS ESCOLARES, MAQUINAS EXPENDEDORAS Y CAFETERIAS DE
LOS CENTROS ESCOLARES

El bienestar nutricional de los nifios y nifias en las escuelas tiene una importancia capital y el comedor
escolar es un servicio complementario presente en mas de la mitad de los centros escolares; por ello, la
evaluacion de la calidad nutricional en dichos centros ha mostrado mejoras en la aplicacion de las
recomendaciones de la Estrategia NAOS y dada su relevancia, este programa se ha incluido como
estrategia nacional dentro del Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria (PNCOCA 2021-
2025).

El Programa 16, aprobado por la Comision Institucional (Cl) de la AESAN en diciembre de 2020, tiene como
objetivo general contribuir a que los centros escolares sean entornos favorables que promuevan una
alimentacion saludable y sostenible, mediante el impulso de |a calidad nutricional y el control de la misma,
tanto en los menus, como en los alimentos y bebidas de maquinas expendedoras y cafeterias.

Para ello, los inspectores realizan controles documentales y visitas in situ para evaluar el cumplimiento de
la normativa y recomendaciones en relacion con la programacion de menus en los centros escolares, la
calidad nutricional de los ingredientes empleados en los menus, y las frecuencias recomendadas de los
diferentes grupos de alimentos; asimismo, tienen como objetivo revisar la oferta de alimentos y bebidas
de maquinas expendedoras y cafeterias.

Con el fin de armonizar la implementacion del programa, se recomienda utilizar como guia en el marco del
mismo el Protocolo de criterios minimos para la evaluacion de la oferta alimentaria en centros escolares:
comedores escolares, maquinas expendedoras de alimentos y bebidas y cafeterias, de acuerdo al programa
16 del PNCOCA 2021-2025, que fue aprobado posteriormente por la Cl, en marzo de 2022, por supuesto,
sin menoscabo de que se puedan aplicar otros criterios mas exigentes de acuerdo a procedimientos de
cada CC. AA.

Con objeto de realizar la evaluacion que, con caracter anual, se realiza del PNCOCA y concretamente para
evaluar la implantacién de los criterios establecidos en este programa a nivel nacional, se ha recabado
informacion correspondiente al periodo escolar (septiembre de 2022 a junio de 2023) por parte de las
autoridades correspondientes de las comunidades auténomas.

En relacion con ese periodo, todas las CC.AA. a excepcion de las Ciudades Autonomas de Ceuta y Melilla,
han informado de la realizacién de controles y sus resultados en el marco de este programa.

CONTROLES REALIZADOS

El control se ha realizado en los siguientes centros:

4+ Centros con comedor escolar, con el fin de evaluar la calidad nutricional y la frecuencia
recomendada de los alimentos en las programaciones de los menus escolares

#+ Centros con méquinas expendedoras de alimentos y bebidas (MEABs), con el fin de verificar su
ubicacién y presencia de publicidad, asi como la calidad nutricional de los alimentos y bebidas
puestos a la venta

#+ Centros con cafeterias, para verificar la calidad nutricional de los alimentos y bebidas puestos a
la venta

4+ Cocinas centrales y/o servicios de catering que dan servicio a los comedores escolares, con el fin
de verificar la calidad nutricional de los menus
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Entre los datos solicitados a las CC. AA. se encuentra el censo de los centros con comedor escolar, MEABSs,
cafeterias y cocinas centrales. Los datos del censo facilitados este afio por las 17 CC. AA,, se distribuyen de
la siguiente manera:

e 13905 centros con comedor escolar

e 381 centros con maquinas expendedoras (informacién aportada por 13 CC. AA.)
e 1289 centros con cafeterias (informacion aportada por 14 CC. AA.)

e 467 cocinas centrales (informacion aportada por 14 CC. AA.)

Los controles realizados en los centros escolares consisten en una revision documental de las
programaciones de los menus y una evaluacion presencial mediante visita al centro. En aquellos centros
que dispongan de maquinas expendedoras y cafeterias, se puede realizar control de la composicion
nutricional de los alimentos y bebidas ofertados en las mismas, asi como de la ubicacion y la publicidad de
las maquinas expendedoras.

En relacién con los datos del censo presentados, el nimero de centros evaluados se distribuye de la
siguiente manera:

e 5558 centros con comedor escolar (39,97 %)

e 189 centros con maquinas expendedoras (49,61 %)
e 414 centros con cafeterias (32,12 %)

e 125 cocinas centrales (26,77 %)

En el grafico 16.1 se muestra el porcentaje de centros con comedores escolares, maquinas expendedoras,
cafeterias y cocinas centrales que han sido evaluados respecto de los datos de censo disponibles para cada
uno de ellos.

Porcentaje de centros evaluados respecto al censo

60% 49,61%
39,97%
40% 32,12%
26,77%
- . I
0%
COMEDOR COCINAS MAQUINAS CAFETERIAS
ESCOLAR CENTRALES EXPENDEDORAS

Grafico 16.1 Porcentaje de centros evaluados respecto de los datos de censo disponibles.

El grafico 16.2 muestra el porcentaje de alumnos y alumnas que hacen uso del comedor escolar, que
corresponde con al 32,23 % del alumnado, en término medio, segln informacion aportada por 16 CC. AA.
(el rango de unas CC. AA. a otras varia de un 10 a un 56 %).
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Porcentaje de alumnos que hacen uso del comedor
escolar

= Usan comedor escolar = No usan comedor escolar

Grafico 16.2 Porcentaje de escolares que hacen uso del comedor escolar.

RESULTADOS DEL CONTROL

Este programa tiene como objetivo realizar controles para evaluar la calidad nutricional y la frecuencia
recomendada de los alimentos en las programaciones de los menus escolares; también evalla la calidad
nutricional de los alimentos y bebidas de maquinas expendedoras y cafeterias de centros educativos,
ubicacién y publicidad en MEABs, entre otros, de acuerdo con una programacién en base al riesgo.

Para evaluar el grado de cumplimiento o conformidad se toma como referencia la normativa nacional y
autondmica existente, y los criterios minimos consensuados con las CC. AA. con caracter obligatorio y que
se recogen en el protocolo del programa. Los resultados del control se reflejan de la siguiente forma:

¢ Informe favorable, cuando no se detectan no conformidades ni incumplimientos.
¢ Informe desfavorable, cuando se detectan no conformidades o incumplimientos.

o No conformidad, cuando los criterios consensuados y recogidos en el protocolo no se
cumplen, o cuando no exista concordancia entre la evaluacion documental y la
evaluacion presencial.

o Incumplimiento, cuando los requisitos evaluados no cumplen con la normativa nacional
0 autondmica en materia de nutricion y seguridad alimentaria, o bien, cuando las no
conformidades detectadas previamente en un control no han sido subsanadas.

e Recomendaciones de mejora, que se realizan si se considera necesario dar indicaciones tanto
informativas como obligatorias a cumplir, con objeto de mejorar la calidad nutricional de los
menus escolares y la oferta de MEABs y cafeterias, cuando la autoridad competente emite informe
favorable o no favorable. Dichas recomendaciones de mejora pueden por tanto realizarse siendo
el informe elaborado con resultado favorable, y en el entendimiento de que siempre se remiten
recomendaciones de mejora cuando el informe sea desfavorable.

A continuacion, se muestran los resultados recogidos en el marco de este programa en relacion con el
cumplimiento de las frecuencias y de criterios minimos, distribuidos entre centros con comedores
escolares, MEABs, cafeterias y cocinas centrales.
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# Evaluacion de la programacién de menus en comedores escolares y cocinas centrales

Entre los objetivos de este programa se encuentra comprobar, con respecto a los menus escolares, el
cumplimiento de la normativa de aplicacion y de los requisitos establecidos en los pliegos de prescripciones
técnicas, asi como los establecidos en el Protocolo de criterios minimos.

A continuacidn, se muestran las frecuencias minimas recomendadas de los principales grupos de alimentos
que han sido objeto de evaluacién en este programa:

e Cumplimiento de los criterios consensuados en el 75 % de las frecuencias minimas recomendadas
de alimentos.

e Consumo superior o igual a:

4 piezas de fruta semanal;

1 racién de hortalizas como primer plato semanal;

3 raciones de verdura fresca cruda como guarniciéon semanal;
1 racién de legumbre como primer plato semanal;

1 racién de pescado semanal;

1 racion de carne blanca semanal.

O O O O O O

e Consumo inferior o igual a:

4 raciones de carne roja mensual;
2 raciones de carne procesada mensual;
3 platos precocinados mensuales;
2 raciones semanales de frituras.

O O O O

El grafico 16.3 muestra el porcentaje de conformidad de cada uno de los criterios anteriores, siendo el
mayor porcentaje de conformidad el consumo semanal de legumbres superior o igual a una racion (96,08
%), seguido del consumo semanal de pescado superior o igual a una racién (94,03 %); por el contrario, solo
el 55,88 % de los centros evaluados han cumplido con la frecuencia de consumo semanal de verdura fresca
cruda como guarnicion igual o superior a tres raciones. Globalmente, el 79,33 % de los comedores escolares
evaluados cumplen con el 75 % de los criterios consensuados en las frecuencias minimas recomendadas
de alimentos, porcentaje ligeramente superior al del anterior curso escolar (78,47 %).
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Porcentaje de conformidad en centros escolares con comedor escolar
(frecuencias recomendadas)

Comedores escolares con > 1 racién de legumbre como primer plato
semanal

Comedores escolares con > 1 racién de pescado semanal ISR 94,03%

’

Comedores escolares con > 4 piezas de fruta semanal TSI 37,05%
Comedores escolares con < 2 raciones semanales de frituras TSR 86,43%

Comedores escolares con < 3 platos precocinados mensual ISR 84,49%

Comedores escolares con 2 1 racién de hortalizas como primer plato

semanal 79,18%

Comedores escolares con > 1 racion de carne blanca semanal INEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE——— 70,69%
Comedores escolares con < 2 raciones de carne procesada mensual I 66,52%

Comedores escolares con < 4 raciones de carne roja mensual IEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE———— 57,48%

Comedores escolares con 2 3 raciones de verdura fresca cruda como

. e 9
guarnicion semanal —— 55,88%

Comedores escolares que cumplen con criterios consensuados en el

| 9
75% de las frecuencias minimas 79,33%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

Grafico 16.3. Porcentaje de cumplimiento en comedores escolares en relacion con las frecuencias minimas recomendadas de los
principales grupos de alimentos.

Por otro lado, en los centros escolares con comedor escolar se verifica ademas la conformidad del centro
escolar en relacidon con los criterios establecidos en el Protocolo de Criterios Minimos:

e proporciona la informacidn correcta sobre programaciones mensuales;

e proporciona orientaciones sobre cenas complementarias a todos los menus del mediodia;

e suministran menu especial por motivos religiosos/éticos;

e suministran menus especiales por motivos de salud;

e proporcionan medios de refrigeracion y calentamiento para menus especiales;

e sirven agua como Unica bebida;

e utilizan sélo aceite de oliva virgen para alifiar;

e utilizan sdlo aceite de oliva y/o aceite de girasol alto oleico para cocinar;

e utilizan sdlo aceite de oliva y/o aceite de girasol alto oleico para freir;

e utilizan sal yodada;

e ofertan variedad integral de cereales al menos 2 veces por semana, siendo uno de ellos pan
integral;

e supervisan el menu por profesionales con formacion acreditada en nutricién humana y dietética;

e cumplen criterios de 45 % de frutas y hortalizas suministradas son de temporada y proximidad;

e cumplen con los criterios de 5 % de produccion ecoldgica.

Se observa que el 91,36 % de los centros evaluados ha cumplido con el criterio de suministro de agua como
Unica bebida, seguido de un 90,32 % de centros que proporcionan la informacién correcta sobre
programaciones mensuales (frente al 88,81 % en 2023). En el grafico 16.4 se muestra el porcentaje de
conformidad de cada uno de los criterios anteriormente indicados.
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Porcentaje de conformidad en centros escolares con comedor escolar
(criterios minimos)

Comedores escolares que sirvan agua como Unica bebida e — s 01, 36%

Comedores escolares con comedor escolar que dan la informacién

correcta sobre programaciones mensuales
Comedores escolares que suministran menus especiales por motivos
de salud
Comedores escolares que cumplen criterios de 45% de frutas y
hortalizas suministradas son de temporada y proximidad
Comedores escolares que utilizan sélo aceite de oliva y/o aceite de
girasol alto oleico para cocinar
Comedor escolar que suministran menu especial por motivos
religiosos / culturales
Comedores escolares que dan orientaciones sobre cenas
complementarias a todos los menus del mediodia
Comedores escolares en los cuales se supervisa el menu por
profesionales con formacién acreditada en nutriciéon humanayy...

I 63,39%

61,91%
I —— 61,08%

| 59,55%

Comedores escolares que utilizan sélo aceite de oliva virgen para o
. e 55 70%

alifiar

Comedores escolares que utilizan sélo aceite de oliva y/o aceite de

girasol alto oleico para freir

52,90%

Comedores escolares que utilizan sal yodada ~meeesssssssssssssssssss———— 51 31%

Comedores escolares que cumplen con el criterios de 5% de
produccion ecoldgica ’
Comedores escolares con variedad integral de cereales > =2 veces a la
semana, siendo uno de ellos pan integral
Comedores escolares con medios de refrigeracion y calentamiento
para menus especiales

— 40,37%

m— 10,81%
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Grafico 16.4. Porcentaje de cumplimiento en los centros con comedor escolar.

Las autoridades competentes también han llevado a cabo evaluaciones en 125 cocinas centrales o servicios
de catering que sirven comidas a 2460 centros escolares.

< Evaluacion de la oferta alimentaria y criterios nutricionales de maquinas expendedoras y cafeterias.

En la evaluacion realizada en maquinas expendedoras y cafeterias de los centros escolares se verifica la
ubicacién, publicidad, composicién nutricional y contenido caldrico de alimentos ofertados en los centros
con maquinas expendedoras de alimentos y bebidas, asi como los criterios nutricionales y contenido
caldrico de los alimentos ofertados en las cafeterias de los centros escolares.

El nimero de centros escolares con MEABs evaluados ha sido de 189 centros de un total de 381 censados
(49,61 %), mientras que en el caso de los centros con cafeterias han sido 414 evaluados de los 1289 centros
con cafeterias censados (32,12 %).

El criterio con mayor porcentaje de conformidad ha sido el de ausencia de publicidad en las MEABs
ubicadas en los centros escolares (87,83 %), seguido de la correcta ubicacién (80,95 %), como se puede
observar en el grafico 16.5. Por otra parte, los centros que han cumplido con los criterios nutricionales
tanto en MEABs como en cafeterias han sido de 38,62 % y 26,81 %, respectivamente, apreciandose una
mejoria respecto a 2023.
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Porcentaje de conformidad en centros con MEABs y cafeterias

Centros con cafeterias que cumplen criterios
L 26,81% 73,19%
nutricionales
Centros con MEABS que cumplen criterios
. 38,62% 61,38%
nutricionales
Centros con MEABS que cumplen correcta
o 80,95% 19,05%
ubicacion
Centros con MEABS que cumplen ausencia de
gue cumplen ausenc 87,83% 12,17%
publicidad

0,00% 100,00%

B CONFORMIDAD  m NO CONFORMIDAD

Gréfico 16.5 Porcentaje de conformidad en centros escolares con MEABs y cafeterias.

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Con el fin de asegurar la eficacia del programa de control, las AA.CC. en sus controles emiten un informe
favorable, con o sin recomendaciones de mejora, o bien, un informe desfavorable, en caso de detectar no
conformidades o incumplimientos.

Del total de informes emitidos, el 74,63 % han sido con resultado favorable, mientras que 25,37 % han sido
informes desfavorables, como se representa a continuacién en el grafico 16.6.

Porcentaje de informes emitidos

= Informes favorables = Informes desfavorables

Grafico 16.6 Porcentaje de informes segun la conformidad.

Se observa que en centros escolares con comedor escolar se ha emitido un 76,72 % de informes favorables
tras la evaluacion, a continuacion, la verificacion de los centros con MEABs ha generado un 76,80 % de
informes favorables como resultados del control. En relacion con las cocinas centrales, el porcentaje de
cocinas evaluadas con informe favorable es de un 76,53 %. Por Ultimo y en relacién con las cafeterias, se
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ha obtenido un 49,36 % de informes favorables. En el grafico 16.7 se representa el porcentaje de informes
favorables para cada uno de los centros evaluados.

Porcentaje de informes favorables

Comedor escolar
veaes
Cateterie

0% 20% 40% 60% 80% 100%

B Informes favorables B Informes desfavorables

Grafico 16.7 Porcentaje de informes favorables para cada uno de los centros evaluados.

Por otro lado, la emisidon de un informe favorable puede incluir o no recomendaciones. El 93,41 % de los
informes favorables de los centros con comedor escolar incluye recomendaciones de mejora, asi como el
38,26 % en centros con MEABs, 69,38 % en centros con cafeterias y un 94,03 % en cocinas centrales.

ANALISIS DE TENDENCIAS 2021-2023

El objetivo general del Programa 16 de Menus escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de los
centros escolares del PNCOCA 2021-2025 es contribuir a que los centros escolares sean entornos
favorables que promuevan una alimentacion saludable y sostenible, mediante el impulso de la calidad
nutricional y el control de esta, tanto en los menus, como en los alimentos y bebidas de maquinas
expendedoras y cafeterias.

En el afio 2024 las 17 comunidades auténomas han aportado datos para el anélisis del Programa 16. En el
afio 2023 aportaron datos 14 comunidades auténomas, 12 comunidades en el afio 2022 y 7 comunidades
auténomas en 2021.

Debemos sefialar que el presente analisis de tendencias, principalmente se centra en los datos de los
informes 2022, 2023 y 2024. Su comparativa con los datos del informe 2021 debe interpretarse con mucha
cautela dada su complejidad, debido a que con posterioridad a la recogida de informacion del ejercicio
2021, se identificd la necesidad de revisar y simplificar las tablas de recogida de datos, cuya ultima version
fue consensuada en la Comisién Permanente de Nutricion (CPN) en reunién mantenida en abril de 2023,
para la transmision de los resultados del afio 2022 vy siguientes.

El presente analisis de la tendencia de cumplimiento del Programa 16 se efectla, por tanto, de acuerdo
con las tablas de recogida de informacién mencionadas y los objetivos operativos descritos en el Protocolo
de Criterios Minimos del Programa 16.

Tal y como se indica en el Protocolo de Criterios Minimos, la evaluacién en el afio 2024 ha cumplido con el
objetivo del control y seguimiento de al menos 25-30 % de los centros educativos, siendo de un 39,97 %.
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A continuacion, se muestra el evolutivo de las CC. AA. que han aportado datos para los afios 2021, 2022,
2023 y 2024 incrementandose de 7 a 17 CC. AA. para el afio 2024.

CC.AA. que han reportado datos al Programa 16

17
14
12
7 . I
2021 2022 2023 2024

Grafico 16.8 Tendencia sobre CC. AA. que han aportado datos al Programa 16.

En cuando al nimero de escolares que hacen uso del comedor escolar, destacamos que no se disponen
datos para el afio 2021, ya que fue un criterio adicional incluido en el seno de la Comisién Permanente de
Nutricién en el afio 2023. Es importante mencionar que estos datos fueron aportados para 2022, 2023 y
2024 por 10, 12y 16 CC. AA. respectivamente, siendo en todos los casos alrededor del 30 % los alumnos y
alumnas que hacen uso del comedor escolar.

Alumnos matriculados que hacen uso del comedor escolar

3.152.238
2.719.287
2.315.548

EX

832.072 1.016.060
683.618 ’
2022 2023 2024
M Escolares matriculados M Escolares que hacen uso del comedor escolar

Grafico 16.9 Evolutivo sobre escolares que hacen uso del comedor escolar

Respecto al censo y evaluacién de comedores escolares, MEABs, cafeterias y cocinas centrales evaluadas,
a continuacion, se exponen las graficas con la evolucién desde 2021, aumentando en todos los casos el
censo y el numero de evaluaciones realizadas, salvo en el caso del nimero de evaluaciones realizadas en
cocinas centrales.
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Evolutivo sobre comedores escolares evaluados respecto al censo
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Grafico 16.10 Evolutivo sobre comedores escolares censados y evaluados.
Evolutivo sobre cafeterias evaluadas respecto al censo
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Grafico 16.11 Evolutivo sobre cafeterias censadas y evaluadas.

Evolutivo sobre MEABs evaluadas respecto al censo
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Grafico 16.12 Evolutivo sobre MEABs censadas y evaluadas.
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Evolutivo sobre cocinas centrales evaluadas respecto al censo
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Grafico 16.13 Evolutivo sobre cocinas centrales censadas y evaluadas.

4+ Tendencia en la evaluacién de la programacién de menus en comedores escolares
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En relacion con las frecuencias minimas recomendadas de los principales grupos de alimentos que han
sido objeto de la evaluacion de este programa, y con los criterios establecidos en el protocolo de
criterios minimos, se observa con caracter general un aumento en el cumplimiento, tanto de

frecuencias como de criterios en el evolutivo del programa.
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Evolutivo de conformidad en centros escolares con comedor escolar (frecuencias
minimas)
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Ne comedores escolares con > 1 racion de hortalizas
como primer plato semanal

N2 comedores escolares con > 4 piezas de fruta
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N2 Comedores escolare que cumplen con criterios
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Grafico 16.14 Evolutivo sobre el cumplimiento de frecuencias minimas recomendadas en los principales grupos de alimentos en
comedores escolares
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Evolutivo sobre la conformidad en centros escolares con comedor escolar
(frecuencias minimas)
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por motivos religiosos / culturales

N2 comedores escolares que dan orientaciones
sobre cenas complementarias a todos los menus del
mediodia

N2 comedores escolares con comedor escolar que

dan la informacién correcta sobre programaciones
mensuales
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Grafico 16.15 Evolutivo sobre comedores escolares que cumplen con los criterios recogidos en el Protocolo de Criterios minimos.
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4+ Tendencia en la evaluacién de la oferta alimentaria y criterios nutricionales de maquinas expendedoras

y cafeterias.

En cuanto al cumplimiento en MEABs en ubicacidn, sin publicidad y con criterios nutricionales, destacar
que hay una evolucion favorable tanto en el nimero de MEABs evaluadas, como en las MEABs que cumplen

dichos criterios.

Evolutivo sobre la conformidad en MEABS sin

publicidad
200 87 83% 100,00%
\
150 88 1% 80,00%
86, 25% 60,00%
100 94 29%
40,00%
20 I I 20,00%
0 l . 0,00%
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Grafico 16.16 Evolutivo sobre el cumplimiento de MEABs sin
publicidad.

200

150

100

50

Evolutivo sobre la conformidad en MEABs con

correcta ubicacién

68 57% I

2021 2022

I Evaluadas mmmE Correcta ubicacion

68 75% I I

2023

100,00%

80,00%
60,00%
40,00%
20,00%
0,00%

2024

=== Evolutivo

Grafico 16.17 Evolutivo sobre el cumplimiento de
MEABS son correcta ubicacién.

Evolutivo sobre la conformidad en MEABs que cumplen
criterios nutricionales
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Grafico 16.18 Evolutivo sobre el cumplimiento de criterios nutricionales en MEABs.

Respecto a los criterios nutricionales en cafeterias, el porcentaje de cumplimiento del 2024 alcanza el 26,81

%, muy similar al afio anterior (25,64 %).
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Evolutivo sobre la conformidad en cafeterias que cumplen
criterios nutricionales
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Grafico 16.19 Evolutivo sobre el cumplimiento de criterios nutricionales en cafeterfas.
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

OBJETIVO GENERAL INDICADOR 2024
1. Realizar controles para evaluar la calidad
o P ) N@ centros con comedor escolar evaluados 5558
nutricional y la frecuencia recomendada de
los alimentos en las programaciones de los
. , ; N¢ centros con MEABs evaluados 189
menus escolares, asi como la calidad
nutricional de los alimentos y bebidas de
maquinas expendedoras y cafeterias de | N@centros con cafeterias evaluados 414
centros educativos, de acuerdo a una
programacion en base al riesgo. N9 cocinas centrales evaluadas 125
2. Comprobar el cumplimiento de la
”f’rmat'va de aph;auon y de los rgqu.|5|tos Porcentaje de conformidad en relacién con las 0
fijados en los pliegos de prescripciones ; . 77,78 %
A : —~ | frecuencias minimas recomendadas
técnicas y guias con respecto a los menus
escolares, y el seguimiento de Ia
implementacion de las medidas de mejora . . . L
h | toridad tent Porcentaje de conformidad en relacién con los criterios 60.49 %
ropuestas por la autoridad competente. . o L ,49 %
prop P P establecidos en el Protocolo de Criterios Minimos
3. C‘o‘mprobar eIl cumplimiento d‘e los | Numero de centros con MEABs con correcta ubicacién 153
requisitos establecidos en la normativa de
aplicacion, en los pliegos de prescripciones Numero de centros con MEABs sin publicidad 166
técnicas uias, sobre  mdaquinas . L
v 8 L d Numero de centros con MEABs que cumplen criterios
expendedoras y cafeterias de los centros . 73
- nutricionales
escolares en relacion con la oferta, la
ubicacion y la ausencia de publicidad de los | Porcentaje de conformidad en centros con MEABs 30,95 %
alimentos y bebidas ofrecidos vy el | respecto ala ubicacién St
seguimiento de la implementacién de las ) )
medidas de mejora propuestas por la Porcentaje de cc-Jn-formldad en centros con MEABs 87.83 %
autoridad competente. respecto a la publicidad
Porcentaje de conformidad en centros con MEABs 3862 %
respecto a criterios nutricionales ! ?
Numero de centros con cafeterias que cumplen criterios 111
nutricionales
Porcentaje de conformidad en centros con cafeterias 26.81 %
respecto a criterios nutricionales SR
4. Adoptar medidas por parte de la | Ngmero de informes emitidos 5096
autoridad competente ante los
incumplimientos detectados. Numero de informes favorables 3803
Numero de informes desfavorables 1293
Porcentaje de informes favorables 74,63 %
Porcentaje de informes desfavorables 25,37 %
Porcentaje de informes favorables con
e 90,24 %
recomendaciones
Porcentaje de informes favorables sin recomendaciones 9,76 %
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024, en el marco del Programa 16 de MenUs escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de los
centros escolares, los controles en los centros escolares se han distribuido de la siguiente manera:

e 5558 centros con comedor escolar

e 189 maquinas expendedoras (informacién aportada por 14 CC. AA.)
e 414 cafeterfas (informacién aportada por 15 CC. AA.) y

e 125 cocinas centrales (informacion aportada por 14 CC. AA.)

El porcentaje de conformidad en comedores ha sido de:

e 79,33 % de los comedores escolares evaluados cumplen con el 75% de los criterios
consensuados en las frecuencias minimas recomendadas de alimentos.

En centros con MEABs:

e 80,95 % de conformidad en relacién con la ubicacién
e 87,83 % de conformidad en relacion con la publicidad
e 38,62 % de conformidad en relacién con los criterios nutricionales

En cafeterias:
e 26,81 % de conformidad en relacién con los criterios nutricionales

Se ha emitido un total de 5096 informes, de los que 3803 han sido favorables (74,63 %) y 1293 han sido
desfavorables (25,37 %).

La informacién detallada de los controles y los resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el anexo.
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Anexo

Tabla 16.1. Datos de censo disponibles y nimero de centros y cocinas que han sido objeto de evaluacion

en 2023.

Resultados Indicador
Datos de censo N2 centros y cocinas Porcentaje de centros
disponible centrales evaluados evaluados respecto al censo
Centros con comedor escolar 13905 5558 39,97 %
Cocinas centrales 467 125 26,77 %
Centros con MEABs 381 189 49,61 %
Centros con cafeterias 1289 414 32,12 %

Tabla 16.2. Porcentaje de conformidad en centros con comedor escolar en relacién con las frecuencias
minimas recomendadas de los principales grupos de alimentos.

Resultados

Indicador

N2 centros

Ne centros que

Porcentaje de

evaluados cumplen conformidad
N2 comedores escolares que cumplen con criterios
consensuados en el 75% de las frecuencias minimas 5558 4409 79,33 %
recomendadas de alimentos
N2 comedores escolares con 2 4 piezas de fruta semanal 5558 4838 87,05 %
a S - :
N . comedores escolares con > 1 racién de hortalizas como 5558 4401 79.18 %
primer plato semanal
[ > i
N2 comedores es<.:o.lrares con 2 3 raciones de verdura fresca 5558 3106 55,88 %
cruda como guarnicién semanal
Ne d | > 1 racion de | b
: comedores escolares con racién de legumbre como 5558 5340 96,08 %
primer plato semanal
N2 comedores escolares con = 1 racidn de pescado semanal 5558 5226 94,03 %
N2 comedores escolares con > 1 racion de carne blanca semanal 5558 3929 70,69 %
N2 comedores escolares con <4 raciones de carne roja mensual 5558 3195 57,48 %
e <2 i
N2 comedores escolares con raciones de carne procesada 5558 3697 66,52 %
mensual
N2 comedores escolares con < 3 platos precocinados mensuales 5558 4696 84,49 %
N2 comedores escolares con < 2 raciones semanales de frituras 5558 4804 86,43 %
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Tabla 16.3. Porcentaje de conformidad en centros con comedor escolar en relacion

establecidos en el protocolo de criterios minimo.

con los criterios

Resultados Indicador
N2 centros N2 centros que Porcentaje de
evaluados cumplen conformidad
o
N come:cliores escolares con come<f|or escolar que dan la 5558 5020 90,32 %
informacion correcta sobre programaciones mensuales
a A .
N comedoresi escolares que da? orlentacllonles sobre cenas 5558 3395 61,08 %
complementarias a todos los menus del mediodia
2 - ; - B
N . c_omedor escolar que suministran menu especial por motivos 5558 3441 61,91 %
religiosos / culturales
a - . A
N cpmedores escolares que suministran menus especiales por 5558 1647 83,61 %
motivos de salud
Ne | i fri i6
comgdores esco anlas con . med*los de refrigeracion vy 5558 601 10,81 %
calentamiento para menus especiales
N2 comedores escolares que sirvan agua como Unica bebida 5558 5078 91,36 %
g " X - ..
N corr)?dores escolares que utilizan sélo aceite de oliva virgen 5558 3096 55.70 %
para alifiar
N2 d | tili ol ite de oli
Fome c?res esco are§ que u ||z§n sélo aceite de oliva y/o 5558 3523 63,39 %
aceite de girasol alto oleico para cocinar
N2 d | tili ol ite de oli
.come c?res esco are§ que u ||z?n sélo aceite de oliva y/o 5558 2940 52,90 %
aceite de girasol alto oleico para freir
N2 comedores escolares que utilizan sal yodada 5558 2852 51,31%
N2 | i i | les>=2
comedores esco ?res con variedad |nteg.ra de cereales 5558 2244 40,37 %
veces a la semana, siendo uno de ellos pan integral
N2 comedores escolares en los cuales se supervisa el menu por
profesionales con formacién acreditada en nutricion humana y 5558 3310 59,55 %
dietética
Criterios de sostenibilidad
o o 3 [
N com.edores e.sc.olares que cumplen criterios de 45/; de frutas 2647 1990 75,18 %
y hortalizas suministradas son de temporada y proximidad*
Ne d | | | criterio de 5% d
comgl ores elsc.o a:is que cumplen con el criterio de 5% de 2647 1305 49,30
produccion ecoldgica
*Datos aportados por 10 CC. AA. **Datos aportados por 9 CC. AA
Tabla 16.4. Porcentaje de conformidad en centros escolares con MEABs y cafeterias.
Resultado Indicador
7 -
N© centros evaluados N2 centros que Porcenta!e de
cumplen conformidad
Centros con MEABs que cumplen ubicacion* 189 153 80,95 %
Centros con MEABs que cumplen publicidad* 189 166 87,83 %
Cent.rc'>s con MEABs que cumplen criterios 189 73 38,62 %
nutricionales*
Cent'rc.>s con cafeterias que cumplen criterios 414 11 26,81 %
nutricionales**

*Datos aportados por 10 CC. AA. ** Datos aportados por 11 CC. AA
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Tabla 16.5. Resultados de la evaluacion. Numero de informes favorables y desfavorables.

'.: DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO

Resultados Indicadores
Porcentaje
Porcentaje de Porcentaje de de informes
Informes Informes Informes . . L.
informes informes emitidos
totales favorables desfavorables
favorables desfavorables respecto al
total
Centros con Gy 4428 3397 1031 76,72 % 23,28 % 86,39 %
escolar
Centros con maquinas 181 139 42 76,80 % 23,20 % 3,55%
expendedoras
Centros’ Cirl* 389 192 197 49,36 % 50,64 % 7,63 %
cafeterias
Cocinas centrales**** 98 75 23 76,53 % 23,47 % 1,92 %
TOTAL 5096 3803 1293 74,63 % 25,37 % 100 %
*Datos aportados por 15 CC. AA. **Datos aportados por 9 CC. AA.*** Datos aportados por 10 CC. AA.
**** Datos aportados por 8 CC. AA.
Tabla 16.6 Numero de informes favorables con recomendaciones.
Resultados Indicadores
p -
N2 informes N2 informes Porcentaje informes _orcentaje
_ informes
favorables con favorables sin favorables con .
. . . favorables sin
recomendaciones recomendaciones recomendaciones .
recomendaciones
Centros con comedor escolar* 2964 209 93,41 % 6,59 %
Centros con mfgumas a4 7 38,26 % 6174 %
expendedoras
Centros con cafeterias*** 145 64 69,38 % 30,62 %
Cocinas centrales**** 63 4 94,03 % 5,97%
TOTAL 3216 348 90,24% 9,76 %
*Datos son aportados por 13 CC. AA. ** Datos aportados por 9 CC. AA. *** Datos aportados por 10 CC. AA
**** Datos aportados por 7 CC. AA.
Tabla 16.7 Evolucién sobre el numero de CC. AA que han aportado datos.
CC. AA. que han 2021 2022 2023 2024
remitido datos al
7 12 14 17
Programa 16
Tabla 16.8 Evolucién sobre el nimero de alumnos y alumnas que hacen uso del comedor escolar.
2022* 2023** 2024***
Total de escolares matriculados 2315548 2719287 3152238
683 618 832072 1016 060
Escolares en comedor escolar
29,52 % 30,60 % 32,23 %

*Datos son aportados por 10 CC. AA. ** Datos aportados por 12 CC. AA.*** Datos aportados por 16 CC. AA.
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Tabla 16.9 Evolucién sobre el nimero de comedores escolares censados y evaluados.

2021 2022* 2023** 2024***
Censados 5400 9743 13369 13905
1864 3496 5095 5558
Evaluados
34,52 % 35,88 % 39,84 % 39,97 %

*Datos aportados por 12 CC. AA. ** Datos aportados por 14 CC. AA. *** Datos aportados por 17 CC. AA

Tabla 16.10 Evolucién sobre el nimero de MEABs en comedores escolares censadas y evaluadas.

2021 2022* 2023** 2024***
Censadas 109 147 290 381
35 80 138 189
Evaluadas
32,11 % 54,42 % 47,59 % 49,61 %

* Datos aportados por 8 CC. AA. ** Datos aportados por 10 CC. AA. *** Datos aportados por 14 CC. AA.

Tabla 16.11 Evolucién sobre el nimero de cafeterias en comedores escolares censadas y evaluadas.

2021 2022* 2023** 2024***
Censadas 279 968 1296 1289
28 292 351 414
Evaluadas
10,04 % 30,17 % 27,08 % 32,12 %
* Datos aportados por 6 CC. AA. ** Datos aportados por 10 CC. AA*** Datos aportados por 15 CC. AA.
Tabla 16.12 Evolucién sobre el numero de cocinas centrales censadas y evaluadas.
2021 2022* 2023** 2024%**
Censadas 335 185 744 467
131 88 153 125
Evaluadas
39,10 % 47,57 % 20,56 % 26,77 %

* Datos aportados por 8 CC. AA. ** Datos aportados por 13 CC. AA. *** Datos aportados por 14 CC. AA.
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Tabla 16.13 Evolucion sobre los comedores escolares que cumplen frecuencias minimas recomendadas de

los principales grupos de alimentos.

2022 2023 2024
N2 comedores escolares que cumplen con criterios consensuados en el 75 % de las frecuencias 2191 4005 4409
minimas 62,67 % 78,47 % 79,33 %
2995 4273 4838
N2 comedores escolares con 2 4 piezas de fruta semanal 85,67 % 83,72 % 87,05 %
3096 4486 4401
N2 comedores escolares con > 1 racién de hortalizas como primer plato semanal 88,56 % 87,89 % 79,18 %
2090 3199 3106
N2 comedores escolares con > 3 raciones de verdura fresca cruda como guarnicién semanal 59,78 % 62,68 % 55,88 %
3339 4384 5340
N2 comedores escolares con 2 1 racién de legumbre como primer plato semanal 95,51 % 85,89 % 96,08 %
3308 4735 5226
N2 comedores escolares con > 1 racién de pescado semanal 94,62 % 92,77 % 94,03 %
2273 2898 3929
N2 comedores escolares con 2 1 racidn de carne blanca semanal 65,02% 36,78 % 70,69 %
2228 1985 3195
N2 comedores escolares con < 4 raciones de carne roja mensual 63,73 % 38,89 % 57,48 %
1963 3000 3697
N2 comedores escolares con < 2 raciones de carne procesada mensual 56,15 % 58,78 % 66,52 %
2703 3426 4696
N2 comedores escolares con < 3 platos precocinados mensual 77,32 % 67,12 % 84,49 %
3098 3616 4804
N2 comedores escolares con < 2 raciones semanales de frituras 88,62 % 70,85 % 86,43 %
*Datos para el afio 2021 no disponibles.
Tabla 16.14 Evolucion sobre el numero de comedores escolares que cumplen con los criterios establecidos
en el protocolo de criterios minimos.
2022 2023 2024
N2 comedores escolares con comedor escolar que dan la informacién correcta sobre 3266 4710 5020
programaciones mensuales 93,42 % 92,28 % 90,32 %
N2 comedores escolares que dan orientaciones sobre cenas complementarias a todos los menus del 2429 3572 3395
mediodia 69,48 % 69,98 % 61,08 %
1788 2652 3441
N2 comedor escolar que suministran menu especial por motivos religiosos / culturales 51,14 % 51,96 % 61,91 %
2663 4533 4647
N2 comedores escolares que suministran menus especiales por motivos de salud 76,17 % 88,81 % 83,61 %
150 1819 601
N2 comedores escolares con medios de refrigeracion y calentamiento para menus especiales 4,29 % 35,64 % 10,81 %
3221 4266 5078
N2 comedores escolares que sirvan agua como Unica bebida 92,13 % 83,58 % 91,36 %
1875 2997 3096
N2 comedores escolares que utilizan sélo aceite de oliva virgen para alifar 53,63 % 58,72 % 55,70 %
Ne comedores escolares que utilizan sélo aceite de oliva y/o aceite de girasol alto oleico para 2132 3074 3523
cocinar 60,98 % 60,23 % 63,39 %
1032 1476 2940
N2 comedores escolares que utilizan sélo aceite de oliva y/o aceite de girasol alto oleico para freir 29,52 % 28,92 % 52,90 %
1060 2272 2852
N2 comedores escolares que utilizan sal yodada 30,32 % 44,51 % 51,31%
N2 comedores escolares con variedad integral de cereales > = 2 veces a la semana, siendo uno de 1119 1251 2244
ellos pan integral 32,01% 24,51 % 40,37 %
N2 comedores escolares en los cuales se supervisa el menu por profesionales con formacion 2161 3394 3310
acreditada en nutricion humana y dietética 61,81 % 66,50 % 59,55 %
N2 comedores escolares que cumplen criterios de 45 % de frutas y hortalizas suministradas son de 574 1304 1990
temporada y proximidad 66,28 % 60,54 % 75,18 %
N2 comedores escolares que cumplen con el criterio de 5 % de produccién ecoldgica 561,‘!73; % 551’2;)10% 4;133%5%
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*Datos para el afio 2021 no disponibles.

Tabla 16.14 Evolucién sobre el nimero de MEABs que cumplen con una correcta ubicacién.

2021 2022* 2023** 2024***
Evaluadas 35 80 138 189
11 55 112 153
Correcta ubicacion
68,57 % 68,75 % 81,16 % 80,95 %
*Datos aportados por 5 CC. AA. **Datos aportados por 7 CC. AA. ***Datos aportados por 10 CC. AA.
Tabla 16.15 Evolucién sobre el nimero de MEABs sin publicidad.
2021 2022* 2023** 2024***
Evaluadas 35 80 138 189
. . 33 69 122 166
Sin publicidad
94,29 % 86,25 % 88,41 % 87,83 %
*Datos aportados por 5 CC. AA. **Datos aportados por 7 CC. AA. ***Datos aportados por 10 CC. AA.
Tabla 16.16 Evolucién sobre el nimero de MEABS que cumplen con criterios nutricionales.
2021 2022* 2023** 2024***
Evaluadas 35 80 138 189
L . 15 30 44 73
Cumple criterios nutricionales
57,14 % 37,50 % 31,88 % 38,62 %
. *Datos aportados por 5 CC. AA. *Datos aportados por 7 CC. AA. ***Datos aportados por 10 CC. AA.
Tabla 16.17 Evolucién sobre el nimero de cafeterias que cumplen con criterios nutricionales.
2021 2022* 2023** 2024***
Evaluadas 28 292 351 414
L L Sin datos 51 90 111
Cumple criterios nutricionales
17,47 % 25,64 % 26,81 %
*Datos aportados por 4 CC. AA. **Datos aportados por 6 CC. AA. ***Datos aportados por 11 CC. AA.
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PROGRAMA 17. ALIMENTOS IRRADIADOS

La irradiacién de alimentos es un tratamiento fisico con alta energia que, mediante el uso de radiaciones
ionizantes, ocasiona la pérdida de los electrones mas externos de los &tomos y moléculas, convirtiendo a
los mismos en iones. Se considera un método alternativo para la conservacion de alimentos que puede
aplicarse con diferentes propdsitos, sin sustituir a la correcta fabricacion y manipulacién de alimentos.

No debe confundirse con la contaminacion de alimentos por materiales radiactivos, los cuales emiten
radiaciones que pueden dafiar la salud de la poblacién expuesta a las mismas.

El objetivo de este programa es reducir los riesgos vinculados a los tratamientos de irradiacion aplicados a
los alimentos de acuerdo con la legislacion vigente.

De acuerdo con la legislacidn vigente, sélo se encuentra autorizada la irradiacion con caracter general en
la Unién Europea en las hierbas aromaticas, especias y condimentos vegetales secos, y se establece para
estos productos un valor maximo de la dosis total media de radiacién absorbida de 10 kGy, y en todos los
casos, los alimentos sélo podran ser tratados en instalaciones autorizadas para irradiacion de alimentos.

En 2024, 17 CC. AA. han participado en este programa de control.

CONTROLES REALIZADOS

Los controles se han llevado a cabo en diferentes alimentos, de acuerdo con el Plan de Control Coordinado
de Alimentos Irradiados, aprobado en la Comision Institucional del 12 de diciembre de 2024, mediante el
cual se hace reparto de muestras a analizar entre las diferentes CC. AA.

La finalidad del plan es realizar controles de la irradiacion en los alimentos destinados a consumo humano
de acuerdo con una programacion basada en un reparto por poblacion, y detectar la presencia de:

e productos alimenticios sometidos a tratamiento de irradiacion sin estar autorizados o,
e productos alimenticios que estan autorizados a ser irradiados, pero no se identifica este
tratamiento en su etiquetado.

El nimero de muestras analizadas en el marco del plan coordinado ha sido de 175, distribuidas en 5
categorias de alimentos, siendo el cumplimiento de la programacién del 100 %, aungue se ha modificado
ligeramente la programacién en 3 categorias globales de alimentos.

Dentro de cada categoria de alimentos, se han analizado:

e Hierbas aromaticas y especias (secas): hinojo, ajo, orégano, perejil, pimenton, tomillo, eneldo,
canela, romero, pimienta negra, pimienta blanca, pimienta roja, salsa molho, mezcla de hierbas,
curry, sopa juliana, circuma, jengibre, albahaca, anis, ras hanout, y comino.

e Frutas desecadas: mango, uvas pasas, arandanos, fresas, papaya, pifia y melon.

e  Frutos secos con cascara: pistachos, avellanas, almendras y nueces.

e Hierbas para infusién: té verde, manzanilla, poleo menta, tila, anis, erisimo, té negro, hinojo,
salvia, tisalina, hojas de romero y hojas de estevia.

e Hortalizas y legumbres desecadas: garbanzos, lentejas, alubias, setas y sopa juliana.

Casi la mitad de los controles realizados se ha realizado en hierbas aromaticas y especias (secas) (41,71 %),
mientras que el resto de los controles se distribuyeron de la siguiente manera: hierbas para infusién (26,29
%), hortalizas y legumbres desecadas (13,14 %), frutas desecadas (12,57 %), y frutos secos con cdscara
(6,29 %). Los porcentajes de estos controles se encuentran representados en el grafico 17.1.
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Grafico 17.1 Porcentaje de controles realizados por categoria de alimento

Las analiticas se han llevado a cabo en el Centro Nacional de Alimentacidon, laboratorio acreditado
(Expediente 178/LE 397) por la Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC). En este informe se muestran los
resultados obtenidos mediante métodos fisicos con el fin de identificar si el alimento analizado esta
irradiado o no, sin llevar a cabo cuantificaciéon de la irradiacion. Las técnicas analiticas empleadas han sido:

e Deteccién de alimentos irradiados utilizando luminiscencia fotoestimulada (LFE), método de
cribado.

e Deteccién de alimentos irradiados de los que pueden extraerse silicatos minerales mediante
termoluminiscencia (TL).

RESULTADOS DEL CONTROL

En 2024, del total de controles realizados, se ha detectado 1 muestra de hierbas aromaticas y especias
secas, en concreto de cuircuma molida, con niveles por encima de los limites de deteccién y donde la
irradiacion no estaba reflejada en el etiquetado. Por ello, los resultados de los controles realizados en 2024
suponen un porcentaje de cumplimiento de 99,43 %.

Por lo tanto, el porcentaje de cumplimiento por categoria de alimento ha sido del 100 % excepto para la
categoria de hierbas aromaticas y especias (secas), que ha sido del 98,63%, tal y como se muestra en el
grafico 17.2.
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Gréfico 17.2 porcentaje de cumplimiento por categoria de alimento

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Del total de muestras analizadas en el marco de este programa, una muestra de circuma molida ecoldgica
fue no conforme debido a que presentaba niveles de irradiacion por encima del limite de deteccion y su
irradiacion no habia sido declarada en el etiquetado. Ante esta no conformidad, la autoridad competente
responsable de la toma de muestras comunicé estos resultados a la comunidad auténoma donde se
encontraba localizado el responsable del producto, para realizar las investigaciones y adopcién de medidas
oportunas.

ANALISIS DE TENDECIAS

Comparando los datos obtenidos en el afio 2022, 2023 y 2024, este afio el numero de controles realizados
y el porcentaje de cumplimiento de la programacién ha aumentado con respecto a los afios anteriores. No
obstante, hay que destacar que el porcentaje en el cumplimiento de la normativa se ha mantenido estable,
siempre por encima del 99 %.

El analisis de los resultados de este programa en los dos ultimos afios se ha realizado comparando los
indicadores que se presentan en el siguiente grafico:
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Grafico 17.3. Evolucién de los indicadores de tendencia

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los tres ultimos afios:

RESULTADQOS
INDICADORES
OBJETIVO GENERAL DE TENDENCIA
2022 2023 2024
o
N c?le controles 160 132 175
. . ) realizados
Reducir los potenciales riesgos Cumplimiento de la
vilnculados a lairradiacion de programacién 100 % 88 % 100 %
alimentos que no estan cumplimi
plimiento de Ia
autorizado para ello normativa 99,38 % 100 % 99,43 %
° -
N2 de medidas 3 0 1
adoptadas
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OBIJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
] ) o N2 controles programados 175
1. Realizar controles de la irradiacion en
los alimentos destinados a consumo
humano mediante toma de muestras | N2 controles realizados 175
y andlisis de acuerdo con una
programacion en base al riesgo. ) o »
Porcentaje de cumplimiento programacion 100 %
2. Detectar la presencia de productos | N resultados no conformes 0
alimenticios sometidos a tratamiento
de irradiacion sin estar autorizados. Porcentaje de muestras conformes 100 %
3. Detectar la presencia de productos
. . ) ) N2 resultados no conformes 1
alimenticios sometidos a tratamiento
de irradiacién autorizado, que no lo
declaran en ,eI etiquetado o en 1a | pyrcentaje de muestras conformes 99,43 %
documentacion de acompafiamiento.
N¢ de medidas adoptadas totales 1
4. Adoptar medidas por parte de la
autoridad competente ante las no | N2 medidas administrativas 1
conformidades detectadas.
N2 medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024 en el marco del programa 17 de control de alimentos irradiados, se han realizado 175 controles
en diferentes tipos de alimentos: hierbas aromaticas y especias (secas), frutas desecadas, frutos secos
con cascara, hierbas para infusion, hortalizas y legumbres desecadas. El cumplimiento de la
programacion ha sido de un 100 %.

Se ha detectado 1 muestra de circuma de las 175 analizadas con niveles por encima de los limites de
deteccién, suponiendo este hecho un porcentaje de cumplimiento de este programa de un 99,43 %.

Frente a esta no conformidad, ya que no habia sido declarado en el etiquetado el tratamiento de
irradiacion, la autoridad competente responsable de la toma de muestras comunicé estos resultados a
la comunidad auténoma donde se encontraba localizado el responsable del producto, para que se
adoptaran las medidas oportunas en origen.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacion en el anexo.
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Tabla 17.1. Controles realizados y no conformidades por categoria de alimentos

Resultados Indicadores
. N2 controles N2 controles Resultado Resultado no . % cumplimiento
Alimentos ; % conformidad -
programados realizados conforme conforme programacion
Hierbas aromaticas y especias (secas) 71 73 72 1 98,63 % 102,82 %
Frutas desecadas 22 22 22 0 100 % 100 %
Frutos secos con cédscara 11 11 11 0 100 % 100 %
Hierbas para infusién 47 46 46 0 100 % 97,87 %
Hortalizas y legumbres desecadas 24 23 23 0 100 % 95,83 %
Total 175 175 175 1 99,43 % 100 %
Tabla 17.2. Controles realizados en hierbas aromaticas y especias
(secas)
Resultados Indicador
) N2 controles Resultado Resultado no Porcentaje de
Alimentos } i
realizados conforme conforme conformidad
Ajo 4 4 100 %
Albahaca 2 2 100 %
Anis 1 1 100 %
Canela 4 4 100 %
Comino 1 1 100 %
Clrcuma 3 2 1 66, 66%
Curry 4 4 100 %
Eneldo 1 1 100 %
Hinojo 3 3 100 %
Jengibre 3 3 100 %
Mezcla de hierbas 3 3 100 %
Orégano 10 10 100 %
Perejil 5 5 100 %
Pimenton 9 9 100 %
Pimienta blanca 1 1 100 %
Pimienta negra 8 8 100 %
Pimienta roja 1 1 100 %
Ras Hanout 1 1 100 %
Romero 3 3 100 %
Salsa 1 1 100 %
Sopa juliana 1 1 100 %
Tomillo 4 4 100 %
Total 73 72 1 98,63 %
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Tabla 17.3. Controles realizados en frutas desecadas
Resultados Indicador
. N2 controles Resultado Resultado no Porcentaje de
Alimentos . ;
realizados conforme conforme conformidad
Ardndanos 1 1 100 %
Fresas 2 2 100 %
Mango 4 4 100 %
Meldn 1 1 100 %
Papaya 2 2 100 %
Pifia 2 2 100 %
Uvas pasas 10 10 100 %
Total 22 22 100 %

Tabla 17.4. Controles realizados en frutos secos con cascara.

Resultados Indicador

Alimentos Ne cqntroles Resultado Resultado no PorcentaJ:e de

realizados conforme conforme conformidad
Almendras 2 2 100 %
Avellanas 1 1 100 %
Nueces 4 4 100 %
Pistachos 4 4 100 %
Total 11 11 100 %

Tabla 17.5. Controles realizados en hierbas para infusiéon

Resultados Indicador

Alimentos N2 cqntroles Resultado Resultado no Porcentaj:e de

realizados conforme conforme conformidad
Anis 4 4 100 %
Erisimo 1 1 100 %
Estevia (hojas) 1 1 100 %
Hinojo 1 1 100 %
Manzanilla 10 10 100 %
Poleo menta 8 8 100 %
Romero (hojas) 1 1 100 %
Salvia 1 1 100 %
Té negro 2 2 100 %
Té verde 15 15 100 %
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Tila 1 1 100 %
Tisaline 1 1 100 %
Total 46 46 100 %
Tabla 17.6. Controles en hortalizas y legumbres desecadas.
Resultados Indicador
Alimentos N2 cgntroles Resultado Resultado no Porcer_wta.je de
realizados conforme conforme cumplimiento
Alubias 6 6 100 %
Garbanzos 5 5 100 %
Lentejas 10 10 100 %
Setas 1 1 100 %
Sopa juliana 1 1 100 %
Total 23 23 100 %
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PROGRAMA 2. AUDITORIAS DEL SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA

Los operadores de empresa alimentaria han de disefiar, aplicar y mantener un sistema de gestion de la
seguridad alimentaria (SGSA) documentado, basado en los principios del Andlisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos (APPCC), con el fin de garantizar la inocuidad de los alimentos que producen, transforman
y/o distribuyen.

El objetivo general de este programa es reducir la aparicién de riesgos vinculados a un incorrecto disefio,
implantaciéon o mantenimiento de los SGSA en los establecimientos alimentarios. Para ello, las autoridades
competentes de las comunidades autonomas y ciudades autonomas (CC. AA.) verifican mediante técnicas
de auditoria los SGSA que implementan los operadores alimentarios.

Son objeto de auditoria los siguientes elementos:

e programas de prerrequisitos (PPR): buenas practicas de higiene, incluyendo buenas practicas de
fabricacion;

e procedimientos basados en el APPCC, y

e planes de trazabilidad, retirada y recuperacién de producto.

El control se realiza en los establecimientos alimentarios mediante:

e revisién de la documentacion del sistema, los registros generados y otras evidencias
documentales relevantes;

e verificacion in situ de su correcta aplicacion;

e entrevistas a los operadores de empresas alimentarias, y

e evaluacidn de la aplicacion de criterios de flexibilidad en los casos que proceda.

No son objeto de control en este programa los distribuidores sin depdsito y transportistas, los
establecimientos de restauracion colectiva o servicios de comidas y bebidas y otros minoristas,
establecimientos en los que se lleva a cabo la evaluacion del sistema de autocontrol mediante técnicas de
inspeccion.

Las CC. AA. disponen de listas de comprobacién en las que se incluyen todos los requisitos a auditar, de
forma que se verifica la existencia, eficacia y adecuacion del SGSA, la formacién de los responsables y el
grado de implantacion del sistema por parte del operador econdmico.

En 2024, 16 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

Las autoridades competentes (AA. CC.) realizan auditorias de los SGSA implantados por los operadores
econémicos de acuerdo con una programacion en base al riesgo, siguiendo como orientacién los criterios
del Documento de orientacion para la clasificacion de los establecimientos alimentarios en base al riesgo
en el marco del PNCOCA 2021-2025. De acuerdo con la puntuacién obtenida, los establecimientos
alimentarios se clasifican en un nivel de riesgo y se les asigna una frecuencia de auditoria conforme lo
descrito en el programa 2 del PNCOCA 2021-2025.

El nimero total de auditorias de los SGSA realizadas en 2024 ha sido de 16 181, de las que 11 938 (73,78
%) se han realizado en establecimientos fabricantes y envasadores y 4243 (26,22 %) en establecimientos
almacenistas y distribuidores.
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Grafico 2.1. Porcentaje de auditorias realizadas de acuerdo con la fase de la cadena alimentaria

Si analizamos por sectores, dentro de los fabricantes y envasadores, el sector de carne y derivados es el
gue presenta un mayor porcentaje de auditorias realizadas (15,19 %), seguido del sector de bebidas, con
un 7,91 %.

Por su parte, en los almacenistas y distribuidores, se ha realizado un mayor nimero de auditorias en los
almacenes registrados, con un 15,09 % respecto del total, seguido de los almacenes frigorificos autorizados,
con un 8,63 %. El grafico 2.2 muestra el porcentaje de auditorias realizadas en los principales sectores:

Porcentaje de auditorias realizadas por sector
Mercados mayoristas no POA;

1 80%
Almacenes reglstrados

15,09%
Almacenes frigorificos
autorizados;
8,63%

Carnes y derivados;
15,19%

Productos de la pesca;
/ 4,05%

Leche y productos lacteos;
3,97%

Huevos y ovoproductos;
3,52%

/—
Reenvasadores no

POA; 4,84%
° \ Miel y derivados ;

1,12%

\ Frutas y hortalizas;

\ 5,91%
Aceites y grasas vegetales;

Reenvasadores POA; —
3,56%

Bebldas 1,56%
7,91%
Comidas preparadas ; Productos de panaderia y derivados;
7,05% 7,64%

Grafico 2.2. Porcentaje de establecimientos auditados en cada sector
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En el gréfico 2.3, se representa el porcentaje de establecimientos auditados en cada categoria. Como se
puede observar, el grupo con mayor proporcion de auditorias ha sido el de los mercados mayoristas de
productos de origen animal (POA), con un 38,69 %, seguido de los establecimientos de huevos y

ovoproductos, con un 26,94 %.

Porcentaje de establecimientos auditados
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Grafico 2.3. Porcentaje de establecimientos auditados en funcion del total censado en cada categoria

En relacion con la programacion de las auditorias de los SGSA, de las 16 181 auditorias realizadas, 13 354
corresponden a auditorias programadas (82,53 %) y 2827 a auditorias no programadas (17,47 %); el
cumplimiento de la programacién disefiada para este programa ha sido de 81,43 %.

Algunas de las razones por las que no se ha cumplido la programacién han sido:

e falta de personal (bajas laborales, plazas no cubiertas, permisos);

e cierre temporal o definitivo de establecimientos programados;

e reasignacidn de recursos a controles no programados (denuncias, alertas, seguimientos...);

e reorganizacion interna por necesidades sobrevenidas, incluida la atencién a situaciones
excepcionales como la DANA en la Comunidad Valenciana.

Del total de las 2827 auditorias no programadas realizadas, 2048 han sido realizadas en establecimientos
fabricantes y envasadores (70,38 %) y 779 en almacenistas y distribuidores (29,62 %).

El 25,82 % de las auditorias no programadas se han llevado a cabo para el seguimiento de los planes de
accién derivados de recomendaciones, no conformidades o incumplimientos en auditorias previas.

Los motivos por los que se han realizado el resto de las auditorias no programadas han sido:
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e nuevas autorizaciones, registros o ampliaciones de actividad;

e requisitos de exportacion;

e hallazgos de otras AA. CC,;

e denuncias, alertas o brotes'y,

e comprobacién de medidas correctoras tras cambios en el SGSA o en los plazos previstos.

RESULTADOS DEL CONTROL

El objeto de este programa es verificar que los operadores alimentarios cumplen con la normativa en lo
que respecta a sus SGSA. En el marco de este programa, se considera una no conformidad (NC) cuando la
autoridad competente comprueba que el SGSA del establecimiento no se ajusta a la normativa vigente o
no es eficaz en relacién con los riesgos del establecimiento en alguno de los requisitos de:

e |os programas de prerrequisitos;
e elsistema APPCC;
e |os planes de trazabilidad, de retirada y recuperacién de producto.

Las AA. CC. emiten un informe de auditoria con los resultados y hallazgos; se considera una auditoria no
conforme cuando, de acuerdo con su gravedad, se detectan no conformidades mayores o criticas.

De acuerdo con lo anterior, de las 16 181 auditorias realizadas, el nimero de auditorias en las que se ha
detectado algun tipo de no conformidad ha sido de 5187, lo que indicaria que en el 67,94 % de las auditorias
no se ha detectado ninguna no conformidad y, por tanto, no se ha requerido ninguna accién correctiva.

En el gréfico 2.4 se muestra la distribucién de auditorias, de acuerdo con el porcentaje de conformidad y
la fase de la cadena: fabricantes y envasadores y almacenistas y distribuidores.

Porcentaje de auditorias con resultado conforme por fase

Almacenistas y distribuidores 78,06% 21,94%
Fabricantes y envasadores 64,35% 35,65%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

B Auditorias conformes B Auditorias con alguna no conformidad

Grafico 2.4. Porcentaje de auditorias conformes por fase de la cadena alimentaria
La categoria de establecimientos con mayor porcentaje de auditorias conformes es la de lonjas de pesca,

con un 92,91 % de conformidad, seguida por los mercados mayoristas no POA, con un 88,32 %. El grafico
2.5 muestra la distribucidn de auditorias conformes en los distintos sectores de establecimientos.
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Porcentaje de auditorias conformes

Lonjas de pesca 92,91%
Mercados mayoristas no POA 88,32%
Mercados mayoristas POA 84,96%
Materiales en contacto con alimentos 84,93%
Almacenes registrados 79,32%
Miel y derivados 79,01%
Ingredientes tecnoldgicos 77,03%
Alimentacion especial para grupos especificos 74,07%
AzUcary jarabes 73,23%
Almacenes frigorificos autorizados 73,16%
Huevos y ovoproductos 72,58%
Productos de molineria y almidones 72,05%
Reenvasadores no POA 72,03%
Complementos alimenticios 70,67%
Leche y productos lacteos 69,78%
Sal, vinagre y especias 69,03%
Alimentos estimulantes y vegetales para infusiones 68,47%
Bebidas 67,03%
Carnes y derivados 65,70%
Almacenes registrados 64,35%
Comidas preparadas 63,89%
Reenvasadores POA 62,15%
Frutas y hortalizas 59,14%
Helados no elaborados de leche cruda 56,41%
Productos de la pesca 55,42%
Productos de panaderia y derivados 53,48%
Ancas de rana y caracoles 51,52%
Aguas envasadas y hielo 45,00%
Aceites y grasas vegetales 41,50%
Moluscos bivalvos vivos 38,89%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Grafico 2.5. Porcentaje de auditorias conformes por sector

El porcentaje de auditorias conformes en cada uno de los aspectos especificos evaluados se distribuye de

la siguiente forma:

° 98,05 % de auditorias conformes con los requisitos de trazabilidad;
. 94,89 % de auditorias conformes con los requisitos en su SGSA y APPCC, y
. 92,25 % de auditorias conformes con los prerrequisitos, es decir, cumplen los requisitos

especificos sobre buenas practicas de higiene y buenas practicas de fabricacién, materias
primas, ingredientes y productos.
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Porcentaje de conformidad por requisito

Trazabilidad 98,05% 1,95%

APPCC 94,89% 5,119
PPR 92,25% 7,75%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

B Auditorias conformes B Auditorias no conformes

Grafico 2.6. Porcentaje de auditorias conformes en funcién del requisito evaluado

Por otra parte, en el marco de este programa también se recoge el nimero de auditorias cerradas. En total,
se han cerrado 9774 auditorias a lo largo del 2024, independientemente del afio en el que se iniciaron, lo
que representa el 60,40 % de las auditorias realizadas en 2024. En algunos sectores, el porcentaje de
auditorias cerradas supera el 100 % como resultado del cierre de auditorias iniciadas en ejercicios
anteriores.

De las auditorias cerradas:

e 8219 han tenido resolucién favorable (el 84,09 % del total de las auditorias cerradas) y

e 1555 resolucion desfavorable (el 15,91 % del total de las auditorias cerradas), es decir, son
auditorias en las que al menos se ha detectado 1 no conformidad critica, lo que supone la
suspensién de la auditoria y la comunicacién a los servicios de inspeccién a efectos de adoptar
medidas, como son: realizar visita de inspeccidn, sancidn, suspension de actividad, etc.

En el grafico 2.7 se muestra la distribucién del porcentaje de auditorias cerradas en el afio en curso con
resultado favorable y desfavorable segun la fase del establecimiento alimentario.

Porcentaje de auditorias favorables y desfavorables

Almacenistas y distribuidores 87,37% 12,63%

Fabricantes y envasadores 83,06% 16,94%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

M Resolucién favorable M Resolucién desfavorable

Grafico 2.7. Porcentaje de auditorias que se han cerrado durante el afio en curso
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MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LAS NO CONFORMIDADES

Las AA. CC. adoptan medidas para resolver las no conformidades detectadas durante las auditorias. En
funcion de su gravedad y del posible impacto en la salud de los consumidores, pueden exigirse acciones
correctoras inmediatas o establecerse un plazo para su subsanacién.

En el marco de este programa se han adoptado 2426 medidas de naturaleza administrativa y ninguna
medida judicial. Estas medidas se reparten en:

e 1533 solicitudes de revision del sistema APPCC del establecimiento;
e 245 propuestas de apertura de expediente;

e 13 suspensiones de la actividad, y

e 635 agrupadas como “otras medidas” entre las que se encuentran:

solicitud de un plan de accién y cronograma de correccion;

ampliacion del plazo de subsanacién de las no conformidades;

planificacién de auditorias de seguimiento;

requerimientos de correccién de incumplimientos (incluidos apercibimientos con o sin plazo);
propuestas de limitacién o suspension temporal de la actividad o de determinados productos;
correccion de etiquetado, incluido el uso de etiquetado precautorio;

retirada, reetiquetado o recuperacién del producto afectado;

envio de recomendaciones, mejora de registros e instalaciones;

incoacion de expedientes sancionadores, imposicion de multas coercitivas e inmovilizacion
cautelar.

AN NN N N NN

ANALISIS DE TENDENCIAS

En 2024 han aportado datos 16 CC. AA, una mas que en 2023. El nimero de auditorias realizadas ha sido
de 16 181, lo que representa un aumento significativo respecto a las 7133 auditorias de 2021, aunque
supone un ligero descenso frente a las 20 343 registradas en 2023.

El andlisis de los resultados de este programa en los 4 Ultimos afios se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Analisis de tendencias

100%
82,94%  81,43% 84,04%

76,37%

80% 71,21%

68,48% 67,07%

60%

49,25%

40%

20%

0%
% cumplimiento de la programacién % cumplimiento de la normativa

m2021 m2022 w2023 m2024

Gréfico 2.8. Evolucion de los indicadores de tendencia
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En 2024, el cumplimiento de la programacion fue del 81,43 %, un valor similar al de 2023, aunque con un

ligero descenso.

En cuanto al cumplimiento de la normativa por parte de los operadores de los establecimientos
alimentarios, la tendencia también ha sido ascendente: del 49,25 % en 2021 se ha pasado al 84,04 % en

2024.

En la siguiente tabla se presentan los resultados e indicadores obtenidos entre 2021y 2024:

INDICADORES DE HESU IR0
OBIJETIVO GENERAL
TENDENCIA 2021 2022 2023 2024

Reducir la aparicion de riesgos
vinculados a un incorrecto disefio, | N.2 de auditorias realizadas 7133| 15403| 20343 | 16181
implantacién o mantenimiento de los
sistemas de autocontrol en los imi

. . . Cumplimiento de a 68,48% | 76,37 % | 82,94 % | 81,43 %
establecimientos alimentarios. Para | programacion
ello, las autoridades competentes de Cumplimiento de la
las CC. AA. verifican mediante normativa 49,25% | 67,07% | 71,21 % | 84,04 %
técnicas de auditoria y de forma
detallada los sistemas de autocontrol | \ ¢ de medidas adoptadas
que implementan los operadores | iyiales 1438 2122 3058 2426
alimentarios
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

conformidades detectadas.

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N.2 de establecimientos auditados 14 097
Porcentaje de establecimientos auditados 15,70 %

1. Realizar auditorias de los sistemas | N.2 de auditorias programadas 16 400
de autocontrol implantados por los
operadores econdmicos de acuerdo | N.2 de auditorias programadas realizadas 13 354
con una programacion en base al | N.2 de auditorias no programadas 7827
riesgo. realizadas

N.2 de auditorias realizadas 16 181
Cumplimiento de la programacién 81,43 %
N.2 de establecimientos alimentarios con 9250

2. Comprobar que el establecimiento alguna n(? conformldad. _
dispone de un sistema de Pﬁrcentajg de es;ableamlentos 84,04 %
autocontrol, se ajusta a la normativa |_2limentarios conformes

5 —
y a los riesgos del establecimiento, | N-2 de agdltorlas con alguna no 5187
se cumple y es eficaz conformidad
Porcentaje de auditorias conformes 67,94 %
2.1. Comprobar que los programas
de rerrequisitos de los ) oo
p. ) d ) ) Porcentaje de auditorias conformes en
establecimientos alimentarios se materia de prerrequisitos 92,25 %
ajustan a los requisitos establecidos P q
en la normativa y son eficaces
2.2. Comprobar que los sistemas
APPCC de los establecimientos ) o
. A . Porcentaje de auditorias conformes en
alimentarios se ajustan a los materia de APPCC 94,89 %
requisitos  establecidos en la
normativa y son eficaces.
2.3. Comprobar que los planes de
trazabilidad, retirada y recuperacion ) o
de oroducto aolicados en los Porcentaje de auditorias conformes en
estabpl)ecimientos palimentarios o materia de requisitos trazabilidad y retirada 98,05 %
. . . y recuperacion de producto
ajustan a los requisitos establecidos
en la normativa y son eficaces.

3. Comprobar que los operadores | Porcentaje de auditorias con resolucién 8409 %
subsanan las no conformidades | favorable IR
detectadas en las auditorias, en el | porcentaje de auditorias con resolucion .
plazo  comprometido  por el | 4esfavorable 1591 %
operador econdmico y aprobado
por la autoridad competente. Porcentaje de auditorias cerradas 60,40 %

4. Adoptar medidas por parte de la . - .
autopridad corrlwpetepr)wte pcuando cen N.2 de medidas administrativas 2426
necesario, ante las no .

N.2 de medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

Durante el afio 2024, en el marco del programa 2 de auditorias del sistema de gestion de la seguridad
alimentaria (SGSA), las autoridades competentes de las CC. AA. programaron 16 400 auditorias,
cumpliéndose esta programacién en un 81,43 %.

En total, se llevaron a cabo 16 181 auditorias del SGSA de los establecimientos alimentarios. De ellas, el
67,94 % fueron conformes en todos sus aspectos con la normativa alimentaria de aplicacion.

El aspecto de control con mayor nivel de conformidad fue el sistema de trazabilidad, con un 98,05 %,
seguido del sistema APPCC (94,89 %) y de los prerrequisitos de las empresas alimentarias (92,25 %).

Se ha cerrado un total de 9774 auditorias, de las cuales el 84,09 % finalizaron con resolucion favorable.

En cuanto a las 2426 medidas adoptadas para subsanar no conformidades detectadas, la mas frecuente
fue la revisién del sistema APPCC del establecimiento, que representd el 63,19 % del total. No se adoptd
ninguna medida judicial.

El andlisis de tendencias muestra que el cumplimiento de la programacion ha mantenido una evolucion
positiva desde 2021, con incrementos anuales significativos hasta alcanzar un 82,94 % en 2023 vy
mantenerse en niveles similares en 2024 (81,43 %).

En cuanto al cumplimiento de la normativa por parte del operador del establecimiento alimentario,
expresado como porcentaje de establecimientos sin ninguna no conformidad, la mejora es ain mas
destacada, pasando del 49,25 % en 2021 al 84,04 % en 2024.

La informacion detallada de las auditorias y los resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el Anexo.
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Tabla 2.1. Auditorias realizadas, cumplimiento de la programacién y auditorias no programadas

Resultados Indicadores
SECTOR Auditorias perug(:Lt;ZZSas 2?5;2;23;22 Aud?torias Cumplimieqto
programadas realizadas realizadas realizadas | programacion
FABRICANTES Y ENVASADORES

Carnes y derivados 2201 1934 524 2458 87,87 %
Moluscos bivalvos vivos 49 35 1 36 71,43 %
Productos de la pesca 626 507 148 655 80,99 %
Lonjas de pesca 131 125 2 127 95,42 %
Leche y productos lacteos 629 550 92 642 87,44 %
Huevos y ovoproductos 496 445 124 569 89,72 %
Ancas de ranay caracoles 31 24 9 33 77,42 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 0 0

Miel y derivados 202 168 13 181 83,17 %
Frutas y hortalizas 1079 831 126 957 77,02 %
Aceites y grasas vegetales 297 221 32 253 74,41 %
Productos de molineria y almidones 183 134 27 161 73,22 %
Productos de panaderia y a base de harina 1494 1027 209 1236 68,74 %
Azlcary jarabes 144 120 7 127 83,33%
Sal, vinagre y especias 118 98 15 113 83,05 %
ﬂ;:jg;zz estimulantes y vegetales para 149 93 18 111 65,49 %
Comidas preparadas 1316 899 242 1141 68,31%
Alimentacidn especial para grupos especificos 27 20 7 27 74,07 %
Complementos alimenticios 76 59 16 75 77,63 %
Helados no elaborados de leche cruda 121 100 17 117 82,64 %
Ingredientes tecnoldgicos 100 69 5 74 69,00 %
Establecimientos que irradian 0 0

Aguas envasadas y hielo 81 52 8 60 64,20 %
Bebidas 1405 1164 116 1280 82,85 %
Materiales en contacto con alimentos 159 139 7 146 87,42 %
Reenvasadores POA 510 398 178 576 78,04 %
Reenvasadores no POA 775 678 105 783 87,48 %
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 12 392 9890 2048 11938 79,81 %

ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES

Almacenes frigorificos autorizados 1322 1136 261 1397 85,93 %
Mercados mayoristas POA 171 11 102 113 6,43 %
Bugues de almacenamiento en congelacion 0 0

Almacenes registrados 2342 2147 295 2442 91,67 %
Mercados mayoristas no POA 173 170 121 291 98,27 %
TOTAL ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES 4008 3464 779 4243 86,43 %
TOTAL AUDITORIAS 16400 13354 2827 16181 81,43 %
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Tabla 2.2. Auditorias realizadas por tipo de establecimiento alimentario

N.2 de N.2 de establecimientos Porcentaje de
Establecimientos por sector establecimientos con alguna no establecimientos
auditados conformidad conformes
FABRICANTES Y ENVASADORES

Carnes y derivados 1989 376 81,10 %
Moluscos bivalvos vivos 37 13 64,86 %
Productos de la pesca 561 149 73,44 %
Lonjas de pesca 31 5 83,87 %
Leche y productos lacteos 539 114 78,85 %
Huevos y ovoproductos 461 53 88,50 %
Ancas de ranay caracoles 28 1 96,43 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 0

Miel y derivados 172 16 90,70 %
Frutas y hortalizas 868 109 87,44 %
Aceites y grasas vegetales 239 24 89,96 %
Productos de molineria y almidones 137 20 85,40 %
Productos de panaderia y a base de harina 1098 186 83,06 %
Azlcary jarabes 114 15 86,84 %
Sal, vinagre y especias 104 12 88,46 %
ﬁ}lifzﬁ;gr:c;z estimulantes y vegetales para 88 19 78.41%
Comidas preparadas 950 163 82,84 %
/:liFr)’r;i;?cacc)isén especial para grupos 27 5 81,48 %
Complementos alimenticios 62 15 75,81 %
Helados no elaborados de leche cruda 103 19 81,55 %
Ingredientes tecnoldgicos 71 9 87,32 %
Establecimientos que irradian 0

Aguas envasadas y hielo 58 9 84,48 %
Bebidas 1118 224 79,96 %
Materiales en contacto con alimentos 142 12 91,55 %
Reenvasadores POA 499 94 81,16 %
Reenvasadores no POA 681 120 82,38%
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 10177 1782 82,49 %

ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES

Almacenes frigorificos autorizados 1326 146 88,99 %
Mercados mayoristas POA 159 17 89,31 %
Buqgues de almacenamiento en congelacion 0

Almacenes registrados 2255 273 87,89 %
Mercados mayoristas no POA 180 32 82,22 %
TOTAL ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES 3920 468 88,06 %
TOTAL 14 097 2250 84,04 %
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Tabla 2.3. Auditorias realizadas con no conformidades, auditorias con resultado favorable, resultado
desfavorable y auditorias cerradas

Resultados Indicadores
L o Auditorfas | - Auditorias o Porcentaje F;?erci::?ajs Porcentaje
SECTOR Aud_ltorlas Auditorias con ) con., Auditorias auditorias con auditorfas
realizadas | con NC | resolucién | resolucion | cerradas na
favorable | desfavorable conformes | resolucién | cerradas
favorable
FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados 2458 843 1168 222 1390 65,70 % 84,03 % 56,55 %
Moluscos bivalvos vivos 36 22 20 14 34 38,89 % 58,82 % 94,44 %
Productos de la pesca 655 292 348 109 457 55,42 % 76,15 % 69,77 %
Lonjas de pesca 127 9 123 4 127 92,91 % 96,85 % | 100,00 %
Leche y productos lacteos 642 194 296 63 359 69,78 % 82,45 % 55,92 %
Huevos y ovoproductos 569 156 200 35 235 72,58 % 85,11 % 41,30 %
Ancas de ranay caracoles 33 16 18 1 19 51,52 % 94,74 % 57,58 %
Proteinas altamente refinadas (HRP) 0
Miel y derivados 181 38 63 17 80 79,01 % 78,75 % 44,20 %
Frutas y hortalizas 957 391 626 89 715 59,14 % 87,55 % 74,71 %
Aceites y grasas vegetales 253 148 214 23 237 41,50 % 90,30 % 93,68 %
Productos de molineria y almidones 161 45 63 20 83 72,05 % 75,90 % 51,55 %
E;?%L;Ctos de panaderia y a base de 1236 575 702 134 836 5348% | 8397%| 6764%
Azlcary jarabes 127 34 60 10 70 73,23 % 85,71 % 55,12 %
Sal, vinagre y especias 113 35 71 7 78 69,03 % 91,03 % 69,03 %
Qggﬁﬁﬁjjioiim“'a”tes v vegetales 111 35 56 14 70 6847% | 8000%| 6306%
Comidas preparadas 1141 412 617 150 767 63,89 % 80,44 % 67,22 %
’:l'gilnff;'so” especial para  grupos 27 7 10 4 14 7407% | 71,43%| 51,85%
Complementos alimenticios 75 22 32 12 44 70,67 % 72,73 % 58,67 %
Helados no elaborados de leche cruda 117 51 70 15 85 56,41 % 82,35 % 72,65 %
Ingredientes tecnoldgicos 74 17 47 11 58 77,03 % 81,03 % 78,38 %
Establecimientos que irradian 0
Aguas envasadas y hielo 60 33 47 12 59 45,00 % 79,66 % 98,33 %
Bebidas 1280 422 557 162 719 67,03 % 77,47 % 56,17 %
Materiales en contacto con alimentos 146 22 61 9 70 84,93 % 87,14 % 47,95 %
Reenvasadores POA 576 218 337 58 395 62,15 % 85,32 % 68,58 %
Reenvasadores no POA 783 219 373 65 438 72,03 % 85,16 % 55,94 %
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 11938 4256 6179 1260 7439 64,35 % 83,06 % 62,31 %
ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES
Almacenes frigorificos autorizados 1397 375 665 113 778 73,16 % 85,48 % 55,69 %
Mercados mayoristas POA 113 17 152 4 156 84,96 % 97,44 % | 138,05%
Buques de almacenamiento 0
congelacion
Almacenes registrados 2442 505 1064 166 1230 79,32 % 86,50 % 50,37 %
Mercados mayoristas no POA 291 34 159 12 171 88,32 % 92,98 % 58,76 %
;%-;?%BAUL:\SSEES\“STAS Y 4243 931 2040 295 2335 78,06 % 87,37 % 55,03 %
TOTAL AUDITORIAS 16 181 5187 8219 1555 9774 67,94 % 84,09 % 60,40 %
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Tabla 2.4. Auditorias realizadas con no conformidades en funcién del criterio evaluado

Resultados Indicadores
Auditorias Auditorias Auditorias % Auditorias % Auditorias % Auditorias
SECTOR con NCen con NCen conNCen conformes en | conformes en conformes en
PPR* APPCC* trazabilidad* PPR* APPCC* trazabilidad*
FABRICANTES Y ENVASADORES
Carnes y derivados 292 172 70 88,12 % 93,00 % 97,15 %
Moluscos bivalvos vivos 3 2 1 91,67 % 94,44 % 97,22 %
Productos de la pesca 35 19 12 94,66 % 97,10 % 98,17 %
Lonjas de pesca 1 1 0 99,21 % 99,21 % 100 %
Leche y productos lacteos 45 34 8 92,99 % 94,70 % 98,75 %
Huevos y ovoproductos 30 10 6 94,73 % 98,24 % 98,95 %
Ancas de ranay caracoles 1 1 1 96,97 % 96,97 % 96,97 %
Proteinas altamente refinadas (HRP)
Miel y derivados 9 10 3 95,03 % 94,48 % 98,34 %
Frutas y hortalizas 69 47 20 92,79 % 95,09 % 97,91 %
Aceites y grasas vegetales 14 10 6 94,47 % 96,05 % 97,63 %
Productos de molineria y almidones 19 7 6 88,20 % 95,65 % 96,27 %
E;?%L;Ctos de panaderfa y a base de 110 a4 28 91,10 % 96,44 % 97,73 %
Azlcar y jarabes 10 4 4 92,13 % 96,85 % 96,85 %
Sal, vinagre y especias 6 4 1 94,69 % 96,46 % 99,12 %
ﬁl]icrllnsfg:]zz estimulantes y vegetales para 3 6 0 92.79 % 94,59 % 100 %
Comidas preparadas 78 77 27 93,16 % 93,25 % 97,63 %
’:l';neilr:cag'so” HESE] IR GRS 1 2 0 96,30 % 92,59 % 100 %
Complementos alimenticios 8 8 3 89,33 % 89,33 % 96,00 %
Helados no elaborados de leche cruda 1 3 0 99,15 % 97,44 % 100 %
Ingredientes tecnoldgicos 7 4 0 90,54 % 94,59 % 100 %
Establecimientos que irradian
Aguas envasadas y hielo 2 2 1 96,67 % 96,67 % 98,33 %
Bebidas 151 81 26 88,20 % 93,67 % 97,97 %
Materiales en contacto con alimentos 6 5 3 95,89 % 96,58 % 97,95 %
Reenvasadores POA 32 28 17 94,44 % 95,14 % 97,05 %
Reenvasadores no POA 60 29 9 92,34 % 96,30 % 98,85 %
TOTAL FABRICANTES Y ENVASADORES 998 610 252 91,64 % 94,89 % 97,89 %
ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORE
Almacenes frigorificos autorizados 58 19 95,85 % 98,64 %
Mercados mayoristas POA 15 2 86,73 % 98,23 %
Buques de almacenamiento en
congelacion
Almacenes registrados 161 32 93,41 % 98,69 %
Mercados mayoristas no POA 22 11 92,44 % 96,22 %
E(I)S-l'}ARll_BAJI’\I;léEEEISTAS Y 256 64 93,97 % 98,49 %
TOTAL AUDITORIAS 1254 610 316 92,25 % 94,89 % 98,05 %

*Estos datos corresponden a 8 CC. AA. que han proporcionado la informacion detallada relativa a los tipos de no conformidades.
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Tabla 2.5 Medidas adoptadas en caso de auditorias con no conformidades
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Propuesta de | Suspensién Revisién del Otras N.2 total de N.2 de N.2 total
SECTOR apertura de de SGSA del ) medidas medidas de
expediente actividad establecimiento iEEED administrativas | judiciales medidas
FABRICANTES Y ENVASADORES

Carnes y derivados 32 2 387 137 558 0 558
Moluscos bivalvos vivos 3 11 14 0 14
Productos de la pesca 19 77 41 137 0 137
Lonjas de pesca 1 1 3 5 0 5
Leche y productos lacteos 2 2 66 30 100 0 100
Huevos y ovoproductos 7 34 10 51 0 51
Ancas de ranay caracoles 1 1 0 1
Proteinas altamente refinadas (HRP) 0

Miel y derivados 14 4 18 0 18
Frutas y hortalizas 16 67 42 125 0 125
Aceites y grasas vegetales 3 10 13 26 0 26
Productos de molineria y almidones 22 8 30 0 30
E;?icrl]L;ctos de panaderia y a base de )8 132 50 210 0 210
Azlcary jarabes 2 6 4 12 0 12
Sal, vinagre y especias 9 3 12 0 12
/;!2?:;355]Oe:;ismulantes y vegetales 1 23 4 78 0 78
Comidas preparadas 33 1 117 52 203 0 203
ii:;i;:sgisén especial para grupos 1 3 15 19 0 19
Complementos alimenticios 1 11 3 15 0 15
?riljgos no elaborados de leche 6 1 3 3 18 0 18
Ingredientes tecnoldgicos 6 1 7 0 7
Establecimientos que irradian 0

Aguas envasadas y hielo 2 1 4 1 8 0 8
Bebidas 1 199 70 270 0 270
g/lli:z:?(l)ess en contacto con 11 1 12 0 12
Reenvasadores POA 11 2 44 20 77 0 77
Reenvasadores no POA 5 70 34 109 0 109
FABRICANTES Y ENVASADORES 173 10 1332 550 2065 0 2065

ALMACENISTAS Y DISTRIBUIDORES

Almacenes frigorificos autorizados 28 2 53 37 120 0 120
Mercados mayoristas POA 3 0 1 0 4 0 4
Buques de almacenamiento en 0

congelacion

Almacenes registrados 33 1 147 48 229 0 229
Mercados mayoristas no POA 8 8 0 8
;(I);AR%BAJ:\SSEEQBTAS Y 72 3 201 85 361 0 361
TOTAL MEDIDAS 245 13 1533 635 2426 0 2426
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PROGRAMA 3. MATADEROS, SALAS DE MANIPULACION DE CAZA Y
ESTABLECIMIENTOS QUE RECIBEN RESES DE LIDIA SANGRADAS

Este programa contempla las actividades realizadas por las autoridades competentes (en adelante AA.
CC.) para verificar el cumplimiento de todos los requisitos sanitarios que han de cumplir los mataderos,
los establecimientos de manipulacion de cazay los establecimientos que reciben reses de lidia sangradas,
de acuerdo con la normativa vigente.

Las actividades de control que se incluyen en este programa son:
A. CONTROL permanente del Servicio Veterinario Oficial (en adelante SVO)

e inspeccidn ante mortem y post mortem e
e inspeccion sobre la actividad del operador econdmico (en adelante OE).
B. CONTROL realizado por inspectores oficiales de acuerdo a una programacién en base al riesgo

e inspeccion general del establecimiento,

¢ auditoria del sistema de autocontrol del establecimiento y

e auditoria o inspeccidn de los requisitos de bienestar animal.
En 2024, 17 CC. AA. han informado de la realizacién de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

A. CONTROL PERMANENTE DEL SERVICIO VETERINARIO OFICIAL

El objetivo general 1 del programa es verificar el cumplimiento de los requisitos de higiene de las canales
y carnes en los mataderos y establecimientos de manipulacién de caza y establecimientos que reciben
reses de lidia sangradas, asi como del bienestar de los animales en los mataderos, mediante las
actividades de control por parte de los SVO.

Los mataderos cuentan con la presencia permanente de veterinarios oficiales durante las actividades de
sacrifico y faenado de los animales, con el fin de verificar que el operador comercial cumple de manera
eficaz con la normativa que le aplica. Todos los animales sacrificados son sometidos a inspeccién ante
mortem e inspeccion post mortem por parte de los veterinarios oficiales o bajo su supervision.

Estas actividades de control permanente del SVO se organizan de la siguiente manera:

¢ Inspeccién ante mortem y post mortem de los animales sacrificados

a. Inspeccién ante mortem
b. Inspeccién post mortem.
¢ Inspeccidén sobre la actividad del OE:

Instalaciones de sacrificio y de faenado e higiene del personal

Control en la descarga: estado de los animales, identificacidon y documentacion
Bienestar animal

Sangrado y faenado

Gestidn de Encefalopatias Espongiformes Transmisibles (EET)

S 0 T o

Gestion de Subproductos de origen Animal No Destinados a Consumo Humano
(SANDACH)

g. Marcado sanitario y etiquetado
h. Almacenamiento y expedicion.
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El numero de animales sacrificados en Espafia en el afio 2024 fue de 957 642 226. A continuacion, se

muestran los datos desglosados por especies:

ESPECIE N2 Total animales sacrificados
Bovino 2487 951
Ovino £ 18 meses 6375391
Ovino > 18 meses 573 945
Caprino £ 18 meses 716 403
Caprino > 18 meses 189 232
Porcino 54 467 921
Equino 27516
Aves de corral 864 546 817
Lagomorfos 27 838 625
Caza de cria 4705
Caza silvestre 413720
Totales 957 642 226

Tabla 3.1. Animales sacrificados en 2024 por especies

Se muestra en la siguiente gréfica la evolucidn en la cifra de animales sacrificados en mataderos con un
incremento desde 2020 hasta este afio 2024.

N¢ animales sacrificados

1.200.000.000

1.000.000.000 917.571.897 957.642.226
800.000.000 918.317.892
835.494.876

600.000.000 |725-369.955
400.000.000
200.000.000

0

2020 2021 2022 2023 2024

Grafico 3.1. Histérico N2 animales sacrificados

Los controles de este programa se organizan por lineas de sacrificio de las distintas especies animales. El
numero de lineas de sacrificio notificadas en Espafia en 2024 fue de 1343. A continuacién, se muestra el
numero de lineas en funcionamiento desglosadas por especie animal sacrificada.

ESPECIE Ne Lineas de sacrificio
Bovino 222
Ovino 281
Caprino 265
Porcino 274
Equino 61
Aves de corral 123
Lagomorfos 43
Caza de cria 14
Caza silvestre 60
Totales 1343

Tabla 3.2. Lineas de sacrificio por especie animal en 2024

PROGRAMA 3 MATADEROS, CAZA'Y RESES DE LIDIA. INFORME ANUAL 2024
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Se muestra a continuacion la evolucién en el nimero de lineas de sacrificio notificadas en los ultimos 5

anos:

Ne lineas de sacrificio

1.500

1.343
1.476 1.383

1.271
1.000 1.219

500

2020 2021 2022 2023 2024

Grafico 3.2. Histérico N2 lineas de sacrificio

RESULTADOS DEL CONTROL DIARIO

e Inspeccidon ante mortem y post mortem

Como resultado del control diario para verificar el cumplimiento de los requisitos de higiene, la
identificacién de los animales y la deteccidn de agentes zoondticos en la inspeccion de las canales, se han
detectado hallazgos que requieren la adopcion de medidas para evitar poner en el mercado carnes no
aptas para el consumo. En funcién de la etapa en la que se detectan estos hallazgos nos encontramos

con:

- Enlainspeccion ante mortem, durante el control realizado antes del sacrificio de los animales.

En 2024 se han detectado 1 180 035 hallazgos en la inspeccion ante mortem, al comprobar el
cumplimiento de los requisitos de salud y verificar la documentacion e identificacion de los
animales. Esta cifra implica que en el 99,88 % de los animales sacrificados no se ha detectado
este tipo de hallazgos.

- Durante la inspeccién post mortem de animales. Estos se dividen en canales con agentes

zoonoticos y canales con hallazgos distintos a estos agentes. Si consideramos el nimero de
animales positivos o con lesiones compatibles con alguna enfermedad o zoonosis, por cada 10
000 animales sacrificados los valores que obtenemos en cada especie animal en 2024 son los

siguientes:

v" Bovino, 35 con Echinococcus granulosus y 8 con Mycobacterium tuberculosis;

v" Qvino, 31 con Echinoccous granulosus;

v' Caprino, 41 con Echinococcus granulosus y 13 con M. tuberculosis;

v' Porcino, los hallazgos de zoonosis realizados en esta especie han sido muy bajos; los
casos de Echinococcus granulosus y de M. tuberculosis apenas han supuesto 1 por cada
10 000 animales;

v" Equino, Unicamente se ha detectado 1 animal con Echinococcus granulosus por cada
10 000 animales;

v' Caza de cria, se han detectado 289 animales con M. tuberculosis por cada 10 000
animales sacrificados; resaltar que este valor ha aumentado frente a 2023, afio en el
gue se detectaron 175 animales por cada 10 000 animales sacrificados;

v' Caza silvestre, no se ha detectado ningln caso con Echinococcus granulosus; en

cuanto a M. tuberculosis y Trichinella spp. por cada 10 000 animales sacrificados se han
detectado 5y 16 animales respectivamente.

PROGRAMA 3 MATADEROS, CAZA'Y RESES DE LIDIA. INFORME ANUAL 2024 3
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Al analizar la presencia de los agentes zoondticos Echinococcus granulosus, Mycobacterium tuberculosis
y Trichinella spp. sobre el total de animales investigados para cada agente a lo largo de los uUltimos 5 afios,

se obtienen los datos que se muestran en la siguiente grafica:

Histdrico deteccion zoonosis por animales investigados
0,100%

4\0 ,088% 0, 088%

0,080%
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0,000% ; ;001%———-—0;001Y #=0;0019 A 0,001%
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’ \ / 0,076% —=4— % Echinococcus
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Gréafico 3.3. Historico de deteccion de zoonosis por animales sacrificados susceptibles de ese agente

Al calcular la tasa de los distintos agentes zoonéticos hallados sobre los animales sacrificados de cada

especie, obtenemos los resultados que se muestran en la siguiente grafica:

Tasa agentes zoonoticos respecto de los animales sacrificados por sp

3,00%

2,50%

2,00%
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/ 1 L —

0,00%
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granulosus

B % Tuberculosis
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Grafico 3.4. Porcentaje de agentes zoondticos por animales sacrificados y por especie animal

Respecto a los hallazgos de bienestar animal que han requerido medidas, detectados tanto durante la
inspeccién ante mortem de los animales como durante la inspeccidon post mortem de las canales, la
mayoria de estos hallazgos, el 70,96 %, se ha detectado durante la inspeccién ante mortem de los

animales.

e Inspeccion sobre la actividad diaria del operador econémico

Por otra parte, fruto de las actividades realizadas diariamente por los servicios veterinarios, se registran

incumplimientos de los operadores econémicos relativos a:
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- higiene de las instalaciones y del personal,

- defectos documentales y de identificacion animal,
- bienestar animal e

- incumplimientos operacionales.

Durante 2024, los SVO han detectado un total de 13 915 incumplimientos durante las actividades de
control que desarrollan diariamente en el conjunto de las 1343 lineas de sacrificio y establecimientos de
caza y lidia, lo que supone un valor medio de 10,4 incumplimientos por cada linea de sacrificio y/o
establecimiento en el afio.

La distribucion de los incumplimientos detectados por tipo es relativamente homogénea. Los
incumplimientos mds frecuentes han sido en higiene, que han supuesto un 29,89 % del total de
incumplimientos, mientras que los menos frecuentes han sido los relativos a los requisitos de bienestar
animal, que representan un 21,30 % de los incumplimientos totales.

% de Incumplimientos por tipo

Incumplimientos
operacionales;

26,30% _\

Incumplimientos en
higiene; 29,89%

Incumplimientos

documentacion e

. . identificacion

bienestar animal; animal; 22,01%
21,30%

Incumplimientos en

Grafico 3.5. Incumplimientos por tipo

Por otra parte, los incumplimientos por especie animal/linea de sacrificio en la que se han detectado,
muestran que en cada linea de bovino se han detectado de media 18,39 incumplimientos a lo largo del
afio. A continuacion, las lineas con mas incumplimientos han sido las de aves de corral, con 16,38, porcino,
con 12,38, y lagomorfos, con 11,30.

Incumplimientos por lineas de sacrificio

20,0 18,39

18,0 16,38

16,0

14,0 12,38

11,30
12,0 9.8

neiss

10,0

8,0 5,98 593
6,0

4,0 1,66

2,0 0,21
A—
0,0

Bovino Porcino QOvino Caza silvestre Caza de cria

Grafico 3.6. Incumplimientos por lineas de sacrificio
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En materia de bienestar animal, se lleva a cabo un control especial en la inspeccion post mortem en aves
de engorde, con el fin de determinar los indicadores de las condiciones de bienestar animal en granja o
en el matadero, como son la pododermatitis y las quemaduras de tarsos o de pechuga. Se tiene
constancia de que se han controlado 57 625 lotes en 13 CC. AA,, lo cual supone el 66,84 % de los lotes de
pollos de engorde sacrificados en estas CC. AA. En el 87,71 % de los lotes controlados no se han superado
los valores umbrales de dichos indicadores de bienestar animal.

MEDIDAS ADOPTADAS

e Inspeccidn ante mortem y post mortem

Con el fin de garantizar la salubridad e higiene de las carnes con destino a consumo humano y
salvaguardar el bienestar animal, los SVO adoptan medidas sobre los animales enviados a sacrificio, las
canales y las carnes en base a los hallazgos detectados.

e Ante los hallazgos detectados en la inspeccién ante mortem, la medida adoptada con mayor
frecuencia ha sido la de declarar a los animales como no aptos para el consumo. Esta medida
se ha adoptado en el 97,16 % de los casos. La siguiente medida aplicada con mds frecuencia,
en un 2,41 % de los casos, ha sido el sacrificar inmediatamente a los animales en los que han
detectado estos hallazgos.

e Frente alos hallazgos detectados durante la inspeccion post mortem, la medida adoptada en
el 100 % de los casos ha sido el decomiso de las canales afectadas.

e Inspeccidn sobre la actividad diaria del operador econédmico

Asimismo, y con el fin de garantizar el cumplimiento de la normativa por parte del operador, los SVO
adoptan medidas para que dichos operadores subsanen los incumplimientos detectados durante la
actividad del establecimiento y se evite su reaparicion. En este sentido, durante el 2024, los SVO han
adoptado 7338 medidas administrativas y se han impuesto 168 sanciones, lo que supone un total de 7506
medidas ante los 13 915 incumplimientos detectados durante la actividad de control que desarrollan
diariamente.

La medida adoptada con mas frecuencia, en un 67,61 % de las ocasiones, ha sido el requerimiento de
correccion de los incumplimientos al OE. También se han realizado 10 suspensiones de la actividad y 391
propuestas de apertura de expediente sancionador.

ANALISIS DE TENDENCIAS

El analisis de la tendencia en los resultados de este objetivo del programa desde el afio 2021 se ha
realizado comparando los siguientes indicadores: el porcentaje de agentes zoondticos detectados en los
animales sacrificados, el numero de incumplimientos por linea de sacrificio y el nimero de medidas
adoptadas.

El porcentaje de agentes zoondticos detectados en los animales sacrificados ha descendido ligeramente
en 2024 al 0,07 % de los animales investigados.

En cuanto al nimero de incumplimientos de los operadores econdémicos detectados por los SVO durante
su actividad diaria, aunque los valores fueron similares en 2021 y 2022, con una media de 6,3 y 6,1
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incumplimientos por cada linea de establecimiento respectivamente, en 2023 ascendié hasta 9,7 y en
2024 se han alcanzado los 10,4 incumplimientos por linea de sacrificio.

Con respecto a las medidas adoptadas frente a los incumplimientos de los operadores de empresa
alimentaria y los hallazgos detectados en los animales vivos y canales las cifras son relativamente estables
en los afios objeto de analisis.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los afios 2021 a 2024

RESULTADOS
OBIJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA
2021 2022 2023 2024

N? lineas de sacrificio 1271 1476 1383 1343
1. Verificar el cumplimiento de | N2 animales sacrificados | 835494876 | 918317892 | 917571897 | 957 642 226
los requisitos de higiene de las
canales y carnes en los
mataderos y establecimientos | % zoonosis en animales 0,04 % 0,10% 0,09 % 0,07 %
de manipulacion de caza y
salas de tratamiento de carnes . o

N2 incumplimientos por
de reses de lidia, asi como del linea de sacrificio 6.3 61 9,7 104
bienestar de los animales en :
los mataderos, mediante las | N® medidas adoptadas
actividades de control por | sobre  hallazgos en | o106, | 5966091 | 6658358 | 6290526
parte de los SVO. animales vivos o en

canales

0 .
Ne medidas adoptadas 6616 8742 6997 7506
sobre los operadores
PROGRAMA 3 MATADEROS, CAZA Y RESES DE LIDIA. INFORME ANUAL 2024 7
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B. CONTROL REALIZADO POR INSPECTORES OFICIALES DE ACUERDO A UNA
PROGRAMACION EN BASE AL RIESGO

B.1. INSPECCION GENERAL DEL ESTABLECIMIENTO

El objetivo general 2 del programa es reducir la aparicién de riesgos vinculados a las condiciones
higiénico-sanitarias de los mataderos y salas de manipulacién y tratamiento de caza y de lidia, mediante
la realizacién de inspecciones programadas en funcién del riesgo.

Con este fin, las AA. CC. planifican y realizan inspecciones a estos establecimientos para verificar el
cumplimiento de los requisitos de higiene generales y especificos que se establecen en los Reglamentos
(CE) n2 852/2004 y n© 853/2004.

En concreto, se verifica el cumplimiento de los requisitos en materia de:

a. Registro y autorizacién de establecimientos
b. Control de los programas de prerrequisitos (PPR)
- Buenas practicas de higiene (BPH)
- Buenas practicas de fabricacion (BPF)
c. Control de los procedimientos basados en el APPCC
d. Sistemas de trazabilidad, retirada y recuperacién.

CONTROLES REALIZADOS

Los establecimientos se agrupan en funcidn de la especie animal que sacrifica y/o faena de la siguiente
manera:

418 mataderos de ungulados domésticos,

151 mataderos de aves de corral y lagomorfos,
13 mataderos de cazadecriay

77 salas de manipulacién de caza.

ANENENEN

Las autoridades competentes realizan controles oficiales de todos los establecimientos con regularidad y
con la frecuencia apropiada, de acuerdo a una programacién en funcién del riesgo.

Durante 2024 se ha realizado un total de 2995 inspecciones en los 659 establecimientos con actividad.
De las 1274 inspecciones que se habian programado, se han realizado 1094, lo que supone un
cumplimiento de la programacion del 85,87 %. Del total de inspecciones realizadas, el 63,47 % han sido
inspecciones no programadas debido fundamentalmente a:

e seguimiento de irregularidades,

e controles para la exportacion,

e hallazgos de otras AA. CC,,

e inspecciones por solicitud de autorizacién de nuevos mataderos e

e inspecciones por solicitud de ampliacion de actividad del establecimiento.

RESULTADOS DE LOS CONTROLES

Se consideran incumplimientos las no conformidades detectadas frente a los requisitos descritos que
pueden influir sobre la seguridad del producto e implican la adopcién de medidas.

PROGRAMA 3 MATADEROS, CAZA'Y RESES DE LIDIA. INFORME ANUAL 2024 8
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Del total de 2995 inspecciones realizadas, en 517 de ellas se detectd algin incumplimiento; por tanto,
como valor promedio, en el 82,74 % de las inspecciones realizadas en 2024 en mataderos y salas de
tratamiento de caza no se detectd ningln incumplimiento.

Al detallar la informacién por tipo de establecimiento, se observa que el porcentaje de inspecciones que
cumplen es del 95,92 % en salas de manipulacion de caza silvestre y el 88,40 % en mataderos de aves de
corral y lagomorfos, tal y como se puede observar en la gréfica a continuacion:

% Inspecciones conformes
V)
88,40% 95,92%
100% /— 80,58% 76,92%
80%
60%
40%
20%
0%
Mataderos de Mataderos de aves Mataderos de caza Salas de
ungulados de corraly de cria manipulacion de
domésticos lagomorfos caza silvestre

Gréfico 3.7. Porcentaje inspecciones conformes por tipo de establecimiento

Si analizamos el grado de conformidad segun los aspectos controlados, el porcentaje de inspecciones
conformes para cada uno de ellos se distribuye de la siguiente forma:

99,53 % de inspecciones conformes con los requisitos de registro y autorizacién de las
actividades del establecimiento,

99,20 % de inspecciones conformes con los requisitos de trazabilidad,
95,83 % de inspecciones conformes con los requisitos del sistema de autocontrol y APPCC,

93,62 % de muestreos de verificacion de los criterios microbioldgicos de higiene de los procesos
conformesy

90,25 % de inspecciones conformes con el cumplimiento de los prerrequisitos.

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Las AA. CC. han adoptado medidas con objeto de corregir los incumplimientos detectados. Por ello,
durante el afio 2024 se han adoptado 408 medidas frente a las 517 inspecciones en las que se han
detectado incumplimientos. Todas ellas han sido medidas administrativas, con la siguiente distribucion:

el 61,27 % de las medidas adoptadas ha sido el requerimiento de la correccién de
incumplimientos,

el 10,29 % propuesta de apertura de expediente,

el 7,84 % solicitud de revision del APPCC del establecimiento,
el 2,94 % retirada del mercado,

el 0,98 % notificacién a otras autoridades competentes y,

el 15,69 % la adopcién de “otras medidas”,

Destaca que, dentro de las medidas adoptadas, se ha suspendido la actividad de 3 establecimientos y se
ha generado 1 alerta.
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ANALISIS DE TENDENCIAS

El analisis de los resultados de este programa desde el 2021 al 2024 se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Anilisis de tendencias
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Grafico 3.8. Evolucion de los indicadores de tendencia

Al analizar el cumplimiento de la programacion de las inspecciones a los mataderos y salas de
manipulacién de caza por parte de las AA. CC., se observa que en los 4 afios el porcentaje de cumplimiento
supera el 85 %. En cuanto a las inspecciones realizadas en mataderos y salas de tratamiento de caza en
el 2024, en el 82,74 % no se detectd ningln incumplimiento, siendo este valor inferior al de los 3 afios
anteriores.

El nimero de medidas adoptadas registradas en 2024 ha sido de 408, siendo el valor mas bajo de los
ultimos 4 afios, si bien hay que resaltar que este nimero esta estrechamente ligado al nimero de
inspecciones con incumplimientos, pues las 517 de 2024 también ha sido uno de los valores mas bajos
de los Ultimos 4 afios.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los afios 2021 a 2024

RESULTADOS

OBJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA 2021 2022 2023 2024
2. Reducir la aparicion | Ne mataderos 645 635 602 582
de riesgos vinculados a
las condiciones | N2 salas de manipulacién de caza 78 77 80 77
higiénico sanitarias de
los mataderosy salas de | N2 controles realizados totales 2514 11774 3361 2995
manipulacién y

tratamiento, mediante | Cumplimiento de la programacién 85,00 % 98,07 % 87,32 % 85,87 %

la realizacion de

inspecciones Cumplimiento con la normativa 86,00 % 88,40 % 88,40 % 82,74 %
programadas en base al
riesgo. N2 medidas adoptadas totales 603 2784 507 408
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B.2. AUDITORIA DEL SISTEMA DE AUTOCONTROL DEL ESTABLECIMIENTO

El objetivo general 3 del programa es reducir la aparicion de riesgos vinculados a una incorrecta
implantacion en los mataderos, salas de manipulacion de caza y establecimientos que reciben reses de
lidia sangradas, de los sistemas de autocontrol mediante la realizacién de auditorias.

Con este fin, las AA. CC. realizan auditorias de los sistemas de autocontrol aplicados por los operadores
de estos establecimientos de acuerdo con el Reglamento (UE) 2017/625 y el Reglamento (UE) 2019/627,
para comprobar el cumplimiento y correcta aplicacién del sistema de autocontrol del operador del
establecimiento alimentario, determinar si las actividades y sus correspondientes resultados cumplen las
disposiciones previstas y si dichas disposiciones se aplican eficazmente y son adecuadas para lograr los
objetivos.

En concreto se verifican mediante auditoria los:
a. Programas de prerrequisitos (PPR)
* Buenas practicas de higiene (BPH)
* Buenas practicas de fabricacion (BPF)
b. Procedimientos basados en el APPCC
c. Sistemas de trazabilidad, retirada y recuperacion.

CONTROLES REALIZADOS

Los establecimientos se agrupan en funcion de las especies animales que sacrifican y/o faenan de la
siguiente manera:

mataderos de ungulados domésticos,
mataderos de aves de corral y lagomorfos,
mataderos de caza de cria, y

salas de manipulacién de caza.

ASENR NN

Durante el afio 2024, el numero total de auditorias realizadas en los 659 establecimientos ha sido de 344;
el 91,28 % de las cuales se habian programado previamente. El cumplimiento de la programacion ha sido
de un 87,96 %, pues se han realizado 314 de las 357 auditorias programadas.

El numero de auditorias no programadas realizadas ha supuesto un 8,72 % del total de las auditorias
realizadas en 2024. Las auditorias no programadas han sido motivadas principalmente por seguimiento
de alertas, denuncias y brotes de enfermedades de transmisién alimentaria, o bien como auditorias de
seguimiento para comprobar la implantacién de medidas correctivas ante no conformidades previas.

A continuacion, se indica la distribucién de las auditorias realizadas por tipo de establecimiento respecto
del total de auditorias realizadas:

e 77,03 % en mataderos de ungulados domésticos,

e 19,19 % en mataderos de aves de corral y lagomorfos,
e 2,03 % en mataderos de caza de cria, y

e 1,74 % en salas de manipulacién de caza silvestre.

En la siguiente grafica se muestra el porcentaje de establecimientos auditados para cada uno de los tipos
de establecimientos existentes. Se puede observar que los mataderos que se han auditado en un mayor
porcentaje han sido los de ungulados domésticos, pues el 63,40 % de estos establecimientos se han
auditado; y los establecimientos auditados en menor proporcién han sido las salas de manipulacién de
caza silvestre, de los que se ha auditado el 7,79 %.
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Gréafico 3.9. Porcentaje de establecimientos auditados

RESULTADOS DE LOS CONTROLES

Tanto la descripcion como la clasificacion de las no conformidades se hace en base a lo descrito en el
punto 4.3. del Programa 2 de auditorias de los sistemas de autocontrol; en el cual se establece que se
considera no conformidad (NC) cuando se compruebe que no se ajustan a la normativa vigente o no son
eficaces alguno de los requisitos incluidos en:

e |os programas de Perrequisitos
e elsistema APPCC
e |os planes de trazabilidad, de retirada y recuperacién de producto.

De las 344 auditorias realizadas en 2024, en 224 no se han detectado no conformidades, suponiendo por
tanto un 65,12 % del total de las auditorias realizadas conformes. En cuanto a la distribucién por especies,
el porcentaje de auditorias conformes ha sido de:

e 83,33 % en salas de manipulacion de caza silvestre,

e 75,76 % en mataderos de aves de corral y lagomorfos,

e 62,26 % en mataderos de ungulados y

e 57,14 % en salas de manipulacién de caza de cria.
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Grafico 3.10. Auditorias sin No Conformidades

Al analizar las no conformidades mayores y criticas detectadas para cada grupo de requisitos auditados,
el reparto ha sido el siguiente:

e 58,43 % en prerrequisitos y buenas practicas de higiene,
e 31,33%enAPPCCy
e 10,24 % en trazabilidad.

MEDIDAS ADOPTADAS

El nimero total de medidas adoptadas en 2024 frente a no conformidades detectadas en las auditorias
ha sido de 162. La distribucién de las medidas por tipo ha sido:

e 59,26 % solicitud de revisiéon del APPCC del establecimiento,

e 35,19 % incluidas como otras medidas, entre las que se encuentran el requerimiento de
correccién, la solicitud de un plan de accion, el apercibimiento, las visitas de seguimiento y el
incremento en la frecuencia del control oficial y

e 4,94 % propuesta de apertura de expediente.

Ademas se ha procedido a ejecutar una suspensién de la actividad de un establecimiento a raiz de los
resultados de las auditorias.

ANALISIS DE TENDENCIAS

El analisis de los resultados de este programa de los ultimos 4 afios se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:
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Grafico 3.11. Evolucion de los indicadores de tendencia

El cumplimiento de la programacion de las auditorias al sistema de gestién de la seguridad alimentaria
por parte de las AA. CC. se mantiene en valores por encima del 85 % en los 4 Ultimos afios. En cuanto al
cumplimiento de la normativa, el porcentaje de auditorias conformes ha descendido a 65,12 % en 2024,
siendo este el valor mas bajo de estos 4 ultimos afios.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los afios 2021 a 2024

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL IN?'IESIDDSNR(EIZDE
2021 2022 2023 2024
3. Reducir la aparicion de | N2 auditorias realizadas 278 887 424 344
riesgos vinculados a una
incorrecta implantacién en los | cymplimiento  de  la
mataderos, salas de | programacion 8500% | 9436% | 9093% | 8796%

manipulacién de caza y salas de
tratamiento de reses de lidia, de Cumpllmlento con la 68,35 % 78.13 % 7538 % 65,12 %
los sistemas de autocontrol | Normativa

me<:.llan,te la realizacion de | o medidas adoptadas
auditorfas

79 106 169 162
totales
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B.3. AUDITORIA O INSPECCION DE LOS REQUISITOS DE BIENESTAR ANIMAL

El objetivo general 4 del programa es verificar el cumplimiento de los requisitos en materia de bienestar
animal mediante la realizacién de inspecciones o auditorias programadas en base al riesgo.

Para ello, las AA. CC. realizan inspecciones o auditorias en los mataderos para verificar el cumplimiento
de los requisitos especificos en materia de bienestar animal, con la frecuencia establecida de acuerdo a
una programacion en funcion del riesgo. No incluye las actividades realizadas diariamente por los SVO
como consecuencia de su presencia en los mataderos durante la inspeccion ante y post mortem.

En concreto se verifican los:

a. Requisitos de tipo documental, como la presencia de procedimientos e instrucciones,
b. Requisitos estructurales de disefio y mantenimiento, tanto del equipamiento como de
las instalaciones, y
c. Requisitos de tipo operacional, tales como el manejo de los animales por parte del
personal.
CONTROLES REALIZADOS

En el afio 2024 se han realizado 2718 controles oficiales del bienestar animal en mataderos, de los cuales,
el 88,08 % se han realizado mediante inspecciones y el 11,92 % restante mediante técnicas de auditoria.
Segln la especie animal, el 90,58 % de los controles en bienestar animal se ha realizado en mataderos de
ungulados domésticos, el 8,98 % en mataderos de aves de corral y lagomorfos y el 0,44 % restante en
mataderos de caza de cria.

En cuanto al cumplimiento de la programacion, de las 1947 inspecciones programadas se han realizado
1848, por lo que el cumplimiento de la programacién ha sido del 94,92 %. En el caso de las auditorias del
bienestar animal, el cumplimiento de la programacion ha sido del 90,38 %, ya que de las 343 auditorias
programadas se han llevado a cabo 310.

Se han llevado a cabo ademds 560 controles no programados, lo que representa un 20,60 % del total de
controles realizados en 2024.

A continuacién, se muestra una representacion grafica de los controles realizados en el ambito de este

objetivo en los Ultimos 5 afios:

N¢ de Controles Realizados

3.000

2718

2.500 353

2.000
1947 1922

1.500 1.626

1.000

500

2020 2021 2022 2023 2024

Grafico 3.12. N2 Controles Realizados por afios
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RESULTADOS DE LOS CONTROLES

Se consideran incumplimientos aquellas no conformidades con la normativa que influyen, o es probable
que influyan, sobre el bienestar animal. Los incumplimientos y no conformidades detectados durante
estos controles se clasifican en documentales, estructurales y operacionales, de acuerdo a los controles
realizados.

En cuanto a la distribucidon de los incumplimientos por tipo, la mayor parte de las deficiencias detectadas
han sido un 62,16 % en los requisitos operacionales en las inspecciones, y un 43,45 % en los requisitos
documentales en las auditorias.

Distribucién de incumplimientos en inspecciones

Inc. en Requisitos
Inc. Requisitos documentales; 15,97%

operacionales; 62,16%

Inc. Requisitos
estructurales;
21,87%

Grafico 3.13. Distribucion de Incumplimientos detectados mediante inspecciones de bienestar animal

Distribucién de incumplimientos en auditorias

NC Requisitos

operacionales; 35,71% NC en Requisitos

documentales;
43,45%

NC Requisitos
estructurales; 20,83%

Grafico 3.14. Distribucion de no conformidades detectados mediante auditorias de bienestar animal

MEDIDAS ADOPTADAS

Tras detectar los incumplimientos y no conformidades, las AA. CC. adoptan medidas adecuadas de
acuerdo con el tipo y gravedad de los mismos, con el fin de corregir las deficiencias que afectan al
bienestar animal en los mataderos.

Se ha adoptado un total de 802 medidas frente a los 695 incumplimientos detectados en las inspecciones.
En el caso de las auditorias, se han adoptado 101 medidas frente a las 168 no conformidades detectadas.

Destacar que se han impuesto 8 sanciones tras la realizacién de las inspecciones y 9 sanciones tras las
auditorias de bienestar animal.
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El porcentaje de cada tipo de medida adoptada en relacidn al total en el caso de las inspecciones es:

e 43,89 % requerimiento de correccién de incumplimientos,
e 16,96 % revision del APPCC del establecimiento,
e 24,69 % otras medidas.

En el caso de las auditorias, al calcular el porcentaje de cada tipo de medida adoptada en relacién con las
medidas totales, se observa que la medida adoptada con mas frecuencia, en un 57,43 %, es “Otras
medidas”, seguida de la revisién del APPCC del establecimiento en un 26,73 %

ANALISIS DE TENDENCIAS

El andlisis de los resultados de este programa del 2021 al 2024 se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Analisis de tendencia

99,00%
100% 94,92% 95,00%

89,58%90,38%

90,28%
4,459 84,83
80%
70,97%
65,15% 65,69%
60% 53,16 50,98%
48,15%
45,32%
40%
25,62
) I I
0%

% cumplimiento % cumplimiento % cumplimiento normativa % cumplimiento normativa
programacion inspecciones  programacion auditorias inspecciones auditorias

m2021 m2022 m2023 ™ 2024

Gréfico 3.15. Evolucién de los indicadores de tendencia

El cumplimiento de la programacion por parte de las AA. CC. en inspecciones y auditorias se mantiene en
valores superiores al 90 %, suponiendo en ambos casos el segundo valor mas elevado de estos 4 afios.

En cuanto al cumplimiento de la normativa en materia de bienestar animal por parte del OE, ha
aumentado respecto al 2023, alcanzando un 70,97 % en el caso de las inspecciones y un 48,15 % en el
caso de las auditorias.

El numero de inspecciones de bienestar animal realizadas en 2024 ha aumentado significativamente
respecto al 2023; sin embargo, el nimero de auditorias en este dmbito de control ha disminuido.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los afios 2021 a 2024
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RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL Liislealoleriiaoliz
TENDENCIA 2021 2022 2023 2024
N2 inspecciones realizadas 1337 2011 1520 2394
4 Verificar ol | N® auditorias realizadas 610 342 402 324
cumplimiento de los c mient »
requisitos en materia | ~UMPIMIENTO  Programacion |- gq 559, | 90289 | 84,45% | 94,92 %
de bienestar animal | M 'MSPecciones
med.ian.t(,e la Cumplimie,nto programacion 95,00 % 84,83 % 8958 % | 90,38 %
realizacion de | en auditorias
inspecciones ° Cumplimiento de la normativa
auditorias ) . 65,15 % 65,69% | 53,16 % | 70,97 %
en inspecciones
programadas en base — :
al riesgo. Cumpll.mle/nto de la normativa 50,98 % 4532 % 2562% | 4815 %
en auditorias
N2 medidas adoptadas totales 1233 1063 1224 903
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

Objetivo general 1: Verificar el cumplimiento de los requisitos de higiene de las canales y carnes en los
mataderos y establecimientos de manipulacién de caza y establecimientos que reciben reses de lidia
sangradas, asi como del bienestar de los animales en los mataderos, mediante las actividades de control

por parte de los SVO.

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
1.1. Realizar controles en todas las etapas | N2 lineas de sacrificio 1343
de manipulacién y faenado de animales,
canales y carnes, con el fin de garantizar . .
Y L & N2 animales sacrificados 957 642 226
la salubridad e higiene de las carnes con
destino  a cgnsumo .humano Y I Ne lotes de pollos de engorde
salvaguardar el bienestar animal. . e 86 210
enviados a sacrificio
1.2. Detectar hallazgos que requieren la | N®  hallazgos ~ en  animales 1180035
adopcién de medidas por parte del | (inspeccion ante mortem)
operador o de los SVO para evitar poner
en el mercado carnes no aptas para el | No hallazgos en canales (inspeccion
2 174 805
consumo. post mortem)
1.3. Comprobar el cumplimiento de la
normativa por parte del operador en la
actividad del matadero o de la sala de | N2 incumplimientos 13915
manipulacién de caza y salas de
tratamiento de reses de lidia.
1.4. Realizar actuaciones por parte de los )
. POEP ) N2 medidas adoptadas sobre
SVO sobre los animales enviados a ) .
e hallazgos en animales vivos o en 6290526
sacrificio o las canales y carnes en base a
) - canales
los hallazgos de la inspeccion.
1.5. Adoptar medidas por parte de los
SVO sobre los operadores para que .
P ) p. . d N2 medidas adoptadas sobre los
subsanen los incumplimientos operadores 7506
detectados durante la actividad del P
establecimiento y se evite su reaparicion.
PROGRAMA 3 MATADEROS, CAZA Y RESES DE LIDIA. INFORME ANUAL 2024 19






@ ¥  MINISTERIO
'Q  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
Y AGENDA 2030

B\’

Objetivo general 2: Reducir la aparicién de riesgos vinculados a las condiciones higiénico-sanitarias de los
mataderos y salas de manipulacion y tratamiento, mediante la realizacién de inspecciones programadas

en base al riesgo.

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2 mataderos 582
N2 salas de manipulacién de caza 77
N2 inspecciones realizadas 2995
2.1. Realizar inspecciones en mataderos vy N2 inspecciones programadas 1274
salas de manipulacion/tratamiento  de
acuerdo a una programacion en base al riesgo | N2 inspecciones programadas realizadas 1094
P -
N . inspecciones no  programadas 1901
realizadas
Cumplimiento de la programacién 85,87 %
5 — —
N muestras Criterios Higiene Procesos 1155
(CHP)
N2 de inspecciones con algun
. . _ 517
2.2. Comprobar el cumplimiento de la | incumplimiento
normatl-va por,parte de Io§ mataderos y salas Ne incumplimientos 646
de manipulacién y tratamiento
% inspecciones conformes 82,74 %
2.2.1. Comprobar el cumplimiento de la | N2 de incumplimientos 14
normativa en materia de autorizacién vy - X
) %  inspecciones  conformes  en o
registro o . 99,53 %
autorizacién y registro
2.2.2.. .Comprobar. el cumpllmlentc.) de los Ne de incumplimientos en CHP 292
requisitos establecidos en la normativa sobre
higiene de Iés'allmentos mediante programas % inspecciones conformes en PRP 90,25 %
de prerrequisitos
2.2.3. Comprobar el cumplimiento de los | N2 de incumplimientos 191
criterios microbioldgicos % muestreos conformes 93,62 %
2.2.4. Comprobar que los OE disponen,
aplican y mantienen un procedimiento | N2 de incumplimientos 125
permanente basado en los principios del
analisis de peligros y puntos de control critico,
de acuerdo con los requisitos establecidos en | % inspecciones conformes en APPCC 95,83 %
la normativa
2.?.5. ;omprobar que. las empresas Ne de incumplimientos 24
alimentarias disponen, aplican y mantienen
un sistema eficaz de trazabilidad, de acuerdo . .
. i % inspecciones conformes en 0
con los requisitos establecidos en la . 99,20 %
trazabilidad
normativa
2.3. Adoptar medidas por parte de la | No de medidas adoptadas 408
autoridad competente ante los NTY - e
incumplimientos detectados de forma que el } |n.coaC|ones procedimiento 42
. ) . sancionador
operador corria  los  incumplimientos
detectados tratando de evitar su reaparicién. | N2 sanciones impuestas 0
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Objetivo general 3: Reducir la apariciéon de riesgos vinculados a una incorrecta implantacién en los
mataderos, salas de manipulacion de caza y establecimientos que reciben reses de lidia sangradas, de los
sistemas de autocontrol mediante la realizacién de auditorias.

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
3.1. Realizar auditorias de los sistemas | N2 auditorias realizadas 344
de autocontrol implantados por los Ne auditorias programadas 357
operadores  econémicos en  los P :
mataderos y salas de manipulacién y N auditorias programadas realizadas 314
salas de tratamiento de reses de lidia, | N° auditorias  no  programadas 30
de acuerdo con una programacion en | realizadas
base al riesgo. Cumplimiento de la programacién 87,96 %
3.2. Comprobar que el establecimiento | N2 auditorias con no conformidades 190
dispone de un sistema de autocontrol, | total
se ajusta a la normativa y a los riesgos o
) L y g % auditorias conformes 65,12 %
del establecimiento y se cumple.
3.2.1. Comprobar que los programas de 97
prerrequisitos se ajustan a los requisitos
establecidos en la normativa y son
eficaces 58,43 %
3.2.2. Comprobar que los sistemas 57
APPCC se ajustan a los requisitos
establecidos en la normativa y son N2 auditorias con no conformidades
oficaces. mayores y criticas 31,33 %
3.2.3. Comprobar que los planes de 17
trazabilidad, retirada y recuperacion de
producto se ajustan a los requisitos
establecidos en la normativa y son
) 10,24 %
eficaces.
3.3. Comprobar que los operadores | o ayditorias con resolucion favorable 93,49 %
subsanan las  no conformidades
detectadas en las auditorias, en el plazo
comprometido por el OE y aprobado | N2 auditorias con resolucion 651 %
, 0
por la autoridad competente desfavorable
N2 de medidas adoptadas 162
3.4. Adoptar medidas por parte de la - - —
) N2 incoaciones procedimiento
autoridad competente ante las no . 8
) sancionador
conformidades detectadas.
N9 sanciones impuestas 0
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Objetivo general 4: Verificar el cumplimiento de los requisitos en materia de bienestar animal mediante
la realizacién de inspecciones o auditorias programadas en base al riesgo.

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2@ controles realizados 2718
N2 inspecciones realizadas 2394
N2 inspecciones programadas 1947
N2 inspecciones programadas realizadas 1848
4.1. Realizar inspecciones o auditorias | N2 inspecciones no programadas realizadas 546
de los requisitos en materia de
. qA % cumplimiento programacion inspecciones 94,92 %
bienestar animal de acuerdo con una
programacion basada en riesgo. N¢ auditorias realizadas 324
N auditorias programadas 343
N auditorias programadas realizadas 310
N auditorias no programadas realizadas 14
% cumplimiento programacion auditorias 90,38 %
N2 de incumplimientos documentales 111
% inspecciones conformes en req. documentales 95,36 %
N2 de incumplimientos estructurales 152
% inspecciones conformes en  requisitos
93,65 %
estructurales
N2 de incumplimientos operacionales 432
4.2. Comprobar el cumplimiento de los - - —
. ) % inspecciones  conformes en  requisitos
requisitos legales de tipo documental, . 81,95 %
) o operacionales
estructural y operacional en relacién
con el bienestar animal. N2 de no conformidades documentales 73
% auditorias conformes en requisitos documentales 77,47 %
N2 de no conformidades estructurales 35
% auditorias conformes en requisitos estructurales 89,20 %
N2 de no conformidades operacionales 60
% auditorias conformes en requisitos operacionales 81,48 %
N2 de medidas adoptadas en inspecciones 802
N2 incoaciones procedimiento sancionador en 100
4.3. Adoptar medidas por parte de la | inspecciones
autoridad  competente  ante 10 | No sanciones impuestas en inspecciones 8
incumplimientos o no conformidades
detectadas, tanto estructurales como | N® de medidas adoptadas en auditorias 101
operacionales. N2 incoaciones procedimiento sancionador en v
auditorias
N2 sanciones impuestas en auditorias 9
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024, en el marco del programa 3 de mataderos, salas de manipulacion de caza y establecimientos
que reciben reses de lidia sangradas se ha realizado la inspeccion diaria por parte de los SVO,
inspecciones del establecimiento y auditorias del sistema de autocontrol en funcion del riesgo, asi
como inspecciones y auditorias del bienestar animal.

#+ En cuanto al control permanente del SVO de los mataderos, se han detectado hallazgos que han
requerido la adopcion de medidas para evitar poner en el mercado carnes no aptas para el
consumo:

- EI99,88 % de los animales se han declarado conformes durante la inspeccion ante mortem;

- El99,77 % de los animales sacrificados se han declarado aptos para consumo humano en la
inspeccién post mortem.

Ademas, como resultado de la actividad diaria de los SVO, se ha detectado una media de 10,4
incumplimientos por cada linea de sacrificio y/o establecimiento relativos a la higiene de las
instalaciones y del personal, la documentacién e identificacién animal, el bienestar animal y las
practicas de manipulacién.

Con el fin de garantizar la salubridad e higiene de las carnes con destino a consumo humano y
salvaguardar el bienestar animal, los SVO adoptan medidas sobre los animales enviados a
sacrificio, las canales y las carnes en base a los hallazgos detectados.

e Ante los hallazgos detectados en la inspeccion ante mortem, en el 97,16 % de los casos
se ha declarado que los animales afectados no eran aptos para consumo humano;

e En el caso de los hallazgos detectados durante la inspeccion post mortem la medida
adoptada en el 100 % de los casos ha sido el decomiso de las canales afectadas.

De las medidas adoptadas sobre los operadores econdmicos para subsanar los incumplimientos
detectados durante la actividad del establecimiento, 7338 han sido administrativas, entre las que
destacan 10 suspensiones de la actividad y 391 propuestas de apertura de expediente
sancionador. Ademads, se han impuesto 168 sanciones.

+ Respecto a las inspecciones de los mataderos y salas de tratamiento de carne de caza realizadas
por inspectores oficiales de acuerdo a una programacién en funcion del riesgo, durante 2024 se
ha realizado un total de 2995 inspecciones en los 659 establecimientos autorizados, resultando el
82,74 % de estas inspecciones conformes. Se han adoptado 408 medidas frente a los 646
incumplimientos detectados.

Al comparar la evolucién desde el afio 2021, se observa que el porcentaje de cumplimiento de la
programacion ha disminuido ligeramente de un 87,32 % en 2023 a un 85,87 % en 2024. Respecto
al cumplimiento de la normativa por parte del operador en 2024 se ha registrado el valor mas bajo
desde el 2021, un 82,74 %.

+ En cuanto a las auditorfas del sistema de autocontrol de los mataderos y salas de tratamiento de
carne de caza realizadas por inspectores oficiales de acuerdo con una programacion en funcién
del riesgo, a lo largo de 2024 se han realizado 344 auditorias, siendo conformes el 65,12 % de
estas. Las AA. CC. han llevado a cabo las acciones oportunas para asegurar la eficacia del programa
de control y el seguimiento a las auditorias con no conformidades, de forma que en este afio se
han cerrado 292 auditorias.

Con respecto al afio anterior, se observa que el porcentaje de cumplimiento de la programacion
ha disminuido de un 90,93 % a un 87,96 %, mientras que el cumplimiento de la normativa por
parte del OE ha descendido de forma mas significativa, de un 78,38 % a un 65,12 %.

PROGRAMA 3 MATADEROS, CAZA'Y RESES DE LIDIA. INFORME ANUAL 2024 23





¥ MINISTERIO -
'Q  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO st
A YAGENDA 2030 -

B\’

+ Por Ultimo, dentro de este programa, en lo relativo a las auditorias o inspecciones de los requisitos
de bienestar animal realizadas por inspectores oficiales de acuerdo a una programacion en
funcion al riesgo, se han realizado 2718 controles, en los que se han detectado 863 deficiencias

que han dado lugar a la adopcion de 903 medidas.

Comparando con el afio anterior, se aprecia que el porcentaje de cumplimiento de la programacién
ha aumentado tanto en las inspecciones como en las auditorias. En cuanto al cumplimiento de la
normativa por parte del OE relativa bienestar animal, el ascenso ha sido aun mas relevante,
aumentando casi un 18 % en inspecciones y un 22 % en auditorias el porcentaje de cumplimiento

de los requisitos por parte del operador.

La informacion detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a

continuacion en el anexo.
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Objetivo 1. Verificar el cumplimiento de los requisitos de higiene de las canales y carnes en los mataderos
y establecimientos de manipulacion de caza y salas de tratamiento de carnes de reses de lidia, asi como
del bienestar de los animales en los mataderos, mediante las actividades de control por parte de los SVO.

Tabla 3.1. Datos de sacrificio

Ne de
Ne de animales con | N2 de animales
N lineas de ) animales con sacrificio con
. ) e N2 de animales e : o
Lineas de sacrificio Especie sacrificio/ salas = sacrificio ritual con aturdimiento
) sacrificados . : . .
de tratamiento ritual sin aturdimiento posterior al
aturdimiento previo al degtiello
degiello
Bovino 222 2487951 670 301 105 698 2377
Ovino < 18 meses 6375391
281 1474395 975 800 35520
Ovino > 18 meses 573 945
Lineas de SaCI’IfI([ZIO'de Caprino < 18 meses 716 403
ungulados domésticos
265 607 784 43961 0
Caprino > 18 meses 189 232
Porcino 274 54 467 921
Equino 61 27 516
Minees dle saerifiets dle Aves de corral 123| 864546817 15045421 46499251 0
aves de corral y
lagomorfos Lagomorfos 43 27838625 of 7360395 9100
Lineas de sacrificio de caza de cria 9 14 0 0 0
Salas de manipulacién de caza silvestre 65 60 0
TOTAL 1343 957 642 226 17 797 901 54985 105 46 997
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Hallazgos de bienestar
Hallazgos que pueden suponer carnes no aptas para el ) ;
animal que requieren la
consumo e .
adopcion de medidas
Inspeccion | Inspeccidn Inclieadlares
Inspeccion Inspeccidon post mortem anrte pOtSf
mortem mortem
. t ti
Especie ante mortem (animales con | (canales con
hallazgos) hallazgos)
Canales con Zoonosis . Inspeccion
IAnimales con Canales '”:pecc'?” post % % %
ante mortem . -
hallzgos Echinococcus| Tubercu | Triquine | ¢on Resto (animales con mortem | Echinococcus | Tubercu | Triquine
granulosus | -losis _losis hallazgos hallazgos) | (c3nales con granulosus -losis -losis
hallazgos)
Bovino 3947 8780 1955 96 985 1004 282 0,35% 0,08 %
Ovino 5925 21756 3 434777 12 250 269 0,31% 0,00 %
Ungulados
SRR e 1022 3710 1189 24270 419 166 041%| 013%
Porcino 86 428 3649 2589 0 689 599 83259 38959 0,01 % 0,00 % 0,00 %
Equino 34 2 0 0 2044 4 1 0,01 % 0,00 % 0,00 %
Aves de
Aves de corral 1059413 834 515
corraly
lagomorfos | Lagomorfos 23007 47 086 9 5
Caza de cria 259 0 136 506 0 0 0,00 % 2,89 %
Caza silvestre 0 2 222 660 370 0,00 % 0,05 % 0,16 %
TOTAL 1180 035 37 899 6094 660 | 2130152 96 945 39 682
ZOONOSIS POR ANIMALES o o o
INVESTIGADOS 006%| 001%] 000%

Tabla 3.3. Lotes de pollos de engorde en los que se ha controlados el bienestar animal (BA) en matadero

Hallazgos de BA en pollos de engorde en matadero (pododermatitis, quemaduras de tarsos y pechugas...)

N2 de lotes animales sacrificados 86210

N2 de lotes de animales controlados 57 625

N2 de lotes de animales comunicados a las AA. CC. - Ganaderia por superar los valores umbrales de los indicadores de BA 7084
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Tabla 3.4. Cumplimiento por parte del operador
- Incumplimie
Incumplimientos . . .
L - Incumplimient | Incumplimient | Incumplimie ntos por
) en higiene Incumplimientos ) .
Especie ) . . os bienestar 0s ntos totales lineas y/o
(instalacionesy | doc e ID animal ) . ) L
animal operacionales | por especie | establecimie
personal) -
Bovino 972 1106 1151 853 4082 18,4
Ovino 1124 294 572 785 2775 9,9
nEas 6E SEIEE | oo 102 102 76 161 441 1,7
de ungulados
domesticos Porcino 1100 684 459 1149 3392 12,4
Equino 93 45 68 159 365 6,0
Lineas de sacrificio Aves de corral 406 664 533 412 2015 16,4
de aves de corral y
T Lagomorfos 165 55 103 163 486 11,3
Lineas de sacrificio de caza de cria 0 0 2 1 3 0,2
S_alas de manipulacion de caza 197 113 0 46 356 59
silvestre
NQ total de actuaciones 4159 3063 2964 3729 13915 10,4
% actuaciones respecto al total 29,89 % 22,01 % 21,30 % 26,80 % 100 %
Tabla 3.5. Actuaciones sobre animales y carnes
Tras Inspeccién ante mortem Tras Inspeccidn post mortem
i N2 de animales Notificacion
Especie Sacrificio Sacrificio declarados no N2 de canales Canales aptas | a otra AACC
’ ) por aptos para consideradas tras
inmediato g . )
separado sacrificio para decomisos totales | tratamiento
consumo humano
Bovino 42 37 513 6354 1080
Ovino 3 5 5753 19 450 213
Ungulados Caprino 214 43 3829 5753 89
domésticos
Porcino 26 46 32773 186 899 934
Equino 30 1695 36
Aves de corraly fgfrzlde 41713 7416 1796 430 4003 761 970
lagomorfos Lagomorfos 4327 796 30755 132 867 6
Caza de cria 259 451
Caza silvestre 4734 224
N@ total de actuaciones 46 325 8343 1870342 4361964 0 3552
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8T g 0 © X cl O ¢ © o 3w n ©
5cf S8 YSElEf | 2 |3s% 58|88 |25 35 |2ss
) 322 453 T8 =<5, 9] c TS 5| 59 T © T O o ® 3T o ° B
Especie S53 z5%5 &9 00 = 8T 2l € 5 2S5 |35 ©38 | 282737
229 2R £t €| 5 @ S ¢l @ a E 5 S 05 £ 0 a5 D
O © x a2 o OZI S 3 o © OZI € = ou|’ 1= o 3 OZI £ 3 OZI S < £ £
28°® a7 gl 2% 5 sl =" | % ®
Bovino 118 4 1338 77 151 1688 50 50 1738 | 23,15%
Lfrcss de Ovino 113 2 785 86 426 1412 29 29 1441 | 19,20%
S | 23 1 70 8 190 292 14 14 306 | 4,08%
ungulados
domésticos | porcing 105 3 1247 107 314 1776 43 43 1819 | 24,23%
Equino 15 2 1 14 32 2 2 34 0,45%
Linees oz Aves de corral 16 1210 53 45| 1324 22 22| 1346 17,93%
sacrificio de
avesdecorral |00 69 8 77 0 77| 1,03%
y lagomorfos
Llrlmeas de sacrificio de caza de 3 3 0 3| 004%
cria
S;Ias de manipulacion de caza 1 351 382 734 3 3 742 | 9,89%
silvestre
N2 Total 391 10 5075 332 1530 7338 168 0 168 7506 100 %
% respecto al total de medidas 521%| 0,13% | 67,61% | 4,42%| 20,38% | 97,76 % | 224%| 000%| 2,24%
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Objetivo 2. Reducir la aparicién de riesgos vinculados a las condiciones higiénico sanitarias de los
mataderos y salas de manipulacién y tratamiento, mediante la realizacién de inspecciones programadas

en base al riesgo.

Tabla 3.7. Controles realizados, cumplimiento del programa y controles no programados

. ) N? inspecciones N2 inspecciones no ) . %
Especie N® inspecciones rogramadas rogramadas N2 inspecciones cumplimiento
P programadas prog ) prog . TOTAL realizadas 2 s
realizadas realizadas programacion
Mata{de_ros de ungulados 822 715 1577 2292 86,98 %
domeésticos
DYl Eeleines E @ avEs el 394 326 217 543 82,74 %
corral y lagomorfos
I\/Ilataderos de caza de 9 9 4 13 100 %
cria
Salas Qe manipulacion de 49 24 103 147 89,80 %
caza silvestre
Totales 1274 1094 1901 2995 85,87 %
Tabla 3.8. Incumplimientos
c c Micro c O c Indicadores
S, | 93 | 8% s | SE
© 9o o 0n o wn o wn
“n 2 U U »n o << (O}
23 52 s 2 @ = o5& 5 8 6 £ ° o w | oo
o€ S £ S S ©ca O6G 89 20n o T & g @ S | =2
Especie cE | 82| 88| 2T:S |E2558| 88| 8¢ 5 |6 t|5¢
o 2 o & e S (IS AN O T ¢ 2 o g o £ = ] Q E 2
o E 25 25 SgsY |30 ESsy 2= 25 | o EL| 9gcE|E®
o S £ £ £ 90 VUm,m E LS YD £ 3 EE = =8 O o = S £
EZ o £ o £ w58 8 2ER| o€ 3 25| ace =
o £ < 3 < 3 %338 ‘U':EES o 5 = o E & c £ E o
=z o ¢ 29S| 5% |a83%a| 23 | o< = S 2 |3-°¢
= = z < < zZ 5 Ex < = £ = E ° £ | =
Mataderos de
ungulados 445 13 240 495 38 104 19 414 19,42 % | 80,58 %
domeésticos
Mataderos de aves
de corral y 63 1 46 660 153 17 4 221 11,60 % | 88,40 %
lagomorfos
Z’]eazfgeros de caza 3 0 3 0 2 0 5| 2308%|7692%
Salas de
manipulacién de caza 6 0 3 0 2 1 6 4,08 % | 95,92 %
silvestre
Total 517 14 292 1155 191 125 24 646 17,26 % | 82,74 %
% inspecciones que
len del total d
cumplen aettotalde | g 74% | 99,53% | 90,25% 93,62% | 9583% | 99,20%
inspecciones
realizadas
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2 S 33| 33 G o e E E < o = IS > 6T 2| 25 53
a a t o c B L c 3 = 5 S ® g @ =z == 8@
it °o2 gl o2 < o s S 29 L 2 © © o EZ| o 3 o E
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> ) ) o (@] o
N o = =z
Mataderos de
ungulados 39 2 1 10 215 21 4 52 344 344
domeésticos
Mataderos de
aves de corral y 2 29 8 10 49 49
lagomorfos
Matadero§ de 1 ) 3 3
caza de cria
Salas de
manipulacién de 1 1 2 5 1 2 12 12
caza silvestre
TOTAL 42 3 1 12 250 32 0 4 64 408 0 408
[
g’;:gjg;sa'mta' 1029% | 074%| 025%| 294%| 61,27%| 784%| 000%| 098%| 1569%| 100%| 000%| 100%
% respecto al total
de inspec. con 8,12 % 0,58 % 0,19 % 2,32% | 48,36 % 6,19 % 0,00 % 0,77% | 12,38%
incumplimientos
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Objetivo 3. Reducir la aparicién de riesgos vinculados a una incorrecta implantacién en los mataderos,
salas de manipulacién de caza y establecimientos que reciben reses de lidia sangradas, de los sistemas
de autocontrol mediante la realizacion de auditorias.

Tabla 3.10. Controles realizados, cumplimiento del programa y controles no programados

a o o
No N¢ auditorias ho % % . % )
Ne o programadas realizadas Ne . L, auditorfas % %
ditori auditorias ditort cumplimie| auditorias ditori Ne tableci
Especie auditorias programa | Auditorfas | Auditorfas aucitorias | 1 de Ia programa no audttortas | o oplec | SStaLIECm
programa TOTAL programa | realizadas | .. ientos
das CES de ne realizadas programa e das ors imientos auditados
realizadas | seguimien | programa cion realizadas lizad porsp
to das (otras) reafizadas
Mataderos de
ungulados 241 6 18 265 | 87,96 % 90,94 % 9,06 % 77,03 % 418 63,40 %
domésticos
Mataderos de
aves de corral 62 4 0 66| 92,54 % 93,94 % 6,06 % 19,19 % 151 43,71 %
y lagomorfos
gi;aj:gfade 5 0 2 7| 100%| 7143%| 2857% 2,03% 13| 53,85%
Salas de
;“eagizlac'on 6 0 0 6| 54,55% 100 % 0,00 % 1,74 % 77 7,79 %
silvestre
TOTAL 314 10 20 3441 87,96 % 91,28 % 8,72 % 100 % 659 52,20 %
Tabla 3.11. Auditorias con no conformidades
[ 0 [ ° i
. .N ,de .N ,de ,N /de Ne de auditorias LRI % Audit % Audit
Especie auditorias con | auditorias con | auditorias con con NC TRAZ con NC con NC sin NC
NC TOTAL NC PPR NC APPCC desglosadas
Mataderos de
ungulados 100 80 39 11 130 37,74 % 62,26 %
domeésticos
Mataderos de aves
de corraly 16 14 10 5 29 24,24 % 75,76 %
lagomorfos
Mataderos de caza de 3 3 3 1 7 42,86 % 57,14 %
cria
Salas de
. i 1 0 0 0 0 16,67 % 83,33 %
manipulacion de caza
silvestre
TOTALES 120 97 52 17 166 34,88 % 65,12 %
9% Audit con NC 58,43 % 31,33% 10,24 %
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N2 Auditorias CERRADAS (dentro del periodo de cémputo)
% o L
Especie N2 Auditorias con Ne Auditorias con Ne total Auditorias % Agglntorlas
RESOLUCION RESOLUCION auditorfas con resolucion
FAVORABLE DESFAVORABLE cerradas resolucion
favorable desfavorable
Mata’de'ros de ungulados 220 12 232 94,83 % 517 %
domésticos
Mataderos de aves de corral 6 5 51 90,20 % 9,80 %
y lagomorfos
Mataderos de caza de cria 2 2 4 50,00 % 50,00 %
Salas c_ie manipulacion de 5 0 5 100 % 0,00%
caza silvestre
Total 273 19 292 93,49 % 6,51 %
Tabla 3.13. Adopcién de medidas
o]
) Propuestas Suspensiones Rev APPCC ) N tOt.al de N2 medidas
Especie Apertura de . . Otras Medidas medidas o
B de Actividad Establecim L ) judiciales
Expediente administrativas
Matalde'ros de ungulados 6 1 31 23 131
domésticos
Mataderos de aves de 5 14 9 25
corral y lagomorfos
Métaderos de caza de 1 3 4
cria
Salas de manipulacién
) 2 2
de caza silvestre
TOTAL 8 1 96 57 162 0
% medidas frente al total 4,94 % 0,62 % 59,26 % 35,19 % 100 % 0,00 %
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Objetivo 4. Verificar el cumplimiento de los requisitos en materia de bienestar animal mediante la
realizacidn de inspecciones o auditorias programadas en base al riesgo.

Tabla 3.14. Resultados de los controles realizados, cumplimiento del programa y controles no

programados
Inspecciones de bienestar animal Auditorias de bienestar animal
q 0
Especie Ne N2 inspecciones | . N L N2 auditorias N2 auditorias no
) . inspecciones no N@ auditorias
inspecciones programadas programadas programadas
. programadas programadas ) )
programadas realizadas ) realizadas realizadas
realizadas

Mataderos de
ungulados 1782 1701 493 290 259 9
domésticos
Mataderos de
aves de corral 155 138 53 49 48 5
y lagomorfos
Matadero? de 10 9 0 4 3 0
caza de cria
TOTALES 1947 1848 546 343 310 14

Tabla 3.15. Indicadores de los controles realizados, cumplimiento del programa y controles no

programados
0, 0, 0, 0, o)
N@ total de /). . A) Ne total de /). ./0, . % .
’ . . cumplimiento| inspecciones o cumplimiento| auditorias N2 total insp+audit
Especie inspecciones ; auditorias ) ) ) )
) de la realizadas por . de la realizadas insp+audit realizadas
realizadas L ) realizadas -, . .
programacion|  especie programacion| por especie por especie
Mataderos de
ungulados 2194 95,45 % 91,65 % 268 89,31 % 82,72 % 2462 90,58 %
domeésticos
Mataderos de
aves de corral 191 89,03 % 7,98 % 53 97,96 % 16,36 % 244 8,98 %
y lagomorfos
METELEIEHCL 9 90,00 % 0,38% 3 75,00 % 0,93 % 12 0,44 %
caza de cria
TOTALES 2394 94,92 % 324 90,38 % 2718
33
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Tabla 3.16. Resultados de incumplimientos por los operadores
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Inspecciones de bienestar animal

Auditorias de bienestar animal

Especie

Inc. en
Requisitos
documentales

Inc. Requisitos
estructurales

Inc. Requisitos
operacionales

NCen
Requisitos
documentales

NC Requisitos
estructurales

NC Requisitos
operacionales

Mataderos de ungulados

Gor 100 132 365 61 33 51
domésticos
Mataderos de aves de 11 20 66 1 ) 9
corral y lagomorfos
Mgtaderos de caza de 0 0 1 0 0 0
cria
TOTALES 111 152 432 73 35 60

Tabla 3.17. Indicadores de incumplimientos por los operadores

Indicadores Inspecciones de bienestar animal

Indicadores Auditorias de bienestar animal

N©
Especie . o % inc o o %increq | %increc o % NC % NC rec % NC % NC % NC rec
P ||nr;urrr11;z d A/||nnc req est/ A:nc/r‘enc /;‘Lntc ctiolc/ est/ N2 |operac/ N2| N2NC q /D/NNCC req est/ operac/ doc/ Ne req est/ operac/
fmie ey (S Inc pperac/inc o O, @ total total totales o NC NC total N total N total
0s totales totales  [inspecciones|. . ) ) totales o L o
totales totales inspecciones|inspecciones totales totales auditorias | auditorias | auditorfas
Mataderos
et 597 | 16,75% | 22,11 % | 61,14 % 4,56 % 6,02 % | 16,64 % 1451 42,07% | 22,76 % | 3517 % | 22,76 % | 12,31 % | 19,03 %
ungulados
domeésticos
Mataderos
de aves de 97| 11,34%| 20,62% | 68,04% | 576%| 10,47% | 34,55 % 23| 5217% | 870%| 39,13%| 22,64%| 3,77%| 1698 %
corral y
lagomorfos
Mataderos
de caza de 1 100 % 11,11 % 0
cria
TOTALES 695 | 15,97 % | 21,87 % | 62,16 % 4,64 % 6,35% | 18,05% 168 | 43,45% | 20,83% | 35,71% | 22,53% | 10,80% | 18,52 %
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Tabla 3.18. Medidas adoptadas
Medidas adoptadas en Inspecciones de bienestar animal
; Propuestas ’ . .
Especie [} 0 0
Apertura | Suspensiones Retiradas | Requerim Rev APPCC Notif a Otras N tot.al de N N_ N2 total de
- del Correc . otra ) medidas sanciones | medidas .
de de Actividad ) Establecim Medidas - . ) o medidas
. Mercado | Incumplim AACC administrativas | impuestas | judiciales
Expediente
Mataderos
i 99 1 311 130 7 185 733 8 741
ungulados
domésticos
Mataderos
CEEEl 1 40 6 12 59 59
corral %
lagomorfos
Mataderos
de caza de 0 1 1 2 2
cria
TOTAL 100 1 0 352 136 7 198 794 8 0 802
% medidas
:;’tbarle di_' 12,47 % 0,12% 0%| 4389%| 1696%| 087%| 2469% 99,00 % 1,00 % 0%
medidas
Medidas adoptadas en Auditorias de bienestar animal
o
oo Ne total N t(zjt,zl de | Ne total de
specie Propuestas | Suspensio de Ne Ne N2 total mle‘ : a§ medidas
Rev Otras ) ) ; administrativas
Apertura de nes de APPCC | Medidas medidas | sanciones medidas de
Expediente | Actividad administ | impuestas | judiciales | medidas
rativas
Mataderos de
ungulados 6 26 52 84 8 92 817 833
domésticos
Mataderos de
aves de corral y 1 1 6 8 1 e 67 68
lagomorfos
Matad d
ata erols e 0 0 5 5
caza de cria
TOTAL 7 0 27 58 92 9 0 101 886 903
% medidas sobre
el total de 6,93 % 0% | 26,73% | 57,43% | 91,09 % 8,91 % 0% 98,12 %
medidas
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PROGRAMA 4. ETIQUETADO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y MATERIALES EN
CONTACTO CON ALIMENTOS

Se define informacion alimentaria como la informacidn relativa a un alimento y puesta a disposicion del
consumidor final por medio de una etiqueta o cualquier otro medio. Para lograr un alto nivel de proteccion
de la salud de los consumidores, se requiere que la informacién suministrada acerca de los alimentos que
se comercializan sea veraz, clara y precisa.

El objetivo general del programa es reducir los riesgos vinculados a una incorrecta informacion alimentaria
facilitada al consumidor en los alimentos y materiales y objetos destinados a entrar en contacto con los
alimentos (MECA), de acuerdo con la normativa vigente. Para ello, el control oficial se basa en la inspeccion
visual de la informacién facilitada al consumidor que tenga repercusion en seguridad alimentaria, a fin de
verificar que cumple los requisitos legales aplicables.

El control oficial por parte de la autoridad competente se realiza en establecimientos pertenecientes a
todas las fases y sectores; no obstante, hay que remarcar que en el marco de este programa las actividades
de inspeccidén realizadas en establecimiento fabricante o envasador constituyen el punto mas eficaz del
control, puesto que la inspeccion en el propio establecimiento responsable del etiquetado facilita la
adopcién de medidas. En dichos establecimientos se realiza una comprobacion de correspondencia entre
la ficha técnica del producto final y la informacién que facilita mediante el etiquetado, comprobandose que
la informacidn facilitada es veraz.

En 2024, 16 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

En el marco de este programa de control se ha realizado a lo largo del afio 2024 un total de 64 586
controles, 62 662 en establecimientos fisicos y 1924 en paginas web.

La planificacion de los controles sobre la informacién facilitada al consumidor en alimentos y MECA se
realiza en funcion del riesgo. El grado de cumplimiento de la programacién alcanzé el 91,30 %; de los 57
240 controles programados se realizaron 52 261. Entre los factores que contribuyeron al no cumplimiento
de la programacidn se encuentran la falta de personal y medios; la necesidad de atender otras prioridades
del control oficial, como auditorias o muestreos de otros programas; y la realizaciéon de controles no
programados derivados de denuncias, alertas o seguimientos de inspecciones anteriores. También han
influido factores organizativos, que dan lugar a ajustes de la programacion, asi como el cierre definitivo o
temporal de establecimientos o el cese de la fabricacién de los productos inicialmente programados para
su control.

Del total de controles realizados, un 19,08 % (12 325), corresponden a controles no programados. Los
motivos para la realizacion de estos controles no programados han sido:

e actuaciones adicionales por alertas, brotes, denuncias o reclamaciones;

e comunicacion de incumplimientos por otras CC. AA.;

e controles de seguimiento tras la deteccion de incumplimientos en los controles programados;

e  sustitucion de controles programados no realizados por cierre o inactividad del establecimiento
previsto;

e controles en establecimientos de nueva apertura o con alta reciente en el registro sanitario;

e controles previos a autorizacién o inscripcion en el registro sanitario, o

e controles motivados por actuaciones de oficio o criterio del agente de control oficial.
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La categoria de alimentos en la que se han realizado mayor niumero de controles ha sido la de otros
alimentos elaborados, con 17 874, que representan el 27,67 % del total de controles realizados. Esta
categoria agrupa los alimentos elaborados no incluidos en las categorias 1 a 17, excluyendo los destinados
a lactantes y nifios de corta edad. En segundo lugar, se encuentra la categoria de carne fresca, con 7276
controles realizados, (11,27 %), seguida por la carne picada y derivados (10,54 %) y los productos de
panaderia y pasteleria (9,18 %).

La siguiente grafica muestra el porcentaje de controles realizados segun la categoria de alimentos:

Porcentaje de controles por categoria

1. Lacteos;
MECA; . .
1.95 % 3,01% 3. Grasas;
1270 1,36 %
22. Otros; .
250% T 5. Frutas y hortalizas;

_— 5,80 %

y—— 7. Cereales;

21. Otros Alimentos 1,85 %
elaborados; \
27,67 %
\ 8. Panaderia y pasteleria;
9,18%

“__ 9. Carne fresca;
11,27 %

17B. Bebidas alcohdlicas;

3,47 %
16. Alimentacion especia/ ~———__10. Carne picada y
1,04 % derivados ;
10,54 %

12. Pescados;

6.99 % 11. Productos carnicos;
, (]

8,60 %

Grafico 4.1. Porcentaje de controles realizados en cada categoria

RESULTADOS DEL CONTROL

En el marco de este programa se considera incumplimiento cuando tras un control, la informacién al
consumidor no cumple con la normativa aplicable en relacién con:

e las menciones obligatorias generales y especificas relativas a la seguridad alimentaria;
e el etiquetado de ingredientes tecnoldgicos;

e el etiquetado de sustancias que causan alergias o intolerancias;

e lainformacion nutricional;

e las declaraciones de propiedades saludables;

e lainformacion sobre materiales en contacto con alimentos, o

e lainformacion facilitada en la venta de alimentos a través de internet.
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De los 62 662 controles realizados en establecimientos sobre el etiquetado de los productos, en 7708 se

detectd algun tipo incumplimiento, lo que representa un cumplimiento del 87,70 % de la legislacion
aplicable.

Proporcion de resultados

= CONFORME = NO CONFORME

Grafico 4.2. Proporcion de resultados conformes y no conformes

Las categorias de alimentos con mayores porcentajes de cumplimiento han sido:

e alimentacion especial (97,15 %);
e carne fresca (96,84 %);
e grasas (96,05 %).

Por el contrario, las categorias con menor porcentaje de cumplimiento de la normativa han sido:

e postres (60,00 %);
e condimentos y especias (68,04 %);
e bebidas no alcohdlicas (78,25 %).

En cuanto al tipo de incumplimiento detectado, los mas frecuentes son los relativos a los requisitos de:

e Informacion obligatoria general y especifica (53,95 % del total de incumplimientos)
e Informacion sobre sustancias que pueden causar alergias o intolerancias (37,02 % del total de
incumplimientos).
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El siguiente grafico muestra el porcentaje-correspondiente a cada tipo de incumplimiento detectado:

Incumplimientos por tipo

Declaraciones nutricionales y de propiedades saludables ;

1,45 % .,
Informacion sobre

MECAs;...

Informacién____
nutricional ;
4,44 %

Informacién sobre
sustancias que

pueden causar Informacion

obligatoria general

alergias o
intolerancias ; - y especifica ;
37,02 % 53,95 %

Informacién sobre ingredientes
tecnoldgicos ;
2,70%

I

Gréfico 4.3. Porcentaje de cada tipo de incumplimiento sobre el total de incumplimientos detectados

De los 1924 controles realizados sobre alimentos y materiales en contacto con alimentos ofertados en
paginas web, se detectaron incumplimientos en 224. Esto supone un 88,36 % de controles conformes con
la normativa.

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A INCUMPLIMIENTOS

Ante la deteccién de incumplimientos durante los controles oficiales, las autoridades competentes
adoptaron un total de 9040 medidas administrativas, sin que se registrara ninguna de caracter judicial.

De ellas, 8768 medidas se aplicaron en establecimientos alimentarios, distribuidas del siguiente modo:

e requerimiento de correccién de incumplimiento/ reetiquetado (6418);
e otras medidas (1106);

e revision del APPCC del establecimiento (509);

e propuestas de apertura de expediente (289);

e retiradas del mercado (230);

e notificacion a otras autoridades competentes (180);

e suspensién de actividad (26);

e generacion de alertas (10).
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Medidas en establecimientos alimentarios

Suspension de actividad;
Propuesta de apertura de expediente; 0,30 % Alertas generadas;

3,30% _\ _\/ 0,11 %

Otras medidas; ~—— Retirada del mercado;
12,61 %
Notificacion a otrate/
autoridad competente;
2,05 % /
Revisidn del APPCC del
establecimiento;

2,62 %
581%

Requerimiento de correccion de
incumplimientos / Reetiquetado;
73,20 %

_

Gréfico 4.4. Porcentaje de medidas adoptadas ante incumplimientos en establecimientos alimentarios

Frente a los incumplimientos detectados en paginas webs se tomaron 272 medidas, distribuidas en:

e requerimientos de correccion de incumplimientos (164);
e notificaciones a otras autoridades competentes (58);

e otras medidas (39);

e propuestas de apertura de expediente (7);

e alertas generadas (4).

Medidas en paginas web

Alertas generadas;

— 1,47 %

Propuesta de apertura de expediente;
2,57 %

Otras medidas; /

14,34 %

Notificacion a otra‘/
autoridad competente;
21,32 %
Requerimiento de
correccion de

incumplimientos;
60,29 %

y _—

Grafico 4.5. Porcentaje de medidas adoptadas ante incumplimientos en paginas web
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Las medidas contabilizadas bajo el término de otras medidas se refieren a inmovilizaciones cautelares del
producto, requerimientos de modificacion del etiquetado, prohibiciones de venta, o retiradas de la
comercializacion en el caso de paginas web. También se recogen actuaciones como la destruccion del
producto o de su etiquetado antes de su salida al mercado, la declaracién de uso distinto al de consumo
humano, la instauracion de medidas correctoras con visitas de seguimiento, el decomiso, la formacién del
personal por parte del operador, la intensificacién de los controles oficiales, asi como los requerimientos
de subsanaciéon inmediata cuando las deficiencias detectadas no afectan a la seguridad ni a la trazabilidad
del producto. Asimismo, se incluyen las sanciones impuestas como consecuencia del incumplimiento de la
normativa aplicable.

ANALISIS DE TENDENCIAS

En 2024, las CC. AA. informaron de la realizaciéon de 64 586 controles, lo que supone un incremento de
5906 controles respecto a 2023.

El andlisis de los resultados del programa durante los dltimos cuatro afios se ha llevado a cabo mediante la
comparacion de los indicadores representados en el siguiente grafico:

Andlisis de tendencias

100%
91,30% 90,579
. 89,45% 90,86% © 8849% g¢ 43 86,579 87,70% % 83,36%
°  84,61%
80% 76,48%
70%
61,07%
60%
50%
40%
30%
20%
10%
0%
% cumplimiento de la % cumplimiento en % cumplimiento en pdginas web
programacion establecimientos alimentarios

H2021 m2022 m2023 m2024

Gréfico 4.6. Evolucion de los indicadores de tendencia

Desde 2021, el cumplimiento de la programacién ha mostrado una evolucién ascendente, pasando del
84,61 % en 2021 al 91,30 % en 2024, manteniéndose en los dos uUltimos afios por encima del 90 %.

El porcentaje de cumplimiento en establecimientos alimentarios se ha mantenido relativamente constante
a lo largo del periodo, con valores entre el 86,43 % vy el 88,49 %, lo que refleja una estabilidad en el grado
de conformidad normativa en este dmbito.

En cuanto al cumplimiento en péginas web, se observa una mayor variabilidad: tras una cafda en 2022 hasta
el 61,07 %, los niveles se recuperaron en 2023 y 2024, estabilizandose en torno al 90 % (90,57 % en 2023
y 88,36 % en 2024).
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Por otra parte, en 2024 se ha producido un incremento en el niumero de medidas adoptadas frente a los
incumplimientos detectados, con un total de 9040 medidas administrativas, frente a las 8298 adoptadas

en 2023.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de 2021 a 2024:

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA
2021 2022 2023 2024
N2 de controles realizados 77 193 36525 | 58680 | 64586
Reducir los riesgos | N® de controles en
8 . . ) 75 084 36468 | 49653 62 662
vinculados  a una | establecimientos alimentarios
incorrecta informacion N2 de controles en pdaginas web 2109 5949 2058 1924
alimentaria facilitada al
i |
consumidor - en 10s | -\ iento de fa programacién | 84,61% | 89,45% | 90,86 % | 91,30 %
alimentos y materiales
en contacto con los | Cumplimiento de la normativa en
o) o) 0, 0,
alimentos, de acuerdo | establecimientos alimentarios 88,49% | 86,43% | 86,57 % | 87,70%
con la  normativa P ;
Tivente Cl(m-wpllm|ento de la normativa en 76.48% | 61,07% | 90.57 % | 88,36 %
g paginas web
N2 de medidas adoptadas 8620 4800 8298 9040
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OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADOS
Realizar controles de la informacién
facilitada al  consumidor final vy | N2controles realizados total 64 586
colectividades en los alimentos y
materiales en contacto con los alimentos
de acuerdo con una programacion en base | Cumplimiento de la programacién 91,30 %
al riesgo
N2  controles realizados  en
- ) ) 62 662
establecimientos alimentarios
Comprobar el cumplimiento de la | N de controles con 7708
legislacion alimentaria en relacion con la | incumplimientos
informacion facilitada al consumidor final
y . a cole.ctlwdadeS en establecimientos Ne de incumplimientos por tipos 10012
alimentarios.
Porcentaje de cumplimiento con la
& P 87,70 %
normativa
N2 controles realizados en paginas 1924
Comprobar el cumplimiento de la | web
legislacién alimentaria en relacién con la
informacion facilitada al consumidor final | N2 de controles con 294
y colectividades en los alimentos vy | incumplimientos
materiales en contacto con los alimentos
puestos a la venta en paginas web Porcentaje de cumplimiento con la 88 36 %
normativa '
N2 total de medidas administrativas
9040
adoptadas
Adoptar medidas por parte de la autoridad . .
P POLP ) _ Porcentaje de medidas tomadas
competente ante los incumplimientos . ) i 96,99 %
sobre establecimientos alimentarios
detectados.
Porcentaje de medidas tomadas
sobre paginas web 3,01 %
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024, en el marco del Programa 4 sobre el etiquetado de productos alimenticios y materiales en
contacto con alimentos, se realizaron un total de 64 586 controles, lo que supone un incremento
respecto al afio anterior. El cumplimiento de la programacion alcanzé el 91,30 %, en linea con el
registrado en 2023.

Del total de controles realizados en establecimientos alimentarios, el 87,70 % fueron conformes con la
normativa aplicable. En el caso de los controles realizados en paginas web, el porcentaje de
cumplimiento fue del 88,36 %, consolidando los niveles de cumplimiento observados el afio anterior.

Se detectaron 7708 incumplimientos en establecimientos, siendo los mas frecuentes los relacionados
con la informacion obligatoria general y especifica (53,95 %) y la informacion sobre alérgenos (37,02 %).
En respuesta, las autoridades competentes adoptaron 9040 medidas administrativas, de las cuales el
96,99 % se dirigieron a establecimientos fisicos y el 3,01 % a pdginas web.

En comparacion con 2023, aumentaron tanto los controles como las medidas adoptadas,
manteniéndose estables los niveles de cumplimiento normativo. Estos resultados reflejan una
intensificacion de la actividad de control oficial, asi como una consistencia en el cumplimiento por parte
de los operadores alimentarios, tanto en el canal fisico como en el digital. La evolucién desde 2021
confirma una tendencia positiva sostenida.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el Anexo.
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Anexo

Tabla 4.1. Controles

establecimientos y paginas web

B\

realizados, cumplimiento del

K

programa

¥ MINISTERIO
"q DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
Y AGENDA 2030

y controles no programados en

Resultados

Indicadores

N.2 controles

%

Categoria de N.2 controles N.2 controdles no ,jcl.gl I% ient o Eiiirg 25 controles
alimentos programados progrgma 03 programados con' roles | cumplimiento no realizados
realizados ) realizados dela programados
(CP) realizados -, . en cada
(CPR) (CNPR) (TOTAL) | programacion realizados ——
1. Lacteos 1734 1605 342 1947 92,56 % 17,57 % 3,01%
2. Alt. lacteos 114 105 10 115 92,11 % 8,70 % 0,18 %
3. Grasas 510 481 398 879 94,31 % 45,28 % 1,36 %
4. Hielos 382 335 18 353 87,70 % 5,10 % 0,55 %
iottr:ﬁj:sy 3464 3270 479 3749 94,40 % 12,78 % 5,80 %
6. Confiterfa 560 433 95 528 77,32 % 17,99 % 0,82 %
7. Cereales 1130 1058 136 1194 93,63 % 11,39 % 1,85 %
P i
iasfer;:i‘:”a y 5805 5416 516 5932 93,30 % 8,70 % 9,18 %
9. Carne fresca 4777 4505 2771 7276 94,31 % 3808%| 11,27 %
ég'riszgz PRy 4828 4697 2111 6308 97,29 % 31,01%| 10,54 %
11.p
Cémig:“cms 3949 3825 1730 5555 96,86 % 31,14 % 8,60 %
12. Pescados 4266 3790 726 4516 88,84 % 16,08 % 6,99 %
13. Huevos 521 452 143 595 86,76 % 24,03 % 0,92 %
14. Edulcorantes 554 503 48 551 90,79 % 8,71 % 0,85%
i_;ggzg'memos y 340 293 125 418 86,18 % 29,90 % 0,65 %
ifb:c"ige”tac'o” 710 648 26 674 91,27 % 3,86 % 1,04 %
17A. Bebi
alcéhéﬁg'a‘ias ne 507 444 96 540 87,57 % 17,78 % 0,84 %
;|7c i'hiiké'ias 2697 2055 184 2239 76,20 % 8,22 % 3,47 %
18. Aperitivos 346 333 33 366 96,24 % 9,02 % 0,57 %
19. Postres 32 26 25 51 81,25 % 49,02 % 0,08 %
21. Otros alimentos o o o
borages 17072 15794 2080| 17874 92,51 % 11,64% | 27,67%
22. Otros 1711 1466 150 1616 85,68 % 9,28% 2,50 %
MECA 1231 727 83 810 59,06 % 10,25 % 1,25%
Totales 57 240 52 261 12325| 64586 91,30 % 19,08 % 100 %
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Tabla 4.2. Controles realizados y controles con incumplimientos detectados en establecimientos

Categoria de alimentos

Resultados

Indicador

N2 controles

N2 controles con

% de productos

realizados incumplimientos conformes
1. Lacteos 1767 145 91,79 %
2. Alt. lacteos 102 8 92,16 %
3. Grasas 835 33 96,05 %
4. Hielos 347 37 89,34 %
5. Frutas y hortalizas 3600 542 84,94 %
6. Confiteria 495 78 84,24 %
7. Cereales 1157 131 88,68 %
8. Panaderia y pasteleria 5815 1004 82,73 %
9. Carne fresca 7151 226 96,84 %
10. Carne picada y derivados 6753 883 86,92 %
11. Productos carnicos 5197 331 93,63 %
12. Pescados 4462 586 86,87 %
13. Huevos 581 52 91,05 %
14. Edulcorantes 473 36 92,39 %
15. Condimentos y especias 388 124 68,04 %
16. Alimentacion especial 666 19 97,15 %
17A. Bebidas no alcohdlicas 492 107 78,25 %
17B. Bebidas alcohdlicas 1995 102 94,89 %
18. Aperitivos 345 49 85,80 %
19. Postres 40 16 60,00 %
illa‘b?r:jsoasnme”tos 17 661 3087 82,52 %
22. Otros 1537 67 95,64 %
MECA 803 45 94,40 %
Totales 62 662 7708 87,70 %
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Tabla 4.3. Incumplimientos por tipos detectados en establecimientos
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N2 de incumplimientos por tipos

Informacion
Categoria de Informacién | Informacién sobrg Dec|§r§C|ones 5
. . ) sustancias .| nutricionales | Informacion %
alimentos obligatoria sobre Informacion : o
. . que pueden - y de sobre Totales | incumplimientos
generaly | ingredientes nutricional :
. . causar propiedades MECA sobre total
especifica | tecnologicos .
alergias o saludables
intolerancias

1. Lacteos 115 12 30 28 16 201 2,01 %
2. Alt. lacteos 5 1 2 2 0 10 0,10%
3. Grasas 28 6 1 12 3 50 0,50 %
4. Hielos 33 0 6 2 1 42 0,42 %
> Frutasy 473 9 80 18 14 594 5,93 %
hortalizas
6. Confiteria 65 3 21 10 3 102 1,02 %
7. Cereales 100 10 41 15 8 174 1,74 %
8 Panaderiay 979 59 329 86 11 1464 14,62 %
pasteleria
9. Carne fresca 260 1 18 2 3 284 2,84 %
10. Carne picaday 948 59 234 35 8 1284 12,82 %
derivados
11. P

L. Productos 299 21 65 39 6 430 429%
carnicos
12. Pescados 611 18 115 29 5 778 7,77 %
13. Huevos 50 0 8 5 0 63 0,63 %
14. Edulcorantes 31 1 3 5 2 42 0,42 %
15. Condimentos y 88 6 37 9 24 164 1,64 %
especias
16. A||-mentaC|on 15 0 ) 1 1 19 0,19 %
especial
17A. Bebidas no 95 7 4 16 6 128 1,28%
alcohdlicas
178. Bebidas 75 6 12 10 9 112 1,12 %
alcohdlicas
18. Aperitivos 39 4 18 17 2 80 0,80 %
19. Postres 11 2 5 2 0 20 0,20 %
21. Otros Alimentos 1030 43 2663 85 17 3838 38,33 %
elaborados
22. Otros 51 2 12 17 6 88 0,88 %
MECA 45 45 0,45 %
Totales 5401 270 3706 445 145 45| 10012 100 %
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Tabla 4.4. Controles realizados y controles con incumplimientos en paginas web

Categoria / Alimento N2 cgntroles NQ controlgs con % de productos
realizados incumplimientos conformes
1. Lacteos 180 11 93,89 %
2. Alt. l[acteos 13 3 76,92 %
3. Grasas 44 8 81,82 %
4. Hielos 6 2 66,67 %
5. Frutas y hortalizas 149 9 93,96 %
6. Confiteria 33 9 72,73 %
7. Cereales 37 4 89,19 %
8. Panaderia y pasteleria 117 20 82,91 %
9. Carne fresca 125 2 98,40 %
10. Carne picada y derivados 55 10 81,82 %
11. Productos carnicos 358 17 95,25 %
12. Pescados 54 11 79,63 %
13. Huevos 14 4 71,43 %
14. Edulcorantes 78 14 82,05 %
15. Condimentos y especias 30 4 86,67 %
16. Alimentacion especial 8 1 87,50 %
17A. Bebidas no alcohdlicas 48 9 81,25 %
17B. Bebidas alcohdlicas 244 20 91,80 %
18. Aperitivos 21 3 85,71 %
19. Postres 11 4 63,64 %
élla‘bitr;(:joé“memos 213 45 78,87 %
22. Otros 79 14 82,28 %
MECA 7 0 100 %
Totales 1924 224 88,36 %
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Tabla 4.5. Medidas adoptadas en establecimientos alimentarios

OF

ACLITNE o . Requerimiento o Notificacion Ne total medidas
de Suspension Retirada .. Revision del .

q . Alertas de correccion de aotra Otras en % de medidas

Categoria / Alimento | apertura de del ) L APPCC del N . .
- generadas incumplimientos - autoridad | medidas | establecimientos | sobre el total
de actividad mercado R establecimiento X .
. / Reetiquetado competente alimentarios
expediente
1. Lacteos 1 2 106 5 11 39 164 1,87 %
2. Alt. lacteos 2 4 2 8 0,09 %
3. Grasas 2 14 1 6 13 36 0,41 %
4. Hielos 30 4 4 38 0,43 %
5. Frutas y hortalizas 63 2 24 405 21 22 132 669 7,63 %
6. Confiteria 1 3 32 15 4 31 86 0,98 %
7. Cereales 3 1 11 99 5 13 23 155 1,77 %
8. Panaderiay 25 4 2 20 834 63 17| 144 1109 | 12,65%
pasteleria
9. Carne fresca 9 16 177 3 2 38 245 2,79 %
10. Carne picada y 34 5 35 777 73 12 134 1070 12,20 %
derivados
11. Productos 8 13 227 22 16 77 363 4,14 %
carnicos
12. Pescados 24 14 461 36 22 103 660 7,53 %
13. Huevos 3 2 23 5 4 24 61 0,70 %
14. Edulcorantes 1 21 3 3 10 38 0,43 %
15. Condimentos y 1 11 51 27 8 50 148 1,69%
especias
16. Al!mentaC|on 1 1 13 4 1 20 0,23 %
especial
17A. I%gbldas no 1 24 43 4 6 37 115 1,31%
alcohdlicas
17B. Bebidas 1 74 4 4 30 113 1,29%
alcohélicas
18. Aperitivos 3 1 32 9 1 10 56 0,64 %
19. Postres 2 11 2 1 3 19 0,22 %
21. Otros Alimentos 112 14 3 43 2915 210 8| 172 3477|  39,66%
elaborados
22. Otros 1 4 4 35 1 7 21 73 0,83 %
MECA 36 1 8 45 0,51 %
Totales 289 26 10 230 6418 509 180 1106 8768 100 %
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Tabla 4.6. Medidas adoptadas en paginas web
Propuesta Requerimiento Notificacion Ne % de
. . de apertura Alertas g - aotra Otras medidas medidas
Categoria / Alimento de correccion de . . .
de generadas | . L autoridad medidas paginas sobre el
. incumplimientos
expediente competente web total

1. Lacteos 4 6 1 11 4,04 %
2. Alt. lacteos 3 3 1,10 %
3. Grasas 3 4 1 8 2,94 %
4. Hielos 2 2 0,74 %
5. Frutas y hortalizas 5 3 1 9 3,31%
6. Confiteria 1 5 4 10 3,68 %
7. Cereales 3 1 4 1,47 %
8. Panaderia y pasteleria 2 1 16 1 4 24 8,82 %
9. Carne fresca 1 1 2 0,74 %
10. .Carne picaday 6 3 1 10 368%
derivados
11. Productos carnicos 14 2 1 17 6,25%
12. Pescados 9 2 11 4,04 %
13. Huevos 0 4 4 1,47 %
14. Edulcorantes 9 4 4 17 6,25 %
15. andlmentos y 4 4 147%
especias
16. Alimentacion especial 1 3 4 1,47 %
17A. IBIgbldas no 1 6 ) 9 331%
alcohdlicas
17B. Bebidas alcohdlicas 18 1 3 22 8,09 %
18. Aperitivos 2 1 3 1,10 %
19. Postres 4 4 1,47 %
21. Otros Alimentos 39 25 6 70 2574 %
elaborados
22. Otros 4 2 10 1 7 24 8,82 %
MECA 0%
Totales 7 4 164 58 39 272 100 %
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Tabla 4.7. N2 total de medidas adoptadas

4
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N2 medidas en . N2 TOTAL de
. . o N2 medidas en .
Categoria / Alimento establecimientos L medidas
) ) pdaginas web - )
alimentarios administrativas

1. Lacteos 164 11 175
2. Alt. lacteos 8 3 11
3. Grasas 36 8 44
4. Hielos 38 2 40
5. Frutas y hortalizas 669 9 678
6. Confiteria 86 10 96
7. Cereales 155 4 159
8. Panaderia y pasteleria 1109 24 1133
9. Carne fresca 245 2 247
10..Carne picaday 1070 10 1080
derivados

11. Productos carnicos 363 17 380
12. Pescados 660 11 671
13. Huevos 61 4 65
14. Edulcorantes 38 17 55
15. Condimentos y especias 148 4 152
16. Alimentacion especial 20 4 24
17A. Bebidas no alcohdlicas 115 9 124
17B. Bebidas alcohdlicas 113 22 135
18. Aperitivos 56 3 59
19. Postres 19 4 23
21. Otros Alimentos 3477 70 3547
elaborados

22. Otros 73 24 97
MECA 45 0 45
Totales 8768 272 9040
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PROGRAMA 5. ALERGENOS Y SUSTANCIAS QUE CAUSAN INTOLERANCIAS

La alergia alimentaria es una respuesta anémala del sistema inmunitario de algunos individuos ante la
ingesta, contacto o inhalacion de determinadas sustancias de naturaleza proteica que pueden formar parte
del propio alimento o estar vehiculados por el mismo. Mientras que los alimentos en cuestion son
perfectamente saludables para la mayoria de la poblacidon, en las personas sensibles, incluso pequefias
cantidades, pueden provocar diversas reacciones de distinta gravedad.

La intolerancia alimentaria es un trastorno metabdlico, una malabsorcién, que se produce por anomalias,
o deficiencia de las enzimas que participan en el proceso digestivo como encargadas de procesar ciertos
alimentos.

La enfermedad celiaca (EC) es un trastorno inmunoldgico sistémico con un componente genético que tiene
como consecuencia para las personas afectadas, que al consumir gluten se produzcan dafios en su intestino
delgado. El gluten es una proteina presente en cereales como el trigo, cebaday el centeno, y en sus distintas
variedades. La avena no contiene gluten, pero puede contaminarse con estos cereales, por lo que también
se contempla a efectos normativos.

Los operadores econdmicos son responsables de facilitar informacidn alimentaria sobre la presencia en los
alimentos de ingredientes que causan alergias e intolerancias y de evitar su contaminacion cruzada con
alérgenos que estén presentes en otros productos.

El objetivo general de este programa es reducir los riesgos vinculados a la presencia de sustancias que
causan alergias o intolerancias no declarados en los alimentos de acuerdo con la normativa vigente; para
ello, los inspectores realizan controles mediante toma de muestras y analisis para:

e la deteccidn de las sustancias o productos que causan alergias o intolerancias que figuran en el
anexo Il del Reglamento (UE) n? 1169/2011, en alimentos en cuyo etiquetado no estan declaradas.

e La comprobacidn, en los productos alimenticios destinados a personas con afecciones derivadas
de la ingesta de gluten, de la veracidad de las menciones:

v' “Sin gluten” cuando, tal como se venden al consumidor final, no contengan mas de 20 mg/kg
de gluten.

v' “Muy bajo en gluten” cuando consistan en trigo, centeno, cebada, avena o sus variedades
hibridas, o que contengan uno o mas ingredientes hechos a partir de estos cereales, que se
hayan procesado especificamente para reducir su contenido en gluten y no contengan mas de
100 mg/kg de gluten en el alimento tal como se vende al consumidor final.

e La comprobacién, en los preparados para lactantes y preparados de continuacion que exhiban la
mencion “sin lactosa”, de que el contenido de lactosa no sea superior a 2,5 mg/100 kJ (10 mg/100
kcal).

En 2024, 16 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

En el marco de este programa se ha realizado un total de 2302 controles. Dado que en un control se pueden
llevar a cabo varias determinaciones analiticas relacionadas con las sustancias que causan alergias o
intolerancias alimentarias, se ha realizado un total de 2661 determinaciones analiticas (en adelante,
analisis), de las cuales, el 28,82 % son controles oficiales, frente al 71,18 % de los analisis realizados como
actividades de vigilancia.
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Las autoridades competentes de las CC. AA. han programado la realizacién de 2272 controles, de los cuales
se han realizado finalmente 2221. Es decir, se ha cumplido la programacién en un 97,76 %. Algunos de los
motivos por los que no se ha realizado el total de los controles programados son:

e falta de recursos o de medios en los laboratorios de salud publica;
. reajustes en la programacion;
. imposibilidad de tomar muestras por catastrofe natural ocurrida en el territorio.

Se han realizado ademds 81 controles no programados, que suponen 3,52 % del total de controles
realizados, debido a:

. seguimiento de irregularidades;
. comprobacion de deficiencias e investigacion debido a denuncias de consumidores, sospechas
de incumplimiento o actuaciones de oficio.

Los controles se han realizado en todos los establecimientos alimentarios excepto distribuidores, es decir,
en fabricantes, envasadores, almacenistas y minoristas, de aquellos sectores relevantes para la deteccién
de sustancias que puedan causar intolerancia o alergias.

Dada la relevancia del modo de presentacién de los productos alimenticios, indicar que, la toma de
muestras y analisis se ha llevado a cabo tanto en:

e Productos alimenticios envasados y etiquetados destinados a ser entregados al consumidor final;

e enalimentos que se presentan sin envasar para la venta al consumidor final y a las colectividades;

e enlos que se envasan en el punto de venta a peticion del comprador;

e 0 son envasados por los titulares del comercio al por menor para su venta inmediata en el
establecimiento o establecimientos de su propiedad.

A continuacion, en el grafico se expone la distribucidon por las categorias en las que se han realizado los
controles:

Porcentaje de controles realizados en cada categoria de producto

1. Lacteos 1, 13% 4. Hielos ; 1,87%

6. Confiteria; 5,17%
", 7 Cereales ; 4,30%

‘X
I \ 10. Carne picaday

16. Alimentacion @
derivados; 6,30%

22.0tros; 4,30%

21. Otros alimentos
elaborados; 29,06%

8. Panaderia 'y

asteleria; 18,94%
18. Aperitivos; P ’
2,13%

17B. Bebidas
alcohdlicas; 1,26%

especial; 1,30%
15.Condimentos y 11 Productos
especias; 7,47% 12.Pescados; 5,43% cérnicos; 7,25%
Grafico 5.1. Porcentaje de controles realizados para cada categoria de producto

Las categorias de alimentos en los que mas controles se han realizado son la categoria de otros alimentos
elaborados, con 669 controles (29,06 % del total), seguida de la categoria de panaderia y pasteleria, donde
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se han tomado 436 muestras (18,94 % del total), la categoria de condimentos y especias con 172 controles
(7,47 % del total) y la categoria productos carnicos con 167 controles (7,25 %).

En cuanto al tipo de andlisis, se han realizado:

e 2096 andlisis para detectar sustancias o productos que causan alergias o intolerancias no
declaradas en el etiquetado. La mayoria de los andlisis se han llevado a cabo en la categoria de
otros alimentos elaborados, con 615 controles (29,34 % del total), seguido de panaderia y
pasteleria con 382 controles (18,23 % del total) y condimentos y especias con 148 controles (7,06
% del total).

e 565 andlisis para comprobar la veracidad de las menciones de los productos alimenticios
destinados a personas con afecciones derivadas de la ingesta de gluten. En el caso del gluten, la
mayoria de los analisis se ha llevado a cabo en la categoria de otros alimentos elaborados con 300
controles (53,10 % del total), seguido de la categoria de panaderia y pasteleria con 89 controles
(15,75 % del total).

No se ha realizado ningin control mediante analisis para la comprobacién del contenido de lactosa en los
preparados para lactantes y preparados de continuacién que exhiban la mencién “sin lactosa”.

Las analiticas de estos productos se han llevado a cabo en laboratorios designados por las autoridades
competentes de cada CC. AA. y que estan incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria
(RELSA, https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).

RESULTADOS DEL CONTROL

Del total de alimentos analizados para el control de alérgenos y sustancias que causan intolerancias, el
96,96 % son conformes con la normativa. Es decir, se han detectado resultados desfavorables en 81 de los
2661 analisis realizados.

Este porcentaje de conformidad se reduce ligeramente en la categoria de panaderia y pasteleria con un
93,63 % de productos conformes, seguidos por las categorias de cereales y la categoria de productos de
aperitivo, con un 94,81 %y 96,15 % de productos conformes.

Porcentaje de cumplimiento general de los anélisis

% incumplimiento

I
; 3,04%

% cumplimiento ;
96,96%

Grafico 5.2. Porcentaje general de productos conformes

Segun el tipo de andlisis realizado:
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e El 96,28 % de los andlisis para detectar alérgenos o sustancias que producen intolerancia que
figuren en el Anexo Il del Reglamento 1169/2011 y que no se encuentren declarados en el
etiquetado, es conforme con la normativa. Es decir, se han detectado no conformidades en 78 de
los 2096 analisis realizados. Este porcentaje de conformidad se reduce ligeramente en la categoria
de panaderia y pasteleria, con un 92,41 % de productos conformes, seguidos por las categorias
de cereales y la categoria de otros alimentos (correspondientes a platos preparados), con un 93,69
%y 95,24 % de productos conformes respectivamente.

e E199,47 % de los analisis realizados para detectar de la veracidad de las menciones relativas al
gluten, es conforme con la normativa. Este porcentaje disminuye en el caso de la categoria de
panaderia y pasteleria, con un 98,88 % de productos conformes, seguido de otros alimentos
elaborados, con un 99,33 % de productos conformes.

Porcentaje de cumplimiento
3,72% 0,53%

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

Alérgenos Gluten

B Cumplimiento B Incumplimiento

Grafico 5.3. Porcentaje desglosado de productos conformes

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Las medidas a adoptar en cada caso y el procedimiento de actuacion dependen en gran medida del tipo de
control realizado, de la fase de la cadena alimentaria en la que se detecta el resultado analitico no conforme
o incumplimiento, de la gravedad del resultado analitico no conforme o incumplimiento, del riesgo para la
salud publicay de la ubicacién en la que se encuentre el establecimiento responsable del resultado analitico
no conforme.

De acuerdo con lo anterior, las AA. CC. han adoptado un total de 139 medidas para resolver los
incumplimientos detectados, de las cuales todas han sido medidas administrativas.

De estas medidas adoptadas por las AA. CC., 25 de ellas responden a incumplimientos detectados tras un
control oficial (17,99 % del total) y consisten en:

e Revisidon del APPCC del establecimiento (10);
e requerimiento de correccién del incumplimiento o reetiquetado (7);
e alertas (3);
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e otras medidas (3);
e suspension de actividad (1);
e notificacién a otra autoridad competente (1).

Porcentaje de medidas administrativas adoptadas en control oficial

N2 Suspensiones de

N2 Otras Medidas / Actividad 4,00%

_
12,00%
N2 Alertas
A/ Generadas 12,00%
N2 Notif a otra C

4,00%

N2 Rev APPCC
Establecim 40,00%

\ N2 Requerim Correc

Incumplim /
Reetiquetado 28%

Grafico 5.4. Porcentaje de medidas administrativas adoptadas en control oficial

En el caso de las no conformidades detectadas en las actividades de vigilancia, las 114 medidas adoptadas
(82,01 % de medidas totales) se distribuyen en:

e  Otras medidas (53);

e nuevo muestreo (23);

revision del APPCC del establecimiento (20);
alertas generadas (4);

notificacion a otra autoridad competente (4).

Porcentaje de medidas adoptadas en actividades de vigilancia

Nuevo muestreo;
20,18%

Otras Medidas;

46,49% _\

\ Medidas
\ cautelares; 8,77%
\Alertas Generadas;

3,51%
Notif a otra AACC;
3,51% Rev APPCC
Establecim; 17,54%

Grafico 5.5. Porcentaje de medidas adoptadas en actividades de vigilancia

En el caso de las medidas adoptadas bajo el término “otras medidas” se encuentran medidas como son:

e revision/modificacién del etiquetado del producto por parte del operador e inclusion de
etiquetado precautorio;

e formacion de los operadores;

e investigaciones de trazabilidad y revisiones de fichas;
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nutricién

e toma de muestrasy retirada o inmovilizacion voluntaria del operador;
e apercibimiento e inhibicién en origen;
e reexpedicion a origen.

ANALISIS DE TENDENCIAS

El objetivo general del Programa 5 de Alérgenos y sustancias que causan intolerancias del PNCOCA 2021-
2025 es reducir los riesgos vinculados a la presencia de sustancias que causan alergias o intolerancias no
declarados en los alimentos de acuerdo con la normativa vigente.

En el afio 2024 han aportado datos 16 comunidades autéonomas, el mismo numero de CC. AA. que
reportaron datos en 2023 en el marco de este programa. El nimero de controles realizados en 2023 ha
sido de 2417 y de 2302 controles en 2024.

El analisis de los resultados de este programa en los ultimos cuatro afios se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Analisis de tendencias

100% 97,02% 97,21% 97,76% 95,98% 96,04% 96,15% 96,96%

0% 90,14%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

Cumplimiento programacion Cumplimiento normativa

H2021 m2022 m2023 m2024

Grafico 5.6. Evolucién de los indicadores de tendencia de cumplimiento programacién y de normativa de operadores.

En el afio 2024 el cumplimiento de la programacién se ha incrementado ligeramente con respecto al afio
anterior, asi como el cumplimiento de la normativa por el operador del establecimiento alimentario, que
continua siendo superior al 96 %.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores para este programa de control de los afios
2021 a 2024:
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RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL 1A
TENDENCIA 2021 2022 2023 2024
N2 de controles realizados 2229 1918 2417 2302
N2 de controles no programados 107 61 119 81
Cumplimiento de la programacién 90,14 % 97,02 % 97,21 % 97,76 %
Reducir los riesgos
vinculados ala presencia de | o\ iiiento global de la normativa | 9598% | 96,04% | 9615% | 96,96 %
sustancias que  causan
lergi intol i
e o P 10 i st
alérgenos y sustancias que causan| 95,98 % 95,15 % 95,55% 96,28%
de  acuerdo  con la|. )
: . intolerancia
normativa vigente
Cumplimiento contenido en gluten 98,74 % 99,27 % 99,06% 99,47%
Cumplimiento contenido en lactosa 80,36 % 100 % 100 % -
N2 medidas adoptadas totales 103 112 168 139
PROGRAMA 5 ALERGENOS ALIMENTARIOS. INFORME ANUAL 2024 7
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

OBIJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2Q controles realizados total 2302
1. Realizar controles del contenido de
sustancias que causan alergias o intolerancias | N de controles programados 2272
en los alimentos mediante toma de muestras
y analisis de acuerdo a una programacion en | Ne de controles programados realizados 2221
base al riesgo.
Cumplimiento de la programacién 97,76 %
N2 analisis realizados 2096
2. Comprobar el cumplimiento de la
legislacién alimentaria en relaciéon con la e )
g ) ) . N¢ andlisis no conformes/incumplen 78
presencia de sustancias que causan alergias o
intolerancias en los alimentos. Porcentaje de controles
96,28 %
conformes/cumplen
N¢ analisis realizados 565
3.  Comprobar el cumplimiento de la
legislacién alimentaria en relacidon con el | N2 analisis no conformes/incumplen 3
contenido en gluten en los alimentos.
Porcentaje de alimentos
: 99,47 %
conformes/cumplen
4. Comprobar el cumplimiento de la [ N®analisis realizados 0
legislacién alimentaria en relacién con el
contenido en lactosa en los alimentos. Ne andlisis no conformes/incumplen 0
5. Adoptar medidas por parte de la autoridad | N® medidas administrativas 139
competente ante los incumplimientos
detectados. N2 medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han realizado un total de 2302 controles mediante
toma de muestras y andlisis para verificar el cumplimiento de la legislacion alimentaria, y en total, se ha
realizado un total de 2661 determinaciones analiticas. Se ha cumplido la programacion en un 97,76 %,
siendo 81 los controles no programados.

Del total de los analisis realizados, 2096 se han realizado para detectar sustancias que producen alérgenos
y sustancias que provocan intolerancias y 565 analisis para comprobar la veracidad de las menciones
relativas al gluten.

En cuanto al cumplimiento de la legislacidn, el porcentaje medio es de un 97,76 %, siendo mayor en los
requisitos relacionados con el gluten (99,47 %), que en el control para verificar el etiquetado de alérgenos
y sustancias que producen intolerancias (96,28 %).

Ante la deteccién de los 81 resultados desfavorables, se ha adoptado un total de 139 medidas, siendo todas
ellas administrativas.

Con respecto a 2023, se han realizado 115 controles menos. Sin embargo, hay que tener en cuenta que el
cumplimiento de la programacion ha sido un 0,55 % mayor y el cumplimiento del operador ha aumentado
un 0,80 %, pasando del 96,15 % al 96,96 %. Por ultimo, el porcentaje de conformidad ha aumentado,
respecto a 2023, un 0,73 % en alérgenos y sustancias que provocan intolerancias y un 0,41 % sobre las
menciones relativas al gluten.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el anexo.
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Tabla 5.1. Controles realizados, cumplimiento de la programacién y controles no programados

Resultados

Indicadores

N¢ controles

%

% controles

%

N2 controles N2 - controles
. . N2 controles no cumplimiento no .
Categoria de alimento programados controles realizados
programados X programados R dela programados
realizados . realizados ., . por
realizados programacion realizados P
categoria
1. Lacteos 26 26 0 26 100 % 0% 1,13 %
2. Alt. lacteos 12 12 0 12 100 % 0% 0,52 %
3. Grasas 4 4 0 4 100 % 0% 0,17 %
4. Hielos 42 42 1 43 100 % 2,33% 1,87 %
5. Frutas y hortalizas 38 36 0 36 94,74 % 0% 1,56 %
6. Confiteria 119 117 2 119 98,32 % 1,68 % 517 %
7. Cereales 99 99 0 99 100 % 0% 4,30%
8. Panaderia y pasteleria 424 407 29 436 95,99 % 6,65 % 18,94 %
9. Carne fresca 1 1 0 1 100 % 0% 0,04 %
10. Carne picada y derivados 142 142 3 145 100 % 2,07 % 6,30 %
11. Productos carnicos 162 162 5 167 100 % 2,99 % 7,25%
12.Pescados 119 110 15 125 92,44 % 12,00 % 543 %
13.Huevos 0 0 0 0 - - 0%
14. Edulcorantes 2 2 0 2 100 % 0% 0,09 %
15.Condimentos y especias 175 170 2 172 97,14 % 1,16 % 7,47 %
16. Alimentacion especial 26 25 5 30 96,15 % 16,67 % 1,30%
17A. Bebidas no alcohdlicas 26 26 0 26 100 % 0% 1,13 %
17B. Bebidas alcohdlicas 28 28 1 29 100 % 3,45 % 1,26 %
18. Aperitivos 48 48 1 49 100 % 2,04 % 2,13%
19. Postres, excepto los
productos incluidos en las 8 8 0 8 100 % 0% 0,35 %
categorias 1,3y 4
20. Complementos 11 5 0 5 45,45 % 0% 0,22%
alimenticios
21. Otros alimentos 662 660 9 669 99,70 % 135% | 29,06%
elaborados
22.0tros 98 91 8 99 92,86 % 8,08 % 4,30 %
Total 2272 2221 81 2302 97,76 % 3,52% 100 %
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Tabla 5.2. Incumplimientos y no conformidades en el control de alérgenos y sustancias que producen

intolerancia
Resultados Indicadores
Ne N2 de N2 de %

Categoria de alimento contr:)les actividades N2 resultados N2 N2 Resultados | controles %

oficiales de incumplimientos no controles | desfavorables | alérgenos | cumplimiento

. vigilancia alérgenos conformes | alérgenos alérgenos por alérgenos
alérgenos
alérgenos alérgenos categoria
1. Lacteos 2 24 0 0 26 0 1,24% 100,00%
2. Alt. lacteos 0 11 0 0 11 0 0,52% 100,00%
3. Grasas 2 2 0 0 4 0 0,19% 100,00%
4. Hielos 18 24 1 0 42 1 2,00% 97,62%
5. Frutas y hortalizas 11 25 0 0 36 0 1,72% 100,00%
6. Confiteria 68 51 1 0 119 1 5,68% 99,16%
7. Cereales 16 95 1 6 111 7 5,30 % 93,69 %
8. Panaderiay 58 324 4 25 382 29| 1823% 92,41 %
pasteleria
9. Carne fresca 0 1 0 0 1 0 0,05 % 100 %
10. Carne picaday 15 115 0 5 130 5| 620% 96,15 %
derivados
11. Productos carnicos 29 118 0 4 147 4 7,01 % 97,28 %
12.Pescados 9 113 0 2 122 2 5,82 % 98,36 %
14. Edulcorantes 0 2 0 0 2 0 0,10 % 100 %
ii’;‘c’;‘:'me"tos v 24 124 0 5 148 5 7,06 % 96,62 %
16. Alimentacién 3 21 0 0 24 ol 115% 100 %
especial
17A. Bebidas no 5 21 0 0 26 ol 124% 100 %
alcohdlicas
178. Bebidas 4 23 0 0 27 ol 129% 100 %
alcohdlicas
18. Aperitivos 12 35 0 2 47 2 2,24 % 95,74 %
19. Postres, excepto los
productos incluidos en 0 8 0 0 8 0 0,38 % 100 %
las categorias 1,3y 4
20. Complementos 4 1 0 0 5 ol 024% 100 %
alimenticios
21. Otros alimentos 241 374 2 17 615 19| 2934% 96,91 %
elaborados
22.0tros 2 61 0 3 63 3 3,01 % 95,24 %
Total 523 1573 9 69 2096 78 100 % 96,28 %
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Tabla 5.3. Control de menciones relativas al gluten. Incumplimientos y no conformidades

Resultados Indicadores
Ne N2 de N® de %
. ; [ [ ° 9
Categoria de alimento comivels || estviEsss || N . resultados N N2 Resultados | controles .A:.
g . A incumplimientos no controles | desfavorables gluten cumplimiento
oficiales | de vigilancia
gluten conformes gluten gluten por gluten
gluten gluten .
gluten categoria

1. Lacteos 2 2 0 0 4 0 0,71 % 100 %
2. Alt. lacteos 0 1 0 0 1 0 0,18 % 100 %
3. Grasas 2 0 0 0 2 0 0,35% 100 %
5. Frutas y hortalizas 0 1 0 0 1 0 0,18 % 100 %
6. Confiteria 5 1 0 0 6 0 1,06 % 100 %
7. Cereales 1 23 0 0 24 0 4,25 % 100 %
8. Panaderiayy 8 81 1 0 89 1| 1575% 98,88 %
pasteleria
10. Carne picaday 3 17 0 0 20 o| 354% 100 %
derivados
11. Productos carnicos 11 26 0 0 37 0 6,55 % 100 %
i:bicc)gilmentos y 2 29 0 0 31 o| s49% 100 %
ifp')gc"ige"tac'o" 0 10 0 0 10 ol 177% 100 %
17A. Bebidas no 0 4 0 0 4 ol o71% 100 %
alcohdlicas
178. Bebidas 0 2 0 0 2 ol 035% 100 %
alcohdlicas
18. Aperitivos 1 4 0 0 5 0 0,88 % 100 %
21. Otros alimentos 208 92 2 0 300 2| 53,10% 99,33 %
elaborados
22.0tros 1 28 0 0 29 0 5,13 % 100 %
Total 244 321 3 0 565 3 100 % 99,47 %

Tabla 5.4. Control de menciones relativas a la lactosa. Incumplimientos y no conformidades.

Resultados

No N2 de N2 de

actividades N2 resultados
. . controles . .
Categoria de alimento oficiales de incumplimientos no
vigilancia lactosa conformes
lactosa

lactosa lactosa

16. Alimentacion especial 0 0 0 0
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Tabla 5.5. Determinaciones analiticas realizadas sobre alérgenos, gluten y lactosa y resultados
desfavorables

Resultados Indicadores
) . Ne Ne Ne . %
Categoria de alimento Con.troles Con.troles Con.troles Resultados Resultados Resultados | Controles N® controles %
realizados | realizados | realizados . Resultados .
) desfavorables | desfavorables | desfavorables | realizados por cumplimiento
alérgenos gluten lactosa . desfavorables P
alérgenos gluten lactosa categoria
1. Lacteos 26 4 0 0 30 0 1,13 % 100 %
2. Alt. lacteos 11 1 0 0 12 0 0,45 % 100 %
3. Grasas 4 2 0 0 6 0 0,23 % 100 %
4. Hielos 42 0 1 0 42 1 1,58 % 97,62 %
5. Frutas y hortalizas 36 1 0 0 37 0 1,39% 100 %
6. Confiteria 119 6 1 0 125 1 4,70 % 99,20 %
7. Cereales 111 24 7 0 135 7 5,07 % 94,81 %
8 Panaderiay 382 89 29 1 471 30| 17,70% 93,63 %
pasteleria
9. Carne fresca 1 0 0 0 1 0 0,04 % 100 %
;2;5:;':5 picadayy 130 20 5 0 150 s| s64% 96,67 %
i;r‘npizzgucms 147 37 4 0 184 4| 691% 97,83 %
12.Pescados 122 0 2 0 122 2 4,58 % 98,36 %
14. Edulcorantes 2 0 0 0 2 0 0,08 % 100 %
ig;‘c’;i'me”ms v 148 31 5 0 179 s| 673% 97,21%
pr":c';ge"tac'on 24 10 0 0 0 0 34 o| 128% 100 %
17A. Bebidas no 26 4 0 0 30 ol 1,13% 100 %
alcohdlicas
178, Bebidas 27 2 0 0 29 o| 1,09% 100 %
alcohdlicas
18. Aperitivos 47 5 2 0 52 2 1,95 % 96,15 %
19. Postres, excepto
los productos 8 0 0 0 8 o| 030% 100 %
incluidos en las
categorias 1,3y 4
20. Complementos 5 0 0 0 5 o| 019% 100 %
alimenticios
21, Otros alimentos 615 300 19 2 915 21| 3439% 97,70%
elaborados
22.0tros 63 29 3 0 92 3 3,46 % 96,74 %
Total 2096 565 0 78 3 0 2661 81 100 % 96,96 %
PROGRAMA 5 ALERGENOS ALIMENTARIOS. INFORME ANUAL 2024 13
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Tabla 5.6. Medidas adoptadas por las autoridades competentes en control oficial

Categoria de
alimento

Ne
Propuestas
Apertura
de
Expediente

Ne
Suspensiones
de Actividad

N2 Alertas
Generadas

Ne
Retiradas
del
Mercado

N2 Requerim
Correc
Incumplim /
Reetiquetado

N2 Rev
APPCC
Establecim

N Notif
aotra
AACC

N¢ Otras
Medidas

N2 Total medidas
administrativas

Medidas
judiciales

1. Lacteos

2. Alt. lacteos

3. Grasas

4. Hielos

5. Frutasy
hortalizas

6. Confiteria

7. Cereales

8. Panaderiay
pasteleria

9. Carne fresca

10. Carne picada y
derivados

11. Productos
carnicos

12.Pescados

13.Huevos

14. Edulcorantes

15.Condimentos y
especias

16. Alimentacion
especial

17A. Bebidas no
alcohdlicas

17B. Bebidas
alcohdlicas

18. Aperitivos

19. Postres,
excepto los
productos
incluidos en las
categorias 1,3y 4

20. Complementos
alimenticios

21. Otros
alimentos
elaborados

22.0tros

Total

10

25

% medidas
respecto total

0%

4,00 %

12,00 %

0%

28,00 %

40 %

4,00 %

12,00 %

100 %

0%
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Tabla 5.7. Medidas adoptadas por las autoridades competentes en actividades de vigilancia

Notif a

i a el Nuevo Medidas Alertas Rev APP.CC e Otr.as Ne To.ta.l mecfiidas
muestreo cautelares Generadas Establecim AACC Medidas administrativas

1. Lacteos
2. Alt. lacteos
3. Grasas
4. Hielos
5. Frutas y hortalizas
6. Confiteria
7. Cereales 1 2 2 2 3 10
8. Panaderia y pasteleria 10 3 1 8 27 49
9. Carne fresca
10. Carne picada y derivados 2 1 1 3 7
11. Productos carnicos 3 2 1 6
12.Pescados 2 4 6
13.Huevos
14. Edulcorantes
15.Condimentos y especias 1 2 3
16. Alimentacion especial
17A. Bebidas no alcohdlicas
17B. Bebidas alcohdlicas
18. Aperitivos 1 1 2
19. Postres, excepto los productos
incluidos en las categorias 1,3y 4
20. Complementos alimenticios
21. Otros alimentos elaborados 4 2 7 15 28
22.0tros 3 3
Total 23 10 4 20 4 53 114

% medidas respecto total 20,18 % 8,77 % 3,51 % 17,54 % 3,51 % 46,49 % 100 %
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PROGRAMA 6. ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OMG)

Se define como OMG el organismo cuyo material genético ha sido modificado de una manera que no se
produce naturalmente. La modificacién genética se emplea en agricultura con el fin de obtener, entre
otros, cultivos resistentes a plagas o enfermedades, lo que aumenta el rendimiento de estos cultivos y
reduce el impacto ambiental derivado del menor uso de pesticidas.

Un organismo modificado genéticamente destinado a la alimentacién humana es aquel OMG que puede
utilizarse como alimento o como material de partida para la produccion de alimentos.

Los alimentos OMG actualmente autorizados en la Unidn Europea son:

e Algoddn

e Maiz

e (Colza oleaginosa

e  Otras variedades de colza
e Soja

e Remolacha azucarera.

El objetivo general del programa es reducir los riesgos vinculados a la presencia de OMG no autorizados y
de OMG no declarados en los alimentos, de acuerdo con la legislacién vigente.

Este programa estd enfocado al control de los alimentos modificados genéticamente destinados a la
alimentacién humana, los cuales incluyen:

a) losalimentos que contengan o estén compuestos por OMG,
b) losalimentos que se hayan producido a partir de OMG o que contengan ingredientes producidos
a partir de estos organismos.

Este programa de control se lleva a cabo mediante la toma de muestras y analisis de alimentos para
detectar alimentos que contengan o estén compuestos por OMG, hayan sido producidos a partir de OMG
o contengan ingredientes producidos a partir de estos organismos y:

e no estén autorizados para ser comercializados para consumo humano;

e estén autorizadosy a pesar de suponer mas de un 0,9 % del producto no aparezcan declarados en
su etiquetado;

e estén autorizados y aparezcan en cantidades inferiores a 0,9 % del producto, pero no se indican
en el etiquetado a pesar de que el operador no pueda demostrar que su presencia es involuntaria
o técnicamente inevitable.

En este Ultimo caso, para verificar si existe o no existe incumplimiento, es necesario realizar una inspeccion
en el establecimiento conforme a lo establecido en el programa 1, de inspeccion general de
establecimientos.

En 2024, 8 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

Los controles se han realizado en establecimientos alimentarios de las distintas fases de la cadena
alimentaria: fabricantes, envasadores, almacenistas y minoristas. A la hora de seleccionar las fases de la
cadena alimentaria en las que tomar las muestras para analisis resulta de utilidad priorizar establecimientos
fabricantes y/o envasadores, ya que disponen de la informacion de origen de los OMG y son responsables
de su correcto uso e identificacion, lo que facilita, en caso de detectarse incumplimientos, la adopcién de
medidas correctivas destinadas a evitar la repeticién del incumplimiento.
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Ademds, para comprobar que la presencia del OMG es accidental o técnicamente inevitable, el control se
realiza exclusivamente en establecimientos fabricantes y/o envasadores de cualquier sector alimentario,
ya que solo en este tipo de establecimientos se puede aportar la informacion necesaria para valorar si
existe o no un incumplimiento.

En 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han realizado 218 controles, que habian sido
programados previamente. La realizacién de 218 de los 220 controles programados supone un
cumplimiento de la programacién de un 99,09 %.

Las categorias de alimentos donde se ha realizado mayor nimero de controles han sido:

e 28,90 % en la categoria de cereales y productos a base de cereales,
e 17,89 % en la categoria de productos cdrnicos,

e 12,84 % en la categoria de panaderia y pasteleria,

e 7,80 % en la categoria de frutas y hortalizas.

Distribucién de controles por categorias de alimentos

20. Complementos

. 0,
alimenticios; 4,1% 22.0tros; 1,4%

5. Frutasy

14. Edulcorantes; hortalizas; 7,8%

1,4%

11. Productos
carnicos; 17,9%

7. Cereales ; 28,9%

8. Panaderiay
pasteleria; 12,8%

Gréfico 6.1. Distribucion de controles por categorias de alimentos

Las analiticas de estos productos se han llevado a cabo en laboratorios designados por las autoridades
competentes de cada C. A. y que estan incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria (RELSA,
https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).

RESULTADOS DEL CONTROL

Se consideran incumplimientos en el marco de este programa las no conformidades con la normativa
vigente por parte del operador econdémico. Esto ocurre cuando, tras analizar un alimento en un laboratorio
en el marco de un control oficial, se detecta que es OMG o que incluye en su composicion un ingrediente
OMG, que se ha producido a partir de un organismo OMG o que contiene ingredientes producidos a partir
de estos organismos y:
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® no estd autorizado para ser comercializado para consumo humano;

e  estd autorizado, pero a pesar de suponer mas de un 0,9 % del producto no aparece declarado en
su etiquetado;

e estd autorizado y supone menos de un 0,9 % del producto, pero no se indica en el etiquetado y el
operador no puede demostrar que su presencia es involuntaria o técnicamente inevitable.

En base a lo anterior, se han detectado 34 incumplimientos en alimentos que contenian OMG autorizados
en una proporcion menor a un 0,9 % y no lo indicaban en el etiquetado a pesar de no poder considerarse
que su presencia era involuntaria o técnicamente inevitable. Esto supone que el 84,40 % de los alimentos
muestreados y analizados han sido conformes con la normativa.

Las categorias de alimentos en las que el porcentaje de conformidad ha sido mas bajo han sido: “Bebidas
no alcohdlicas” con un 50,00 % de cumplimiento, seguida de las categorias “Aperitivos” y “Productos
carnicos” ambas con un 66,77 % de cumplimiento.

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Con el fin de resolver los incumplimientos detectados durante los controles, las autoridades competentes
han adoptado las siguientes medidas:

e notificacion a otra autoridad competente (18);
e revisién del APPCC del establecimiento (6);
e nuevo muestreo (2)y
e otras medidas (2).
ANALISIS DE TENDENCIAS

El analisis de los resultados de este programa desde el 2021 al 2024 se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Anidlisis de tendencias

. 100,00% gg 71% 99,09% 100,00%
100,00% 95,00% 96,00%

0,
90,00% 84,00% 84,40%
80,00%
70,00%
60,00%
50,00%

% cumplimiento programacion % cumplimiento normativa

H2021 m2022 m2023 2024
Gréfico 6.2. Evolucion de los indicadores de tendencia

Al analizar el cumplimiento de la programacién por parte de las autoridades competentes se observa que
en el afio 2024 se ha mantenido en un 99,09 %, siendo practicamente el mismo valor desde el 2022.
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En cuanto a los alimentos que cumplen la normativa sobre OMG, se observa que en 2024 ha sido de 84,4
%, practicamente igual que en 2023, siendo ambos significativamente inferiores a los de los 2 primeros
afios del ciclo.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores de los afios 2021- 2024:

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL INDICADORES DE TENDENCIA
2021 2022 2023 2024

N controles realizados totales 201 150 153 218
Reducir los riesgos
vinculados a la presencia de Cumplimiento de la programacion 95,00 % 100 % 98,71% | 99,09 %
OMG no autorizados y de
OMG no declarados en los
alimentos. de acuerdo con la Cumplimiento con la normativa 96,00 % 100 % 84,00 % 84,40 %
legislacion vigente.

N2 medidas adoptadas totales 18 0 25 28
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2 de controles realizados totales 218
N2 controles programados 220
1. Realizar controles del contenido de
OMG en los alimentos mediante | N2 controles programados realizados 218
toma de muestras y analisis de
acuerdo con una programacion en | % cumplimiento de la programacion 99,09 %
base al riesgo
N2 Controles oficiales 218
N2 Actividades de vigilancia 0
N2 de incumplimientos 0
2. Comprobar que los alimentos
destinados a consumo humano no | % cumplimiento con la normativa 100 %
contengan OMG no autorizados, o
bien OMG autorizados que no se | N2 resultados no conformes 0

declaren en su etiquetado.

% conformes -

3. Comprobar si la presencia de OMG

0 A -
autorizados por debajo del 0,9 % del Ne de incumplimientos 34
producto alimenticio vy no
ejquetado 'es . accidental o % cumplimiento con la normativa 84,40 %
técnicamente inevitable.

N2 de medidas adoptadas totales 28

4. Adoptar medidas por parte de la | N2 medidas administrativas 28
autoridad competente ante los
incumplimientos detectados N2 medidas judiciales 0

N2 sanciones 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han realizado 218 controles en el marco del programa 6
sobre organismos modificados genéticamente (OMG), los cuales se habian programado previamente. La
realizacion de 218 de los 220 controles programados supone un cumplimiento de la programacién de un
99,09 %.

En cuanto al cumplimiento de la legislacion, el porcentaje medio ha sido de un 84,04 %, pues se han detectado
34 incumplimientos en alimentos que contenian OMG autorizados en una proporcién menor a un 0,9 % cuya
presencia no era involuntaria o técnicamente inevitable y aun asi no aparecian en el etiquetado.

Las categorias de alimentos en las que el porcentaje de conformidad ha sido mds bajo han sido: “Bebidas no
alcohdlicas” con un 50,00 % de cumplimiento, seguida de las categorias “Aperitivos” y “Productos carnicos”
ambas con un 66,77 % de cumplimiento.

Ante la deteccion de incumplimientos se han adoptado un total de 28 medidas, destacando 18 notificaciones
a otra autoridad competente.

Con respecto al afio anterior, se observa que a pesar de haberse realizado mas controles se ha mantenido
tanto el cumplimiento de la programacién como el cumplimiento de la normativa.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el anexo.
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Controles realizados, cumplimiento del programa y controles no programados

Resultados Indicadores
()
% controles % CO::OIES % Controles
° 0 [ .
Ne coni\:'oles " COnn;m'es con’;lroles (il prr;)aglirjanc]j)ic;s RIS re::;?(ej:tsop/)or
Categoria Alimento controles A dela realizados /
rosramados programados programados | realizados rogramacion controles P—— Controles
prog realizados realizados (TOTAL) prog realizados realizados realizados
(TOTAL) (TOTAL) totales
3. Grasas 3 3 0 3 100 % 100 % 0,0% 1,38 %
5. Frutas y hortalizas 17 17 0 17 100 % 100 % 0,0% 7,80 %
7. Cereales 64 63 0 63 98,44 % 100 % 0,0% 28,90 %
.P it
sasferl’:f;”a v 28 28 0 28 100 % 100 % 0,0% 12,84 %
11. Product
Ca,mi:;suc s 40 39 0 39 97,50 % 100% 0,0% 17,89 %
12.Pescados 2 2 0 2 100 % 100 % 0,0% 0,92 %
14. Edulcorantes 3 3 0 3 100 % 100 % 0,0 % 1,38%
15.Condi t
espezi”as'me” =Y 1 1 0 1 100% 100% 00% 0,46 %
17A. Bebid
alcohéﬁC;SaS no 12 12 0 12 100 % 100% 00% 5,50 %
18. Aperitivos 18 18 0 18 100 % 100 % 0,0% 8,26 %
19. Postres 10 10 0 10 100 % 100 % 0,0% 4,59 %
20. Complementos
aIimenti(F:)ios 9 9 0 9 100 % 100 % 0,0% 4,13 %
21. Otros alimentos
elaborados 10 10 0 10 100 % 100 % 0,0% 4,59 %
22.0tros 3 3 0 3 100 % 100 % 0,0% 1,38 %
Total 220 218 0 218 99,09 % 100 % 0,0% 100 %
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Tabla 6.2. Controles realizados: controles oficiales y actividades de vigilancia

Resultados Indicadores
o -
. % controles oficiales A aCtIYIdades de
, ) N2 controles N2 muestreos de N2 controles oficiales - vigilancia realizadas
Categoria/ Alimento ) - ) ) . realizados del total de
realizados (TOTAL) | vigilancia realizados realizados ) del total de
controles realizados .
controles realizados
3. Grasas 3 0 3 100 % 0%
5. Frutas y hortalizas 17 0 17 100 % 0%
7. Cereales 63 0 63 100 % 0%
8. Panaderi;
ek SIELY 28 0 28 100 % 0%
pasteleria
11. Product
. roductos 39 0 39 100 % 0%
carnicos
12.Pescados 2 0 2 100 % 0%
14. Edulcorantes 3 0 3 100 % 0%
15.Condi t
SRl 1 0 1 100 % 0%
especias
17A. Bebi
sebidas no 12 0 12 100 % 0%
alcohdlicas
18. Aperitivos 18 0 18 100 % 0%
19. Postres 10 0 10 100 % 0%
20. C | t
- el RIS 9 0 9 100 % 0%
alimenticios
21. Ot li t
ros alimentos 10 0 10 100 % 0%
elaborados
22.0tros 3 0 3 100 % 0%
Total 218 0 218 100 % 0%
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Tabla 6.3. Incumplimientos y No conformidades

L2
&

¥ MINISTERIO
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Y AGENDA 2030

Presencia no
. inevitable de
Presencia de OMG no P;esizci??lzgmfzs (e)llg OMG por
autorizados > T debajo del 0,9 Ne de
q %y no Ne de resultados
ti tad i imi
etiquetado incumplimie no %Incumpli | %Cumplim
N2 de ntos en conformes ) )
Ne de mientos/ iento/
resultados controles en
N2 de N2 de resultados - L controles | controles
) ) no : ) Ne de oficiales actividades - L
incumplim incumplim no . o - ) oficiales oficiales
. ) ) conformes | . incumplimient (TOTAL) de vigilancia
Categoria de Alimento | ientos en jentos en conformes
en os en controles (TOTAL)
muestreos muestreos en -
- muestreos - oficiales
oficiales de oficiales muestreos
L . de vigilancia
vigilancia
7. Cereales 0 0 1 1 1,59 % 98,41 %
8. Panaderia
. Y 0 0 3 3 10,71 % 89,29 %
pasteleria
11. Productos carnicos 0 0 13 13 33,33% 66,67 %
17A. Bebid
-epldasno 0 0 6 6 50,00% | 50,00%
alcohdlicas
18. Aperitivos 0 0 6 6 33,33 % 66,67 %
19. Postres 0 0 1 1 10,00 % 90,00 %
20. |
0. Complementos 0 0 1 1 11,11%| 88,289 %
alimenticios
21. Otros alimentos
0 0 3 3 30,00 % 70,00 %
elaborados
TOTAL 0 0 34 34 15,60 % 84,40 %
Tabla 6.4. Medidas adoptadas por las autoridades competentes en control oficial
N2
Ne N2 Requerim | N2 Rev .
[ ° o
p . Propuestas N . N@ Alertas | Retiradas Correc APPCC Ne Notif N2 Otras N T?tal Medidas
Categoria de alimento Apertura | Suspensiones R aotra . medidas .
o Generadas del Incumplim / | Estable Medidas .. 3 judiciales
de de Actividad ) A AACC administrativas
K Mercado | Reetiquetado cim
Expediente
7. Cereales 1 1
8. Panaderia y pasteleria 1 2 3
11. Productos cdarnicos 3 5 3 11
17A. Bebidas no alcohdlicas 4 4
18. Aperitivos 2 3 5
19. Postres 1 1
20. Complementos 1 1
alimenticios
21. Otros alimentos
2 2
elaborados
Total 6 18 4 28
% medidas respecto total 21,43% | 64,29% | 14,28 % 100,00 %
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PROGRAMA 7. NOTIFICACION, ETIQUETADO Y COMPOSICION DE COMPLEMENTOS
ALIMENTICIOS

Los complementos alimenticios son productos alimenticios destinados a complementar la dieta normal y
consisten en fuentes concentradas de nutrientes o de otras sustancias con efecto nutricional o fisioldgico.
Los complementos alimenticios y sus ingredientes no se encuentran armonizados en su totalidad a nivel de
la Union Europea.

El objetivo general de este programa de control es reducir los riesgos vinculados al consumo de
complementos alimenticios de acuerdo con la normativa vigente.

El control por parte de la autoridad competente en el marco de este programa se realiza:

e en el momento de la notificacion inicial de complementos para su puesta en mercado, mediante
control visual del etiquetado y composicion;

e en establecimientos alimentarios, mediante control visual de la notificacién, etiquetado vy
composicion, asi como mediante toma de muestras y andlisis para determinar composicion o
detectar la presencia de algun ingrediente;

e en complementos dispuestos para la venta mediante comercio electrénico, mediante control
sobre las paginas web.

En 2024, 15 CC. AA. han informado de la realizacién de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

CONTROLES REALIZADOS

Las autoridades competentes de las CC. AA. realizan controles sobre los operadores alimentarios del sector
de los complementos alimenticios: fabricante y envasador, distribuidor y minorista, si bien el control en
fabricante o envasador constituye el punto mas eficaz, puesto que es el lugar donde se dispone de la
maxima informacién sobre el producto. Asimismo, por las particularidades de este tipo de alimentos, y
puesto que en su mayoria no se fabrican en Espafia, también es muy eficaz el control en distribuidores y
en establecimientos minoristas de los productos puestos a disposicion del consumidor.

En este programa se informa de los controles realizados dependiendo del requisito evaluado: evaluaciones
en la notificacidn inicial, controles en establecimiento alimentario, controles de muestreo y analisis y
controles de paginas web con complementos alimenticios.

Se ha realizado un total de 4531 controles, cuya distribucién por establecimientos se muestra a
continuacion:

e 685 en fabricante/envasador de complementos alimenticios (15,12 %)
e 2320 en distribuidor/almacenista (51,20 %)
e 1526 en minorista (33,68 %)

El grafico 7.1 muestra la distribucién de los porcentajes de controles de complementos en funcion del tipo
de establecimiento alimentario.
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Porcentaje de controles realizados por tipo de establecimiento

Fabricante/envasador;
15,12%

Minorista;
33,68% _\

Distribuidor/
almacenista ;
51,20%

Grafico 7.1. Porcentaje de controles realizados por tipo de establecimiento alimentario

La distribucién de los controles de acuerdo con el tipo de control realizados ha sido la siguiente:

3088 evaluaciones de complementos alimenticios en el momento de la notificacién inicial;
3900 inspecciones de producto en establecimientos alimentarios;

79 muestreos para analisis de composicidn; y

552 controles de complementos alimenticios puestos a la venta en paginas web

La programacién de los controles de complementos alimenticios se establece siguiendo criterios en base
al riesgo. El cumplimiento medio de la programacién de este programa ha sido del 71,35 %, ya que de los
3592 controles programados se han realizado finalmente 2563 controles. Algunos de los motivos por los
que no se han realizado el 100 % de los controles programados han sido:

falta de personal y recursos;

bajas del personal de control;

bajas de establecimientos;

reajustes en la programacion de los controles.

Del total de los 4531 controles realizados, 2563 son programados (56,57 % del total de controles realizados)
y 1968 son no programados (43,43 % del total de controles realizados) respecto de la totalidad de los
controles realizados.

Dadas las caracteristicas y requisitos para este tipo de alimento, se realiza un gran nimero de controles no
programados; entre los motivos por los que se han realizado controles no programados se encuentran:

actuaciones por notificaciones iniciales;

expedientes de complementos alimenticios procedentes de otras CC.AA.;
investigacion de alertas alimentarias, denuncias, reclamaciones; irregularidades;
seguimiento de incumplimientos;

cambios de la legislacion y notas interpretativas;

Las analiticas realizadas en este programa de control se han llevado a cabo en laboratorios designados por
las autoridades competentes de cada C. A. y que estan incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad
Alimentaria (RELSA, https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web).
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RESULTADOS DEL CONTROL

= Evaluaciones de la notificacién inicial de puesta en mercado de complementos alimenticios

Entre los objetivos de este programa se encuentra comprobar la conformidad del etiquetado y composicién
en el momento de la notificacién inicial de puesta en mercado de complementos alimenticios. Este control
se realiza habitualmente en las oficinas de la autoridad competente donde se recibe la notificacion y se
puede realizar una verificacion exhaustiva de la informacidn alimentaria y composicion del complemento
alimenticio.

En el caso de los controles de notificacion de puesta en mercado previa a la comercializacion del
complemento alimenticio, cuando se detecta una no conformidad con la legislacion vigente, se procede a
la comunicacion al operador para que la subsane. Entre tanto, el complemento alimenticio no se incluye
en la base de datos de complementos notificados y no puede comercializarse en Espafia hasta su
correccion. En el marco de este programa se recogen el nimero de no conformidades en la notificaciéon
inicial en relacién con:

e lainformacion al consumidory
e la composicion declarada en la etiqueta.

Del total de 3088 evaluaciones realizadas en el momento de la notificacién de puesta en el mercado, 2111
han sido conformes, lo que supone un 68,36 % de conformidad, tal como se muestra en el grafico 7.2.

Porcentaje de evaluaciones conformes en la
notificacién inicial de puesta en el mercado

No conforme;
31,64%

Conforme;
68,36%

Gréfico 7.2. Porcentaje de evaluaciones conformes y no conformes en la evaluacion de la notificacion inicial

Segun la actividad del establecimiento responsable de la notificacion:
e El porcentaje de evaluaciones conformes es de un 67,12 % en distribuidores.

e El porcentaje de evaluaciones conformes es de un 70,35 % de conformidad en fabricantes y
envasadores.

El porcentaje de evaluaciones conformes en la notificacion inicial por tipo de establecimiento alimentario
se muestra en el gréafico 7.3.

PROGRAMA 7 NOTIFICACION, ETIQUETADO Y COMPOSICION DE COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS. INFORME ANUAL 2024 3





Y AGENDA 2030 Aentaay

nutricién

MINISTERIO s de
DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO sequridad

Porcentaje de evaluaciones conformes en la notificiacion inicial por
establecimiento alimentario

Distribuidor/ almacenista 67,12% 32,88%
Fabricante/envasador 70,35% 29,65%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

B Conforme ® No conforme

Grafico 7.3. Porcentaje de evaluaciones conformes en la notificacidn inicial por tipo de establecimiento alimentario

En relacién con los aspectos que se verifican en la notificacién inicial:

e 705 han presentado alguna no conformidad en relacién con la informacion al consumidor, lo que
supone un 77,17 % de conformidad;

e 461 han presentado alguna no conformidad respecto a la composicion declarada en su etiqueta,
lo que supone un 85,07 % de conformidad;

El porcentaje de conformidad para cada uno de los criterios evaluados se muestra en el grafico 7.4.

Porcentaje de evaluaciones conformes en la notificiacidn inicial por tipo

Composicion en etiqueta 85,07% 14,93%
Informacién al consumidor 77,17% 22,83%

0% 20% 40% 60% 80% 100% 120%

B Conforme ® No conforme

Grafico 7.4. Porcentaje de evaluaciones conformes en la notificacion inicial por tipo

=« Controles en establecimientos alimentarios. Otro de los objetivos del programa consiste en
comprobar el cumplimiento de la normativa en materia de seguridad alimentaria en establecimientos
alimentarios: fabricantes/envasadores, distribuidores/almacenistas y minoristas de complementos
alimentarios.

Durante la visita a los establecimientos, la autoridad competente verifica de forma visual los siguientes
aspectos: el estado de la notificacion, la informacion alimentaria al consumidor y la composicion. Asi
mismo, en algunos casos, durante la inspeccién, la autoridad competente puede realizar la toma de
muestras para analisis.

El nimero de controles oficiales realizados en establecimientos de complementos alimenticios fue de
3900 controles, en 926 de los cuales se ha detectado algln tipo de incumplimiento, por lo que el
porcentaje de cumplimiento de la normativa es del 76,26 %, como se muestra en el grafico 7.5.
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23,74%
Conforme;
76,26%

Grafico 7.5. Resultados de los controles en establecimientos alimentarios.

El porcentaje de cumplimiento de los controles realizados segun el establecimiento alimentario se muestra
en el gréfico 7.6.

Porcentaje de cumplimiento en establecimientos alimentarios

Minorista 69,23% 30,77%

Distribuidor/ almacenista 81,74% 18,26%

Fabricante/envasador 71,95% 28,05%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

W Cumplimiento M Incumplimiento

Gréfico 7.6. Porcentaje de cumplimiento por tipo de establecimiento alimentario

De acuerdo con el aspecto de control, tal como se puede ver en el grafico 7.7 el mayor porcentaje de
cumplimiento se detecta en la verificacidén de la composicion mediante inspeccién visual de la etiqueta,
con un 92,36 % de cumplimiento.
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Porcentaje de cumplimiento por tipo

Composicién en etiqueta 92,36% 7,64%
Informacién al consumidor 83,54% 16,46%
Estado de notificacion 92,18% 7,829
0% 20% 40% 60% 80% 100%

B Cumplimiento  ® Incumplimiento

Gréfico 7.7. Porcentaje de cumplimiento en establecimientos alimentarios por tipo

=4 Controles mediante muestreo y anlisis

Con el fin de comprobar el cumplimiento de la normativa en materia de seguridad alimentaria sobre la
composicion de complementos alimenticios, se realiza muestreo y andlisis para detectar:

e presencia de sustancias no autorizadas
e presencia de sustancias no declaradas
e incumplimiento de la cantidad declarada de ingredientes.

El total de analisis realizados, que incluye muestreos de control oficial y vigilancia, ha sido de 79, y se ha
detectado 1 resultado desfavorable por presencia de sustancias no autorizadas e incumplimiento de la
cantidad declarada de ingredientes detectadas en un establecimiento minorista. Esto supone un 98,73 %
en el porcentaje de conformidad en muestreo y analisis, tal y como queda reflejado en el gréfico 7.8.

A continuacion, se detalla el tipo de control realizado:
e 13 controles oficiales;

e 66 muestreos de vigilancia

Porcentaje de conformidad en muestreo y analisis

Resultados
desfavorables;
1,27%
Resultados
favorables;
98,73%

Grafico 7.8. Porcentaje de resultados favorables y desfavorables en muestreo y anélisis
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=« Controles de complementos puestos a la venta en paginas web

Para comprobar el cumplimiento de la normativa alimentaria en los complementos alimenticios puestos a
la venta en paginas web se realizaron controles oficiales en establecimientos que disponian de paginas web
y se verificé la informacion del producto a disposicion del consumidor final, comprobando lo siguiente:

estado de notificacién,

informacién al consumidor,

declaraciones nutricionales y de propiedades saludables,
composicion visual.

Se ha realizado un total de 552 controles en paginas web. En 357 de ellos se ha detectado algun tipo de
incumplimiento; frente a los 195 controles que resultaron conformes. Es decir, los controles de
complementos alimenticios puestos a la venta en paginas web presentan un porcentaje de cumplimiento
de la normativa del 35,33 %, tal como se muestra en el grafico 7.9.

Porcentaje de cumplimiento en pdaginas web

Cumplimiento;
35,33%

Incumplimiento;
64,67%

Grafico 7.9. Porcentaje de cumplimiento en paginas web que venden complementos alimenticios

Si analizamos el porcentaje de cumplimiento en las paginas web, en funcién de los criterios evaluados, el
cumplimiento de la legislacién relativa a las declaraciones nutricionales y de propiedades saludables es de
un 89,31 %, mientras que las inspecciones encaminadas a verificar el cumplimiento de la legislacién en
materia de informacion al consumidor son las inspecciones que menos porcentaje de conformidad han
presentado, un 57,97 %. Ver grafico 7.10.

Cumplimiento en péginas web por establecimiento y tipo

100%
0% 36,23%
(]
60%
87,86% 89,31%
40% 63,77% 57,97%
20%
0%
Composicién visual Estado de Informacion al Declaraciones
notificacion consumidor nutricionales y de
propiedades
saludables

B Cumplimiento  ® Incumplimiento

Gréfico 7.10. Porcentaje de cumplimiento en paginas web que venden complementos alimenticios por tipo
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MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Las autoridades competentes adoptan medidas ante los incumplimientos detectados; las medidas a
adoptar en cada caso y el procedimiento de actuacion dependen en gran medida del tipo de control
realizado, de la fase de la cadena alimentaria en la que se detecta el resultado analitico no conforme o
incumplimiento, de la gravedad del resultado analitico no conforme o incumplimiento, del riesgo para la
salud publica y de la ubicacién en la que se encuentre el establecimiento responsable del resultado analitico
no conforme o incumplimiento.

De acuerdo con lo anterior, las AA. CC. han adoptado un total de 1143 medidas.

1137 medidas han sido adoptadas para corregir los incumplimientos detectados tras un control oficial
realizado en los establecimientos alimentarios; se detallan a continuacién:

e requerimiento de correccién del incumplimiento o reetiquetado (679);
e otras medidas (182), entre las que se incluyen:

o

O O O O

o

revision del etiquetado y de la web de otros complementos, revision web de otros
complementos;

reformulacién del producto;

seguimiento de medidas correctoras;

sancion;

toma de muestras;

modificacién/correccion de la actividad RGSEAA.

e revision del APPCC del establecimiento (128);
e notificacion a otras CC.AA. (104);

e retirada del mercado (21);

e alertas (16);

e propuestas apertura de expediente (7).

Las 6 medidas adoptadas para actividades de vigilancia han sido:

e alertas generadas (3),
e otras medidas (3).
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ANALISIS DE TENDENCIAS

El nimero de controles en 2024 ha sufrido una ligera disminucién comparando con el afio 2023, pero sigue
siendo mayor que en 2021y 2022.

El analisis de los resultados de este programa en los Ultimos cuatro afios se ha realizado comparando los
indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Andlisis tendencia

100%
90% 83,14%

Cumplimiento de la programacion Cumplimiento normativa

80,43%

71,35% 65 195, 59/08% I 70,32%
: I

0% 76,42%

70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0

67,18%

X

m 2021 m2022 w2023 w2024

Grafico 7.12. Evolucion de los indicadores de tendencia

Tanto el cumplimiento de la norma como el cumplimiento de la programacion han sufrido una disminucién
con respecto al afio anterior.

En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores del afio 2021 al 2024

RESULTADOS
OBJETIVO GENERAL ]NTECICDDSNR(I:E;DE
2021 2022 2023 2024
N2 de controles realizados 3427 4027 5251 4531
Reducir los riesgos Cumplimiento de 2
vinculados al consumo de g 83,14 % 67,18 % 76,42 % 71,35%

programacion

complementos
alimenticios de acuerdo | Cumplimiento de la normativa 65,19 % 69,08 % 80,43 % 70,32 %

con la normativa vigente
N2 medidas adoptadas totales 1268 1264 1618 1143
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

OBIJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2 controles realizados 4531
N2 controles programados 3592
1. Realizar controles de complementos
alimenticios de acuerdo con una | N2 controles programados realizados 2563
programacion en base al riesgo.
Ne de controles no programados 1968
Cumplimiento de la programacion 71,35%
2. Comprobar el cumplimiento de I Numero de evaluaciones realizadas 3088
normativa en materia de seguridad
alimentaria  del etiquetado vy | N2 de evaluaciones con alguna no 977
composicion en la notificacién inicial | conformidad
de puesta en mercado de | Porcentaje conformidad evaluacién
complementos alimenticios. notificacidn inicial 68,36 %
3. Comprobar el cumplimiento de la )
. . ) N2 controles realizados 3900
normativa en materia de seguridad
alimentaria sobre el estado de la
notificacion, informacién alimentaria Ne de controles con incumplimientos 926
al consumidor y composicion de
complementos  alimenticios  en | Porcentaje de cumplimiento 76,26%
establecimientos alimentarios.
4. Comprobar el cumplimiento de la
normativa en materia de seguridad | Controles realizados 79
alimentaria sobre la composicién de
complementos alimenticios
mediante muestreo y andlisis para | N2 Resultados desfavorables 1
deteccion y cuantificacion de
sustancias farmacoldgicamente
activas o ingredientes no autorizados | Porcentaje cumplimiento 98,73 %
o no declarados.
N2 controles realizados en paginas web 552
5. Comprobar el cumplimiento de la
normativa  alimentaria en los | N2 de controles en paginas web con 357
complementos alimenticios puestos | incumplimientos
a la venta en paginas web.
Porcentaje cumplimiento 35,33 %
6. Adoptar medidas por parte de la | N2 medidas administrativas 1143
autoridad competente ante los
incumplimientos detectados. N2 medidas judiciales 0
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

Durante el afio 2024, las autoridades competentes de las comunidades auténomas han realizado
controles en establecimientos alimentarios fabricantes y envasadores, distribuidores y almacenistas y
minoristas de complementos alimenticios en el marco del Programa 7, de control de la notificacidn,
etiquetado y composicion de complementos alimenticios.

El numero total de controles realizados ha sido de 4531, de los que 2563 han sido programados (56,57
%) y 1968 no programados (43,43 %). El cumplimiento de la programacién ha sido de 71,35 %.

e En relacidén con los controles realizados en la notificacidon inicial, se ha llevado a cabo un total
de 3088 controles, de los que 2111 han cumplido con la normativa, lo que supone el 68,36 %
de conformidad.

e Enrelacion con los controles en establecimientos alimentarios, se ha realizado un total de 3900
controles, de los que 2974 han cumplido con la normativa, lo que supone el 76,26 % de
cumplimiento.

e En relacion con los controles mediante muestreo y analisis, se han realizado 79, detectdndose
1 resultado desfavorable, con un porcentaje del cumplimiento de la normativa del 98,73 %.

e En relacién con los controles de complementos puestos a la venta en paginas web, se ha
realizado un total de 552 controles, de los que 195 han sido conformes con la normativa, lo que
supone un 35,33 % de cumplimiento.

Frente a los incumplimientos, las autoridades competentes han adoptado 1143 medidas; todas ellas se
corresponden con medidas administrativas.

El andlisis de tendencias muestra que el cumplimiento de la programacion en los 4 Ultimos afios ha sido
variable. En cuanto al cumplimiento de la normativa de los establecimientos alimentarios, se produce
una disminucion del porcentaje, siendo del 70,32 % en 2024.

La informacién detallada de los controles y los resultados de este programa de control se muestra a
continuacion en el anexo.
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Tabla 7.1. Controles oficiales programados, no programados, realizados y cumplimiento de la programacion

Resultados Indicadores
%
N2 controles % % controles
N2 controles N2 - controles
p . N2 controles no cumplimiento no .
Categoria/ Alimento programados controles realizados
programados X programados R dela programados
realizados X realizados ., X por
realizados programacion realizados .
categoria
Fabricante/envasador 627 439 246 685 70,02 % 35,91 % 15,12 %
Dlstrlbu@or/ 1464 1033 1287 2320 70,56 % 55,47 % 51,20 %
almacenista
Minorista 1501 1091 435 1526 72,68 % 28,51 % 33,68 %
Total 3592 2563 1968 4531 71,35% 43,43 % 100 %
Tabla 7.2. Controles realizados en la notificacién inicial y resultados
Resultados Indicadores
Tipo establecimiento Ndmero de NUmer'O de Incumplimientos por tipo
evaluaciones evaluaciones - . % de
s i Informau'on al Composmlon cumplimiento
cumplimiento consumidor visual
Fabricante/envasador 1187 352 325 245 70,35 %
IS el 1901 625 380 216 67,12%
almacenista
Total 3088 977 705 461 68,36 %
Tabla 7.3. Controles oficiales en establecimientos alimentarios
Resultados Indicadores
Tipo establecimiento [ N2 de imi i
N© de controles N de controles de incumplimientos por tipo % de
oficiales oifielzlies ey Estado d Inf ion al C icid cumplimiento
incumplimientos stlaA o ”e n ormaqon a omlposmlon p
notificacion consumidor visual
Fabricante/envasador 524 147 39 118 47 71,95 %
Distribuidor/ 2076 379 72 225 131 81,74 %
almacenista
Minorista 1300 400 194 299 120 69,23 %
Total 3900 926 305 642 298 76,26 %
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Tabla 7.4. Controles mediante muestreo y analisis y resultados

DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
Y AGENDA 2030

Resultados Indicadores
Tipo establecimiento Incumplimientos por tipo
Nimero de NUmero de . . % de
cotieles resuliadles Presenmé de Presencg de Cantidad wm Timiento
realizados desfavorables sustancias sustancias declarada de P
no no ingredientes
autorizadas declaradas g
Fabricante/envasador 4 0 0 0 0 100 %
Dlstrlbu@or/ 7 0 0 0 0 100 %
almacenista
Minorista 68 1 3 0 1 98,53 %
Total 79 1 3 0 1 98,73 %
Tabla 7.5. Controles realizados en péaginas web y sus resultados
Resultados Indicadores
Incumplimientos por tipo
Tipo establecimiento NUmero NUmero de Dedamdencs
de controles Estado d Informacion nutricionales C o % de
controles | realizados con SEED € al y de OMPOSIEION | cymplimiento
realizados | incumplimiento notificacién consumidor propiedades visual
saludables
Fabricante/envasador 157 87 19 52 55 12 44,59 %
Distribuidor/ 237 177 32 108 123 40 2532 %
almacenista
Minorista 158 93 16 40 54 7 41,14 %
Total 552 357 67 200 232 59 3533 %
Tabla 7.6. Medidas adoptadas frente a incumplimientos y resultados no conformes
, n 9 g i) KJ) : ~ S © = © c o -
o | 8T 2 | S8 | o | P8 | EGEE| SE | B,| .8 | 8¢ o © 85 | =
establecimi v 5.2 a = £ & ® o 35 5 Qo o O © B € o R pE S
2 £ 9 5 T 9] &= 25 E & < 35 w < = 2 9 c S O T2 o
ento o T o a < = =2 58 55 S © 5 < o & @ =z 3 S =
T g X ) 7= 9 [SERT] [T o = S \@© S =@
o g W vjy S 2 k= g o w =z a o ©
RIS 2 0 4 4 178 22 1 36 0 0 0| 247
envasador
Distribuidor
/ 5 0 11 3 382 21 13 122 0 0 0 557
almacenista
Minorista 0 0 4 14 119 85 90 27 0 0 0 339
Total 7 0 19 21 679 128 104 185 0 0 0 | 1143
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PROGRAMA 8. PELIGROS BIOLOGICOS EN ALIMENTOS

Los agentes bioldgicos constituyen una de las principales causas de enfermedad de origen alimentario,
cursando en su mayoria con gastroenteritis agudas de mayor o menor gravedad, si bien en algunos casos
pueden dar lugar a patologias severas. Algunos agentes bioldgicos pueden transmitirse eficazmente de los
animales a las personas, bien directamente o a través de la ingestién de productos derivados de ellos,
siendo la causa de las enfermedades conocidas como zoonosis.

El objetivo general de este programa es detectar la presencia de agentes bioldgicos no permitidos o por
encima de los limites establecidos en la normativa en los productos alimenticios. Para ello se llevan a cabo
la toma de muestras y andlisis de los alimentos para determinar los siguientes agentes bioldgicos:

1. Microorganismos, sus toxinas y metabolitos de criterios de seguridad alimentaria regulados
mediante el Reglamento (CE) 2073/2005:

Salmonella spp,

Salmonella Typhimurium y Salmonella Enteritidis,

Listeria monocytogenes,

Enterotoxinas estafilocdcicas,

Escherichia coli (incluidas algunas productoras de toxinas Shiga —STEC),
Cronobacter spp. e

Histamina.

@™o o0 o

2. Biotoxinas marinas en moluscos bivalvos vivos segln establece el Reglamento (CE) 853/2004.

3. Agentes zoonéticos transmitidos por alimentos contemplados en el Real Decreto 1940/2004.

Otros agentes bioldgicos, como los regulados en los criterios de higiene de los procesos por el Reglamento
(CE) 2073/2005, no se incluyen en este programa de control, por estar controlados en el ambito del
programa 1, de inspeccion de establecimientos alimentarios, programa 2, de auditorias de los sistemas de
autocontrol, programa 3, de mataderos, salas de manipulacién de caza y establecimientos que reciben
reses de lidia sangradas, y programa 9, de anisakis en productos de la pesca.

Este informe se complementa con el Informe del Andlisis de Datos de Vigilancia de Zoonosis Alimentarias
que se publica en la pagina web de la AESAN.

En el afio 2024, 13 CC. AA. han informado de la realizacién de controles y sus resultados en el marco de
este programa.

CONTROLES REALIZADOS

Las autoridades competentes de las CC. AA. efectian los controles oficiales de acuerdo con procedimientos
documentados para verificar el cumplimiento de la normativa, tomando como base la orientacién para la
programacion de la toma de muestras en funcion del riesgo que elabora la AESAN.

En el marco de este programa se ha realizado un total de 7340 controles. Las autoridades competentes de
las CC. AA. han programado la realizacion de 7229 controles, de los cuales se han realizado finalmente
6929. Es decir, se ha cumplido la programacién en un 95,85 %. Algunos de los motivos por los que no se ha
realizado el total de los controles programados son:

e falta de recursos o de medios en los laboratorios de salud publica;

PROGRAMA 8 PELIGROS BIOLOGICOS EN ALIMENTOS. INFORME ANUAL 2024 1
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e reajustes en la programacion;
e ausencia de actividad o producto objeto de control.

Se han realizado ademas 411 controles no programados, que suponen 5,60 % del total de controles
realizados, debido a:

e investigaciones de toxiinfecciones alimentarias;

e muestreos de control oficial adicionales ante resultados no conformes detectados
mediante muestreos de vigilancia;

e identificacion de establecimientos o productos con posibles riesgos no incluidos en la
programacion.

Las categorias de alimentos donde se ha realizado mayor nimero de controles respecto del total han sido:

e 18,68 % en la categoria pescados;

e 17,98 % en la categoria productos cdrnicos;

e 12,63 % en la categoria de alimentos elaborados y
e 11,66 % en la categoria de productos ldcteos.

A continuacion, se representa graficamente la distribucion de los controles realizados en las diferentes
categorias de alimentos:

Porcentaje de controles realizados por categoria de alimento

21. Ali t
18. Productos de imentos 1. Productos lacteos;

. 0,
aperitivo; 2,83% 16, postres; elaboradlos, 12,63% / 11 et
3,68%
4. Hielos comestibles
—
y helados; 2,48%
17A. Bebid
alcohéliials- Tzn;/ ___ 5.Frutasy hortalizas;
'’ ’ o
\ 9,20%
/; s Panaderiay
 — -
16. Alimentacién \ pastelerts 28958
especial; 4,65% \
9. Carne fresca;
2,10%
13.Huevos y
ovoproductos; 0,80%
10. Carne picada y
derivados; 9,16%

\\_ 11. Productos

carnicos; 17,98%

12.Pescados; 18,68%

Grafico 8.1. Distribucion de controles por categorias de alimentos

De los agentes bioldgicos analizados, el mayor nimero de controles se ha realizado en Listeria
monocytogenes, con un 49,05 % del total de controles realizados y Salmonella spp. con el 36,33 % del total
de controles realizados.
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Porcentaje de controles realizados por agente biolégico

E. coli productora de toxinas Shiga Histamina; 3,14%

Biotoxinas marinas;

Cronobacter spp.; E. coli: 2,93% 03
” 0

(STEC); 1,34%
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Enterotoxinas /
estafilocdcicas;
1,58%
Salmonella

typhimurium,
Salmonella
enteritidis; 2,29%

Salmonella spp.; /

36,33%

Listeria
onocytogenes;

49,05%

Grafico 8.2. Distribucion de controles por agente bioldgico

agencia
espanola de
sequridad
alimentaria y
nutricién

Las analiticas de estos productos se han llevado a cabo en laboratorios designados por las autoridades
competentes de cada comunidad autdonoma, los cuales estan incluidos en la Red de Laboratorios de

Seguridad Alimentaria (RELSA).

RESULTADOS DEL CONTROL

Se considera un incumplimiento en el marco de este programa cuando se detecta un microorganismo o
una cantidad de este por encima de los limites de la normativa. El 97,65 % de los alimentos muestreados y
analizados han sido conformes con la normativa. Es decir, se han detectado incumplimientos en 172 de los

7340 controles realizados.
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Porcentaje de cumplimiento del programa

%
incumplimiento;___————
2,35%

%
cumplimiento;
97,65%

Grafico 8.3. Porcentaje de conformidad del programa

De acuerdo con las categorias de alimentos, los mayores porcentajes de incumplimiento respecto del total
son los siguientes:

e 34,88 % en la categoria de carne picada y derivados,
e 30,23 % en la categoria productos cdrnicos,

e 22,09 % en la categoria de pescados, y

e 5,81 % en la categoria productos ldcteos.

Y se representan a continuacién en la siguiente grafica:

Porcentaje de incumplimiento por categoria de alimento

21. Alimentos elaborados; 0,58% 1. Productos

19. Postres; 1,74% Iacteos; 5,81%

13.Huevos y_/ 5. Frutas y
ovoproductos; hortallzas 1,74%
1,16%
8. Panaderiay
12.Pescados; pasteleria; 1,74%

22,09%

10. Carne picada y

11. Productos _— derivados; 34,88%

carnicos; 30,23%

Grafico 8.4. Porcentaje de incumplimiento por categoria de alimento

Los mayores porcentajes de incumplimiento agrupando categoria de alimentos y agente bioldgico
detectado se dan en:
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e Salmonella spp. en carne picada y preparados de carne a base de carne de aves de corral
destinados a ser consumidos cocinados (12,90 %);

e Salmonella spp. en carne picada y preparados de carne a base de especies distintas a las aves de
corral destinados a ser consumidos cocinados (6,82 %);

e £.colien moluscos bivalvos vivos y equinodermos, tunicados y gasterdpodos vivos (5,76 %);

e [Listeria monocytogenes en productos carnicos (5,26 %) y

e [Listeria monocytogenes en pescado y productos de la pesca (4,14 %).

A continuacién, se muestran los porcentajes de incumplimiento por categoria de alimento y agente
bioldgico:

Porcentaje de incumplimiento por alimento y agente bioldgico

20%

18%

16%

1ao  12,90%
12%

10% 6,82%

8% O 576% 5 06%

6% 4,14%
4%
2%
0%

3,39%  2,94%
TRR S 1,88%  1,73%  1,64%

germinadas

vivos y etc.
Salmonella en semillas
bivalvos vivos y etc.
consumidos crudos

productos carnicos

las aves de corral
carnicos destinados a ser .

Salmonella spp. en carne
picada de aves de corral
Salmonella spp. en carne
picada de especies distintas a
E.coli en moluscos bivalvos
Listeria monocytogenes en
Listeria monocytogenes en
pescado y productos de la
pesca
Salmonella en ovoproductos
Salmonella en moluscos
Salmonella en productos
Salmonella en alimentos listos
para el consumo que
contengan huevos crudos

Grafico 8.5. Porcentaje de incumplimiento por categoria de alimento y agente bioldgico

El porcentaje de resultados conformes por agente bioldgico controlado es el siguiente:

e 100 % Cronobacter spp. (Enterobacter sakazakii),

e 100 % E. coli productora de toxinas Shiga (STEC) 0157, 026, 0111, 0103, 0145y 0104:H4,
e 99,43 % biotoxinas marinas,

e 99,25 % histamina,

e 99,15 % enterotoxinas estafilocdcicas,

e 98,00 % Listeria monocytogenes,

e 97,10 % Salmonella, y

e 94,24 % E.coli.

A continuacion, se muestran los porcentajes de incumplimiento por agente bioldgico:

PROGRAMA 8 PELIGROS BIOLOGICOS EN ALIMENTOS. INFORME ANUAL 2024 5





MINISTERIO
DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
Y AGENDA 2030

Porcentaje de incumplimientos por agente bioldgico
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Grafico 8.6. Porcentaje de incumplimientos por agente bioldgico

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

O,

monocytogenes;

agencia
espanola de
sequridad
alimentaria y
nutricién

Las medidas a adoptar en cada caso y el procedimiento de actuacion dependen en gran medida del tipo de
control realizado, de la fase de la cadena alimentaria en la que se detecta el incumplimiento, de la gravedad
del incumplimiento, del riesgo para la salud publica y de la ubicacion en la que se encuentre el

establecimiento responsable del incumplimiento.

De acuerdo con lo anterior, las AA. CC. han adoptado un total de 350 medidas para resolver los
incumplimientos detectados, de las cuales todas han sido medidas administrativas, que consisten en:

e  Revisidn del sistema de gestion de seguridad alimentaria (SGSA) (93);

e nuevo muestreo (50);
e retiradas del mercado (45);

e requerimiento de correccion de incumplimientos/reetiquetado (36);

e alertas (23);

e suspension de actividad (22);

e propuestas de apertura de expediente sancionador (18);
e medidas cautelares (18)y

e notificacion a otras AA. CC. (16);

e  “otras medidas” (29).
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A continuacion, se representa en la grafica el porcentaje que suponen cada una de las medidas adoptadas
frente al total:

Porcentaje de medidas adoptadas

Propuestas de
apertura de
expediente; 5,14% Suspensiones de
acthldad 6,29%

Otras medldas
8,29%

Medidas cautelares
5,14%
Nuevo muestreo; / ‘
14,29% T Retiradas del
mercado; 12,86%
/ Requerimiento
Notificacion a otras |nc Crzrrlei!;cif:tos/
AA.CC.; 4,57% Hmp

Reetiquetado;
10,29%

Alertas generadas;
6,57%

Revision SGSA
26,57%

Grafico 8.7. Porcentaje de medidas adoptadas

ANALISIS DE TENDENCIAS

Debido a modificaciones en el formato para recopilar los datos para elaborar el informe de este programa
de control, se dispone de datos para este informe de 13 CC. AA., 4 menos que en el afio 2023. Debido a
estos cambios, no se puede realizar el andlisis de tendencia.
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

a )
espa
e

a

put

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADOS
N2 de controles programados 7229
N de controles programados realizados 6929
1. Realizar controles de la presencia
d? agentes bplogmos en los N2 controles no programados realizados 411
alimentos mediante toma de
muestras y andlisis
N2 de controles realizados totales 7340
Cumplimiento de la programacion 95,85 %
2. Comprobar el cumplimientodela | Ne jncumplimientos 172
legislaciéon  alimentaria  en
relaciéon con el contenido de
agentes bioldgicos en los
alimentos % de cumplimiento 97,66 %
3. Adoptar medidas por parte de la
autoridad competente ante los
incumplimientos detectados en N2 de medidas adoptadas 350

el curso de los controles
oficiales
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En el afio 2024, las autoridades competentes de las CC. AA. han realizado 7340 controles en el marco de este
programa. Se ha cumplido la programacién en un 95,85 %, siendo 411 los controles no programados.

El 97,66 % del total de alimentos analizados ha sido conforme con la normativa, pues solo se han detectado
incumplimientos en 172 de los 7340 controles realizados. Los mayores porcentajes de incumplimiento
agrupando categoria de alimentos y agente bioldgico detectado se dan en:

Salmonella spp. en carne picada y preparados de carne a base de carne de aves de corral destinados
a ser consumidos cocinados (12,90 %);

Salmonella spp. en carne picada y preparados de carne a base de especies distintas a las aves de
corral destinados a ser consumidos cocinados (6,82 %);

E.coli en moluscos bivalvos vivos y equinodermos, tunicados y gasterépodos vivos (5,76 %);

Listeria monocytogenes en productos carnicos (5,26 %) y

Listeria monocytogenes en pescado y productos de la pesca (4,14 %).

No se ha detectado ningln incumplimiento para Cronobacter spp. (Enterobacter sakazakii) ni E. coli
productora de toxinas Shiga (STEC) 0157, 026, 0111, 0103, 0145 y 0104:H4 en los alimentos analizados.

Ante la deteccién de los 172 incumplimientos, se ha adoptado un total de 350 medidas, siendo todas ellas
administrativas, y en un elevado porcentaje de casos se ha solicitado la revision del sistema de gestion de la
seguridad alimentaria.

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a
continuacién en el anexo.
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Tabla 8.1. Controles realizados por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

O,

savne

Resultados

Indicadores

N2 controles

N2 controles

N2 controles no

Ne controles

Cumplimiento

% Controles

Categorias de alimento programados programados realizados dela realizados
programados realizados realizados (TOTAL) programacion | sobre el total
1. Productos lacteos 875 825 31 856 94,29 % 11,66 %
4. Hielos comestibles 180 171 11 182 95,00 % 2,48 %
5. Frutasy hortalizas 686 648 27 675 94,46 % 9,20%
8. Panaderia y pasteleria 206 194 18 212 94,17 % 2,89 %
9. Carne fresca 163 153 1 154 93,87 % 2,10%
10. Carne picada y derivados 682 640 32 672 93,84 % 9,16 %
11. Productos carnicos 1213 1191 129 1320 98,19 % 17,98 %
12.Pescados 1402 1324 47 1371 94,44 % 18,68 %
13.Huevos y ovoproductos 58 57 2 59 98,28 % 0,80 %
16. Alimentacion especial 334 330 11 341 98,80 % 4,65 %
17A. Bebidas no alcohdlicas 97 93 0 93 95,88 % 1,27 %
18. Productos de aperitivo 205 201 7 208 98,05 % 2,83 %
19. Postres 222 197 73 270 88,74 % 3,68 %
21. Alimentos elaborados 906 905 22 927 99,89 % 12,63 %
TOTAL 7229 6929 411 7340 95,85 % 100 %
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Resultados

Indicadores

Patégeno

Alimento

N2 controles
programados

Ne controles
programados
realizados

N2 controles
no
programados
realizados

N2 controles
realizados
(TOTAL)

Cumplimiento
de la
programacion

% Controles
realizados sobre
el total

Listeria
monocytogenes

1.1. Alimentos listos para el
consumo destinados a los
lactantes, y alimentos listos
para el consumo destinados a
usos médicos especiales

77

77

78

100 %

1,06 %

1. Productos lacteos

464

445

26

471

95,91 %

6,42 %

5. Frutas y hortalizas

271

262

19

281

96,68 %

3,83%

8. Productos de panaderia,
bolleria, pasteleria, reposteria
y galleteria

206

194

18

212

94,17 %

2,89 %

11. Productos carnicos

783

767

107

874

97,96 %

11,91 %

12.Pescado y productos de la
pesca

303

297

17

314

98,02 %

4,28 %

18. Productos de aperitivo
listos para el consumo

205

201

208

98,05 %

2,83%

19. Postres, excepto los
productos incluidos en las
categorias 1,3y 4

72

72

15

87

100 %

1,19%

21. Alimentos elaborados no
incluidos en las categorias 1 a
17, excepto alimentos para
lactantes y nifios de corta edad

906

905

22

927

99,89 %

12,63 %

Total Listeria monocytogenes

3287

3220

232

3452

97,96 %

47,03 %

Salmonella spp.

1.4. Carne picada y preparados
de carne destinados a ser
consumidos crudos

44

29

29

65,91 %

0,40 %

1.5 Carne picada y preparados
de carne a base de carne de
aves de corral destinados a ser
consumidos cocinados

279

268

11

279

96,06 %

3,80 %

1.6. Carne picada y preparados
de carne a base de especies
distintas a las aves de corral
destinados a ser consumidos
cocinados

341

21

97,07 %

4,80 %

1.7. Carne separada
mecanicamente

18

12

12

66,67 %

0,16 %

1.8. Productos carnicos
destinados a ser consumidos
crudos, excluidos los
productos en los que el
proceso de fabricaciéon o la
composicion del producto
elimine el riesgo de Salmonella

328

20

346

99,39 %

4,71 %
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Resultados

Indicadores

Patégeno

Alimento

Ne controles
programados

Ne controles
programados
realizados

N2 controles
no
programados
realizados

N2 controles
realizados
(TOTAL)

Cumplimiento
dela
programacion

% Controles
realizados sobre
el total

1.9 Productos carnicos hechos
a base de carne de aves de
corral, destinados a ser
consumidos cocinados

83

82

98,80 %

1,14 %

1.10. Gelatina y coldgeno

19

16

84,21 %

0,22 %

1.11. Quesos, mantequilla 'y
nata a base de leche cruda o
leche sometida a tratamiento
térmico inferior a la
pasteurizacion

230

213

2 215

92,61%

2,93%

1.12. Leche en polvo y suero
en polvo

61

53

86,89 %

0,72 %

1.13. Helados, excluidos los
productos en los que el
proceso de fabricacién o la
composicion del producto
eliminen el riesgo de
Salmonella

180

11 182

95,00 %

2,48 %

1.14. Ovoproductos, excluidos
los productos en los que el
proceso de fabricacion o la
composicion del producto
eliminen el riesgo de
Salmonella

58

57

98,28 %

0,80 %

1.15. Alimentos listos para el
consumo que contengan
huevos crudos, excluidos los
productos en los que el
proceso de fabricacién o la
composicion del producto
eliminen el riesgo de
Salmonella

150

125

58 183

83,33%

2,49 %

1.16. Crustaceos y moluscos
cocidos

146

122

83,56 %

1,72 %

1.17. Moluscos bivalvos vivos y
equinodermos, tunicados y
gasterépodos vivos

229

209

4 213

91,27 %

2,90 %

1.18. Semillas germinadas
(listas para el consumo)

110

102

0 102

92,73 %

1,39%

1.19. Frutas y hortalizas
troceadas (listas para el
consumo)

201

187

7 194

93,03 %

2,64 %

1.20. Zumos de frutas y
hortalizas no pasteurizados
(listos para el consumo)

97

93

95,88 %

1,27 %

1.22. Preparados
deshidratados para lactantes y
alimentos dietéticos
deshidratados destinados a
usos médicos especiales para
lactantes menores de seis
meses

103

102

4 106

99,03 %

1,44 %

1.23. Preparados
deshidratados de continuacién

60

60

100 %

0,83 %
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Resultados Indicadores
o N2 controles o - o
N® controles Ne controles o N2 controles | Cumplimiento % Controles
Patégeno Alimento programados realizados de la realizados sobre
programados . programados >
realizados ) (TOTAL) programacion el total
realizados
Salmonella
Typhimurium, 1.28. Carne fresca de aves de 163 153 1 154 93.87 % 210 %
Salmonella corral
Enteritidis
Total Salmonella 2900 2711 148 2859 93,48 % 38,95 %
1.21. Quesos, leche en polvo y
suero en polvo, tal como se
Enter'oto?qr‘\as contempla en los criterios para 120 114 3 117 95,00 % 159%
estafilocécicas los estafilococos coagulasa
positivos en el capitulo 2.2 del
presente anexo
1.24 Preparados deshidratados
(Enterobacter . . 94 91 5 96 96,81 % 1,31 %
- destinados a usos médicos
sakazakii) )
especiales para lactantes de
menos de seis meses
1.25. Moluscos bivalvos vivos y
E. coli equinodermos, tunicados y 281 271 7 278 96,44 % 3,79 %
gasterépodos vivos
E. coli productora
de toxinas Shiga
(STEC) 0157, 026, | 1.29. Brotes 104 97 1 98 93,27 % 1,34 %
0111, 0103, 0145
y 0104:H4
1.26. Productos de la pesca
PREEE IR Gzt e 217 205 14 219 94,47 % 2,98 %
pescados asociados a un alto
contenido de histidina
1.27. Productos de la pesca,
excepto los de la categoria de
alimentos 1.27a, sometidos a
) ) tratamiento de maduracién o o
Histamina enzimética en salmuera, 4l 39 1 40 95,12% 0,54 %
fabricados a partir de especies
de pescados asociados a un
alto contenido de histidina
1.27a. Salsa de pescado
producida por fermentacién 6 6 0 6 100 % 0,08 %
de productos de la pesca.
Total histamina 264 250 15 265 94,70 % 3,61 %
Biotoxinas marinas | 2> Moluscos bivalvos vivos, 179 175 0 175 97,77 % 2,38%
tunicados y gasterépodos
TOTAL 7229 6929 411 7340 95,85 % 100 %
PROGRAMA 8 PELIGROS BIOLOGICOS EN ALIMENTOS. INFORME ANUAL 2024 13
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Tabla 8.3. Cumplimiento por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

savne

Resultados Indicadores
Ne controles Ne % incumplimientos ol RIS Sl il e % cumplimiento
CCiEESLY realizados incumplimientos ores ecfo de los e CEngels i)r catz oria de
alimento P P de realizados por P ) 3
(TOTAL) detectados controles totales ) o . - alimento
incumplimientos | categoria de alimento

1. Productos lacteos 856 10 0,14 % 581% 1,17 % 98,83 %
4. Hielos comestibles 182 0 0% 0% 0% 100 %
5. Frutas y hortalizas 675 3 0,04 % 1,74 % 0,44 % 99,56 %
iéztaer;zizrla y 212 3 0,04 % 1,74 % 1,42 % 98,58 %
9. Carne fresca 154 0 0% 0% 0% 100 %
;gﬂszg; picaday 672 60 0,82 % 34,88 % 8,93 % 91,07 %
ialmﬁzgc: uctos 1320 52 0,71% 30,23 % 3,94 % 96,06 %
12.Pescados 1371 38 0,52 % 22,09 % 2,77 % 97,23 %
iioifiéiityos 59 2 0,03 % 1,16% 3,39 % 96,61 %
ifb:lge”tac'o” 341 0 0% 0% 0% 100 %
L7A. Bebidas no 93 0 0% 0% 0% 100 %
alcohdlicas

;gei;"v‘l“dos de 208 0 0% 0% 0% 100%
19. Postres 270 3 0,04 % 1,74 % 1,11 % 98,89 %
illa;(\)"rr: de(;‘StOS 927 1 0,01 % 0,58 % 0,11% 99,89 %
TOTAL 7340 172 2,34 % 100 % 2,34 % 97,66 %
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Resultados

Indicadores

Patégeno

Alimento

Ne controles
realizados
(TOTAL)

N2
incumplimientos
detectados

%
incumplimientos
respecto de los
controles totales

% incumplimientos
respecto del total
de incumplimientos

%
incumplimientos
por categoria de

alimento

%
cumplimiento
por categoria

de alimento

Listeria
monocytogenes

1.1. Alimentos listos para el
consumo destinados a los
lactantes, y alimentos listos
para el consumo destinados a
usos médicos especiales

78

0%

0%

0%

100 %

1. Productos lacteos

471

0,08 %

3,49 %

1,27 %

98,73 %

5. Frutas y hortalizas

281

0%

0%

0%

100 %

8. Productos de panaderia,
bolleria, pasteleria, reposteria
y galleteria

212

0,04 %

1,74 %

1,42 %

98,58 %

11. Productos carnicos

874

46

0,63 %

26,74 %

5,26 %

94,74 %

12.Pescado y productos de la
pesca

314

13

0,18 %

7,56 %

4,14%

95,86 %

18. Productos de aperitivo
listos para el consumo

208

0%

0%

0%

100 %

los
las

19. Postres, excepto
productos incluidos en
categorias 1,3y 4

87

0%

0%

0%

100 %

21. Alimentos elaborados no
incluidos en las categorias 1 a
17, excepto alimentos para
lactantes y nifios de corta edad

927

0,01%

0,58 %

0,11 %

99,89 %

Total Listeria mo

nocytogenes

3452

69

0,94 %

40,12 %

2,00 %

98,00 %

Salmonella spp.

1.4. Carne picada y preparados
de carne destinados a ser
consumidos crudos

29

0%

0%

0%

100 %

1.5 Carne picada y preparados
de carne a base de carne de
aves de corral destinados a ser
consumidos cocinados

279

36

0,49 %

20,93 %

12,90 %

87,10 %

1.6. Carne picada y preparados
de carne a base de especies
distintas a las aves de corral
destinados a ser consumidos
cocinados

352

24

0,33 %

13,95 %

6,82 %

93,18 %

1.7. Carne
mecanicamente

separada

12

0%

0%

0%

100 %

1.8. Productos carnicos
destinados a ser consumidos
crudos, excluidos los
productos en los que el
proceso de fabricacién o la
composicion  del producto
elimine el riesgo de Salmonella

346

0,08 %

3,49 %

1,73 %

98,27 %

1.9 Productos carnicos hechos
a base de carne de aves de
corral, destinados a ser
consumidos cocinados

84

0%

0%

0%

100 %

1.10. Gelatina y coldgeno

16

0%

0%

0%

100 %
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Resultados

Indicadores

Patégeno

Alimento

Ne controles
realizados
(TOTAL)

N2
incumplimientos
detectados

%
incumplimientos
respecto de los
controles totales

% incumplimientos
respecto del total
de incumplimientos

%
incumplimientos
por categoria de

alimento

%
cumplimiento
por categoria

de alimento

1.11. Quesos, mantequilla y
nata a base de leche cruda o
leche sometida a tratamiento
térmico inferior a la
pasteurizacion

215

0,04 %

1,74 %

1,40 %

98,60 %

1.12. Leche en polvo y suero
en polvo

53

0%

0%

0%

100 %

1.13. Helados, excluidos los
productos en los que el
proceso de fabricacién o la
composicion  del producto
eliminen el riesgo  de
Salmonella

182

0%

0%

0%

100 %

1.14. Ovoproductos, excluidos
los productos en los que el
proceso de fabricacién o la
composicion del producto
eliminen el riesgo  de
Salmonella

59

0,03%

1,16 %

3,39%

96,61 %

1.15. Alimentos listos para el
consumo que  contengan
huevos crudos, excluidos los
productos en los que el
proceso de fabricacién o la
composicion  del producto
eliminen el riesgo  de
Salmonella

183

0,04 %

1,74 %

1,64 %

98,36 %

1.16. Crustaceos y moluscos
cocidos

126

0,03%

1,16 %

1,59 %

98,41 %

1.17. Moluscos bivalvos vivos y
equinodermos, tunicados vy
gasterépodos vivos

213

0,05 %

2,33%

1,88 %

98,12 %

1.18. Semillas germinadas
(listas para el consumo)

102

0,04 %

1,74 %

2,94 %

97,06 %

hortalizas
para el

1.19. Frutas vy
troceadas (listas
consumo)

194

0%

0%

0%

100 %

1.20. Zumos de frutas vy
hortalizas no pasteurizados
(listos para el consumo)

93

0%

0%

0%

100 %

1.22. Preparados
deshidratados para lactantes y
alimentos dietéticos
deshidratados destinados a
usos médicos especiales para
lactantes menores de seis
meses

106

0%

0%

0%

100 %

1.23. Preparados
deshidratados de continuacién

61

0%

0%

0%

100 %

Salmonella
Typhimurium,
Salmonella
Enteritidis

1.28. Carne fresca de aves de
corral

154

0%

0%

0%

100 %

Total Salmonella

2859

83

1,13%

48,26 %

2,90 %

97,10 %
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Resultados Indicadores
0, 0, 0,
Ne controles Ne . /0 ) % incumplimientos | . A ) .A .
. ) . ) o incumplimientos incumplimientos | cumplimiento
Patégeno Alimento realizados incumplimientos respecto de los respecto del total or categoria de i —
(TOTAL) detectados P de incumplimientos P _ s P ) g
controles totales alimento de alimento
1.21. Quesos, leche en polvo y
suero en polvo, tal como se
Enterotoxinas contempla en los criterios
W para los estafilococos 117 1 0,01 % 0,58 % 0,85 % 99,15 %
estafilocdcicas L
coagulasa positivos en el
capitulo 2.2 del presente
anexo
1.24 Preparados
Cronobacter dgshldratados para Iagtar?tfes %
s alimentos dietéticos
Pp- deshidratados destinados a 96 0 0% 0% 0% 100 %
(Enterobacter . )
. usos médicos especiales para
sakazakii) '
lactantes de menos de seis
meses
1.25. Moluscos bivalvos vivos y
E. coli equinodermos, tunicados y 278 16 0,22 % 9,30 % 5,76 % 94,24 %
gasterdpodos vivos
E. coli
productora de
toxinas Shiga
(STEC) 0157, 1.29. Brotes 98 0 0% 0% 0% 100 %
026, 0111,
0103, 0145y
0104:H4
1.26. Productos de la pesca
" )
procedentes de especies de 219 2 0,03 % 1,16 % 0,91 % 99,09 %
pescados asociados a un alto
contenido de histidina
1.27. Productos de la pesca,
excepto los de la categoria de
alimentos 1.27a, sometidos a
Histamina tratgm‘lgnto de maduracién 20 0 0% 0% 0% 100 %
enzimatica en  salmuera,
fabricados a partir de especies
de pescados asociados a un
alto contenido de histidina
1.27a. Salsa de pescado
producida por fermentacion 6 0 0% 0% 0% 100 %
de productos de la pesca.
Total histamina 265 2 0,03 % 1,16 % 0,75 % 99,25 %
B|ot9xmas 1.25. Moluscos blvlalvos Vivos, 175 1 0,01 % 0,58 % 0,57 % 99,43 %
marinas tunicados y gasterépodos
TOTAL 7340 172 2,34 % 100 % 2,34 % 97,66 %
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Tabla 8.5. Medidas adoptadas por categoria de alimentos del Reglamento (UE) 2019/723

a

o=t nut

Propuestas de | Suspension Retirada Requerimiento Notificacion hEICE]
Categorias de P P Alertas correccion Revision Nuevo Medidas Otras medidas
A apertura de es de s del ) o a otras . -
alimento ) - generadas incumplimientos/ | SGSA muestreo | cautelares | medidas | administra
expediente actividad mercado ) AA.CC. .
Reetiquetado tivas
1. Productos 2 2 2 5 3 7 0 5 4 2 32
lacteos
4 H|e|o§ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
comestibles
>- Frutasy 0 0 0 0 0 0 3 0 0 0 3
hortalizas
8. Panaderia y 0 0 0 0 0 3 0 3 0 0 6
pasteleria
9. Carne 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
fresca
10. Carne
picada y 4 5 5 18 18 34 5 15 5 8 117
derivados
1:,L Eroductos 9 13 7 17 11 35 0 12 6 16 126
carnicos
12.Pescados 2 2 8 5 3 13 8 14 2 3 60
13.Huevos y 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1
ovoproductos
16.
Alimentacion 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
especial
17A. Bebidas 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
no alcohdlicas
18. Productos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
de aperitivo
19. Postres 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21. Alimentos 1 0 0 0 1 1 0 1 1 0 5
elaborados
TOTAL 18 22 23 45 36 93 16 50 18 29 350
% medidas
5,14 % 6,29 % 6,57 % | 12,86 % 10,29 % | 26,57 % 4,57 % 14,29 % 514%| 829% 100 %
respecto total
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Propuestas Requerimiento
de . Retiradas N s .., | Notificacion . N2 Total
. ) Suspensiones | Alertas correccion Revision Nuevo Medidas Otras )
Patégeno Alimento apertura - del ) o a otras . medidas
de actividad | generadas incumplimientos/ | SGSA muestreo | cautelares | medidas - :
de mercado ) AA.CC. administrativas
. Reetiquetado
expediente
1.1. Alimentos listos para el consumo
dgstmados.a los lactantes, y 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimentos listos para el consumo
destinados a usos médicos especiales
1. Productos lacteos 1 1 2 3 2 4 0 2 1 2 18
5. Frutas y hortalizas 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. Produ/ctos de panladerla, boII?rla, 0 0 0 0 0 3 0 3 0 0 6
pasteleria, reposteria y galleteria
Listeria 11. Productos carnicos 9 10 7 15 9 29 0 11 6 15 111
monocytogenes
12.Pescado y productos de la pesca 0 0 1 1 1 5 1 5 2 2 18
18. Productos de aperitivo listos para 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
el consumo
'19. Ppstres, excepto Ioslproductos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
incluidos en las categorias 1, 3y 4
21. Alimentos elaborados no
incluidos gn las categorias 1a 17, 1 0 0 0 1 1 0 1 1 0 5
excepto alimentos para lactantes y
nifios de corta edad
Total Listeria monocytogenes 11 11 10 19 13 42 1 22 10 19 158
1.4. Carne picada y preparados de
Salmonella spp. | carne destinados a ser consumidos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crudos
PROGRAMA 8 PELIGROS BIOLOGICOS EN ALIMENTOS. INFORME ANUAL 2024 19
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Patogeno

Alimento

Propuestas
de
apertura
de
expediente

Suspensiones
de actividad

Alertas
generadas

Retiradas
del
mercado

Requerimiento
correccion
incumplimientos/
Reetiquetado

Revision
SGSA

Notificacion
a otras
AA.CC.

Nuevo
muestreo

Medidas
cautelares

Otras
medidas

N2 Total
medidas
administrativas

1.5 Carne picada y preparados de
carne a base de carne de aves de
corral destinados a ser consumidos
cocinados

19

66

1.6. Carne picada y preparados de
carne a base de especies distintas a
las aves de corral destinados a ser
consumidos cocinados

10

15

51

1.7. Carne separada mecénicamente

1.8. Productos carnicos destinados a
ser consumidos crudos, excluidos los
productos en los que el proceso de
fabricacién o la composicion del
producto elimine el riesgo de
Salmonella

15

1.9 Productos carnicos hechos a base
de carne de aves de corral,
destinados a ser consumidos
cocinados

1.10. Gelatina y coldgeno

1.11. Quesos, mantequilla y nata a
base de leche cruda o leche sometida
a tratamiento térmico inferior a la
pasteurizacion

11

1.12. Leche en polvo y suero en polvo

1.13. Helados, excluidos los
productos en los que el proceso de
fabricacién o la composicién del
producto eliminen el riesgo de
Salmonella
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Patogeno

Alimento

Propuestas
de
apertura
de
expediente

Suspensiones
de actividad

Alertas
generadas

Retiradas
del
mercado

Requerimiento
correccion
incumplimientos/
Reetiquetado

Revision
SGSA

Notificacion
a otras
AA.CC.

Nuevo
muestreo

Medidas
cautelares

Otras
medidas

N2 Total
medidas
administrativas

1.14. Ovoproductos, excluidos los
productos en los que el proceso de
fabricacién o la composicion del
producto eliminen el riesgo de
Salmonella

1.15. Alimentos listos para el
consumo que contengan huevos
crudos, excluidos los productos en
los que el proceso de fabricacién o la
composicion del producto eliminen el
riesgo de Salmonella

1.16. Crustaceos y moluscos cocidos

1.17. Moluscos bivalvos vivos y
equinodermos, tunicados y
gasterépodos vivos

14

1.18. Semillas germinadas (listas para
el consumo)

1.19. Frutas y hortalizas troceadas
(listas para el consumo)

1.20. Zumos de frutas y hortalizas no
pasteurizados (listos para el
consumo)

1.22. Preparados deshidratados para
lactantes y alimentos dietéticos
deshidratados destinados a usos
médicos especiales para lactantes
menores de seis meses

1.23. Preparados deshidratados de
continuacion
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Propuestas Requerimiento
de . Retiradas 4 ., .., | Notificacion . N2 Total
. ) Suspensiones | Alertas correccion Revision Nuevo Medidas Otras )
Patogeno Alimento apertura - del ) o a otras . medidas
de actividad | generadas incumplimientos/ | SGSA muestreo | cautelares | medidas - .
de mercado ) AA.CC. administrativas
. Reetiquetado
expediente
Salmonella
TRl 1.28. Carne fresca de aves de corral 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Salmonella
Enteritidis
Total Salmonella 6 10 7 24 22 48 8 24 7 9 165
1.21. Quesos, leche en polvo y suero
Enterotoxinas en polvo, tal como se contempla en
0 los criterios para los estafilococos 0 0 0 0 0 1 0 1 1 0 3
estafilocécicas L ;
coagulasa positivos en el capitulo 2.2
del presente anexo
Cronobacter 1.24 Prepara(_jos deshlc!ratla_dos para
s lactantes y alimentos dietéticos
pp. deshidratados destinados a usos 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
(Enterobacter - )
. médicos especiales para lactantes de
sakazakii) )
menos de seis meses
1.25. Moluscos bivalvos vivos y
E. coli equinodermos, tunicados y 1 1 6 2 1 2 5 3 0 0 21
gasterépodos vivos
E. coli
productora de
toxinas Shiga
(STEC) 0157, 1.29. Brotes 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
026, 0111,
0103, 0145y
0104:H4
1.26. Productos de la pesca
Histamina procgdentes de especies dg pescados 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 5
asociados a un alto contenido de
histidina
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Propuestas Requerimiento
de ) Retiradas 4 L .. | Notificacion ) N@ Total
. ) Suspensiones | Alertas correccion Revision Nuevo Medidas Otras )
Patogeno Alimento apertura - del ) o a otras . medidas
de actividad | generadas incumplimientos/ | SGSA muestreo | cautelares | medidas - .
de mercado ) AA.CC. administrativas
. Reetiquetado
expediente
1.27. Productos de la pesca, excepto
los de la categoria de alimentos
1.27a, sometidos a tratamiento de
maduracion enzimatica en salmuera, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
fabricados a partir de especies de
pescados asociados a un alto
contenido de histidina
1.27a. Salsa de pescado producida
por fermentacion de productos de la 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesca.
Total histamina 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1 2
Blotpxmas 1.2?. Moluscos b|v§lvos Vivos, 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
marinas tunicados y gasterépodos
TOTAL 18 22 23 45 36 93 16 50 18 29 350
% medidas respecto total 514 % 6,29 % 6,57% | 12,86 % 10,29 % | 26,57 % 457% | 14,29% 514%| 829% 100 %
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PROGRAMA 9. ANISAKIS SPP.

Anisakis spp. es un parasito que puede encontrarse en el pescado y en algunos cefalépodos (calamar,
pulpo, sepia...) y al ingerir estos alimentos crudos, insuficientemente cocinados o con un tratamiento
de congelacién inadecuado, sus larvas pueden pasar activas al aparato digestivo humano, provocando
alteraciones digestivas y reacciones alérgicas.

El objetivo general del programa es reducir los riesgos vinculados a la presencia de Anisakis spp. en los
alimentos de acuerdo con la legislacion vigente.

Para la consecucion del objetivo es necesaria la realizacidn de los siguientes controles:

- Control de productos de la pesca con el fin de comprobar que no se encuentran claramente
parasitados con larvas de Anisakis spp;

- Inspeccién de los establecimientos alimentarios de productos de la pesca, para verificar la
existencia y correcta implantacién de planes de control de anisakis por parte de los
operadores econémicos;

- Inspeccion de los establecimientos que sirven comida a los consumidores finales o a
colectividades, y/o que elaboran productos de la pesca destinados para ser consumidos en
crudo o insuficientemente cocinados, para comprobar la adecuada comunicacion al
consumidor final sobre la congelacién previa de estos productos.

El control oficial de Anisakis spp. se realiza en establecimientos de productos de la pesca y de comidas
preparadas, diferenciados segun la naturaleza del control de la siguiente forma:

= En lonjas, almacenes, fabricantes, envasadores y establecimientos minoristas de venta de
pescados y derivados:

- examen visual macroscopico del pescado fresco para comprobar que no se encuentra
parasitado;

- verificacidon de los registros de tratamientos de congelaciénaplicados;
- andlisis para deteccidn de larvas viables, en los casos especificados en la legislacidn;

- verificacion de la existencia y correcta implantacion en planes de control de anisakis por
parte de los operadores econdmicos.

= En fabricantes/envasadores de comidas preparadas, establecimientos minoristas y
establecimientos de comidas preparadas y cocinas centrales donde sirven productos de la pesca
destinados a ser consumidos crudos o insuficientemente cocinados:

- verificacidon de los registros de tratamientos de congelaciénaplicados;
- andlisis para deteccidn de larvas viables, en los casos especificados en la legislacidn;

- verificacion de la existencia y correcta implantacién en planes de control de anisakis por
parte de los operadores econdmicos;

- comprobacién de que los establecimientos ponen en conocimiento de los consumidores
que estos productos han sido sometidos a congelacion.

En 2024, 17 CC. AA. han informado de la realizacion de controles y sus resultados en el marco de este
programa.

PROGRAMA 9 ANISAKIS. INFORME ANUAL 2024





§  MINISTERIO e
'Q DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO :
& YAGENDA 20%0 -

B\

CONTROLES REALIZADOS

Las autoridades competentes realizan controles oficiales de todos los operadores con regularidad, con
una frecuencia adecuada en funcidn del riesgo y teniendo en cuenta una serie de factores, como son la
especie, la zona de captura y los incumplimientos previos por parte del operador econdmico.

Durante el afio 2024 se han realizado 31 460 controles en el marco de este programa:

- 1075 controles en productos de la pesca con el fin de comprobar que no se encontraban
claramente parasitados con larvas de Anisakis spp.

- 30385 inspecciones en establecimientos alimentarios de productos de la pesca, para verificar
tanto la existencia y correcta implantacion de planes de control de anisakis por parte de los
operadores economicos, como la adecuada comunicacion al consumidor final sobre la
congelacion previa de los productos en los establecimientos que corresponde.

Respecto al cumplimiento de la programacion, las autoridades competentes de las CC. AA. habian
programado la realizacién de 38 860 controles, de los cuales se han realizado finalmente 25 018. Es decir,
se ha cumplido la programacion en un 64,38 %.

Algunos de los motivos por los que no se ha realizado el total de los controles programados han sido:
e bajas laborales, falta de personal;
e cese 0 cambio de actividad de empresas y cierre de establecimientos;

e factores organizativos, criterios del control oficial, priorizacion de inspecciones y toma
de muestras no programadas y otras actividades a demanda.

Los controles no programados realizados han supuesto el 17,66 % del total de las inspecciones
realizadas en 2024. Los principales motivos para la realizacion de estos controles no programados han
sido los siguientes:

e seguimiento de deficiencias y revisionde correccion de incumplimientos;

e actuaciones derivadas de alertas, toxiinfecciones alimentarias, visitas de
comprobacion, denuncias o reclamaciones;

e tramitacion de solicitudes de autorizacion, solicitudes de inclusién en listas de
exportacion y certificados de exportacion;

e  apertura de nuevos establecimientos;
e incremento de controles ante advertencias o incumplimientos previos.

La distribucion de las inspecciones realizadas en los distintos tipos de establecimientos para verificar la
gestion de riesgo e informacion al consumidor por parte del operador muestra que la mayor parte de
estas inspecciones se han realizado en los establecimientos minoristas de restauracién, con un 75,27 %
de los controles, seguido de las pescaderias, con un 12,83 %. El porcentaje de inspecciones realizadas en
almacenes, fabricantes/envasadores de comidas preparadas y fabricantes/envasadores de productos de
la pesca ha sido muy similar, representando el 3,59 %, 3,48 % vy 3,10 % respectivamente, tal y como se
puede ver en el grafico acontinuacién.
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Inspecciones realizadas por tipo de establecimiento

Lonjas
1,73%

Almacenes Fabricante/ envasadory
3,59% productos pesca
—— 3,10%

—___ Minoristas
(pescaderias)...

\ Fabricante/

envasador y comidas
preparadas...

Minoristas
(restauracion) _—
75,27%

Grafico 9.1. Porcentaje de inspecciones realizadas por tipo de establecimiento

Respecto al control de productos de la pesca con el fin de comprobar que no se encuentran
parasitados, se han llevado a cabo 1075 muestreos, el 33,77 % de ellos en almacenes, seguido
de las pescaderias con un 26,42 % en pescaderias, a continuacion, un 17, 49 % en lonjas, un 11,
91 % en restaurantes y un 10,23 % en fabricantes/ envasadores y comidas preparadas, tal y
como se representa en el siguiente grafico:

Controles sobre presencia de anisakis por tipo de
establecimiento

Minoristas
(restauracion);...

__Lonjas; 17,49%
Fabricante/

envasador y comidas
preparadas ; 0,19%

Minoristas (pescaderias);
26,42%

“_ Almacenes;
33,77%

Fabricante/ envasadory_/
productos pesca; 10,23%

Grafico 9.2. Porcentaje de controles sobre larvas viables de anisakis por tipo de establecimiento

RESULTADOS DEL CONTROL
De las 30 385 inspecciones realizadas para comprobar el cumplimiento del operador de los
requisitos legales en cuanto a la gestién del riesgo de la presencia de Anisakis spp. en productos

de pesca (controles propios, plan de muestreo, medidas tomadas y control documental
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conforme al Reglamento (CE) n? 853/2004), se han detectado 3746 incumplimientos, lo que
supone un promedio de cumplimiento de la normativa por parte del operador del 87,67 %.

A continuacion, se muestra el porcentaje de cumplimiento de la normativa relativa a la gestion
del riesgo de los distintos tipos de operadores:

Cumplimiento de los operadores en gestion del riesgo

0% 50% 100%
Lonjas
Almacenes [FEFZ 99,27%
Fabricante/ envasador [WNEA 95,32%
Minoristas (pescaderias)
Fabricante/ Envasador [ENEIA 94,32%
Minoristas (restauracién) 15,03% 84,97%

M % incumplimiento  ® % cumplimiento

Gréfico 9.3. Cumplimiento de los operadores en gestion del riesgo por tipo de establecimiento

Encuanto a los 27 826 controles relativos a la informacion al consumidor sobre si los productos han
sido sometidos a un tratamiento de congelacién previa, se han hallado 495 incumplimientos, lo
que representa que el 98,22 % de los operadores controlados cumple con lanormativa.

En el siguiente grafico se muestra el cumplimiento de los operadores en funcién del tipo de
establecimiento:

Cumplimiento de los operadores en informacion al
consumidor

0% 50% 100%

Minoristas (pescaderias) [0Xd 99,72%

Fabricante/ Envasador 0,09% 99,91%

Minoristas (restauracion) 2,11% 97,89%

B % incumplimiento B % cumplimiento

Grafico 9.4. Cumplimiento de los operadores en informacion suministrada al consumidor por tipo de
establecimiento

En los 1075 muestreos llevados a cabo en los establecimientos para comprobar que los
pescados no se encuentran parasitados con anisakis, se han detectado 149 incumplimientos, lo
gue implica un porcentaje de cumplimiento del 86,14 % por parte de los operadores en este
aspecto de control.

La grafica a continuacion representa el porcentaje de cumplimiento de los operadores en lo
relativo al control de larvas de anisakis en pescados:
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Cumplimiento de los operadores en pescados parasitados

0% 50% 100%

Lonjas 39,36% 60,64%

Almacenes 3,86% 96,14%
febricante/ enpasdory productos
pesca 1,82% 98,18%
Minoristas (pescaderfas) [AYULL 79,23%
Fabricante/ envasador y comidas 0,00% 100,00%
preparadas

Minoristas (restauracion) o506} 100,00%

B % incumplimiento M % cumplimiento

Grafico 9.5. Cumplimiento de los operadores en el control sobre pescados parasitados

MEDIDAS ADOPTADAS FRENTE A LOS INCUMPLIMIENTOS

Frente a los 4241 incumplimientos detectados en el curso de las inspecciones realizadas a los
diferentes operadores econdmicos (3746 en la gestion del riesgo de Anisakis spp. mas 495 en la
informacion al consumidor) las AA. CC. han llevado a cabo 4113 medidas, distribuidas de la
siguiente manera:

3862 requerimientos de correccion de incumplimientos;
58 solicitudes de revision del APPCC del establecimiento;
40 retiradas del mercado;

34 propuestas de apertura de expediente;

2 notificacion a otras AA. CC.;

114 agrupadas como “otras medidas”, entre las que se incluyen: incoacion de
expedientes, multas coercitivas, visitas de seguimiento, refuerzo del control oficial y
declaracion de uso diferente al consumo humano.

En el grafico a continuacién se muestra el porcentaje de cada tipo de medida adoptada:

PROGRAMA 9 ANISAKIS. INFORME ANUAL 2024





MINISTERIO rpetals do
DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO shoaridad
Y AGENDA 2030 namtona p

merude

Medidas adoptadas frente a incumplimientos en
informacién al consumidor y gestidn del riesgo

N2 Propuestas
Apertura de
° idas: % Expediente; 0,83%
N Otras Medidas; 2,77% p © Ne Retiradas del

NeRevAPPCC g | ———— Mercado; 0,97%
Establecim; 1,41% \‘,

|

N2 Requerim
Correc Incumplim;
— 93,90%

Grafico 9.6. Porcentaje de medidas adoptadas ante incumplimientos en informacion al consumidor y
gestion del riesgo

Ademds, ante los 149 incumplimientos detectados en los establecimientos al comprobar si los
pescados se encontraban parasitados con Anisakis, se han adoptado 253 medidas:
e tratamiento de la mercancia o informar al consumidor (103);
restringir o prohibir comercializacion (36);
revision del APPCC del establecimiento (36);
aumento de controles (36);
notificacién a otra AA.CC. (31)y
otras medidas (11).

La distribucién de las medidas adoptadas se muestra en la grafica a continuacion:

Medidas adoptadas ante la deteccidn de larvas de
anisakis

Otras Medidas; 4,35%

Notif. a otra
AACC; 12,25%

Tratamiento mercancia o
Rev APPCC \__informar; 40,71%

Establecim; 14,23% /

Aumentar

controles: 14 23%/ Restringir o prohibir

comercializacion; 14,23%

Grafico 9.7. Porcentaje de medidas adoptadas ante la deteccion de larvas de anisakis
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ANALISIS DE TENDENCIAS

El andlisis de los resultados de este programa desde el afio 2021 al 2024 se ha realizado
comparando los indicadores que se representan en el siguiente grafico:

Analisis de tendencias

99,95%9g 349 99,62%99,169 8,22% 5
o 3 ) 58% <" 97,35%
100,00% 95,13074 6750 > 91,789 95,02%
’ 0y
81,19% o1
0,
80,00% 71,47%
66,309 64,38%
60,00%
40,00%
20,00%
0,00%

% Cumplimiento dela % Cumplimiento normativa % Cumplimiento normativa % Cumplimiento normativa
programacion gestion del riesgo informacion al consumidor pescados sin Anisakis spp.

m2021 m2022 w2023 w2024

Grafico 9.8. Evolucidn de los indicadores de tendencia

Se observa, en relacién al cumplimiento de la programacion por parte de las AA. CC. que desde
el afio 2022 hay una tendencia decreciente, ya que ha descendido de un 81,19 % en 2022 a un
64, 38 % en 2024.

Con respecto al numero de controles, en 2024 ha aumentado el nimero de inspecciones, ya
que se han realizado 30 385 frente a las 25 752 del 2023. Sin embargo, el nimero de controles
de producto para detectar larvas de parasitos ha descendido de los 3453 del 2023 a 1075 en
2024.

En cuanto al cumplimiento de los operadores, ha disminuido en los tres objetivos: un 12,28 %
en los requisitos de la gestion del riesgo, un 1,40 % en cuanto a la informacion suministrada al
consumidor y un 5,64 % en el cumplimiento de la presencia en pescados de larvas viables de
anisakis.
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En la siguiente tabla se muestran los resultados e indicadores del afio 2021 al 2024:

Q!

OBJETIVO GENERAL

RESULTADOS

INDICADORES DE TENDENCIA

2021

2022

2023

2024

vinculados a

de acuerdo con
legislacion vigente.

Reducir los riesgos

la

presencia de Anisakis
spp. en los alimentos

la

N controles realizados totales

48 508

29195

29205

31460

N2 inspecciones de gestion
del riesgo e informacion al
consumidor en
establecimientos

44 881

26 399

25752

30385

N2 muestreos en productos de
la pesca (blUsqueda de larvas
de anisakis)

3627

2796

3453

1075

Cumplimiento de la
programacion

66,30 %

81,19 %

71,47 %

64,38 %

Cumplimiento de la normativa
en relacion con la gestion del
riesgo por el establecimiento

99,95 %

98,34 %

95,18 %

87,67 %

Cumplimiento de la normativa
en relacion con la informacién
suministrada al consumidor
por el establecimiento

99,62 %

99,16 %

97,58 %

98,22 %

Cumplimiento de la normativa
en relacién con la deteccidon
de larvas de anisakis en
productos de la pesca

91,78 %

97,35 %

95,02 %

86,14 %

N2 medidas adoptadas por
pescado fresco parasitado

183

151

213

253

N2 medidas adoptadas por
gestion del riesgo y correcta
informacion al consumidor

381

672

1600

4113
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EVALUACION DEL PROGRAMA DE CONTROL

Q!

en la correcta informacion al consumidor
final

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR RESULTADO
N2 inspecciones realizadas 30 385
1. Realizar controles para comprobar el ) .
o . N2 inspecciones programadas 38 860
cumplimiento de la normativa sobre la
presencia de Anisakis spp. en los
alimentos, de acuerdo con una | N2 inspecciones no  programadas 5367
programacion en base al riesgo. realizadas
Cumplimiento de la programacién 64,38 %
N2 muestreos realizados 1075
2. Comprobar que los productos de la
pesca destinados a comercializarse en
fresco no se encuentran claramente | N®incumplimientos 149
parasitados con larvas de Anisakis spp.
Porcentaje de cumplimiento 86,14 %
0 . ) .
3. Comprobar el cumplimiento, por parte N msr;ecluo:ebsl re.allgadtas de la gestién del 30385
de los operadores, de los requisitos riesgo del establecimiento
legales en cuanto a la gestidn del riesgo Ne incumplimientos  inspecciones de la
de la presencia de larvas viables de - p' P o 3746
oo gestion del riesgo del establecimiento
Anisakis spp. en los productos de la
pesca que comercializan. Porcentaje cumplimiento 87,67 %
4. Comprobar que los establecimientos Ne ) lizad d |
gue sirven comida a los consumidores | . ; |nsReCC||ones 'r((jea zadas € a 27 826
finales o a colectividades, y/o que informacion al consumidor
elaboran productos de la pesca
destinados para ser consumidos en | N2 incumplimientos en inspecciones de la 495
crudo o insuficientemente cocinados, | informacion al consumidor
informan al consumidor final de que
estos productos han sido so{metidos a | porcentaje cumplimiento 98,22 %
un tratamiento de congelacién previa.
N2 medidas adoptadas ante la deteccidn 553
. de pescado fresco parasitado
5. Adoptar medidas por parte de la Nop edidas P ~dobtadas ante
autoridad competente ante los | . o p./ .
incumplimientos detectados incumplimientos en la gestion del riesgo vy 4113
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CONCLUSIONES DEL PROGRAMA

En el marco del programa 9 sobre control de Anisakis spp., se han realizado 31 460 controles, de acuerdo
con una programacion en base al riesgo, para comprobar el cumplimiento de la normativa sobre la
presencia de Anisakis spp. en los alimentos:

e 1075 controles en productos de la pesca con el fin de comprobar que no se encontraban
claramente parasitados con larvas de Anisakis spp.

e 30 385 inspecciones en establecimientos alimentarios que manipulan productos de la pesca, con
el fin de verificar la existencia y correcta implantacion de planes de control de anisakis por parte
de los operadores econdémicos. Ademas, en 27 826 de estos controles, realizados sobre los
establecimientos que sirven comida a los consumidores finales o a colectividades, y/o que
elaboran productos de la pesca destinados para ser consumidos en crudo o insuficientemente
cocinados se ha comprobado la correcta comunicacion al consumidor final sobre la congelacion
previa de los productos.

El numero de controles programados previamente ha sido de 38 860, de los que finalmente se han
realizado 25 018, lo que supone un 64,38 % de cumplimiento de la programacién. Ademas, se han
realizado 5367 controles no programados.

Con respecto a los resultados de los controles, se han detectado:

e 3746 incumplimientos en la gestion del riesgo, lo que supone un cumplimiento con la normativa
por parte del operador econdmico del 87,67 %.

e 495 incumplimientos en la informacion al consumidor sobre si los productos han sido sometidos
a un tratamiento de congelacién previa, lo que representa que el 98,22 % de los operadores
cumple con la normativa, y

e 149 incumplimientos por pescados y derivados parasitados con anisakis, lo que supone que un
86,14 % de los productos son conformes.

Respecto a las medidas adoptadas frente a los incumplimientos, se han adoptado 4113 medidas para
resolver los 4241 incumplimientos detectados en la gestién del riesgo realizada por el operador
econémico y la informacién al consumidor proporcionada por este y 253 medidas ante los 149
incumplimientos por presencia de larvas viables de Anisakis spp. en pescados.

Con respecto al afio anterior, hay un aumento en el nimero de inspecciones (se han realizado 30 385
frente a las 25 752 del 2023) y un descenso en el nimero de muestras para detectar larvas en pescado
(de los 3453 del 2023 se ha pasado a 1075 en 2024).

En cuanto a la tendencia en el cumplimiento por parte de los operadores, al comparar los datos se
observa que ha disminuido en los tres objetivos con un:

e 12,28 % en los requisitos de la gestidn del riesgo,

e 1,40 % en cuanto a la informacién suministrada al consumidor y

e 5,64 % en el cumplimiento de la presencia en pescados de larvas viables de anisakis

La informacién detallada de los controles y resultados de este programa de control se muestra a continuacion
en el anexo.
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Tabla 9.1. Inspecciones realizadas sobre la gestion del riesgo y la informacion al consumidor

Q!

Resultados Indicadores
Tipo Establecimiento Controles % % control
Controles rosramados Controles no | Controles cumplimiento % controles no respecto al
programados prog ) programados | totales P ., | programados P
realizados programacion total
Lonjas 478 441 85 526 92,26 % 16,16 % 1,73 %
Almacenes 996 828 264 1092 83,13 % 24,18% 3,59 %
Pescados,
moluscos Fabricante/
Blvalves | envasador 1105 781 160 941 70,68 % 17,00 % 3,10%
derivados
Minoristas
: 4239 3468 430 3898 81,81 % 11,03 % 12,83 %
(pescaderias)
Total
sescadon 6818 5518 939 6457 80,93 % 14,54 % 21,25 %
Fabricante/
Envasador 1406 941 116 1057 66,93 % 10,97 % 3,48%
Comidas
preparad Minoristas
i4 30636 18 559 4312 22 871 60,58 % 18,85 % 75,27 %
as y | (restauracién)
cocinas
centrales Total comidas
32042 19 500 4428 23928 60,86 % 18,51 % 78,75 %
preparadas
Total 38 860 25018 5367 | 30385* 64,38 % 17,66 % 100 %

*En 27 826 de estos controles, los realizados sobre: Minoristas (pescaderias), Fabricante/ Envasador de
comidas preparadas y Minoristas (restauracion), se ha comprobado ademds la correcta comunicacién al
consumidor final sobre la congelacién previa de los productos.
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Tabla 9.2. Resultados de controles sobre la gestién de riesgo del operador econémico

Q!

Resultados Indicadores
Tipo de establecimiento N© controles No % incumplimiento % incumplimiento |% Cumplimiento
realizados incumplimientos sobre el total de sobre el total de  |sobre el total de
P incumplimientos controles controles
Lonjas 526 81 2,16 % 15,40 % 84,60 %
Almacenes 1092 8 0,21% 0,73% 99,27 %
Pescados, Fabricante/
moluscos BIEIUZEINS
bivalvosy | envasador 941 44 117 % 4,68 % 95,32 %
: Minoristas
derivados
(pescadents) 3898 115 3,07% 2,95% 97,05 %
Total 6457 248 6,62 % 3,84% 96,16 %
Fabricante/
Gormicks | Envesdtar 1057 60 1,60% 5,68 % 94,32 %
preparadas | Minoristas
R | 22871 3438 91,78 % 15,03 % 84,97 %
centrales
Total 23928 3498 93,38 % 14,62 % 85,38 %
Total 30385 3746 100 % 12,33% 87,67 %

Tabla 9.3. Resultados de controles sobre informacidon suministrada al consumidor

Resultados Indicadores
Tipo de establecimiento N® controles No % incumplimiento | % incumplimiento  |% Cumplimiento
realizados incumplimientos sobre el total de sobre el total de sobre el total de
P incumplimientos controles controles
Minoristas
Pescados, , 3898 11 2,22 % 0,28 % 99,72 %
(pescaderias)
moluscos
bivalvos vy
derivados Total 3898 11 2,22% 0,28 % 99,72 %
L 1057 1 0,20 % 0,09 % 99,91 %
. Envasador
Comidas
preparadas et
y cocinas (re':toarfr:;én) 22871 483 97,58 % 2,11% 97,89 %
centrales
Total 23928 484 97,78 % 2,02 % 97,98 %
Total 27 826 495 100 % 1,78 % 98,22 %
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Tabla 9.4. Resultados de controles de presencia de larvas de anisakis, datos por tipo de establecimiento

Resultados Indicadores
Tipo de establecimiento No % incumplimiento | % incumplimiento | o Cumplimiento
Ne controles L sobre el total de sobre el total de | sopre el total de
incumplimientos controles controles
Lonjas 188 74 49,66 % 39,36 % 60,64 %
Almacenes 363 14 9,40 % 3,86 % 96,14 %
Pescados,
moluscos Fabricante/
) 110 2 1,34 % 1,82% 98,18 %
bivalvosy | envasador
derivados -
?SLTQZZ?S%) 284 59 39,60 % 20,77 % 79,23 %
Total 945 149 100 % 15,77 % 84,23 %
Eab”cagte/ 2 0 0,00% 0,00 % 100 %
Comidas nvasador
preparadas | Minoristas 128 0 0,00% 0,00 % 100 %
y cocinas (restauracion)
centrales
Total 130 0 0,00 % 0,00 % 100 %
Total 1075 149 100 % 13,86 % 86,14 %

Tabla 9.5. Medidas adoptadas frente a incumplimientos en

proporcionada al consumidor

la gestién de riesgo

e informacion

Medidas adoptadas
Categoria N2 B N2 N2 . - Total Total
alimentos | Propuestas . Retiradas | Requerim _nev Ot | Ne Otras | medidas | incumplimientos
Suspensiones APPCC otra )
Apertura de o del Correc ) Medidas
) de Actividad . Establecim | AACC
Expediente Mercado | Incumplim
Pescados,
moluscos 5 0 33 169 17 2 38 264 259
bivalvos y
derivados
Comidas
preparadas 29 3 7 3693 41 76 3849 3982
y cocinas
centrales
Total 34 3 40 3862 58 2 114 4113 4241
Porcentaje 0,83 % 0,07 % 0,97 % 93,90 % 1,41%| 0,05% 2,77 % 100 %
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Tabla 9.6. Medidas adoptadas frente a incumplimientos detectados en muestreos para detectar larvas de

anisakis
Medidas adoptadas
Categoria
. - . Total Total
i Trat t Rest Notif.
allierites re amleln ° sl e Aumentar | Cese de Rev APPCC out-a Otras medidas |incumplimientos
mercancia o prohibir L . otra .
) . controles | actividad | Establecim Medidas
informar comercializaci AACC
Pescados,
moluscos 103 36 36 36 31 11 253 149
bivalvos y
derivados
Comidas
preparadas 0
y cocinas
centrales
Total 103 36 36 0 36 31 11 253 149
Porcentaje 40,71 % 14,23 % 14,23 % 0,00 % 1423 % | 12,25% 4,35% 100 %
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