Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria 2021-2025

Programa 6

Organismos Modificados
Genéticamente (OMG)

Versién 5

Aprobado en Comisién Institucional
12 de marzo de 2025

AESAN

MINISTERIO
DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
f D YAGENDA 2030 "




INDICE

1. OBJETO Y AMBITO DE APLICACION

OBJETIVOS

PROGRAMACION EN BASE AL RIESGO

A owon

ORGANIZACION Y EJECUCION

4.1. PUNTO DE CONTROL

4.2. METODOS DE CONTROL

SRR B N S Y

4.3. DESCRIPCION DE RESULTADOS ANALITICOS NO CONFORMES E INCUMPLIMIENTOS

4.4. MEDIDAS ADOPTADAS ANTE RESULTADOS ANALITICOS NO CONFORMES E INCUMPLIMIENTOS...

5. RELACION CON OTROS PROGRAMAS

(o)}

6. EVALUACION DEL PROGRAMA

Anexo I: Disposiciones legales y otros documentos relacionados con el programa

© ® N~

1. Legislacion Comunitaria

©

Legislacion nacional

Legislacién autonémica

Acuerdos en la Comision Institucional de la AESAN

Procedimientos documentados

o vk wN

Otros documentos relacionados (no vinculantes)

10
10
10
11



PROGRAMA 6: ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OMG)
1. OBJETO Y AMBITO DE APLICACION

El objeto de este programa es describir el modo en que deben organizarse y realizarse los controles para
detectar la presencia de Organismos Modificados Genéticamente (OMG), no autorizados o autorizados
pero cuya presencia no se indica en el etiquetado conforme a la legislacién vigente, por parte de las
autoridades competentes de la AESAN y las CC. AA.

Este programa esta enfocado al control oficial de los alimentos modificados genéticamente destinados a la
alimentacion humana, los cuales incluyen:

a) los alimentos que contengan o estén compuestos por OMG,
b) los alimentos que se hayan producido a partir de OMG o que contengan ingredientes
producidos a partir de estos organismos.

Se define como OMG el organismo cuyo material genético ha sido modificado de una manera que no se
produce naturalmente. La modificacién genética se emplea en agricultura con el fin de obtener, entre
otros, cultivos resistentes a plagas o enfermedades, lo que aumenta el rendimiento de estos cultivos y
reduce el impacto ambiental derivado del menor uso de pesticidas.

Un organismo modiificado genéticamente destinado a la alimentacion humana es aquel OMG que puede
utilizarse como alimento o como material de partida para la produccién de alimentos.

En la Unién Europea los OMG pueden ser comercializados para consumo humano tras someterse a una
evaluacién de seguridad y ser aprobados conforme a lo fijado en el Reglamento (CE) n° 1829/2003 sobre
alimentos y piensos modificados genéticamente.

Los alimentos OMG actualmente autorizados en la Union Europea son:
e Algoddn
e Maiz
e Colza oleaginosa
e Otras variedades de colza
e Soja
e Remolacha azucarera.

En los siguientes enlaces se encuentra disponible el listado actualizado de OMG autorizados en la Unién
Europea, asi como las normas para la autorizacion de un OMG, los laboratorios de referencia, etc.:

e  Genetically Modified Organisms (europa.eu)
e  https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/sequridad alimentaria/subdetalle/alimentos omg_auto
rizados UE.htm

Como requisitos generales, los alimentos contemplados en este programa no deberan:
a) tener efectos negativos sobre la salud humana, la sanidad animal o el medio ambiente,
b) inducir a error al consumidor,

¢) diferenciarse de los alimentos que estan destinados a sustituir de tal manera que su consumo normal
resulte desventajoso, desde el punto de vista nutricional, para los consumidores.

También es necesario garantizar una informaciéon completa y fiable a los consumidores en relacién con los
OMG y los productos y alimentos producidos a partir de estos, con objeto de que puedan seleccionar un
producto habiendo sido previamente informados.

Este programa de control se centra en la toma de muestras y andlisis de alimentos, para detectar alimentos
que contengan o estén compuestos por OMG, hayan sido producidos a partir de OMG o contengan
ingredientes producidos a partir de estos organismos y:

e no estén autorizados para ser comercializados para consumo humano,
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e estén autorizados y a pesar de suponer mas de un 0,9% del producto no aparezcan declarados en
su etiquetado,

e  estén autorizados y aparezcan en cantidades inferiores a 0,9% del producto, pero no se indican en
el etiquetado a pesar de que el operador no pueda demostrar que su presencia es involuntaria y
técnicamente inevitable. En este caso, para verificar si existe o no existe incumplimiento, es
necesario realizar una inspeccion en el establecimiento conforme a lo establecido en el programa
1.

Estos muestreos y analisis pueden realizarse en el marco de controles oficiales programados, controles
oficiales no programados o actividades de vigilancia.

Determinados aspectos relacionados con el control de OMG no se verifican en el ambito de este programa
por estar incluidos en otros programas. Los aspectos del control de OMG que se incluyen en el marco de
otros programas del PNCOCA se encuentran descritos en el apartado 5 de este programa.

Toda la normativa y documentacion relacionada que sirve de soporte para la realizaciéon de los controles
oficiales en el marco de este programa se encuentra detallada en el Anexo L.

2. OBIJETIVOS

Objetivo general. Reducir los riesgos vinculados a la presencia de OMG no autorizados y de OMG no
declarados en los alimentos, de acuerdo con la legislacion vigente.

Objetivos operativos:

- Objetivo operativo 1. Realizar controles del contenido de OMG en los alimentos destinados
a consumo humano mediante toma de muestras y andlisis de acuerdo con una programacioén
en base al riesgo.

- Objetivo operativo 2. Comprobar que los alimentos destinados a consumo humano no
contengan OMG no autorizados, o bien OMG autorizados que no se declaren en su
etiquetado.

- Objetivo operativo 3. Comprobar si la presencia de OMG autorizados por debajo del 0,9%
del producto alimenticio y no etiquetado es accidental o técnicamente inevitable.

- Objetivo operativo 4. Adoptar medidas por parte de la autoridad competente ante los
incumplimientos detectados.

3. PROGRAMACION EN BASE AL RIESGO

De acuerdo con el Reglamento (UE) 2017/625, las autoridades competentes deben realizar controles
oficiales de todos los operadores con regularidad, en funcion del riesgo y con la frecuencia apropiada,
teniendo en cuenta una serie de factores.

Con esta finalidad, las autoridades competentes de las CC. AA. emplean una metodologia para la
programacion de los controles a partir de una priorizacién del riesgo, teniendo en cuenta el impacto en
salud y la prevalencia de este peligro y con la frecuencia apropiada para verificar el cumplimiento de la
normativa sobre OMG.

Ademas de estos controles programados en base al riesgo, las autoridades competentes realizan controles
no programados, que suelen estar asociados a la sospecha de incumplimiento, debido, por ejemplo, a
alertas alimentarias, denuncias, etc., y que se describen en el punto 4.2.

4. ORGANIZACION Y EJECUCION

Tomando como base la programacién del punto anterior, las autoridades competentes de las CC. AA.
efectian los controles oficiales de acuerdo con procedimientos documentados para verificar el
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cumplimiento de la normativa. Los procedimientos documentados empleados por las CC. AA. para la
ejecucion de este programa se listan en el Anexo I punto 5.

Las actividades de control oficial relacionadas con este programa se realizan en cualquier alimento
susceptible de contener o haberse producido a partir de organismos modificados genéticamente.

4.1. PUNTO DE CONTROL

Los controles se podran realizar en los establecimientos alimentarios de todas las fases de la cadena
alimentaria: fabricantes, envasadores, almacenistas y minoristas.

A la hora de seleccionar las fases de la cadena alimentaria en las que tomar las muestras para analisis
puede resultar de utilidad realizarla en establecimientos fabricantes y/o envasadores, ya que disponen de
la informacién de origen de los OMG y son responsables de su correcto uso e identificacion, lo que facilita,
en caso de detectarse incumplimientos, la adopcién de medidas correctivas destinadas a evitar la
repeticién del incumplimiento.

Ademas, en caso de que se desee comprobar que la presencia del OMG es accidental o técnicamente
inevitable, el control se realiza exclusivamente en establecimientos fabricantes y/o envasadores de
cualquier sector alimentario, ya que sélo en este tipo de establecimientos se puede aportar la informacion
necesaria para valorar si existe o no incumplimiento.

Teniendo en cuenta estas premisas, las comunidades autéonomas determinan en qué tipo de
establecimientos se debe realizar la toma de muestras en base a los criterios que tengan establecidos en
sus procedimientos operativos.

4.2. METODOS DE CONTROL
Las acciones de control oficial en el marco de este programa tienen los siguientes objetivos:

- averiguar si se estan empleando OMG,

- si éstos estan autorizados o no,

- sise informa al consumidor sobre su presencia, y,

- si se encuentran en un porcentaje inferior al 0,9% y no se informa al consumidor, si el
operador puede demostrar que su presencia es no intencionada y técnicamente inevitable.

Para ello, en primer lugar, se realizard un muestreo y andlisis del alimento seleccionado para determinar la
presencia de OMG. Los cuales se programaran en base al riesgo de acuerdo con el apartado 3, e
incluiran:

e La vigilancia de los OMG no autorizados o no declarados en los alimentos. Se lleva a cabo, entre
otras cosas, con vistas a disponer de informacién sobre la exposicién de los consumidores a estos
productos, verificar el nivel de cumplimiento de los alimentos puestos en el mercado, aplicar
recomendaciones de la Comision y establecer prioridades para sucesivos programas de control.
En este caso, se tratara de aplicar, en la medida de lo posible, los métodos de muestreo y andlisis
que establezca la legislacion vigente teniendo en cuenta el tipo de peligro de que se trate.

e El control oficial, con el fin de comprobar el cumplimiento de la legislacion alimentaria por parte
de los operadores en relacion con los OMG, preferentemente dirigido a alimentos fabricados o
envasados en Espafia o en otro Estado miembro. En este caso, los métodos de muestreo y analisis
empleados seran los establecidos en la Recomendacion 2004/787/CF, relativa a las directrices
técnicas de muestreo y deteccidon de organismos modificados genéticamente y de material
producido a partir de organismos modificados genéticamente, como productos o incorporados a
productos, y ademas, se tendrdn en cuenta las condiciones establecidas en el Real Decreto
7945/83, que garantizan el derecho del ciudadano a realizar andlisis contradictorio.

Ademas de estas actividades programadas, podran realizarse controles no programados cuando haya
algun motivo que haga sospechar a la autoridad competente de la existencia de un incumplimiento, por
ejemplo:
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A consecuencia de una alerta o denuncia

Tras un resultado insatisfactorio en un muestreo en una actividad de vigilancia

Por deteccion de incumplimientos y sospecha de riesgo para la salud en el transcurso de una
inspeccion o auditoria.

Los laboratorios designados para la realizacion de las analiticas relacionadas con este programa de control
de OMG se encuentran incluidos en la Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria (RELSA,
https://relsa.aesan.gob.es/relsa-web) y se describen en la introduccion (punto 1.3. Recursos laboratoriales).

4.3. DESCRIPCION DE RESULTADOS ANALITICOS NO CONFORMES E INCUMPLIMIENTOS

Se consideran incumplimientos las no conformidades de la normativa vigente por parte del operador
econdémico. Esto ocurre cuando, tras analizar un alimento en un laboratorio en el marco de un control
oficial, se detecta que es OMG o que incluye en su composicidon un ingrediente OMG o que se ha
producido a partir de un organismo OMG o que contiene ingredientes producidos a partir de estos
organismos y:

no estad/n autorizado/s para ser comercializado/s para consumo humano,

estd/n autorizado/s, pero a pesar de suponer mas de un 0,9% del producto no aparece/n
declarado/s en su etiquetado,

estd/n autorizado/s y supone/n menos de un 0,9% del producto, pero no se indica/n en el
etiquetado y el operador no puede demostrar que su presencia es involuntaria y técnicamente
inevitable.

En el siguiente arbol de decisiones se relacionan los distintos tipos de incumplimiento en el marco de este

programa:

Tipos de incumplimiento en el programa de control de OMG

1UC (muestra) OMG: Etiquetado NO
declara tener el OMG buscado

I

‘ Contiene OMG | ‘ No contiene OMG |

L J

No Autorizados I

AR S l No incumplimiento

—
—

|

Incumplimiento | | Contenid::_> 0,9% ‘ ‘ Contenic-l-o = 0,9% ‘

~

Inspeccion establecimiento
Programa control 1

l Incumplimiento ‘ — —
e T
Presencia Presencia NO
accidental o accidental o
técnicamente técnicamente
inevitable inevitable
(demostrable) L
No ‘ Incumplimiento ‘

incumplimiento

Ante el resultado de los andlisis, se actla de la siguiente manera:
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1. En caso de detectarse la presencia OMG no autorizados se adoptan las medidas oportunas de
acuerdo con el apartado 4.4. “"Medidas adoptadas ante resultados analiticos no conformes e
incumplimientos’.

2. En caso de que el resultado analitico revele la presencia de OMG autorizados, a continuacion, se
comprueba si éstos se declaran en el etiquetado. En caso de no estar declarados se actia de la
siguiente forma:

2.1. Si el resultado analitico es > 0,9%, se adoptan las medidas correspondientes conforme al
apartado 4.4.

2.2. Si el resultado analitico es < 0,9% se realiza una inspecciéon en el establecimiento
alimentario con vistas a comprobar que el operador puede demostrar que su presencia
es involuntaria y técnicamente inevitable. En caso contrario se adoptan las medidas
correspondientes conforme al apartado 4.4.

Cuando, en el curso de una actividad de vigilancia, se detecten resultados analiticos no conformes con la
normativa, se considerard para el producto alimenticio muestreado, que existe sospecha de
incumplimiento.

4.4. MEDIDAS ADOPTADAS ANTE RESULTADOS ANALITICOS NO CONFORMES E INCUMPLIMIENTOS

Las medidas a adoptar en cada caso y el procedimiento de actuaciéon dependen en gran medida del tipo
de control realizado, de la fase de la cadena alimentaria en la que se detecta el incumplimiento, de la
gravedad del incumplimiento, del riesgo para la salud publica y de la ubicacién en la que se encuentre el
establecimiento responsable del incumplimiento. Las medidas adoptadas deben de ser eficaces,
proporcionadas y disuasorias.

Las medidas a tomar se encuentran detalladas en el Procedimiento para la adopcion de medidas ante
resultados analiticos no conformes en el curso de controles y otras actividades oficiales.

PNT-AP-05.V3
Medidas ante no co

5. RELACION CON OTROS PROGRAMAS

En el marco de los controles oficiales, determinados aspectos relacionados con el control de los OMG no
se verifican en el dmbito de este programa por estar incluidos en otros programas. A continuacion, se
indica qué aspectos del control de OMG se incluyen en el marco de otros programas del PNCOCA y por
qué motivo:

- Programa 1: Inspeccién de establecimientos alimentarios. En el curso de la inspeccion general a
establecimientos alimentarios que trabajen con algin ingrediente que sea OMG se comprobard,
documentalmente y revisando la operativa del establecimiento, que el sistema de trazabilidad aborda
los aspectos especificados en el Reglamento (CE) n® 1830/2003 al respecto.

- Programa 2: Auditorias del sistema de gestién de la seguridad alimentaria. En el curso de las
auditorias de los sistemas de autocontrol en establecimientos alimentarios que trabajen con algin
ingrediente que sea OMG, se comprobara, documentalmente y revisando la operativa del
establecimiento, que el sistema de trazabilidad aborda los aspectos especificados en el Reglamento
(CE) n° 1830/2003 al respecto.

- Programa 4: Etiquetado de los alimentos y materiales en contacto con alimentos. En alimentos
destinados a consumo humano que contengan OMG autorizados declarados en el etiquetado, se
debe emplear la mencién especifica conforme al Reglamento (CE) n° 1830/2003.
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6. EVALUACION DEL PROGRAMA

Las autoridades competentes realizaran anualmente la evaluacion del cumplimiento de los objetivos de
este programa, asi como la evolucién de los indicadores a lo largo del ciclo de planificacién del PNCOCA, y
a la luz de los resultados obtenidos adoptaran, cuando resulte necesario, medidas sobre los sistemas de
control con un enfoque basado en la mejora continua. Para ello, se seguiran las etapas descritas en la Guia
de orientacion para la verificacion de la eficacia de los controles oficiales, conforme a la obligaciéon de
establecer procedimientos de examen de los controles que se establece en el art. 12, 2. del Reglamento
(UE) 2017/625.

Para ello, se recopilan los datos con toda la informacion procedente de las CC. AA, encargadas de la
ejecucién del programa, y se analizan mediante los indicadores definidos a continuacion.

Indicadores:

Los indicadores para verificar el cumplimiento de los objetivos operativos del programa se analizaran para
cada alimento y en cada fase de la cadena alimentaria, y son los siguientes:

OBJETIVOS OPERATIVOS INDICADOR

1. Realizar controles del contenido de OMG en los alimentos
mediante toma de muestras y andlisis de acuerdo con una
programacion en base al riesgo

- N° de controles realizados, programados y no
programados.

2. Comprobar que los alimentos destinados a consumo
humano no contengan OMG no autorizados, o bien OMG

autorizados que no se declaren en su etiquetado. . -
q q - N° de incumplimientos/ resultados no

conformes

3. Comprobar si la presencia de OMG autorizados por
debajo del 0,9% del producto alimenticio y no etiquetado es
accidental o técnicamente inevitable.

- N° de medidas adoptadas
4. Adoptar medidas por parte de la autoridad competente

. . - N°de medidas administrativas
ante los incumplimientos detectados

- N° de medidas judiciales

Indicador para verificar |la eficacia del programa:

A lo largo del ciclo de planificacion del PNCOCA se verificaran las tendencias en el nimero de controles y
de incumplimientos detectados:

OBJETIVO GENERAL INDICADOR
Reducir los riesgos vinculados a la presencia de OMG no | - Tendencia en el nimero de controles en los
autorizados y de OMG no declarados en los alimentos, de ultimos 5 afos.
acuerdo con la legislacion vigente. - Tendencia en % de incumplimientos

detectados en los ultimos 5 afios.

- Tendencia en % de las medidas adoptadas a
raiz de los incumplimientos detectados en los
Ultimos 5 afios.

Recopilacion de datos

La Fuente para la obtencién de los datos sera establecida por AESAN. Los datos se recogeran siguiendo las
instrucciones especificadas.

Informes

Con los datos obtenidos se realizaran anualmente los siguientes informes:
- Informe anual de resultados del PNCOCA elaborado por Espaiia,
- Informe anual sobre los controles oficiales en la Unién Europea, elaborado por la Comisién
Europea.
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Anexo I: Disposiciones legales y otros documentos relacionados con el programa

1. Legislacion comunitaria

N° Referencia Asunto

Reglamento (CE) n°
1829/2003 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 22
de septiembre de 2003,

sobre alimentos y piensos modificados genéticamente.

o

Reglamento (CE) n
1830/2003 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 22
de septiembre de 2003,

relativo a la trazabilidad y al etiquetado de organismos modificados
genéticamente y a la trazabilidad de los alimentos y piensos producidos a partir
de éstos, y por el que se modifica la Directiva 2001/18/CE.

Reglamento (CE) n° 65/2004
de la Comisién, de 14 de
enero de 2004,

por el que se establece un sistema de creacién y asignacién de identificadores
Unicos a los organismos modificados genéticamente.

Recomendacion
2004/787/CE de la Comision,
de 4 de octubre de 2004,

relativa a las directrices técnicas de muestreo y deteccién de organismos
modificados genéticamente y de material producido a partir de organismos
modificados genéticamente, como productos o incorporados a productos, en el
marco del Reglamento (CE) n° 1830/2003.

Reglamento (CE) n° 641/2004
de la Comisién, de 6 de abril
de 2004,

sobre las normas de desarrollo del Reglamento (CE) n°® 1829/2003 del
Parlamento Europeo y del Consejo en lo relativo a la solicitud de autorizacién
de nuevos alimentos y piensos modificados genéticamente, la notificacién de
productos existentes y la presencia accidental o técnicamente inevitable de
material modificado genéticamente cuya evaluacién de riesgo haya sido
favorable.

Reglamento (CE) n°
1981/2006 de la Comision,
de 22 de diciembre de 2006,

sobre las normas de desarrollo del articulo 32 del Reglamento (CE) no
1829/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo relativo al laboratorio
comunitario de referencia para los organismos modificados genéticamente.

Reglamento de Ejecucion
(UE) n° 503/2013 de la
Comisién, de 3 de abril de
2013,

relativo a las solicitudes de autorizacion de alimentos y piensos modificados
genéticamente de conformidad con el Reglamento (CE) n ° 1829/2003 del
Parlamento Europeo y del Consejo y por el que se modifican el Reglamento
(CE) n ° 641/2004 y el Reglamento (CE) n ° 1981/2006.

Reglamento (UE) 2017/625
del Parlamento Europeo vy
del Consejo, de 15 de marzo,

relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la
aplicacion de la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre
salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios.

2. Legislacion nacional

N° Referencia Asunto

Ley 9/2003, de 25 de abril por la gue se este.lbl.ece' ,eI régimen juridico de la utilizacion confinada, liberacion
voluntaria y comercializacién de OMG

por el que se aprueba el Reglamento general para el desarrollo y ejecucion de la Ley

9/2003

Real Decreto 178/2004 de
30 de enero
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3. Legislacion autonémica

CC.AA/A.C

N° Referencia

Organismo Nombre del

procedimiento/circular/instruccion

Acuerdo de Gobierno por el cual se

Catalufia ACORD GOV/116/2022, Departamento de la aprueba el Plan de Seguridad
de 7 de junio Presidencia Alimentaria de Catalufna 2022-2026
(DOGC 8685, de 09/06/2022)
por el que se establecen medidas para el
Departamento de ejercicio de las competencias de la
- Decreto 62/2015, de 28 Agricultura, Ganaderia, Generalidad de Catalufia en materia de
Catalufia . . L . o
de abril Pesca, Alimentaciéon y los organismos modificados
Medio Natural genéticamente  (DOGC 6862, de
30/04/2015)

4. Acuerdos en la Comision Institucional de la AESAN

No se han publicado acuerdos de los Organos de Coordinacién para este programa de control.

5. Procedimientos documentados

N° Referencia

Nombre del procedimiento/circular/instruccion

Programa de control de alimentos biotecnol6gicos

Andalucia 47
Aragén OMG-INS-001 Instruccién para el control de OMG
Aragén OMG-PRO-001 Programa de control de alimentos biotecnolégicos (OMG)
Asturias PC-07 Programa de Seguridad Quimica de Alimentos
C. Valenciana P09-ASA-TM Procedimiento de Toma de muestras de control oficial
C. Valenciana P24-ASA Procedimiento de 'ggstlor) de rr'\ue.stras no aptas y aptas con actuaciones
del Programa de Vigilancia Sanitaria
PLAN DE
C Valenciana SEGURIDAD Programa de Vigilancia Sanitaria de Alimentos. Subprograma C1. Control
' ALIMENTARIA de organismos modificados genéticamente
2021 - SPC1

SEGA PNT-INS-01-

Canarias 03-01 Modelo de acta de toma de muestras
Canarias Nota Informativa Documento de orientacion para el control oficial de alimentos
4/2013 biotecnolégicos (OMG)
Castilla La PTO- PLANIFICACION DE LOSI CONTROLES SANITARIOS REALIZADOS
Mancha PTO/PCO/TM MEDIANTE LA METODOLOGIA DEL MUESTREO DE PRODUCTOS
ALIMENTARIOS
Castilla La AL_CIRCULAR GESTION Y TRAMITACION DE INCIDENCIAS ALIMENTARIAS
Mancha 5/2021
Castilla La AL_PTO/CO/INSP/ PROCEDIMIENTO DE LEVANTAMIENTO DE ACTAS DE INSPECCION. Y
Mancha 2ACTA INSP ACTA INSPECCION-PTO-LEVANTAMIENTO DE ACTAS DE INSPECCION
Castilla La AL PTO-CO-INEA- b1y (SO DEL PROGRAMADOR DE INEA
Mancha PR
PROGRAMA DE TOMA DE MUESTRAS DE CONTROL OFICIAL DE
Castilla La AL PRG/TM2024 PRODUCTOS ALIMENTARIOS. 2023. INDICACIONES INICIALES (ANEXOS Y
Mancha - HOJAS SEMESTRALES DE POSITIVOS. ACTA DE TOMA DE MUESTRA,

HOJA DE ENVIOS DE MUESTRAS)

Castilla y Le6n

Instruccién 21 de febrero de 2023 sobre el programa de muestreo de
alimentos para 2023

Catalufia PS_02_01 Procedimiento de recogida de muestras: alimentos
CataluRia P13.01.04 Proc?dlmlento de investigacion y cont.rol de |rr?g'ular|.dades detecta.d'as
en alimentos como resultado de actuaciones de vigilancia o control oficial
Catalufia SIVAL-PV-QUIM Programa de vigilancia de peligros quimicos, fisicos y OMG
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N° Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccion

SIVAL-PV-QUIM-

Catalufia OGM Subprograma de vigilancia de alimentos biotecnolégicos

Islas Baleares IT-BII-12 Control oficial de alimentos biotecnolégicos (OMG)
AYUNTAMIENTO DE MADRID PROCEDIMIENTO DE TOMA DE MUESTRAS

Madrid Proced- Ayto-17 DE ALIMENTOS Y PRODUCTOS ALIMENTARIOS IDENTIFICACION Y
CONSERVACION. GESTION DE RESULTADOS ANALITICOS
AYUNTAMIENTO DE MADRID PROCEDIMIENTO DE CITACION PARA LA

Madrid Proced- Ayto-18 REALIZACION DE  ANALISIS CONTRADICTORIO Y  DIRIMENTE.
TRAMITACION E INSTRUCCION DEL EXPEDIENTE

Navarra INS0122018 Toma de muestras de alimentos para OMG's

Navarra INS0152018 Toma de muestras de alimentos

6. Otros documentos relacionados (no vinculantes)

No se han publicado otros documentos relacionados (no vinculantes) para este programa de control.
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