Bloque lll: Control de peligros bioldgicos y quimicos

Cursos de formacion en las CCAA en el ambito de la Salud Publica. Aho 2020

Comunidad Numero de| Numero de Programas
P Nombre del Curso .
Auténoma Horas Asistentes afectados
P11 CRIT MIC
P12 ANISAKIS
» S . P13 MICOTOX
Evaluacién y Auditoria de Sistemas APPCC EN Buques 61 20 P14 BIOTOX
P15 CONT ABIOT
P17 PLAGUI
P11 CRIT MIC
. P12 ANISAKIS
fnkl P13 MICOTOX
. . P14 BIOTOX
Curso Toma de muestras en el control sanitario oficial 24 347 P15 CONT ABIOT
P16 MECA
P17 PLAGUI
P18 MED VET
Plan de control de listeria en alimentos 20 60 P11 CRIT MIC
C.ontrol dtle r.naterla.ﬂes plasticos en contacto con alimentos en un ambito 20 20 P16 MECA
circular Plastico reciclado.
C. Valenciana Propledades. salud.a!oles en el etiquetado, presentacion y publicidad de los 5 100 P16 MECA
productos alimenticios P18 MED VET
Taller de vigilancia y control de Listeria Monocytogenes en alimentos listos 5 25 P11 CRIT MIC
para el consumo que pueden favorecer su desarrollo.
Taller sobre verlflcac.lon de e.studlos de vida util en .réllacwn con Listeria 6 20 P11 CRIT MIC
Monocytogenes en alimentos listos para el consumo- Edicién 1
Cantabria
Taller sobre verlflcac.|0n de e.studlos de vida util en .réllacwn con Listeria 6 20 P11 CRIT MIC
Monocytogenes en alimentos listos para el consumo- Edicién 2
Control oficial materiales en contacto 30 25 P16 MECA
Castilla La Mancha
Control oficial de Acrilamida en establecimientos alimentarios 20 25 P15 CONT ABIOT
Jornada listeria en comidas preparada en colectividades 5 1 P11 CRIT MIC
Prevencién y control de resistencia antimicrobianas (AMR) 30 1 P18 MED VET
Control de patégenos bacterianos en la industria alimentaria 2 1 P11 CRIT MIC
. G . - P11 CRIT MIC
Enterotoxina estafilocdcica en los productos alimenticios 2 1 P14 BIOTOX
Catalufia Jornadas de Residuos de Medicamentos veterinarios 15 1 P18 MED VET
Curso tedrico practico de Acrilamida 12 1 P15 CONT ABIOT
Anisakis 2 2 P12 ANISAKIS
Salmonella en productes carnis crus curats, un perill sota control 2 6 P11 CRIT MIC
Listeria; com podem fer-li front 5 29 P11 CRIT MIC
Extremadura Auditoria de los prerrequisitos de control basados en el analisis de peligros y 10 25 P11 CRIT MIC

puntos criticos de control (APPCC). Aplicacidn de los principios de flexibilidad
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Comunidad Numero de| Niumero de Programas
) Nombre del Curso .
Auténoma Horas Asistentes afectados
P11 CRIT MIC
P12 ANISAKIS
P13 MICOTOX
Ayuntamiento de Madrid: OB-01-4258-P-20-01. Principales novedades del 10 8 P14 BIOTOX
Reglamento 2017/625 sobre controles oficiales P15 CONT ABIOT
P16 MECA
Madrid P17 PLAGUI
P18 MED VET
. . . P - . T . P11 CRIT MIC
ECdo:serJerla de Sanidad: Verificacion de criterios microbiolégicos en alimentos. 2 3 P12 ANISAKIS
P14 BIOTOX
Conse!erla de Sanidad: Me.todologla de la inspeccién de industrias de 5 25 P16 MECA
materiales en contacto con alimentos
Buenas practicas de pesaje 4 1 P15 CONT ABIOT
Buenas practicas de Espectrometria UV/VIS 4 1 P15 CONT ABIOT
Bacteriéfagos para el biocontrol de patégenos alimentarios 4 1 P11 CRIT MIC
EIBUEEED Virus entéricos en seguridad alimentaria 4 1 P11 CRIT MIC
Webinar MECAs por ADESA 3 1 P16 MECA
Método rapido en microbiologia de aguas y alimentos 100 1 P11 CRIT MIC
Fagos metodologia de deteccion 4 1 P11 CRIT MIC
Total 30 cursos 442 778

Doc. Insertado n29: Cursos de formacién en las CCAA SP. Bloque Il

Pagina 2 de 2




