Programa 11. Control criterios microbioldgicos

Bloque lll: Control de la peligros biologicos y quimicos
Procedimientos Documentados elaborados o actualizados. Ahno 2020

Ao ult.

AC version Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (V0)
AESAN 2020 Metodologia para el calculo del impacto en salud de los V2 21/03/2018
peligros bioldgicos en los alimentos
Aragon 2020 MAT-INS-016 Plan de control de contaminantes de origen 4 2013
microbioldgico en canales de matadero
Comunidad 2020 Plan de seguridad alimentaria Programa de Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 0
Valenciana 2021 AyB. Investigacion y control A: peligros biolégicos en
alimentos elaborados/envasados en la CVB: peligros
bioldgicos en alimentos comercializados en la CV
Castilla La 2020 PTO/SALMONELLA/01 Procedimiento de Control oficial de Salmonella en V2 08/02/2016
Mancha huevos
2020 PRG/TM2019-ACTA TM Actualizacién acta toma de muestras-programa de Ed2 13/02/2019
muestras de control oficial de productos alimentarios
Castillay Ledn 2020 Cas Instruccidn 10 de febrero de 2020 sobre el programa de 1 feb-20
muestreo de alimentos para 2020
Extremadura 2020 Bloque Il Instrucciones para el desarrollo del programa verificacion 5
higiene procesos carne y leche
2020 Bloque Il Instruccion para el desarrollo del programa verificacion 5
higiene procesos. Comidas preparadas
2020 Bloque Ill. P11 Instruccidon para el desarrollo del programa de control 5
criterios microbioldgicos de seguridad alimentaria
Islas Baleares 2020 IT-BI-52 Protocolo de control de criterios microbiolégicos 1 abr-20
Madrid 2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03
Identificacion y conservacion. Gestion de resultados
analiticos
Navarra 2020 INS0152018 Toma de muestras de alimentos V5 2009
2020 INS0172018 Toma de muestras de productos de pesca para histamina V03 oct-08
2020 INS0162018 Toma de muestras de alimentos para andlisis V06 abr-09
microbioldgico
2020 INS045218 Toma de Muestras de Alimentos Infantiles para Andlisis V02
Microbioldgico
Pais Vasco 2020 Programa anual de Seguridad Microbioldgica dic-20
Programa 12. Control de Anisakis
Afio ult. . . . . A A
AC version Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccion Version Fecha (V0)
Extremadura 2020 111.03.03 Instruccién programa de control de anisakis 2 15/04/2011
Islas Baleares 2020 IT-BIII-6 Instruccidn técnica control de Anisakis SPP en productos 3 mar-11
de la pesca
Madrid 2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03

Identificacion y conservacién. Gestién de resultados
analiticos.
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Programa 13. Control de micotoxinas y toxinas vegetales inherentes en alimentos

Afio ult.

AC version Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (VO0)
AESAN 2020 Metodologia para el calculo del impacto en salud de los V2 Marzo
contaminantes en los alimentos 2018
Comunidad 2020 Plan de seguridad alimentaria Programa de \vigilancia sanitaria de alimentos. 0 2020
Valenciana 2021 ASP Subprograma D. Investigacion y control de
contaminantes en productos alimenticios.
Castilla La 2020 PRG/TM2019-ACTATM Actualizaciéon acta toma de muestras-programa de Ed2 13/02/2019
Mancha muestras de control oficial de productos alimentarios
Castillay Ledn 2020 Instruccidn 10 de febrero de 2020 sobre el programa de 1 feb-20
muestreo de alimentos para 2020
Extremadura 2020 111.05.01 Instruccidn programa de control de micotoxinas y toxinas 5 15/04/2011
vegetales inherentes a los alimentos.
Madrid 2020  Guia quimicos- 1 Programa de vigilancia y control de contaminantes y Edicion 2012
residuos en alimentos. Guia sobre contenidos maximos 01
de contaminantes en alimentos infantiles
2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03
Identificacion y conservacion. Gestién de resultados
analiticos
Navarra 2020  INS0152018 Toma de muestras de alimentos V5 2009
Programa 14. Control de biotoxinas marinas
Afio ult. . — . . 3 2
AC version Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccion Version Fecha (V0)
AESAN 2020 Metodologia para el calculo del impacto en salud de los V2 21/03/2018
peligros bioldgicos en los alimentos
Comunidad 2020 Plan de seguridad alimentaria Programa de Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 0
Valenciana 2021 AyB. Investigacion y control A: peligros biolégicos en
alimentos elaborados/envasados en la CVB: peligros
bioldgicos en alimentos comercializados en la CV
Madrid 2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03
Identificacion y conservacion. Gestion de resultados
analiticos
Programa 15. Control de contaminantes abiéticos en alimentos
Afio ult. . L . . o .
AC versién Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (VO)
AESAN 2020 Metodologia para el calculo del impacto en salud de los V2 Marzo
contaminantes en los alimentos 2018
Comunidad 2020 Plan de seguridad alimentaria Programa de vigilancia sanitaria de alimentos. 0 2020
Valenciana 2021 ASP Subprograma  D. Investigacion 'y control de
contaminantes en productos alimenticios.
Castilla La 2020 PTO/CO/CAMP/1 Pto-vigilancia 'y control oficial alimentario de Version jun-19
Mancha campamentos de turismo estacionales y/o temporales 2
(poblacion infantil y juvenil)
2020 PRG/TM2019-ACTATM Actualizaciéon acta toma de muestras-programa de Ed2 13/02/2019

muestras de control oficial de productos alimentarios
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Ao ult.

AC versién Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccion Version Fecha (VO0)
Castillay Ledn 2020 Instruccidn 10 de febrero de 2020 sobre el programa de 1 feb-20
muestreo de alimentos para 2020
Extremadura 2020 Bloque II. P15 Instruccidn para el desarrollo del programa de control de 5
contaminantes abidticos. POV
2020 Bloque Il Instrucciones para el desarrollo del programa 1
autondmico de control de acrilamida en alimentos
Madrid 2020 Guia quimicos- 1 PROGRAMA DE VIGILANCIA Y CONTROL DE Edicién 2012
CONTAMINANTES Y RESIDUOS EN ALIMENTOS. Guia 01
sobre contenidos maximos de contaminantes en
alimentos infantiles
2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03
Identificacidon y conservacién. Gestién de resultados
analiticos
Navarra 2020 INS0152018 Toma de muestras de alimentos V5 2009
2020 INS0482018 Toma muestras de alimentos para acrilamida VO3 jul-15
2020 INS0332018 Toma de muestras de alimentos para PCB’s V03 sep-08
2020 INS0022020 Toma de muestras de alimentos para Micotoxinas V01 ene-20
2020 INS0132018 Toma de muestras de alimentos para patulina V03 ene-09
2020 INS0192018 Toma de muestras de alimentos para metales pesados VO3 abr-10
Pais Vasco 2020 Programa anual de Seguridad Quimica de los Alimentos dic-20

Programa 16. Control material de contacto alimentos

AC C:?s;l:" Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccion Version Fecha (VO0)
C. Valenciana 2020 PLAN DE SEGURIDAD Programa de Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 0
ALIMENTARIA 2021 - SP C3 Subprograma C3. Investigacion y Control de Materiales
en Contacto con los Alimentos
Castilla La 2020 PRG/TM2019-ACTA TM Actualizacion acta toma de muestras-programa de  Ed2 13/02/2019
Mancha muestras de control oficial de productos alimentarios
Castillay Ledn 2020 Instruccidn 10 de febrero de 2020 sobre el programa de 1 feb-20
muestreo de alimentos para 2020
Extremadura 2020 111.08.2011 Instruccidn para el desarrollo del programa de control de 4 15/04/2011
migracionde Cd y Pb en objetos cerdmicos
2020 PCMECA Instrucciones para el desarrollo del programa de control 2
de migracionde Cd y Pb en objetos cerdmicos
Madrid 2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03
Identificacion y conservacién. Gestién de resultados
analiticos
Navarra 2020 INS0152018 Toma de muestras de alimentos V5 2009
Pais Vasco 2020 Programa anual de Seguridad Quimica de los Alimentos dic-20

Pagina 3 de 4



Programa 17. Control de residuos de plaguicidas en alimentos

AC C::siu;:' Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (VO0)
C. Valenciana 2020 PLAN DE SEGURIDAD Programa de Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 0
ALIMENTARIA 2021 -SP E Subprograma E. Investigacion y Control de Residuos en
productos alimenticios.
Castilla La 2020 PRG/TM2019-ACTATM Actualizaciéon acta toma de muestras-programa de Ed2 13/02/2019
Mancha muestras de control oficial de productos alimentarios
Castillay Ledn 2020 Instruccién 10 de febrero de 2020 sobre el programa de 1 feb-20
muestreo de alimentos para 2020
Extremadura 2020 Bloque Ill. P17 Instruccion programa de control de plaguicidas en 1 15/04/2011
alimentos (POV Y POAS)
Madrid 2020 Guia quimicos- 2 Programa de vigilancia y control de contaminantes y Edicion 2012
residuos en alimentos, Guia de residuos de plaguicidas 01
en alimentos infantiles
2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03
Identificacion y conservacion. Gestién de resultados
analiticos
Navarra 2020 INS0152018 Toma de muestras de alimentos V5 2009
2020 INS0062018 Instrucciones para la toma de muestras de plaguicidas V10 jun-07
Pais Vasco 2020 Programa anual de Seguridad Quimica de los Alimentos dic-20
Programa 18. Control de determinadas sustancias y sus residuos en productos de origen animal
Afio ult. . - . . 3 2
AC version Referencia Nombre del procedimiento/circular/instruccién Version Fecha (VO0)
Castillay Ledn 2020 Instruccion de 10 de febrero de 2020, relativa al Plan de 1 feb-20
investigacion de residuos en productos de origen animal
Extremadura 2020 111.09 P18 Instruccion para el desarrollo del programa de 6 15/04/2011
investigacion de antibidticos en POAS.
2020 111.09.01 Programa anual de control de residuos POAs PNIR) 9 15/04/2011
Madrid 2020 Proced- Ayto-19 Ayuntamiento de Madrid procedimiento de toma de Edicién 2006
muestras de alimentos y productos alimentarios. 03
Identificacion y conservacion. Gestion de resultados
analiticos.
Pais Vasco 2020 Programa anual de Investigacion de Residuos en 2007

alimentos de origen animal.
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