Bloque Il: Control de peligros bioldgicos y quimicos

Cursos de formacion en las CCAA en el ambito de la Salud Publica. Aho 2020

Comunidad Numero de| Numero de Programas
) Nombre del Curso .
Auténoma Horas Asistentes afectados
Evaluacién y Auditoria de Sistemas APPCC EN Buques 61 20 P6 ADITIVOS
Andaluci P6 ADITIVOS
ndalucia
. . P8 ALERG
Curso Toma de muestras en el control sanitario oficial 24 347 P9 OGM
Asturias Identificacidn, etiquetado y trazabilidad de productos de la pesca 10 64 P5 INF CONSUM
Propiedades saludables en el etiquetado, presentacion y publicidad de los 5 100 P6 ADITIVOS
Comunidad productos alimenticios
Valenciana Actualizacion de declaraciones nutricionales y de propiedades saludables en el 5 100 P5 INF CONSUM
etiquetado, presentacion y publicidad de productos alimenticios
Castillay Ledn Control oficial y actividades 7 60 P6 ADITIVOS
i P8 ALERG
Guia alérgenos 2 10
o P8 ALERG
Catalufia Jornada sobre celiaquia y anafilaxia 3 7
Deteccidn de Alérgenos por técnica ELISA 6 1 P8 ALERG
Auditoria de los prerrequisitos de control basados en el andlisis de peligros y P5 INF CONSUM
R puntos criticos de control (APPCC). Aplicacién de los principios de flexibilidad 10 25 P8 ALERG
Galicia Informacion alimentaria facilitada al consumidor 8 43 P5 INF CONSUM
P5 INF CONSUM
P6 ADITIVOS
. . L P7 IRRAD
Madrid Ayuntamiento de Madrid: OB-01-4258-P-20-01. Principales novedades del 10 8 P8 ALERG
Reglamento 2017/625 sobre controles oficiales
P9 OGM
P10 COMPLEM
Webinar Nutriscore 4 3 P5 INF CONSUM
Pais Vasco
Curso de verano UPV ¢Sabemos lo que comemos? 5 2 P5 INF CONSUM
Total 160 790
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