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Entidades Evaluadoras de Riesgos Alimentarios en Ameérica

Similitudes y Diferencias
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ACHIPIA- AGENCIA CHILENA PARA LA INOCUIDAD Y CALIDAD ALIMENTARIA

ACHIPIA es una Comision Asesora Presidencial.

Es creada a partir del Decreto N°83 de Octubre del 2005, bajo la dependencia, en ese
entonces, del Ministerio Secretaria General de la Presidencia.

Posteriormente en el ano 2011 su administraciony dependencia paso a manos del Ministerio
de Agricultura, bajo el Decreto Supremo N° 162 de Agosto de 2011.

Formulary proponer
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aplicacion de dicha
politica.
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En materia de
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Sistema Nacional
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Entregar informes
anuales al
Presidente de la
Republica sobre el
desempeno
institucional y
recomendaciones
de mejora.
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Area de Vinculacién con el Sistema de Fomento I+D

Esta constituida por las Comisiones Asesoras Regionales en
inocuidad y calidad alimentaria (CARs). Estas comisiones son
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cada region del pais y tienen como objetivo articular acciones

Vi ncu la C i 6 ncon DE ACHIPIA Ientrle los distintos actores del sistema agroalimentario a nivel
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Sistema Nacional de Inocuidad
y Calidad Alimentaria
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EL ANALISIS DE RIESGO (Risk Analysis)

Proceso sistematico para entender, controlar y comunicar riesgos.
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PROCESO DE EVALUACION DE RIESGOS ALIMENTARIOS
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EVALUACION EXPOSICION DIETARIA CRONICA A EDULCORANTE
ALIMENTOS CONSUMIDOS POR LA POBLACION CHILENA

Goblerno de Chile

INFORME RESULTADOS
Responsables: Constanza Miranda, Natalia Martinez y Gustavo Sotomayor
Area Anidlisis de Riesgo, ACHIPIA

RESUMEN |

La Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria (ACHIPIA), llevé a cabo una evaluacion

INFORME DEL ESTUDIO

ANALISIS DE LOS RESULTADOS DEL PROGRAMA DE MONITOREO DE RESIDUOS DE
PLAGUICIDAS REALIZADO POR EL SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO ENTRE LOS ANOS
2020 AL 2022.

de exposicion dietaria crénica, solicitada por el Ministerio de Salud (MINSAL). En ella se evalud la
ingesta de cuatro edulcorantes no nutritivos autorizados en el Reglamento Sanitario de los Alimentos

(acesulfamo potasico. aspartamo, sucralosa y glicosidos de esteviol) consumidos en la dieta de la

poblacion chilena, utilizando como fuentes de informacion la Encuesta Nacional de Consumo
Alimentario (ENCA 2010) y los resultados analiticos del Plan de Vigilancia de Aditivos Alimentarios
del MINSAL realizada entre 2018-2019. Se evaluaron cuatro es rios de exposicion (dos

Eduardo Aylwin #, Belén Romero °
9 Area Evaluacién de Riesgos Alil ios, ACHIPIA, Ministerio de Agricultura de Chile. Santiage, Chile

b . R e L "
Estudiante Facultad de Agronomia y Sistemas Naturales, Pontificia Universidad Catdlica de Chile. convencionales y dos refinados), considerando variaciones en el consumo y lealtad a marcas. Los

resultados evidencian que la ingesta diaria admisible (IDA) para cada uno de los cuatro edulcorantes

evaluados no fue superada en ninguno de los grupos etarios, ni escenarios evaluados. El mayor

PHI][:EEU
EVALUACION

DE RIESGOS
ALIMENTARIOS

ACHIPIA

Agencia Chlena para 2 Inocuidd
y Calidad Alimentaria

Asesoria Cientifica INFORME FINAL

Evaluacion de Riesgos Evaluacién de riesgo: Exposicién dietaria crénica a arsénico

Microbiolégica Cuantitativa (Y Y ) J efsq m inorganico por consumo de pescado, marisco y algas a nivel pais

REUTILIZACION DE ol 1O\ . y en la comunas de Quintero y Puchuncavi
AGUAS GRISES PARA USO
SILVOAGROPECUARIO:

Modelo unificado para simular la introduccion y —
ORIENTACIONES TECNICAS PARA EQUIPOS & Elaborado por: Gustave Sotomayor Demuth. Mv. MSc.

0
transmisién de pellgros microbianos (E- ‘;p,l,") alol TECNICREERRUNCIONARIQH/AS. » '. ‘)‘ Bf R Area Evaluacién de Riesgos Alimentarios. Agencia Chilena para la Inocuidad y Calidad Alimentaria, ACHIPIA.
de la cadena de suministro de lechuga de consurr Email: gustavo.sotomayor@achipia.gob.cl

r

nacional, desde la precosecha en el campo hasta Bundesinstitut fiir Risikobewertung Version 01 Maye 2025, Santiogo, Chie.
transporte a los mercados y la llegada y consumo
casa. N B% El Ministerio de Salud (MINSAL) solicité a la ACHIPIA una evaluacién de riesgo respecto a la
e ncol 3 exposicion dietaria crénica de arsénico inorganico por con consumo de pescado, marisco y alga a
Lincoln : nivel pais y de las comunas de Quintero y Puchuncavi (zona de alta exposicién a metales pesados)
z para determinar a partir de los resultados posibles medidas de gestion del riesgo y como insumo
g \v/ para la elaboracion de los futuros términos de referencia de los programas de vigilancia de metales
5 pesados y arsénico en alimentos.
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primary transport
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secondary transport

retail centers

Imagen Generada en IA por G. Sotomayor
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Informacion de Base Cientifica

primary transport

processing plants

E )
secondary transpo

A\ 4

Sector de Produccion de
Alimentos

NIVEL 5: CULTURA DE INOCUIDAD
« Liderazgo Visible y Compromiso

« Comunicacion Abierta

« Conciencia y Comportamiento

« Medicion de la Cultura

NIVEL 4: CERTIFICACIONES GLOBALES - GFSI
« FSSC 22000, BRCGS, SQF, IFS
« Food Defense y Fraude Alimentario

[ \ NIVEL 3: SISTEMA DE GESTION DE INOCUIDAD - SGIA
« Politica de Inocuidad y Objetivos
« Control Documental

« Trazabilidad y Recall
« Auditorias Internas

NIVEL 2: SISTEMA HACCP

+ Anilisis de Peligros (Biologicos, Quimicos, Fisicos)
+ Determinacion de PCC (Puntos Criticos de Control)
+ Monitoreo y Acciones Correctivas

NIVEL 1: PROGRAMAS DE PRERREQUISITOS - PPR
« Buenas Practicas de Manufactura (BPM)
« POES (Limpieza y Desinfeccion)
« Control de Proveedores y Materias Primas
« Control de Plagas
« Mantenimiento Preventivo

Imagenes Generadas en IA por G. Sotomayor



PROCESO DE EVALUACION DE RIESGOS

TRABAJO DEL COMITE ENTREGA DE ASESORIA CIENTIFICA
RECEPCION DE CIENTIFICO Y INFORMES DE Y
SOLICITUDES PANELES DE EVALUACION DE COMUNICACION DE
EXPERTOS RIESGO RIESGO

De autoridades Evaluacion Con autoridades
competentes . oo Resultados competentes

p. . y cientifica Sy p. . y
comisiones recomendaciones comisiones
legislativas por expertos legislativas
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Ecosistema Articulado para el Fomento Productivo

Modelo
Integrado

Data Stream
O

v

ACHIPIA

(Diagnéstico, ranking
de riesgo y cierre de
brechas)

ACHIPIA genera la inteligencia critica que permite a las instituciones nacionales articular
esfuerzos, invirtiendo exactamente donde el impacto productivo y sanitario es mayor.

Ecosistema de
Inteligencia Territorial
para la Inocuidad
Agropecuaria

El Modelo Integrado de ACHIPIA
como motor para la mejora
productiva y la articulacion estatal. .~ =S8

Sus

Plan de Accion de ACHIPIA dentro de la
Nueva Politica Nacional de Inocuidad y
Calidad Alimentaria 2026 - 2036

El Impacto de una Inocuidad Inteligente

=

T
| Ciencia
Aplicable

Eficiencia
del Estado

Equidad
Competitiva

Transforma

simulaciones
microbiolégicas .
complejas (QMRA) =
en politicas publicas &g
accionables y "
planes de fomento. 2

Habilita a pequenos
y medianos
productores (AFC y
MIPYMEs) para
cumplir exigencias
normativas y
acceder a nuevos
mercados.

Focalizacién
precisa de fondos
P4 Publicos, subsidios
y asistencia
técnica en las
brechas reales de
cada territorio.

De la evaluacién de riesgo en el laboratorio,
al fomento productivo inteligente en el campo.

Alcanzar
Circulo
virtuoso
basado
en NAP

[ NAP = Nivel Adecuado de proteocksn]
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El Campo
(Encuesta de Practicas
y Bioseguridad)

Datos Empiricos

Las observaciones de practicas en terreno
alimentan los parémetros de simulacién

reemplazando supuestos

Calibracion Cientifica
Los indices de sensibilidad matemética
de Sobol extraidos del QMRA calibran
el peso de cada pregunta en la
herramienta de campo.

EL ANALISIS DE RIESGO (Risk Analysis)

‘Proceso sistemitico para anterdos, controlar  CoMUecar r1esg0s.

probabilistica (Monte Carlo)

genéricos.

El Laboratorio
(Modelo QMRA)

Gestion de
riesgo

Evaluacion
de riesgo

S

La Realidad

- Peligros inherentes en
campo abierto

- Recursos e infraestructura
limitados

- Dificultad para implementar
estandares corporativos

&
2

/

&
b

El Puente:

La herramienta ACHIPIA no pide
al agricultor que se convierta
en cientifico; convierte a la
ciencia en una herramienta
practica para el agricultor.

La Exigencia

' ﬁ - Evaluaciones de riesgo
cuantitativas exigidas por los

@ mercados
- Limites estrictos de
patégenos (E. coli)

- Modelos estadisticos complejos
; y normativas globales




Prebarvest

Evaluacidn de Riesgos
Microbioldgica Cuantitativa

Interseccidén de Variables en las 7 Etapas
Productivas

Plague and iliness
management

II'.. H "a'E

Modelo unificado para simular la introduccion y o .

transmision de peligros microbianos (E. coli) a lo largo S / \

de la cadena de suministro de lechuga de consumo s oo o 1. 2. Suelo o 3. 6. 7. Venta
nacional, desde la precosecha en el campo hasta el — Semillero ' (Barbecho) " <" Crecimiento Transporte Minorista
transporte a los mercados y la llegada y consumo en \ /

casa. H Consumer
Transpert from point to
sale 1o bome (

Calidad de Tipo de abono Fuente de Tipo de Higiene de Control de Exhibicién,

agua, sistema (BSAAO), agua, desinfeccion herramientas, temperatura, tipo de
de riego -> tiempo de mulching, (UV, cloro), agua de tiempo -> embalaje ->
(Cires Vi) aplicacion -> intervalo de monitoreo -> refresco -> @iy (Tinr R
(Csec, tmanure) resguardo -> Reduccion (Cbl EC»
(Cirr, Rsplashs logaritmica Cadh_R_efresh)

tirr-harv

— TIPO CAUSAL: INTRODUCCION

tros editables en hoja 'Parémetros Score’ - Fuente: Ortiz-Balsero et al. (2026) Food Control 183, 111540
istrado) Fecha: {noregistrada)

1sal = INTRODUCCION (16 items de 50 totales)

D P o Respuesta Valor Score £5e puede identificar la fuente delagua utilizada para riego en
_Pregunta [Checklist) Respuesta Parcial el almacge (pozo profunde, agua superficial, agua potable,
3Eua gris)?
¥ Cumple o Acsive iSa registra y diferencia |3 fuents del 3gua de refresco respecto 1 ;i;ﬁ:ggn":;z
2lzfuente delagua de riega del csmpa?
Preg_02 Mo Cumple 1,00 0,85 0,850 o Activo o3
Preg 03 No Cumple 1,00 0,85 0,850 v Activo 1 agua utilzada para o refresco delalechuga post-cosecha 08
{hidratacién o enfrismiento en campo] proviens exdusivaments
i de unz fuerte patzble o tratads? 07
Preg 04 + Cumple 0,00 0,85 0,000 v Active
06
Preg 05 C. Parcial 0,50 0,50 0,250  Activo
05
dilucién plaguicid taminad Cadh FT Pres OB : . J Beti £El método de riego utilizado en el campo es por goten
Agua dilucidn plaguicidas contaminada adh_F reg_{ C. Parcial 0,50 0,35 0,175 vo superficial o subsuperficial, evitando & contacto directo del 04

agua con las hojas?
BSAAD (g de aves) Cs_EC_PL Preg 10 Mo Cumple 1,00 0,70 0,700 o Activo

Enmiznds orgénica BSAAD [zuano de aves) Cs_EC_PL Preg_11 Mo Cumple 1,00 0,70 0,700  Activo
Enmienda orgénica BSAAD [zuano de aves) Cs_EC_PL Preg_12 C. Parcial 0,50 0,50 0,250 o Activo
Existe un andlisis microbiolégico vigente (< 12 meses) del agua 0¥
Agua de riego contaminada [campo) ©_irr, CgreyM_EC,V_f Preg 16 + Cumple 0,00 0,92 0,000 V Active de riego del campo de produccidn?
Agua de riego contaminada [campao) C_irr Preg_17 Mo Cumple 1,00 1,00 1,000  Activo
Agua de riego contaminada [campao) C_irr Preg_18 Mo Cumple 1,00 1,00 1,000 o Activo

desinfecddn (cloracidn, ozono, UV u ora)?

Agua de riego contaminada [campa) cirr Preg 19 Mo Cumple 1,00 1,00 1,000 o Active €Fl sgua de riego del campo recibe tratamiento secundario de \

Agua de riego contaminada [campao) v_f Preg 20 Mo Cumple 1,00 0,92 0,920 o Activo
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MUCHAS GRACIAS

Gustavo Sotomayor Demuth
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