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aecosan consumo

La Comision Europea y las autoridades nacionales evaltian
la contratacion de servicios de telecomunicaciones en linea

| 18 de mayo la Comision Europea y las autoridades nacionales

de proteccién de los consumidores publicaron los resultados
de un control sistematico de 207 paginas web de toda la UE que
ofrecen servicios de telefonia fija o movil, internet y emision de
audio y video en directo.

El control pone de manifiesto que 163 de estas webs po-
drian estar infringiendo la legislacion de la UE sobre proteccion
de los consumidores. Entre los problemas mas frecuentes cabe
mencionar el anuncio de paquetes supuestamente gratuitos o
con descuento que en realidad consisten en una oferta agrupada
de servicios, la falta de un sistema de resolucion de litigios o
el hecho de que estas webs puedan modificar unilateralmente
las clausulas contractuales sin informacion ni justificacion alguna
para el consumidor.

La Comision ha propuesto recientemente un nuevo acuerdo
para los consumidores que consolidara la posicion de éstos fren-
te a los operadores que recurren a practicas comerciales deslea-
les y reforzard la aplicacién de la normativa europea en materia
de consumo por parte de las autoridades.

Principales constataciones:

e en el 50 % de los casos, la pagina web hace publicidad de
un paquete gratuito o con descuento que, en realidad, no
es mas que una oferta agrupada de servicios;

e en el 78,7 % de los casos, la pagina web no proporciona
un enlace a la plataforma de resolucion de litigios en linea;

e ¢ 40,6 % de las paginas web no incluyen la descripcion de
un sistema de resolucién de litigios;

e el 31,9 % de las paginas web pueden modificar unilate-
ralmente los términos del contrato o las caracteristicas del

servicio sin informar al consumidor y sin permitir que este
rescinda el contrato;

e en el 25,1 % de las paginas web no se proporciona infor-
macion clara y veraz sobre acuerdos de compensacion y
reembolso en caso de que el servicio prestado no se corres-
ponda con lo contratado por el cliente;

e el 21,7 % de las paginas web no facilita una informacién
clara y completa sobre la renovacién automatica del con-
trato.

Proximas etapas

Las autoridades nacionales sequiran analizando las 163 péaginas
web que presentan irregularidades y, en caso de que estas se
confirmen, deberan subsanarse. Las autoridades de cooperacion
para la proteccion de los consumidores garantizaran que estas
paginas web cumplan las normas, aplicando los procedimientos
coercitivos nacionales a su alcance.

Contexto
El control sistematico (“barrido”) de las paginas web a escala
de la UE consiste en una serie de comprobaciones simultaneas
por parte de las autoridades de proteccion de los consumidores
de distintos paises para determinar si se respeta la legislacion
europea en la materia. Cuando las autoridades de proteccién de
los consumidores detectan un incumplimiento de la legislacion,
se ponen en contacto con las empresas implicadas y las invitan a
realizar las correcciones necesarias.

Las acciones de “barrido” realizadas con anterioridad se
centraron en los siguientes ambitos: compafias aéreas (2007),

contenidos méviles (2008), productos electrénicos (2009), venta
de entradas en linea (2010), crédito al consumo (2011), conteni-
dos digitales (2012), servicios de viajes (2013), garantias sobre
productos electrénicos (2014), Directiva sobre los derechos de
los consumidores (2015) y webs de comparacion en el sector de
los viajes (2016).

Cada afio, la Comision coordina el anlisis de paginas web
en un sector especifico, con la ayuda de la Red de Cooperacion
para la Proteccién de los Consumidores (CPC), que agrupa a
las autoridades de consumo de 30 paises (28 paises de la UE,
Noruega e Islandia). Las autoridades son responsables de hacer
cumplir la legislacion de la UE en materia de proteccién de los
consumidores. @
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aecosan consumo

AECOSAN en la cumbre sobre consumidores del G20

D entro de las actividades desarrolladas por la presidencia Ar-
gentina del G20, cabe destacar la organizacion de la Segun-
da Cumbre Sobre los Consumidores celebrada en Buenos Aires
los dias 14y 15 de mayo de 2018 dando apoyo y continuidad a
la primera Cumbre del consumidor en el marco del G20 celebra-
da en Berlin en 2017.

El titulo de esta Segunda Cumbre “La Proteccion Efectiva
e Inclusiva de los Consumidores” pretendia llamar la atencién
de las nuevas alternativas y tecnologias que se presentan a los
consumidores y ver de qué forma se puede actuar para que se
pueda ejercer el derecho a estar protegidos de forma efectiva
y eficaz. La Cumbre reuni6 a representantes de los ministerios
de proteccion de los consumidores de paises del G20 y paises
invitados, agencias de proteccién del consumidor, organizacio-
nes de consumidores, empresas pertenecientes a paises del G20,
sociedad civil. El objetivo fue reafirmar la importancia de la pro-
teccion del consumidor en la mejora del bienestar individual, el
apoyo equitativo y crecimiento econémico sostenible.

Dentro de la Cumbre, donde AECOSAN fue invitada a parti-
cipar por la Direcciéon Nacional de Defensa del Consumidor de
la Republica Argentina, se desarrollaron distintas sesiones entre Espafia como pais invitado al G20 contribuyé a la Cumbre enviando al Director del Centro de Investigacion y Control de la Cali-
las que caben destacar la dedicada a la “Proteccion del con-  dad perteneciente a AECOSAN, Manuel Carbé. @
sumidor en una economia digital”, la “Proteccién de los nifios
como consumidores vulnerables ante la Era Digital”, la “Seguri-
dad de Producto y necesidad de Sistemas de Alerta Rapida glo-
bales” y la llamada de atencién sobre el “Residuo alimentario y
el desperdicio alimentario”

Asistentes a la cumbre del G20.
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aecosan seguridad alimentaria

Nuevas medidas para reducir la exposicion a la ACRILAMIDA

a través de la dieta

esde el 11 de abril de 2018 se aplica el Reglamento (UE)

2017/2158 de la Comision, por el que se establecen medidas
de mitigacion y niveles de referencia para reducir la presencia de
acrilamida en los alimentos.

La acrilamida es una sustancia quimica que se crea de forma
natural en productos alimenticios que contienen almidon durante
procesos de coccion cotidianos a altas temperaturas (fritura, coc-
cién, asado y también durante procesos industriales a 120°C y a
baja humedad). Se forma principalmente gracias a los azucares
y aminodacidos que estan presentes de forma natural en muchos
alimentos. El proceso quimico que causa esto se conoce como la
reaccion de Maillard, que también oscurece los alimentos y afecta
al sabor. La acrilamida y su metabolito, la glicidamida, son poten-
cialmente genotoxicas y carcindgenas por lo que es necesario es-
tablecer medidas de gestion del riesgo en los alimentos de manera
armonizada en la UE.

El texto, ya publicado en noviembre, es el resultado de un
trabajo intenso durante mas de dos afios en el grupo de exper-
tos de la Comision Europea sobre contaminantes, incluyendo una
consulta publica sobre el mismo. El objetivo prioritario de este
Reglamento es consegquir la reduccién de la exposicién a la acri-
lamida en la poblacién general consumidora. Este Reglamento
incluye unos Codigos de practicas vinculantes, proporcionados y
que van encaminados a reducir los niveles de acrilamida de los
productos que se ponen a disposicion de los consumidores direc-
tamente para su consumo, o incluso para que estos Ultimos los
cocinen en sus hogares.

Este nuevo reglamento también dispone de unos niveles de
referencia de acrilamida en diferentes alimentos, recogidos en el

anexo IV, y cuyo objetivo es servir de indicadores de la eficacia de
las medidas de mitigacion adoptadas por los diferentes operado-
res econdmicos, tanto las industrias como los sectores de catering,
hosteleria y restauracion. Asimismo, la informacion de los niveles en
alimentos recogida en base a estos valores de referencia servira de
base para el futuro establecimiento de Limites Maximos de acrila-
mida en los productos alimenticios.

Actualmente en AECOSAN estamos trabajando, con la Comisién
Europea y demas Estados miembros, en un borrador de documento
guia para la aplicacién de tal Reglamento, en el que se pretenden
aclarar algunas cuestiones como la categorizacion de los productos
alimenticios afectados, las diferentes obligaciones de las empresas
en funcion de su actividad, los valores de referencia a aplicar o las
obligaciones de muestreo y mantenimiento de registros. La consulta
esta abierta a operadores comerciales y autoridades competentes
y finalizé el 13 de abril. AECOSAN la distribuyé entre operadores

comerciales espafioles y CCAA para recabar comentarios y asf faci-
litar la implantacion de las medidas de mitigacion del reglamento
europeo.

De forma paralela, en el plan de actividades de la agencia para
este afio se encuentra la elaboracion de material divulgativo para
informar a los consumidores de este riesgo identificado, teniendo
en cuenta ademas el Informe del Comité Cientifico de la Agencia
Espafiola de Consumo, Sequridad Alimentaria y Nutricion (AECO-
SAN) sobre los criterios de seguridad que limiten la exposicion a
acrilamida producida por la fritura de patatas y que serviran de
revision de las recomendaciones al consumidor, donde se tendran
en cuenta, entre otras, las recomendaciones del cocinado casero
para reducir la formacion de acrilamida de AECOSAN, publicadas en
2015. Por Ultimo, se espera para antes de finales de afio la celebracion
de jornadas informativas destinadas ya a profesionales de los sectores
afectados, y agentes de control oficial. @
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aecosan seguridad alimentaria

Programa coordinado europeo de control de alimentos
que se venden por internet

E n 2017, la Comision Europea organizo el 1er programa coordi-
nado de control sobre alimentos vendidos por internet, con el
objetivo de identificar y controlar de forma coordinada sitios web
que ofrecen a la venta mediante internet, productos que clara-
mente no cumplen con la normativa alimentaria de la UE.

La Comision acaba de publicar los resultados de los controles
realizados en el marco de este plan coordinado en el cual han
participado 25 Estados miembros, Suiza y Noruega.

Las autoridades oficiales de control de alimentos han verificado
1.100 sitios web relacionados con la comercializacién de comple-
mentos alimenticios, con nuevos alimentos no autorizados o con
declaraciones medicinales engafiosas, contrarias a las normas sobre
practicas informativas leales establecidas en el articulo 7 del regla-
mento n® 1169/2011 o bien nuevos alimentos no autorizados en la
Union Europea. 779 de estos sitios web ofrecian productos que no
cumplian con la legislacién alimentaria en términos de etiquetado,
afirmaciones falsas o falta de autorizacion para ciertos ingredientes.

Desde AECOSAN, se ha participado en este programa coor-
dinado de control haciendo un barrido en internet de sitios web
que ofrecen productos con estas caracteristicas y en espafiol a los
consumidores.

Se han detectado 32 sitios web que ofrecian a la venta pro-
ductos no conformes, estas no conformidades han sido notifica-
das a través del RASFF o sistema ACA (Asistencia y Cooperacion
Administrativa) a las autoridades de los Estados que albergan
dichos sitios no conformes. También se han llevado a cabo co-
municaciones a las autoridades competentes de las Comunidades
Auténomas donde se encuentran las empresas responsables ubi-
cadas en nuestro pafs.

La alta tasa de incumplimiento de los productos alimenticios vendidos a través de Internet hace necesario recomendar a los consu-
midores precaucion frente a la venta por internet de determinados alimentos y en especial complementos alimenticios con determinados
reclamos y propiedades. ®
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aecosan jornadas

Jornadas de Referencia 2018 en el Centro Nacional
de Alimentacion (CNA)

L as Jornadas de Referencia 2018 del Centro Nacional de Ali-
mentacion se celebraron el pasado junio.

Asistieron mas de 230 profesionales, pertenecientes a 99
laboratorios, 90 de ellos publicos y 9 privados. Los asistentes
provenian de 16 comunidades auténomas, la practica totalidad
de la geografia nacional.

Estas jornadas se vienen realizando desde hace casi 30 afios,
con caracter anual, para dar un repaso a todos los temas de ac-
tualidad. En ellas el Centro Nacional de Alimentacién, como La-
boratorio Nacional de Referencia pone a disposicion de todos los
laboratorios de control oficial sus conocimientos y experiencia con
plena transparencia para que el control oficial sea mas eficiente.

En esta ocasion se trataron temas relacionados con los la-
boratorios y su acreditacion por parte de la Entidad Nacional de
Acreditacion (ENAC). Se hablé de los cambios mas importantes
surgidos de la reciente modificacion de la norma I1SO 17025 y
también de los diferentes proyectos que estan desarrollando
ENAC y los Laboratorios Nacionales de Referencia. También se
celebraron sesiones técnicas sobre microbiologia, de residuos
zoosanitarios. En materia de residuos zoosanitarios se valoraron
las novedades en su control y las distintas estrategias de anélisis
en este campo, en particular en lo que se refiere al analisis de
macrdlidos y de antibioticos.

También se presentaron ponencias especificas sobre Orga-
nismos Modificados Genéticamente, alérgenos, materiales en
contacto con alimentos y toxinas. De especial interés resulta la
creacion de la red de Laboratorios Europeos de Analisis de Alér-
genos, un tema de enorme actualidad y con mucho campo de
mejora en la deteccion y armonizacion de los resultados.

Otro tema fundamental es la Red Europea de Laboratorios
para Materiales en contacto con alimentos del Consejo de Euro-
pa y de la designacion de nuevos Laboratorios Europeos de Re-
ferencia en materia de toxinas, lo que obligara a los laboratorios
nacionales y de control oficial a la ampliacion de sus alcances.

JORNADAS DE REFERENCIA &

2018

Las jornadas se cerraron con una mesa redonda sobre la
vigilancia de las resistencias antimicrobianas. @
Programa y presentaciones
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aecosan jornadas

Jornada Herramientas de evaluacion de riesgos
microbioldgicos para el Control Oficial

| 25 de junio de 2018, se celebré en la sede del Ministerio

de Sanidad, Consumo y Bienestar Social una jornada sobre
Herramientas de evaluacion de riesgos microbiolégicos para el
Control Oficial, organizada de manera conjunta por la Agencia
Espafiola de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion (AE-
COSAN) y el Instituto Federal de Evaluacién de Riesgos de Ale-
mania (BfR), en colaboracién con la Universidad de Cordoba.

Esta jornada se ha organizado en el marco del acuerdo fir-
mado en 2016 por AECOSAN y BfR, que tiene entre sus objetivos
la organizacion de actividades orientadas a la divulgacion del
conocimiento cientifico sobre seguridad alimentaria, tanto entre
la comunidad cientifica como entre la poblacion general.

La Universidad de Cordoba colabora con AECOSAN habi-
tualmente y ademas, representa a Espafia en la Red Cientifica
de Evaluacién de Riesgos Microbioldgicos de EFSA desde sus
inicios.

Esta jornada sobre herramientas de evaluacién de riesgos
microbioldgicos para el Control Oficial se enmarca en este ob-
jetivo de formacion en materia de seguridad alimentaria, y ha
estado dirigida, especialmente, al personal de las administracio-
nes publicas espafiolas con competencias en el control oficial de
alimentos. @

Programa y presentaciones
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aecosan nutricion

El Dia Nacional de la Nutricion 2018 recuerda la importancia
del consumo de legumbres todo el aio

omo cada 28 de mayo, la Federacion Espafiola de Sociedades de

Nutricion, Alimentacion y Dietética (FESNAD), en colaboracién con
la Agencia Espafiola de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion
(AECOSAN) organiza el Dia Nacional de la Nutricién, un dia en el que
se recuerda la importancia de mantener habitos para toda la vida. En
esta ocasion también con el apoyo de la Asociacién Espafiola de Le-
guminosas (AEL), puesto que este afio las protagonistas han sido las
legumbres, un alimento de gran interés nutricional y perteneciente a la
Dieta Mediterranea tradicional. De este modo, bajo el lema “Legum-
bres: tu opcion saludable todo el afio” la FESNAD quiere informar a
toda la poblacion espafiola de la importancia de la incorporacién de
este alimento en la dieta semanal tanto de adultos como de nifios en
todas las estaciones del afio.

El consumo de legumbres en Espafia ha descendido un 60% en
las Ultimas décadas, situandose por debajo de las cantidades recomen-
dadas. En concreto, la ingesta actual por habitante al afio es de 3,1 kg
(1,25 kg de garbanzos, 0,93 kg de alubias y 0,93 kg de lentejas), segun
los Ultimos datos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.
Pese a estas cifras, las legumbres constituyen una parte esencial de la
dieta mediterranea.

Segun la presidenta de la Federacion Espafiola de Sociedades de Nu-
tricion, Alimentacion y Dietética, la Dra. Ascension Marcos, “con iniciativas
como el Dia Nacional de la Nutricién, queremos involucrar a todos los
implicados en la promocion de un correcto estilo de vida, como son las
instituciones publicas, las sociedades cientificas que componen FESNAD y
todos los profesionales de la salud que, de una manera u otra, ofrecen ala
poblacion pautas para poder llevar una correcta alimentacion”.

Es de vital importancia que tanto desde FESNAD y todos sus pro-
fesionales, como desde la propia AECOSAN, se genere informacion y

concienciacién sobre la necesidad de buscar habitos saludables y con-
cretamente, en este 2018, concienciar a la poblacion de la importancia
del consumo de legumbres todo el afio. Es importante que se conozcan
los beneficios de estos alimentos como una opcion saludable y facil de
acceder. Por este motivo, impulsar el consumo frecuente de legumbres
debe ser un activo en nuestra sociedad y asi contribuiremos a alimen-
tarnos adecuadamente segun las pautas de la Dieta Mediterranea, y a
mejorar nuestra salud.

Las legumbres se caracterizan por tener un elevado contenido
proteico convirtiéndolas en una de las principales fuentes de proteinas
vegetales. Su contenido en aminoacidos es complementario al de los
cereales, dando lugar a una proteina combinada de méxima calidad.
Ademas, la ausencia de gluten las hace adecuadas para los pacientes
celiacos.

De hecho, los expertos pertenecientes a la FESNAD recomiendan el
consumo de 3 raciones de legumbres a la semana por ser una fuente
rica en fibra alimentaria, proteinas y aminoécidos esenciales que sirven
de complemento perfecto a los cereales. Ademas, presentan un bajo
contenido en grasas y un bajo indice glucémico.

En Espafia contamos con diez legumbres de calidad diferenciada
de elevada calidad nutricional y propiedades organolépticas Unicas que
pueden utilizarse con las mas diferentes técnicas culinarias como qui-
s0s, purés, ensaladas, guarniciones, aperitivos e, incluso, postres en la
dieta de toda la poblacion, incluyendo vegetarianos, diabéticos y ce-
liacos.

Posibilidades culinarias
Las legumbres mas conocidas son las lentejas, judias, garbanzos y gui-
santes. Todas ellas son la base de la cocina tradicional mediterranea. En

el Dia Nacional de la Nutricién, nutricionistas y expertos en la materia
trabajan conjuntamente para que esta costumbre popular no se pierda
y proponen no s6lo asociar su uso a platos de cuchara durante el invier-
no, sino también a mdltiples recetas mas innovadoras que hacen que
hacen de este ingrediente un alimento dptimo y recomendable en todas
las estaciones del afio.

Actividades por toda Espaia
La celebracion del DNN engloba actividades en hospitales, colegios,
institutos, universidades, centros de investigacion y centros comerciales,
abarca todo el territorio nacional e incluye conferencias, puntos de in-
formacion, exposiciones, entrega de materiales informativos, etc.
Amodo de ejemplo de alguna de las actividades que se van a llevar
a cabo, el Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) se une
a este Dia Nacional de la Nutricién con actos en varios centros de inves-
tigacion, asi como en su Sede Central y la Residencia de Estudiantes. @
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aecosan nutricion

AECOSAN y ATRESMEDIA

Firma convenio

ATRESMEDIA

La Agencia Espafiola de Consumo y Sequridad Alimentaria y Nu-
tricion (AECOSAN) y Atresmedia firmaron un Convenio dirigido
a promover acciones de sensibilizacién y concienciacion en materia
de prevencion de la obesidad y promocién de habitos de vida salu-
dables entre la poblacion infantil.

Desde la Agencia se quiere agradecer la colaboracién de Atres-
media que, a través de su iniciativa “Objetivo Bienestar Junior”, ayu-
da a que el mensaje llegue a més hogares y se involucre a méas fami-
lias en la promocion de la salud especialmente entre los més jovenes.
Una de las prioridades de AECOSAN es la promocion de la salud, la
importancia de fomenta que se lleve una dieta sana y equilibrada y
la practica de ejercicio fisico.

AECOSAN estuvo presente en el jurado de la VI edicion
de los Premios Coles Activos de ATRESMEDIA

Atresmedia, a través de su campafia de Responsabilidad Corpora-
tiva Objetivo Bienestar Junior, dirigida a promover habitos de vida
saludables reconoce a los mejores proyectos educativos saludables
en la VI edicion de los Premios Coles Activos. @

\,

oBJETIVo BIENESTAR
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aecosan nutricion

Fallo de los XI Premios Estrategia NAOS, edicion 2017

I pasado 11 de abril de 2018 tuvo lugar, en la sede de la Agencia

Espafiola de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion (AE-
COSAN) de Madrid, la reunién del Jurado encargado de fallar los
XI Premios Estrategia NAOS, edicion 2017, convocados mediante
Resolucién de 19 de junio de 2017 de la Agencia de Consumo,
Seguridad Alimentaria y Nutricion.

En esta undécima edicion de 2017, se presentaron un total de
71 proyectos para las distintas modalidades de Premios que fueron
pre evaluados por la AECOSAN, en base a los requisitos de la con-
vocatoria y a los criterios generales de valoracion recogidos en la
Resolucion. Se seleccionaron 27 como proyectos finalistas para los
miembros del Jurado con el fin de que se eligieran los 7 premiados
correspondientes a las modalidades de premios y a los accésits que
procedieran.

Para el Premio Estrategia NAOS de Especial Reconocimien-
to, la AECOSAN propuso al Dr. Luis Alberto Moreno Aznar, por su
relevante experiencia profesional y su liderazgo en trabajos de
investigacion nacionales e internacionales centrados en el estudio
de la nutricién, alimentacion y estilos de vida, fundamentalmente
en los nifios y adolescentes, con el fin de prevenir las enfermeda-
des no trasmisibles relacionadas con la nutricién, y en especial la
obesidad infantil.

Los miembros del Jurado por unanimidad aceptaron la nomina-
cion del Dr. Moreno.

En relacion al resto de las modalidades de Premios, el Jurado
fallo lo siguiente:

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE UNA ALIMENTACION SALUDABLE EN EL AMBITO FAMILIAR Y COMU-

NITARIO

PREMIO Proyecto “Actividades formativas en habitos de vida saludable para centros escolares: Lapiz y cuchara”, presentado
por el Centro de Recursos de Consumo del Excmo. Ayuntamiento de Alicante. Comunidad Valenciana.

1° Accésit Proyecto “Efectos de una intervencién comunitaria en familias con dieta tradicional atlantica. Estudio GALIAT", pre-

sentado por el Hospital Clinico Universitario de Santiago de Compostela. Area sanitaria de Compostela y Barbanza.
Galicia.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE LA PRACTICA DE LA ACTIVIDAD FiSICA EN EL AMBITO FAMILIAR Y

COMUNITARIO

PREMIO “Programa municipal de promocién de actividad fisica infanto-juvenil”, presentado por la Concejalia de Deporte y
Salud del Ayuntamiento de Molina de Segura. Region de Murcia.

1° Accésit Proyecto “El Pla Pati de Burriana: Como integrar agentes publicos, privados y sociales para promover la actividad
fisica y el deporte en los escolares. Tres afios avanzando”, presentado por el Magnifico Ayuntamiento de Burriana.
Comunidad Valenciana.

2° Accésit Proyecto “"PLENUFAR 6: Educacion nutricional en la actividad fisica”, presentado por el Consejo General de Colegios

Oficiales de Farmacéuticos. Comunidad de Madrid.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE UNA ALIMENTACION SALUDABLE EN EL AMBITO ESCOLAR

PREMIO Proyecto "EYTO -KIDS" presentado por la Universitat Rovira i Virgili (Facultat de Medicina i Ciencies de la Salut),
Centre Tecnologic de Nutricio i Salut (CTNS), Hospital Universitari Sant Joan de Reus. Catalufia.
1° Accésit “Proyecto educativo integral eco-comedor del Gémez: Comer sano, cercano y sostenible”, presentado por el AMPA

Amigos de una Escuela Mejor del C.E.I.P. Gdmez Moreno. Andalucia.
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PREMIO ESTRATEGIA NAOS A LA PROMOCION DE LA PRACTICA DE LA ACTIVIDAD FiSICA EN EL AMBITO ESCOLAR

PREMIO “Proyectos Escolares Saludables”, presentado por la Direccién General de Juventud y Deportes de Castilla-La Mancha.

1° Accésit Proyecto “Caminos del Pirineo. Evidencias para la mejora de los habitos saludables de los adolescentes a través de un proyecto educativo interdisciplinar con un trasfondo transcultural”,
presentado por el Grupo de investigacion Educacién Fisica y Promocion de la Actividad Fisica (EFYPAF — S17_17R). Universidad de Zaragoza. Aragon.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS EN EL AMBITO SANITARIO

PREMIO “Intervencion en Obesidad Infantil en Gerona, basado en el Programa Nifios en Movimiento”, presentado por el Instituto Catalan de la Salud y el Instituto de Asistencia Sanitaria. Catalufia.

1° Accésit “Intervencion interdisciplinar en obesidad infantil desde atencidn primaria: Nutricion, Actividad Fisica, Emociones y Familia: Programa ENTREN-F", presentado por el Grupo de Investigacion
ANOBAS. Facultad de Psicologia de la Universidad Auténoma de Madrid y Gerencia Asistencial de Atencion Primaria. Comunidad de Madrid.

2° Accésit Proyecto “Camino de Cervantes”, presentado por el Hospital Universitario de Torrejon de Ardoz. Comunidad de Madrid.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS EN EL AMBITO LABORAL

PREMIO Proyecto”Hello Health!”, presentado por Enagas S.A. Comunidad de Madrid.
1° Accésit Proyecto “Quinton Laboratorio del Bienestar”, presentado por Laboratorios Quinton. Comunidad Valenciana.
2° Accésit Proyecto “Tu > Bienestar”, presentado por Accenture. Comunidad de Madrid.

PREMIO ESTRATEGIA NAOS DE ESPECIAL RECONOCIMIENTO

Dr. Luis Alberto Moreno Aznar, por su relevante experiencia profesional y por su liderazgo en trabajos de investigacién nacionales e internacionales centrados en el estudio de la nutricion, alimentacion y estilos
de vida, fundamentalmente en los nifios y adolescentes, con el fin de prevenir las enfermedades no trasmisibles relacionadas con la nutricion, y en especial la obesidad infantil.

Resolucion de 23 de mayo de 2018, de la Agencia Espafiola de Consumo, Sequridad Alimentaria y Nutricién, por la que se conceden los XI Premios Estrategia NAQS, edicién 2017 @
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CODINMA

| Colegio Profesional de Dietistas-Nutricionistas de la Comu-

nidad de Madrid (CODINMA), organizd el pasado 16 de junio
en Madrid, una Jornada en la que estuvo presente Marian Dal
Re, en una mesa de trabajo con el lema, "LA ALIMENTACION VA
HACIA UN MODELO MAS SALUDABLE", donde la coordinadora
de la Estrategia NAOS expuso los puntos mas importantes del
Plan de Colaboracién para la Mejora de la Composicion de Ali-
mentos y Bebidas y otras medidas 2017-2020. @

Cooperativas
Agro-alimentarias

urante Jornada los diferentes eslabones del sector hortofrutico-

la compartieron su visién y preocupaciones acerca de la trans-
formacion digital aplicada al sector.

El pasado 30 de mayo, AECOSAN estuvo presente en la Asam-
blea de Cooperativas Agro-alimentarias de Espafia, que estuvo pre-
sidida por Angel Villafranca Lara.

En el transcurso de la misma, el Vocal asesor de Comunicacion
y Relaciones Institucionales, Juan Julidn Garcia, participd en un
debate-coloquio sobre el fenémeno de las “FAKE NEWS", noticias
falsas, en la alimentacion.

También compartieron esta mesa de trabajo, César Marcos, Pe-
riodista experto agroalimentario y Carmen Redondo, representante

La asamble: ‘Agrosfera’ (La 2)

de HISPACOOP (Confederacion Espafiola de Cooperativas de Con-
sumidores y Usuarios), estando como moderador Angel Pacheco,

45 Pk pigyey. B
 ecinngn e P o8 tmprasos y parg o,

Juan Julia
n Garcia
Vocal de icoci
Comunicacidn y Relociones instituciongles e AECOSAN

AECOSAN estuvo presente en Alimentaria: mesa redonda sobre Fake News.

Presidente del Sector Vacuno de Carne y Consejero de Cooperativas
Agro-alimentarias de Espafia. @
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VI Reunion del Grupo de Nanotecnologia en el ambito
alimentario

| pasado dia 9 de abril, se celebré en la sede de la Agen-

cia Espafiola de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion
(AECOSAN) la VI Reunion del Grupo de Nanotecnologia en el
ambito alimentario. La reunién fue convocada por AECOSAN,
coordinadora de esta red.

Asistieron veintisiete miembros del Grupo, representantes de
diversas instituciones de diferentes ambitos, asi como personal
de AECOSAN. Estaban representadas ocho universidades espa-
fiolas, el Instituto Nacional de Seguridad e Higiene en el Trabajo,
tres institutos del CSIC, el Instituto Madrilefio de Estudios Avan-
zados en Alimentacion (IMDEA-Alimentacion), y los sectores, a
través de la Federacion Espafiola de Industrias de Alimentacion y
Bebidas (FIAB), la Coordinadora de Organizaciones de Agriculto-
res y Ganaderos (COAG), y el centro tecnoldgico AINIA.

El representante nacional en la Red Cientifica de la Autori-
dad Europea de Sequridad Alimentaria (EFSA) sobre evaluacién
de riesgos de nanotecnologia en alimentos y piensos, el Dr. Jose
Manuel Barat, de la Universidad Politécnica de Valencia, realizé
una presentacion sobre los aspectos mas destacados de las dos
Gltimas reuniones de la red de EFSA, celebradas en junio de
2016 y noviembre de 2017, respectivamente. Destaco especial-
mente el trabajo realizado por la red para la elaboracién de la  bajos realizados por algunos grupos de investigacion espafioles, Con este tipo de iniciativas la AECOSAN, Punto Focal de la
guia de EFSA sobre evaluacion del riesgo aplicable a la nano-  las posibilidades existentes de financiacion a nivel nacional o la  EFSA en Espafia, pretende potenciar la creacion de redes de tra-
ciencia y la nanotecnologfa, actualmente en fase de borrador.  situacion de la nanotecnologia dentro del actual reglamento de  bajo en nuestro pais, asi como el fortalecimiento de las capaci-
Ademas, se discutieron temas de interés en esta area, los tra-  nuevos alimentos y de determinados aditivos alimentarios. dades investigadoras y de evaluacién de riesgos alimentarios. @
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lIl Reunidn de coordinacion de los representantes espafoles

en las redes cientificas de apoyo a las unidades de EFSA

| pasado dia 24 de abril,

se celebro en la sede de
AECOSAN la Ill Reunion de
coordinacién de los represen-
tantes espafioles en las redes
cientificas de apoyo a las uni-
dades de EFSA. La reunion fue
convocada por AECOSAN.

Las redes de expertos se
han creado con el fin de ar-
monizar la evaluacién del ries-
go, evitar la duplicidad de tra-
bajos y facilitar el desarrollo
de la cooperacion cientifica,
y estan formadas por repre-
sentantes de organizaciones
cientificas de los Estados miembros, generalmente en nime-
ro de uno por cada pais, designados por el Foro Consultivo.

A la Il Reunién asistieron representantes de dieciocho
de las diecinueve redes cientificas actualmente existentes en
EFSA, procedentes de las siguientes instituciones: AECOSAN,
Ministerio de Agricultura y Pesca, Alimentacién y Medio Am-
biente (MAPAMA), Instituto Nacional de Investigacién y Tec-
nologia Agraria y Alimentaria (INIA), la Universidad de Zara-
goza, el Centro de Investigaciones Bioldgicas (CIB-CSIC), la
Universidad de Santiago de Compostela, la Universidad Po-
litécnica de Valencia y la Universidad de Cordoba. AECOSAN
es representante en cinco de las 19 redes cientificas: red de
recopilacién de datos de contaminantes y otras sustancias,
red de datos de consumo de alimentos, grupo de expertos en

comunicacion, nuevos alimentos y grupo de trabajo para el
control de residuos de plaguicidas; y co-representante, junto
con el MAPAMA en otras dos: red cientifica de recogida de
datos de zoonosis y red cientifica de recogida de datos de
residuos de medicamentos veterinarios.

Durante la reunion se realizé una ronda de presentacion
y discusion en la que los participantes pudieron actualizar
la informacion sobre el trabajo realizado por sus redes, asi
como poner de manifiesto las problematicas encontradas.
Ademas, se hizo un recordatorio sobre la gestion de las re-
des a nivel nacional y se present6 la nueva plataforma de
intercambio de informacion cientifica de EFSA, Knowledge
Junction. @

Nuevos miembros para
el Comité Cientifico y los
Paneles de EFSA

La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) ha fi-
nalizado el proceso de seleccion de los nuevos miembros de
sus Paneles y Comité Cientifico. Los nuevos miembros empeza-
ran su trabajo en julio de 2018, por un periodo de tres afios.

El total de expertos seleccionados es de 170 y proceden de
24 paises diferentes. Mas de un tercio de los mismos no ha-
bia participado anteriormente en ningun Panel de la Autoridad.
Destaca el hecho de que ha mejorado la presencia de mujeres
y ha bajado la media de edad de los expertos participantes en
el proceso y de los seleccionados. La mayoria de los expertos
proceden del mundo académico (universidades) y de organismos
nacionales.

En el caso de Espafa, el nivel de participacion de los ex-
pertos en la convocatoria ha sido de las mas altas de Europa.
53 expertos fueron seleccionados en la lista de aceptados en el
proceso (un 11 % del total de la lista). De los finalmente selec-
cionados, es destacable el hecho de que por primera vez Espafia
es el sequndo pais en representacion en la lista de paneles de
la EFSA, con 20 expertos seleccionados (el 13 % de los 170 fi-
nalmente seleccionados). Al igual que ocurre a nivel europeo, la
mayoria de los expertos espafioles proceden de universidades y
centros de investigacion nacionales, siendo el Consejo Superior
de Investigaciones Cientificas (CSIC) uno de los centros a nivel
europeo que aporta mayor nimero de expertos. @
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Tercera Reunion Anual del Proyecto EuroCigua

La Universidad de Vigo ha acogido en su Parque Cientifico y Tec-
nologico, Campus Universitario de Lagoas Marcosende (CITEX-
VI) la Tercera Reunién anual del proyecto EuroCigua, la cual ha te-
nido lugar el pasado 10 de mayo de 2018 y cont6 con la presencia
de todos los coordinadores y socios del proyecto.

EuroCigua, proyecto cofinanciado por la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria (EFSA) y coordinado por la Agencia Espa-
fiola de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion (AECOSAN)
tiene por objetivo principal determinar la incidencia de ciguatera en
Europa, asi como las caracteristicas epidemiolégicas de los casos;
evaluar la presencia de ciguatoxinas en los alimentos y en el medio
ambiente y, de esta forma, caracterizar el riesgo desarrollando lo
métodos analiticos para la deteccion de la presencia de especime-
nes contaminados por ciguatoxinas usando técnicas cromatografi-
cas acopladas a espectrometria de masas, asi como el desarrollo de
materiales de referencia para esta caracterizacion.

La Tercera Reunion Anual del proyecto EuroCigua, que se en-
marca en el ecuador del mismo, tuvo como principal objetivo el
seguimiento y puesta en comun de las investigaciones realizadas
por las catorce instituciones cientificas europeas de seis Estados
miembros (Espafia, Portugal, Francia, Alemania, Grecia y Chipre) a
lo largo de los dos afios de proyecto para la caracterizacién del
riesgo de la Ciguatera en Europa. A esta reunion asistieron todos los
coordinadores y la mayoria de socios del proyecto.

Los trabajos hasta la fecha van de acuerdo con lo planeado, se
ha elaborado el protocolo de vigilancia para la ciguatera en Europa;
dicho protocolo incluye la definicion de Caso, una serie de medidas
recomendadas para prevenir la ciguatera y minimizar el riesgo de
intoxicacion en zonas de riesqgo, listado de peces susceptibles de
estar contaminados con ciguatoxinas, asi como dos cuestionarios
especificos que facilitan la recopilacion de datos epidemiolégicos,

y que ya se han implementado en el control oficial del gobierno de
Canarias por tratarse de una enfermedad endémica de esta zona.
Ademas, se esta llevando a cabo el muestreo de microalgas para
el aislamiento de especies productoras de ciguatoxina (CTX) del
género Fukuyoa y Gambierdiscus en Macaronesia (Islas Canarias
y Madeira) y en el Mediterraneo (Chipre, Creta y Baleares) para su
evaluacién morfolégica y genética molecular. Gracias a las investi-
gaciones relacionadas con el proyecto se ha descrito por primera
vez la presencia de Gambierdiscus en el Mediterraneo occidental,

concretamente en las Islas Baleares. En cuanto a la identificacién y
cuantificacion de ciguatoxinas, el proyecto ha analizado ya un gran
nimero de muestras de peces y se han puesto a punto distintos
procedimientos analiticos para la identificacion de la ciguatoxina,
estando avanzados los trabajos para el desarrollo de materiales
de referencia. Los estudios realizados hasta el momento muestran
que la ciguatoxina caribefia y, en particular, C-CTX1 es la principal
responsable de la contaminacion de peces de las Islas Canarias y
Madeira, pudiendo haber también otros anlogos. @
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AECOSAN en las XXII Jornadas de Nutricion Practica

y XII Congreso Internacional

ECOSAN ha participado en el acto de inauguracién de

las XXII Jornadas Internacionales de Nutricién Practica
y XII Congreso Internacional que se estan desarrollando en
la Facultad de Medicina de la Universidad Complutense de
Madrid, organizadas por SEDCA (Sociedad Espafiola de Die-
tética y Ciencias de la Alimentacién) y SPRIM (Health Marke-
ting Communication).

La mesa de inauguracion de este acto, estuvo presidida
por José Manuel Pingarrdn, Vicerrector de Transferencia del
Conocimiento y Emprendimiento de la Universidad Complu-
tense de Madrid, al que acompafiaban junto a la Directora
Ejecutiva de AECOSAN, Teresa Robledo, Antonio Villarino,

% —— aecosan

Stand de AECOSAN en las Jornadas.

Presidente de SEDCA; Juan Martinez, Director General de
Salud Publica, de la Consejeria de Sanidad de la Comunidad
de Madrid; Jesus Roman Martinez, Presidente de la Funda-
cion Alimentacién Saludable; José Luis Alvarez-Sala, Decano
de la Facultad de Medicina de la Universidad Complutense y
Sonia Lazaro, Presidenta de las Jornadas.

En su intervencion agradecié la invitacion a este acto,
donde la presencia de AECOSAN afio tras afio, muestra el
compromiso y la importancia que desde la Agencia se con-
cede a esta actividad ya consolidada. Ha puesto de relieve
las acciones clave que marcan el desarrollo de las acciones
de la Estrategia NAOS, que han puesto a la Promocién de
habitos saludables en alimentacion vy
actividad fisica en la agenda politica y
en las agendas sociales, multiplicando
de ese modo la visibilizacién del proble-
ma de la Obesidad y sus enfermedades
asociadas.

Durante el transcurso de estas Jor-
nadas, la AECOSAN dispone de un stand
en el espacio habilitado para ello, donde
se facilita material divulgativo relacio-
nado con las actividades de la Agencia y
donde también se pueden visualizar las
Ultimas campafias realizadas, mediante
dispositivos digitales.

El programa desarrollado es muy
ambicioso, con una gran calidad de po-
nentes, habiéndose inscrito mas de 500
asistentes. @

Biofilm Summit

ECOSAN participa en la Inauguracion del Biofilm Summit, en-
marcado en la feria FOODTECH 2018 de Barcelona, ya en su
15% edicién.

Victorio Teruel inaugura esta Jornada y resalta que considera
que la organizacion de este BIOFILM SUMMIT es una excelente ini-
ciativa, ademas de punto de encuentro entre técnicos, gestores y
profesionales que permite compartir sus experiencias y poder difun-
dirlas de cara a mejores el conocimiento en esta materia. @
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Jornada sobre Servicios Financieros destinados

a los Consumidores

| 24 de mayo se desarrolld en la Sede de la Representacion de la Comision Europea en Espafia, una Jornada sobre Servicios Finan-

e Servicios Financieros

cieros destinados a los Consumidores, para tratar de generar conocimiento y adhesion hacia la politica institucional de la Union f destinados a Jog

Europea, mediante la difusion de los principales mensajes del dictamen del Comité Econémico y Social Europeo (CESE) sobre el Plan de
Accién de Servicios Financieros destinados a los Consumidores, en un nuevo contexto de mejora de la legislacion financiera en materia

de consumo.

Durante la jornada se trat6 el dictamen sobre el Plan de Accién de Servicios Financieros destinados a los Consumidores que la Comisién
Europea elabord en septiembre 2017, a través del Comité Econdmico y Social Europeo (CESE). El Plan de Accion establece vias para ofrecer
a los consumidores europeos mayores posibilidades de eleccion y un mejor acceso a los servicios financieros de toda la Union. @

Consumidores

ASOZUMOS

La Asociacion Espafiola de Fabricantes de Zumos (ASOZUMOS)
present6 el pasado 25 de junio su informe socioeconémico en la
octava edicion del Dia Mundial del Zumo. Espafia fue el pais lider en
volumen de exportaciones en 2017, con 775. 672 toneladas.

La jornada, cuyo tema principal ha sido el disfrute vinculado al
aporte nutricional bajo el lema 'El sabor que te cuida’, ha sido inau-
gurada el presidente de Asozumos, Javier Lorenzo y clausurada por
Victorio Teruel, Subdirector General de Promocion de la Seguridad
Alimentaria de AECOSAN.

También han participado el presidente de la Confederacién de
Consumidores y Usuarios (CECU), Fernando Méner y la médico es-
pecialista en Endocrinologia y Nutricion y en medicina de la Educa-
cion Fisica y el Deporte, Nieves Palacios.

Los espafioles consumieron 808,15 millones de litros de zumos
y néctares el pasado afio, segun revela el informe elaborado por la
Asociacion Espafiola de Fabricantes de Zumos presentado durante
la jornada. @
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Conferencia ARVI

| pasado 22 de junio se llevo a cabo en Vigo, la V Conferencia

Internacional sobre el futuro de la pesca, organizada por los
Armadores de Vigo, que este afio dedica la Jornada a los bene-
ficios del pescado.

En ella estuvo representada AECOSAN, para dar a conocer
distintas recomendaciones y medidas de impulso a los habitos
saludables. La mejora en los habitos nutricionales de las perso-
nas se ha convertido en una prioridad para los gobiernos y las
instituciones que deben velar por la salud de la poblacion.

El acto de apertura corri6 a cargo del alcalde de Vigo, Abel
Caballero Alvarez, que ha subrayado que en Vigo esta el mejor
pescado del mundo y ha afiadido que este producto es parte de
su cultura y gastronomia y ademas tiene especial relevancia en
su economia.

El presidente de Arvi, Javier Touza, ha indicado que la Coo-
perativa de Armadores tiene entre sus objetivos divulgar los
efectos beneficiosos del pescado, y aumentar su consumo. Para
ello, ha explicado que tienen en marcha tres estrategias: La ini-
ciativa “EducaSano”, para educar en habitos saludables.

Intervinieron el presidente de la Fundacion Iberoamericana
de Nutricion, Angel Gil; la experta de la Agencia Francesa de

Seguridad Alimentaria Mariette Gerber; la vicepresidenta de Ia
Fundacion para la Dieta Atlantica en la Universidad de Santiago
de Compostela y de la Sociedad de Nutricién y Dietética de Gali-
cia, Maria Rosaura Leis y la profesora Elvevoll de la Universidad
de Noruega. ®
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gislacion

CONSUMO

Ley 4/2018, de 11 de junio, por la que se modifica el texto
refundido de la Ley General para la Defensa de los Consumidores
y Usuarios y otras leyes complementarias, aprobado por Real De-
creto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre.

Directiva (UE) 2018/852 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 30 de mayo de 2018, por la que se modifica la
Directiva 94/62/CE relativa a los envases y residuos de envases.
Directiva (UE) 2018/851 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 30 de mayo de 2018, por la que se modifica la
Directiva 2008/98/CE sobre los residuos.

Orden PRA/516/2018, de 22 de mayo, por la que se modifica
el anexo Il del Real Decreto 1205/2011, de 26 de agosto, sobre |a
seguridad de los juguetes.

Real Decreto 293/2018, de 18 de mayo, sobre reduccién del
consumo de bolsas de plastico y por el que se crea el Registro de
Productores.

Directiva (UE) 2018/725 de la Comisién, de 16 de mayo
de 2018, por la que se modifica, para adaptarlo al progreso téc-
nico y cientifico, el punto 13 de la parte Il del anexo Il de la Direc-
tiva 2009/48/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, relativa a
la sequridad de los juguetes, en lo que respecta al cromo VI.
Reglamento (UE) 2018/644 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 18 de abril de 2018, sobre los servicios de paque-
terfa transfronterizos.

Real Decreto-ley 2/2018, de 13 de abril, por el que se mo-
difica el texto refundido de la Ley de Propiedad Intelectual, apro-
bado por el Real Decreto Legislativo 1/1996, de 12 de abril, y por
el que se incorporan al ordenamiento juridico espafiol la Directi-
va 2014/26/UE del Parlamento Europeo y del Consejo, de 26 de
febrero de 2014, y la Directiva (UE) 2017/1564 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 13 de septiembre de 2017.

SEGURIDAD ALIMENTARIA

Reglamento (UE) 2017/378 de la Comision, de 3 de marzo
de 2017, por el que se modifica el anexo | del Reglamento (CE)
N° 1334/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se
refiere a determinadas sustancias aromatizantes.

Reglamento (UE) 2017/752 de la Comision, de 28 de abril
de 2017, por el que se modifica y corrige el Reglamento (UE) N°
10/2011, sobre materiales y objetos plasticos destinados a entrar
en contacto con alimentos.

Reglamento (UE) 2017/839 de la Comision, de 17 de
mayo de 2017, por el que se modifica el anexo Il del Reglamen-
to (CE) n.° 1333/2008 del Parlamento Europeo y del Consejo en
lo relativo a la utilizacién de nitritos (E 249-250) en el “golonka
peklowana”.

Reglamento (UE) 2017/893 de la Comision de 24 de mayo
de 2017, que modifica los anexos | 'y IV del Reglamento (CE) n°
999/2001 del Parlamento Europeo y del Consejo y los anexos X,
XIV'y XV del Reglamento (UE) n® 142/2011 de la Comision por
lo que se refiere a las disposiciones sobre proteina animal trans-
formada.
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aecosan publicaciones

Y EN LOS CEFALOPODOS (CALAMAR, PULPO, SEPIA...)

Material divulgativo elaborado ausesESicoa T et sescaoo Comer pescado &
seiuro y saludabie

por AECOSAN para prevenir la o L A  cl de it
anisakiasis (video/triptico/poster) 2
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d0ué esel anisakis?
C oncretamente 382.000 tripticos y 11.000 carteles, para colocar en todos los puntos de ventay
video colgado en portal web. - 6mo eitaro?

Habiendo participado: Comer pescado

A " -
ACES (Asociacion de Cadenas Espafiolas de Supermercados) < Y vessaslﬁgglr)?e

ANGED (Asociacion Nacional de Grandes Empresas de Distribucion) el ekt o (30 e evtar 5 o A
ASEDAS (Asociacién Espafiola de Distribuidores, Autoservicios y supermercados) 3 ’ ‘e @& M
FEDEPESCA (Federacion Nacional de Empresarios Detallistas de Pescado y Productos Congelados) @ o

http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/web/para_el_consumidor/ampliacion/anisakis.htm

http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/web/sequridad_alimentaria/subdetalle/anisakis.htm L

Presidente Subdireccion General de Coordinacion, Calidad Oficina de comunicacion
Ricardo Campos Fernandez y Cooperacion en Consumo Juan Julian Garcia Gomez (vocal asesor)
Directora Ejecutiva Nelson Castro Gil Carmen Garrido Garcia
Marta Garcia Pérez Vocal asesora Estrategia NAOS AECOSAN _ _
Secretaria General Marian Dal-re Saavedra Alcald, 56/Principe de Vergara, 54. Madrid
Sara Pupato Ferrari Vocal asesora e-mail: comunicacionaecosan@msssi.es
Subdirector General de Promocion de la Ana Canals Caballero Elaboracion de contenidos
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Seguridad Alimentaria
Victorio Teruel Mufioz Disefio y maquetacién
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