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COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:

Nuevos tipos de establecimiento / Nuevos alimentos / Nuevos procedimientos de control

Inteligencia Artifical aplicada
a los controles alimentarios

Vinos madurados en el mar
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COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
Marco normativo

- Reglamento (UE) 2017/625:

Marco de regulaciéon de la Unidn Europea en
materia de controles y otras actividades
oficiales

« PNCOCA 2026-2030:

Redefine Iafplanificacién integrada de los
controles oficiales a lo largo de toda la
cadena alimentaria.

- Real Decreto 562/2025 de controles
oficiales:

Modernizacion de los controles oficiales,
adapta nuestro sistema al Reglamento (UE)
2017/625

. ¥ ot P ¥ & o S N "

o P o . A ISP IR &

N LI IS AR AN OO

¢ o P Gt AT & & a9t '\\"‘{\&‘ &, &+ g \;“

PO NSO AL N VIS IO

8, CPE T i g N I A X
&,\.,%\;\‘ N 4";;\\/ &P &@' Q‘\{"";@\\o}«}\‘«&@?\ @0 .\49 N

S F g @ P & o &
oY & P ¥ R S R ¥
N R OGN
AP P & P \d .&."; & & O 2t _ﬁ\ ev’\ o3
g0 PPt S
»° & & W W% 2% &
U550 I %, ST T LA E




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL: PNCOCA 2026-2030

Programa 2.1. Inspeccidn de establecimientos alimentarios

Pr 2.2, Auditorias del si | iGn de | idad ali 4

PLAN NACIONAL

- Refuerza la coordinacion, cooperacion y armonizacion entre todas las
autoridades competentes (elaboracion participada por CCAA).

- Actualiza y adapta los nuevos riesgos y cambios normativo

- Incrementa la eficacia y calidad del control oficial mediante un enfoque
integrado y basado en el riesgo.

) . . . .
Programa 2.14. Control de residuos de plaguicidas en alimentos
Programa 2.15. Control de residuos de medicamentos veterinarios y otras sustancias en alimentos de origen
animal
) , L %
RER REEee HESaceace NEER  HESaccscomeo Programa 2.16. Menus escolares, maquinas expendedoras y cafeterias de los centros escolares

Programa 2.17. Control de alimentos irradiados



https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.1_Inspeccion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.1_Inspeccion.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.2_Auditorias_SGSA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.2_Auditorias_SGSA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.3_Matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.3_Matadero.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.4_Etiquetado.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.4_Etiquetado.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.5_Alergenos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.5_Alergenos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.6_OMG.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.6_OMG.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.7_Complementos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.7_Complementos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.8_Peligros_Biologicos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.8_Peligros_Biologicos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.9_Anisakis.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.9_Anisakis.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.10_RAM.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.10_RAM.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.11_Contaminantes.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.11_Contaminantes.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.12_Aditivos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.12_Aditivos.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.13_MECA_2026.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.13_MECA_2026.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.14_Plaguicidas.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.14_Plaguicidas.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.15_PNIR.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.15_PNIR.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.15_PNIR.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.16_Menus_escolares_.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.16_Menus_escolares_.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.17_Irradiados.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/pncoca/2026/Programa_2.17_Irradiados.pdf

COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL: Clasificacién de
establecimientos en base al riesgo

I RD 562/2025, Articulo 20.1 “Las autoridades

(<) competentes llevaran a cabo, controles oficiales de

L todos los operadores con regularidad, en funcion del
VALORACION RIESGO riesgo y con una frecuencia apropiada...”.

MINORISTAS CON ELABORACION
- Unifica criterios de clasificacion de

establecimientos entre CCAA

- Establece frecuencias minimas de
control

- Facilita la planificacion de campanas en
base al riesgo

MUY BAJO =BAJO MEDIO w=ALTO
Categoria Nivel de riesgo Frecuencia minima de control - Permlte Valorar Cargas de trabajo en

1 Alto Cada 12 meses AreaS y ZOnaS de SaIUd

Medio Cada 18 meses

- Facilita la toma de decisiones

2
3 Bajo Cada 36 meses
4 Muy Bajo Cada 60 meses




PRINCIPALES RETOS
> 1.- Digitalizacion, comercio electrénico de gl
alimentos > Y e
» 2.- Muestreos y analisis: Mayor

complejidad técnica
> 3.- Controles a distancia

» 4.-Competencia profesional del personal
inspector

» 5.-Colaboracion interadministrativa vy
multidisciplinar

» 6.-Lucha contra el fraude

» 7.-Transparencia y comunicacion




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
1.- Comercio electronico de alimentos

FIGURA 1. Evolucion de los perfiles de consumo de alimentacion. Elaboracion propia sobre datos ASEDAS 2.019- 2024
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COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
1.- Comercio electronico de alimentos

Plan Coordinado elaboradores comidas preparadas comercializadas por internet
(Julio-Diciembre 2024)

CC. AA. R Productos e Productos] Paginasweb  Productos
web web
Andalucia 26* 48 3 34 11,54 % 70,83 %
Aragon 6 14 3 4 50,00 % 28,57 %
Asturias 5 10 1 7 20,00 % 70,00 %
Baleares, Islas 19 38 19 38 100,00 % 100,00 %
NFORME DE RESULTADOS Canarias 9 21 9 21 100,00 % 100,00 %
Cantabria 3 6 2 4 66,67 % 66,67 %
ESTABLECI&?ST%E%%T&%S&E:[::Ig:n?[?AﬁiiiARADAs Y Castillay Leon 6 11 4 11 66,67 % 100,00 %
s Catalur 2 a8 . &% 10000%
Extremadura 50,00 % 3750% k. s
Galicia 16 33 9 21 56,25 % 63,64 %
Murcia, Region de 3 6 2 6 66,67 % 100,00 %
2';:;::;2’ Comunidad 8 4 4 100,00 % 50,00 %
Pais Vasco 7 14 4 11 57,14 % 78,57 %
Rioja, La 3 6 2 2 SN

Total 136 273 79 210 58,09% 76,92 %




Establecimientos con RGSEAA
con venta on line de alimentos

COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
1.- Comercio electronico de alimentos

Extremadura: ano 2025

Establecimientos minoristas
de venta on line de alimentos
en Extremadura

%

Incumplimientos detectados
en los controles oficiales
en Extremadura

_4




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
1.- Comercio electronico de alimentos

DIFICULTADES
Identificacion de operadores no registrados,
plataformas venta on line o ubicados fuera
del territorio nacional.

» Control de la informacion alimentaria: completa
o correcta (Reglamento (UE) 1169/2011)

» Dificultades en la gestion de alertas y retiradas
de producto (fabricantes y deistribuidores
registrados RGSEAA)

» Verificacion el cumplimiento de trazabilidad

> Ingredientes no autorizados

> Oftros...




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL: s—
1.- Comercio electronico de alimentos

DE CONSUMIDORES ESTA PREVISTO
ADQUIERAN POR INTERNET ,
COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS (2026) FOOD

Tipos de complementos alimenticios mas consumidos SUPPLEM EM

70% 1 | |
60% 1 .'_?
- ONLINE SALE

60 CAPSULES |

38% 38%

30% | g9

Vitaminas Minerales Plantaso  Probidticos y Aminoécidos Acidos grasos ~ Otros
derivados  prebidticos y proteinas

Fuente: AINIA “Opinién del consumidor sobre complementos alimenticios”



COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
2.-Toma de muestras

- TOMA DE MUESTRAS (RD 562/2025)
[ Procedimiento. Sim}flificado de Muestras (1 o 2 EJEMP
C /Métc\i‘do de muestreo / muestreos en envios no .. 'A
italizacion)

U Limitaciones para relizar el SegundOJALﬂ/‘aJlSlS\ excepciones:

microbioldgico, sustancias volatiles....). <
dLa revision documental como mecanismo de Defensa del Operador (
: ancia de los registros / ﬁnimggmﬁSmo cuando no se toma 22"
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COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
3.- Controles a distancia

Ventajas

Control mayor numero de
operadores en menos tiempo y
con mayor dispersion
geografica

Desventajas

Mayor capacidad de reaccion
ante incidentes o alertas

Fiabilidad de la informacion
remitida (fotos, documentos...)

Homogeneidad y estandarizaci
on de procedimientos en el
control

Limitaciones en la evaluacion de
las condiciones del
establecimiento y
alimentos (olores, texturas...)

Mejora en la cobertura: llega a
operadores que no se alcanza
mediante control fisico
(plataformas, venta online...)

Imposibilidad de valorar
el entorno: incumplimientos no
visibles

Problemas de conectividad y cap
acidad tecnologica

Del control fisico al
control a distancia....




Coordinacion y retos del
control oficial:
3.- CONTROLES A DISTANCIA
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Experiencia practica durante la pandemia:
Auditoria de China a establecimiento
carnico de Extremadura (Abril 2021)




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
4.- Competencia profesional del personal inspector

-Plantillas adecuadamente dotadas.

-Personal especializado (venta on
line, exportacion, fraude, alertas,
audiorias, referentes por sectores...)

-Elaboracion de nuevos
procedimientos de control (controles
fisicos, a distancias, comercio on line)

-FORMACION PRACTICA =

conocimiento + desarrollo de
habilidades

“SE APRENDE HACIENDO”




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
Ejemplos practicos

Curso Alimentos Caracteristicas tradicionales Prictico control comercio on line de

(criterios de flexibilidad) alimentos

Curso Control Oficial en Mataderos y
Salas de Manipulacidon de caza.

“SE APRENDE HACIENDO”




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
Ejemplos practicos

Curso practico diagndstico de
Triquinela spp.

Visitas - auditorias exportacion Curso practico contrc
mataderos.

“SE APRENDE HACIENDO”




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
5.- Colaboracion interadministrativa y Trabajo multidisciplinar

BROTES y
ALERTAS
ALIMENTARIAS

SECUENCIACION
GENOMICA

CUERPOS
SEGURIDAD

SEGURIDAD

ALIMENTARIA

ACTIVIDADES
CINEGETICAS

ENFERMEDADES
EMERGENTES

ADMINISTRAC
Y
UNIVERSIDAD,

EPIDEMIOLOGIA

SANIDAD
ANIMAL

ZOONOSIS Y

CONTROL DE
SALUD VECTORES

AMBIENTAL

ASISTENCIA
SANITARIA
HOSPITALAR.

CoVID

FRAUDE
ALIMENTARIO




Aceite de Oliva Virgen Extra

Productos del cerdo ibérico

COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
5.- Fraude alimentario

SEGURIDAD CUERPOS
ALIMENTAR SEGURIDAD
\ )
a®
EPIDEMIOLOGIA p— OTRAS
ADMINISTRAC
SANIDAD '
ANIMAL
ASISTENCIA = —
SANITARIA
HOSPITALAR SALUD
@ AMBIENTAL

Multiplicidad de intermediarios

Falsificacion documental

Alta carga documental

Dificultades e incoherencias
en la trazabilidad documental

La deteccion del fraude alimentario exige un enfoque
multidisciplinar, inteligencia, coordinacion institucional y

especializacion del personal inspector




Gastropods

Other

Natural mineral water

Animal by-products

Bivalve molluscs and products thereof
Feed premixtures

Water for human consumption {other)
Feed additives

Eggs and egq products

lces and desserts

Cephalopods and products thereof

Wine

Plant protection products

Food additives and flavourings

Food contact materials

Pet food

Alcoholic beverages

Compound feeds

Honey and royal jelly

Nuts, nut products and seeds

Feed materials

Milk and milk products

Poultry meat and poultry meat products
Herbs and spices

Fats and oils

Crustaceans and products thereof
Soups, broths, sauces and condiments
Cocoa and cocoa preparations, coffee and tea
Fish and fish products

Non-alcoholic beverages

Cereals and bakery products

Other food product / mixed

Fruits and vegetables

Prepared dishes and snacks

Meat and meat products (other than poultry)
Confectionery

Live animals

ietetic foods, food supplements and fortified foods

COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
5.- Colaboracion interadministrativa y Trabajo multidiscipliriar

Graph 3: Number of cases flagged as

suspicion of fraud per pr1m.:1uct %/

in 2024
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Fruits and vegetables
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Confectionery
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Dietetic foods, food supplements and fortified foods
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COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL
COMUNICACION

Comunicacion a la poblacion ante riesgo sanitario
siguiendo el principio de Transparencia:

Comunicacion con las empresas alimentarias (alertas — 7
SCIRI)

Comunicacion interadministrativa.

Comunicacion de retorno hasta los Agentes de control
oficial sobre la evolucion de los expedientes iniciados.

Comunicacion a la SOCIEDAD de la importancia del
trabajo que desde las autoridades competentes se
realiza para garantizar la seguridad alimentaria



>1000 [arvas

25 Kg carne

150 gr

COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL
COMUNICACION

Alto riesqo de complicaciones severas y mortalidad

X 1 | positivos

() |
v

ms) Consumo / persona

Rango (larvas/qg) e % sobre 21L/g (n=103,
5]

|
1-10 51,46 %
11-50 25,24%
51100 8,74%
101-300 8,74%
300-1000 4,85%
>1000 0,97 %

1 7-1 66 personas

potencialmente
enfermas
(>1000 larvas ingeridas)




COORDINACION Y RETOS DEL CONTROL OFICIAL:
CONCLUSIONES

Los controles en seguridad alimentaria se encuentran en un proceso de
modernizacion y una necesaria adaptacion a la realidad del momento.

La formacion y especializacion de las autoridades competentes y los agentes
de control oficial se convierte en una aspecto fundamental para la
consecucion de los objetivos marcados

Nuevos retos precisan de nuevas forma de abordarlos, donde la colaboracion
multidisciplinar resultara necesaria e indispensable. Filosofia “One Health”.

Es preciso comunicar, alertar, no alarmar y trasladar a la sociedad Ila
importancia del trabajo silente pero efectivo que se realiza por las autoridades
sanitarias competentes para garantizar un adecuado nivel de seguridad
alimentaria a la poblacion.
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