


Bloque |

Programa de control de residuos de plaguicidas
en alimentos e informe de resultados

Alicia Yague Martin

Area de Vigilancia de sustancias quimicas en alimentos.
Agencia Espafnola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN)

ayague@aesan.gob.es

gl ¥ GOBIERNO  MINISTERIO e
DEESPANA  DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO Sequridad
: 2 Y AGENDA 2030



mailto:ayague@aesan.gob.es
mailto:ayague@aesan.gob.es
mailto:ayague@aesan.gob.es
mailto:ayague@aesan.gob.es
mailto:ayague@aesan.gob.es

INDICE

1. Programa de control de residuos de plaguicidas

2. Analisis de residuos de plaguicidas (particularidades)
3. Recopilacion de resultados, validacion y envio a EFSA
4. Informe de resultados

5. Retos




EEH PROGRAMA DE CONTROL DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
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REGLAMENTO DE EJECUCION (UE) 2024/989 DE LA COMISION
de 2 de abril de 2024

Programa de Vigilancia y
Control de Residuos de
Plaguicidas en productos
R de origen vegetal vy
T — animal Y alimentos
Vit ol Relamento CE) n* 196/2005 del Pulamento Euroeo  dl Consf,de 23 de fdber de 2005 el 3 s infantiles en Espana efsam

limites maximos de residuos de plaguicidas en alimentos y piensos de origen vegetal y animal y que modifica la e
Directiva 91/414/CEE del Consejo (7), y en particular su articulo 29, apartado 2, )

relativo a un programa plurianual coordinado de control de la Unién para 2025, 2026 y 2027

destinado a garantizar el respeto de los limites midximos de residuos de plaguicidas en los alimentos

de origen vegetal y animal o sobre los mismos, asi como a evaluar el grado de exposicién de los
consumidores a estos residuos, y por el que se deroga el Reglamento de Ejecucién (UE) 2023/731
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ANALISIS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

PARTICULARIDADES Y RETOS DE LOS LABORATORIOS




ANALISIS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Como se analizan los plaguicidas en los alimentos

ER

El primer paso
consiste en
triturar el
alimento hasta
obtener una
papilla o un polvo
fino (en el caso de

los alimentos
secos)

El analisis se lleva
a cabo en equipos
de cromatografia
acoplada a
espectrometria

de masas

Algunos plaguicidas se pueden agrupar y
analizar juntos

ﬂa extraccion consiste en “separar” los
plaguicidas del alimento y Illevarlos a un

disolvente en el que se pueda analizar.
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Los analistas revisan los resultados del equipo para
determinar qué plaguicidas habia presentes y en qué
cantidad.
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Otros tienen caracteristicas fisico-quimicas muy

diferentes y deben analizarse por separado



ANALISIS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

v" Multirresiduo

Permiten detectar muchos plaguicidas
simultdneamente en una sola muestra. Son

los mas utilizados por su eficiencia Retos \
: . Métodos Ampliar el n° de
Cobertura amplia, coste por muestra mas ultirresidue MRV | plaguicidas dentro de
bajo los métodos MRM
Métodos ¢~ | N, Aumentar el n° de
v Monorresiduo (Single Residue Methods) Monorresiduo (SRM) metodos SRM en el

\ laboratorio /

Se centran en un solo plaguicida o grupo
especifico, como analisis de sustancias muy
polares o termicamente inestables

Se utilizan cuando se requiere alta
sensibilidad o cuando el compuesto no se
detecta bien por métodos multirresiduo




ANALISIS DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

v" Retos a nivel de laboratorio/ Impacto en el control oficial

- Recursos
-~ Coste acreditacion

- Adaptacion a cambios normativos




.llII RECOPILACION DE DATOS, VALIDACION Y ENVIO A EFSA

{ Recogida de muestras y anélisis]

4 )

Recopilacion de datos

Revision/validacion técnica

agencia
espanola de

segueicad Transmision a EFSA

alimentaria y

nutricion \ J
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Inclusion de datos

Evaluaciones cientificas/

nacionales en el isié '
acionalesene "™ | emisién de informes

conjunto europeo

Establecimiento de las
politicas regulatorias de la UE




INFORMES DISPONIBLES

INFORME DE
RESULTADOS

Recogida de muestras y analisis
OBJETIVO DE ALTO NIVEL 2

Reducir los riesgos para la sal
asegurando el bienestar de|
consumo humano, median
establecimientos alimentarig

: los operadores de la nory Mi

‘ nutricién y bienestar animal.| b % senens A M

. o 7 Tl
Reco p I I a c I o n d e d a to s PROGRAMA 14. CONTROL DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS EN ALIMENTOS

Los plaguicidas se emplean para proteger los cultivos de los insectos, las malas hierbas, los hongos y otras

° (3 4 ° Y 4 4 M plagas. No obstante, su uso puede implicar un riesgo para los consumidores debido a que tanto las propias
. Revl s I o n/va I I d a c I o n tec n I ca sustancias como sus metabolitos y productos de degradacidn o reaccion pueden dejar residuos en los
agenc Ia alimentos que pueden tener efectos adversos para la salud publica, por lo que resulta esencial controlar el

A nivel de residuos de plaguicidas en los alimentos y mantenerlos en niveles aceptables desde el punto de
espano a de vista toxicologico.

. e o »r : il
gfq ur'da d Tra n s m I s I o n a E F SA Pueden aparecer residuos de plaguicidas en vegetales y también en productos de origen animal, asi como

alime l‘ltd ria y en alimentos infantiles, ya sea por aplicacion directa de los mismos, por contaminacién ambiental o a través

ﬂutricién de los piensos.
El Programa de vigilancia y control de residuos plaguicidas en productos de origen vegetal y animal y

alimentos infantiles estd compuesto por:

El Programa coordinado de la Unién Europea, que establece las muestras concretas que cada
Estado miembro debe tomar, como minimo, y las diferentes combinaciones de plaguicida y
_a o R 0> ETETTIR i : jwn c o o i LGl
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Inclusion de datos

Evaluaciones cientificas/

nacionales en el —

W f e emision de informes
ersa — conjunto europeo

SCIENTIFIC REPORT .“EJOURNAL

The 2023 European Union report on pesticide residues in food

European Food Safety Authority (EFSA) | Luis Carrasco Cabrera | Giulio Di Piazza |
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™ Under European Union legislation (Article 32, Regulation (EC) No 396/2005), the

- European Food Safety Authority publishes an annual report assessing the pes-

! ticide residue levels in food. In 2023, as part of the EU-coordinated multiannual
control programme subset, 13,246 samples placed on the European market were
analysed, witha 1 pliant, Risk
were used for the remaining 132,793 samples with a 2.0% non-compliant rate. promly
Both dietary acute and chronic risk to consumers’ health were estimated provid- :
ing the probabilities of exceedance of the health-based guidance values (HBGV)
for the pesticides in food by the different subpopulation of European consumers.
This meant dropping the deterministic assessment used in the past. Overall, the
dietary risk was found to be very low for most of the EU subpopulation groups.
Recommendations were provided to risk managers to increase the effectiveness
of European control systems and 1o ensure a high level of consumer protection
throughout the EU.

KEYWORDS

food safety natonal
probabdty, mk
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AVANCES EN LA EXPLOTACION DE DATOS

PESTICIDE RESIDUES

12



AVANCES EN LA EXPLOTACION DE DATOS

cDonde queremos llegar?

Afo CC.AA. que analiza N° de muestras analizadas N° CCAA Familia alimento Alimento

12.231 o .

Resultado Origen muestra con presencia de  con presencia de plaguicidas que Sanidad Plaguicida analizado Ecolégico
da: superan &l LMR exterior

plaguicidas
4.665 38,1% 203 1,7% 1

odas odat -
[ ry [

In o mes Inamlcos o

| J (=}

NUMERO DE MUESTRAS ANALIZADAS, NUMERO DE MUESTRAS CON PRESENCIA DE PLAGUICIDAS, Y NUMERO ¥ PORCENTAJE DE

MUESTRAS QUE SUPERAN LOS LIMITES MAXIMOS DL RES! AR0
h 2
2313 35

- Transparencia

- Disponibilidad de datos /Analisis

- Mayor eficiencia en respuesta a solicitudes e intercambio de datos

- Analisis a nivel autondmico (importancia de la calidad del dato)

)

Toma de decisiones en base a datos
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Resultados 2019-2024

12.231 muestras analizadas, de las cuales 4.665 (38,1 %) contienen plaguicidas y 203
(1,7 %) contienen plaguicidas por encima del LMR
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B Muestras analizadas " Muestras presencia plaguicidas
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38,1 % (4.665/12.231) de muestras 1,7 % (203/12.231) de muestras en las que se

analizadas en las que se detectan detectan plaguicidas por encima del LMR
plaguicidas (incumplimiento)

i o
Frutas frescas o congeladas Hortalizas frescas o congeladas 39,41%
66,11% s
Hortalizas frescas o congeladas 24,42% ° Frutas frescas o congeladas 35,96%
Té café infusiones cacao y algarrobas 2,38% Te, cafe, infusiones, cacao y algarrobas 10,84%
Productos origen animal: pescado 5,42%

Cereales 2,34%
Productos alimenticios transformados  © 2,12% Cereales 3,94%
Productos origen animal | 0.84% Productos origen animal = 1,97%

Alimentos infantiles | 0.69% Semillas y otros frutos oleaginosos ' 0,99%

Productos origen animal: pescado | 0,34% Especias = 0,99%

Leguminosas secas | 0,32% Productos alimenticios transformados  0,49%

Especias | 0,32% Leguminosas secas  0,00%

Semillas y otros frutos oleaginosos  0,11% Animales invertebrados terrestres  0,00%

Animales invertebrados terrestres  0,02% Alimentos infantiles  0,00%

Aguas  0,00%

0% 25% 50% 5% 0% 25% 50% 75%
Muestras analizadas (%)

Aguas  0,00%

Muestras analizadas (%)
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Resultados 2019-2024: incumplimiento

Frutas Hortalizas

Prapleonazal
Dimetaat
i
OProfapy,
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Mt Nilipeg,
Clarprafarm
o3e-50lLHid

agencia
espanola de
sequridad
alimentaria y
nutricion
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Resultados 2019-2024

10 plaguicidas mas detectados 10 plaguicidas mas detectados por encima del LMR

(incumplimiento)
Imazalil 28,19% Clorpirifés 11,82%
Pirimetanil 16,27% Imazalil 9,36%
Fludioxonil 13,40% DDT 5,42%
Acetamiprid 12,37% Clorfenapir 5,42%
Andendazol 11,45% Iprodion 4,43%
Piriproxifeno 9,45% Acetamiprid 4.43%
Fluopiram 9.28% Oxamilo 3,94%
Boscalid 8,15% Clorprofam 3,45%
Azoxystrobina 7,74% Propiconazol 2,96%
Lambda-cihalotrina 6,56% Imidacloprid 2,96%
0% 25% 50% 0% 25% 50%
Muestras analizadas (%)

Muestras analizadas (%)

agencia
= 3 # GOBIERNO  MINISTERIO espanola de
( Q DE ESPANA DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO Z}"?I:'; ::t‘j\‘ma g
2 W Q ocERE 100 nutricion




Resultados 2019-2024: incumplimiento

10 plaguicidas mas
detectados por
encima del LMR
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Alertas 2024

397 alertas gestionadas en 2024, de ellas, 38 (9,57 %) relacionadas con fitosanitarios

Espana
China

India

Egipto
Vietnam
Paises Bajos
Italia
Turquia
Siria

Rumania

Pais de origen

Reino Unido
Perl

Meéxico

Francia

Estados Unidos

Alemania

Carne
[ ] Cereales
23,68
15,79 _
Ezpecias
10,53
10,53
5,26
5,26
5,26
2,63 Frutas
2,63
2,63
2,63
2,63 Hortalizas
2,63
2,63
2,63
Infusiones
2,63
25,0 50,0 .
Frutos secos

Alertas (%)
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Tetrametrina
Deoxinivalenol [ |

Combinacién residuos (10) [
Glufosinato I

Clorpirifés

Cipermetrina Fenpropatrina [

Clorato [N

Dimetoatc Lambda-Cihalotrina

Formetanato
Imidacloprid |

Lambda-Cihalotrina [

Lambda-Cihalotrina Tebuconazel I

Combinacién residuos (11) [

Acetocloro [

Combinacién residuos (12) [
Flonicamid [N

Pentaclorofencl
Bifenilo Antraguinona ||

Clorpirifés Carbendazima Propamocarb Propiconazel [

Oxido de etileno [ |

Diclorvos [N
Clorpirifés Dimetoato [
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£ Retos

Modernizacion del control oficial

v'"Nuevas formas de
comercializacion

v'"Nuevas formas de control

v Documentos y firmas,
preferentemente
electronicos. Relacion con
personas juridicas, por

medios electronicos.
(Ley 39/2015)

—
—

Control de alimentos
comercializados por internet

Controles a distancia

Digitalizacion de la inspecciony
de la relacion con el interesado

20



ﬂ RETOS

Iniciativas de Modernizacion de AESAN

v" RD Controles Oficiales 562/2025 introduce

— Controles a distancia

- Registros escritos electronicos (tanto actas de inspeccidon como de toma de
muestras)

v' Grupo de trabajo sobre digitalizacion y gestion de datos

v" Modernizacion de la gestidon y uso de datos
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NUEVOS INFORMES/ TOMA DE

ANALISIS DATOS DECISIONES/
\ Y, - J PROGRAMACION ) 21

CALIDAD DEL DATO




@

:Como aprovechar las nuevas
tecnologias para mejorar el control de
residuos de plaguicidas en alimentos?

AESAN @AESAN_gob_es @aesangob

Area de Vigilancia de sustancias quimicas en alimentos.
Agencia Espafnola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN).
ayague@aesan.gob.es
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https://es-es.facebook.com/AESAN.gob.es/
https://www.instagram.com/aesangob/?hl=es
https://x.com/AESAN_gob_es
mailto:ayague@aesan.gob.es
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