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alérgenos
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- No hay LRUE
- No hay LNR
- No existe un metodo de referencia

- Limitaciones de los propios métodos

(Kits)

- Naturaleza de las muestras

- Falta de Material de Referencia
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Redes de laboratorios UE
Reglamento (UE) 2017/625

&
4" EU-RL (areas analiticas prioritarias)
S AN
LNR (Estados Miembros UE)

Laboratorios Control Oficial




ENFADL ©

European Network
of Food Allergen
Detection Laboratories

Red Europea de Laboratorios de
Alérgenos en Alimentos (ENFADL) o __
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Objectivo
2018, 2019, 2020*, 2021* ===  Mejorar la
ENFADL Workshops comparabilidad

(*virtuales) de los
Workshop JRC & resultados
DG SANTE

s 2017

Inicio del ENFADL

ENFADL ©

European Network
of Food Allergen
Detection Laboratories
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PCR Método molecular que
detecta parte del ADN

ELISA Meétodo enzimatico
que detecta la union entre
un anticuerpo y un antigeno
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DESARROLLO DE LOS METODOS ELISA - - * .*.

- ‘ antigénicos
ensi .l.l .a N (7 N7 N7 (7 N7 W N7

Especificidad ‘ I I |
Reproducibilidad R A
Limite de deteccion
Métodos que detectan alérgenos o que cuantifican el alérgeno.
La PCR es un indicadory por lo tanto es un método semicuantitativo.

.~ Readéncwzada
ELISA: Reaccion cruzada e o )
Falsos positivos y falsos negativos O = *
Cada fabricante del kit usa su propio Anticuerpo D |;| H
Problemas para desarrollar métodos de ELISA se desarrollan PCR e erpartds Fprioposimar

. . . , agencia
Limitaciones de los métodos a E;ﬂﬁ?&'ﬁf" (‘0] Siiane de
alimentaria y Alimentacion
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DESARROLLO DE LOS METODOS

Kits desarrollados por proveedores

NO estan validados para todos los alimentos.

PP conao Limitaciones de los metodos a’ii?f:'lf: C
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Si se produce una alteracion estructural afecta en el resultado del método

Proteina

Inmunoensayo

ADN

PCR

™ DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
Y Y AGENDA 2030

Hidrolisis, fragmentacion

X

Y

*  Productos fermentados:

* Cerveza, miso
* Potenciadores del sabor:

* Vegetales y cereales tratados
con soluciones acidas

| a naturaleza de las muestras
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La naturaleza de las muestras

agencia

espaiola de Centro
sequridad 0 Macional de
alimentaria y Alimentacién
nutricion



MATERIAL DE REFERENCIA

se necesita para establecer la cantidad del ALERGENO DE FORMA FIABLE Y NO ESTIMADA.

rll _ Proteina 0 0,062 0,125 0,25 0,50 1 (mg/ml)
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“Total egg protein”
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Recopilacion de informacion de ensayos de alergenos
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Recopilacion de informacion de ensayos de alergenos

AN

. Saber gué metodos se estan usando
. |ldentificar necesidades

. Plantear nuevas validaciones
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29 laboratorios oficiales
de alergenos
en alimentos

LARFITERY
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Existen laboratorios designados para todos los alérgenos
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iﬁi comme . Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricion E.m L) sustancias TR A — intolerancia
L | £ DEMCHOR SOCMIR CONRINO b Centro Nacional de Alimentacion
YAGINGA 0 ale Almendras
Altramuces
Red de Laboratorios de Seguridad Alimentaria Anacardos
La informacién contenida en la base de datos RELSA es aportada bajo su responsabilidad por los propios laboratorios y supervisada por las Apio
Autoridades Competentes designadoras. “Avellanas

“'Cacahuetes
Buscador Publico de RELSA o Crusticeos

m Gluten (CAS 8002-80-0)

. Granos de sésamo
Busqueda por datos del laboratorio:

= Huevo
Nombre del Tipo de
Laboratorio: — laboratorio: “Lisozima (CAS 9001-63-2)
Comunidad T “Ovoalbdmina (CAS 9006-50-2)
autonoma: '
) s “Proteinas de clara de huevo
Designado por: | Tipo designacién: |
Proteinas de huevo
Busqueda por analito: Lactosa (CAS 10039-26-6)
Nombre del analito: 'Aiérgenos y sustancias que causan intolerancia 1E e =L eche
“Beta-lactoglobulina (CAS 1621538-15-5)
Tipo de informe: “Caseina (CAS 9000-71-9)
Por laboratorio P P
© Por ensayo m Borrar Proteinas lacteas
“Moluscos
“Mostaza
(1 - 100) de 307 S'Nuez / n
MNueces de Brasil
Nueces de macadamia o nueces de Australia
Q Almendras Alérgenosy  Alimentos Enzimoinmunoensayc  LABORATORIO DE Andalucia Acreditado No Nuez de N ng.al
sustancias (ELISA ). Deteccién SALUD PUBLICA {CO)
que causan DE GRANADA Pacanas/Pecanas
intolerancia
Pescado
’ Almendras Alérgenosy  Zumos Enzimoinmunoensayo CENTRO Andalucia Acreditado No Pistacho
sustancias (ELISA). NACIONAL DE (COy OAO)
que causan Cuantificacion TECNOLOGIA Y Soja
intolerancia SEGURIDAD

Sulfitos/ Diéxido de azufre (E 220) --Alérgenos y sustancias que causan intolerancia**

Buscador Publico de RELSA

s Mapa de laboratorios de alérgenos it (o) e

Y AGENDA 2030 alimentaria y Alimentacién
nutricion
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Recopilacion de informacion de ensayos de alérgenos

M ) L L C r ‘2 1 1 o

Recopilacidn de informacidn de los ensayos de alérgenos en alimentos
Alérgenos v sustancias que causan intolerancia |

Laboratorio Analito/ Alérgeno Matriz Técnica o método empleado ;Cualitativo o cuantitativo? ;Acreditado o validado? Limite de deteccion/l Kit comercial que usan Material de referencia empleado Observaciones/ Comentarios/ Limitacio
CTHC Gluten Alimentos ELISA Cuantitativo Acreditado por ENAC 5 mg/kg RIDASCREEN® Gliadin (R7001) Gliadina PWG Excepto productos altamente fermentados ¢

Huevo Alimentos ELISA Cuantitativo Acreditado por ENAC 0.5 mg'kg RIDASCREEN® FAST Egg (R6402) Huevo en polvo

Froteinas lacteas Alimentos ELISA Cuantitativo Acreditado por ENAC 2.5 mglkg RIDASCREEN®E FAST Milk (R4652) Leche desnatada en polvo

Almendra Alimentos ELISA Cuantitativo Acreditado por ENAC 2.5 mg'kg RIDASCREEN® FAST Almond (R6901) Harina de almendra

Soja Alimentos ELISA Cuantitativo Acreditado por EMAC 2.5 mg'kg RIDASCREEN® FAST Soya (R7102)  Harina de soja

Cacahuete Alimentos ELISA Cuantitativo Acreditado por ENAC 0,75 mg/kg RIDASCREEMN® Peanut (R6811) Crema de cacahuete

Apio Alimentos PCR Cualitativo WValidado y en vias de acreditacion 0.4 mg/kg SureFood® Allergen Celery (S3605) SureFood® QUANTARD Allergen 40

Mostaza Alimentos PCR Cualitativo Validado y en vias de acreditacion 0.4 mg/kg SureFood® Allergen Mustard (S3609)  SureFood® QUANTARD Allergen 40

Pescado Alimentos PCR Cualitativo Walidado y en vias de acreditacion 1 mg/kg SureFood® Allergen Fish (S3610) SureFood® QUANTARD Allergen 40

Sulfitos/Anhidrido sulfuroso Conservas vegetales Destilacidn/\Volumetria Cuantitativo Acreditado por ENAC 5 mg/Kg Metabisulfito sédico certificado

Sulfitos/Anhidrido sulfuroso Zumos y derivados Destilacidn/\Volumetria Cuantitativo Acreditado por EMAC 5 mg/Kg Metabisulfito sédico cerificado

Sulfitos/Anhidrido sulfuroso Azdcares Destilacidn/\olumetria Cuantitativo Acreditado por ENAC 5 mg/Kg Metabisulfito sddico certificado

Sulfitos/Anhidrido sulfuroso Condimentos y especias  Destilacion/Volumetria Cuantitativo Acreditado por ENAC 10 mg/Kg Metabisulfito sadico certificado

agencia
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Recopilacion de informacion de ensayos de alérgenos
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Recopilacion de informacion de los
ensayos de alérgenas en alimentas
Alergenos y sustancias que cauzan
intolerancia

Laboratorio n Analite! Alérgeno H

HTécnica o método Empleang[:ualitatiuu o cuantitati!.ﬂ iAcreditado o ualidaduﬂl’mite de deteccioniLimite de cuantificaﬂ Kit comercial que usarﬂﬁaterial de referencia empleaﬂ Observaciones! Comentarios! Limitaciondy
El métada por eromatagrafia idnica con deteccidn
amperometr a puede aplicarse ala gran mayori a de
alimentosz, pero no asi otros detectores como por

Cromatografia idnica con deteccidn

0
1

Agéncia de Salut Pblica de Barcelona Sulfitas Alimentas P Cuantitativo Acreditado 10 mafkg Fatrones de metabizulfito warios sobrankes de interlaborataria . . T s .
Amperometn a ejempla la deteccion por coductividad. Adn asi, la
amperometri a también tiene limitaciones [solventables]
cion alquna matrices habituales coma alqunos crustaceos
Leche y productos lacteos Hielos
comestibles, incluidos los sorbetes
Frutas y hortalizas [excepta coles,
cebiolla seca, ajo seco, jengibre,
puerras] Produstos de confiteria
Cerealesdg Elergadns F'n:idducttns de Mo aplicable a coles, ceballa seca, ajo seco, jengibre,
. . , panaden alamne § producios . _— . P atrdn quimico para fortificaciones y puerros por posibilidad de falsos positivos.
AGROLAER IEERICA, SL. [Burgos) Dicuido de azufre y sulfitos carnicos Pescadosy prl:ldl_.mtl:ug de ‘Wolumetria Cuantitativo Acreditado 10 mafkg Material de referencia [Dried fruits) Las sardinas shumadas o en salazén también pusden dar
la pesca [excepto sardinas .
p falzos positivos
ahumadas o en salazon)
COwoproductos Miel y edulzorantes
Sal, sopas, salsas, ensaladas
Eebidaz no alcohdlicas Aperitivos
listos para el consumo Alimentos
preparados
AR Didxido de azufre Alimentos Ilqz::::;”mpm Hinoy Diestilacidn y yodometri a Cuantitativo Acreditado por ENAC < B mafl Mo aplica P atrdn comercial
Material de referencia camercial segin
BMFACO-CECOPESCA, Sulfitas Yinas Yalumetria cuantitativo 5i 10mg S0xfkg & madl de vina Métade Manier Williams dizponibilidad, adicione= de alergeno
modficado sobre alimento, zobrante de Ejercicios
inkercomparativos
Material de referencia comercial segin
ANFACO-CECOPESCA Sulfitas alimentos Yolumetri a cuantitative =i 10mg S00kg & mahl de alimento Metade Manier Williams dispanibilidad, adiciones de alergeno
miodficado =obre alimento, sobrante de Ejercicios
intercomparativas
AMFACO-CECOFPESCA Sulfitas Vinagres Y aloracicn redaos [yodometri a) cuantitativo =i 10 mig S50, de winagre UMEZ3ZS Material de referencia comercial segin
AQUrISA S.LU Didxida de azufre y sulfitas Alimentas Destilacion MW + cuantificacidn par Cuantitativo Acreditado LOGE 10mglkg S0, - Muestra Fortificada
Alimentas
e ) Zumos y néctares o ) - ) )
CMTA, Dicdxido de azufre y sulfitos Biebidas no aloahidlicas LCIFAD Cuantitativo Acreditado =10 malkg [mafl] no aplica no aplica
Wino
Alimentos [excepto cal, ajo,
EUROFINS ECOSUR Dicide de azufre cebolla, jenjibre, puerra, proteinade  peery o eienel oRACION CUANTITATIVO ACREDITADO 10 mgfkg patrones certificados
=0ja, winagre], bebidas, zumas,
aditiva alimenkarios
Laboratorio de Salud P. Albacete Sulfitostdioxido de azufre [E 220] Froductos de la pesca vnlumﬂ"mn}:}ﬁz‘;‘j Manier Cuantitativo Walidado = Bl mgll no Fango de trabajo 50-400 mgfl de 502
Laboratorio de Salud P. Albacete Sulfitosdionida de azufre [E 220] vinos vnlumﬂ":fin}:}nﬁn Manier Cuantitativo Acreditado = hmagll no Fango de trabajo 5-2700 mgfl de 502
Laboratorio de Salud P. Albacete Sulfitostdionido de azufre [E 220] ZUmas anumetrl;&{;}litnns?n Manier Cuantitativo Acreditado =hmagll no Fango de trabajo 5-2700 mgfl de 502
Labioratorio de Salud P. Guadalajara Sulfitostdionido de azufre [E 220] Productos carnicos vDIumEtrl;[in::_th?D Manier Cuantitativo Acreditado = 10 mafkg no Fango de trabajo 10 2 675 mafkg de S0
Labiaratorio de Salud F. Guadalajara Sulfitostdioxido de azufre [E 220] Fruta glzﬂ:iz;;nﬂtada. vnlumﬂ"mn}:}ﬁz‘;‘j Manier Cuantitativo Walidado = 100 malkg no Fango de trabajo 100 2 2.000 mgfkg de S0-
Laboratario dz Sal'.'ld Publica [M‘?d"d Dicwido de azufre y sulfitos Alimentas Walumetri a [Métoda yodométrica) Cuantitativo Acreditado 10 mafkg PATROM IMTERMD
Salud] Syuntamiento de Madrid
Labaratorio de Salud Publica [Madrid e e Lt o i T e e al v u Disolucion de metabisulfito sadico o
Muez de Brasil Muez Pacana Muez de Macadamia Mostaza Moluscos Pescado Pifiones Pistacho Sesamo Soja Sulfitos @ 4
L= T Y T TR T ¥ T TSR S P m /=1 mm
° V4 agencia
B MINISTERIO espaiola de Centro
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Alérgeno

Gluten

Huevo

Proteinas

Pescado

Crustaceos Moluscos

Lactosa

lacteas

N©° Laboratorios 24 23 14 14 8
Acreditados* 31 17 16 6 4 1 7/
N° Métodos |33 35 42 16 17 16
PCR 14 (7 *) 12 (6%) 8**
ELISA 75 33 (22%) 40 (29%) 1* 4 1
ELISA| 73 (49%) 24 (16%) 32 (21%) 1* 3 1
cuantitativos
Inmuno - 3 (3%) 2 2 1 1
cromatografia
Cromatografia 10 (10%)
IC 5 (5%)
IC-PAD 1(1%)
LC-PAD 3 (3%)
LC-MS/MS 1(17)
otros Inmunoturbi1- 6 (4%)
dimetria UV-Vis

1
Inmunoensa-
yo sobre
nitrocelulosa




Aléergeno Mostaza Sésamo Altramuces Apio

D

N° Laboratorios |14 12 5 8 18 21
Acreditados* 6 8 4 6 16 21
N° Métodos 18 14 6 10 23 39
PCR 12 (77%) 4 (3%) 5 (4%) 10 (6 *) 7 (47%)
ELISA 6 (17%) 10 (6%) 1(1%) 16 (15%)
ELISA 5(1%) 6 (5%) 1(1%) 15 (13%)
cuantitativos
IC
otros 39 (36%)

FFFFF
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Alérgeno Almendra Anacardo Avellana Nuez Nuez de Nuez de Nuez Pistacho Cacahuete
: Brasil Macada- Pecana
-
N° 27 19 16 6 5 5 6 27
Laboratorios
Acreditado 15 6 13 10 4 2 4 15
s*
N©° 27 24 20 6 6 6 8 27
Métodos
PCR 4 (2%) 4 (3%) 8 (3%) 14 (77) 4 (2 S (2%) 4 (27%) 4 (3%) 8 (3%)
ELISA| 22 (15%) 5 (3%) 16 (12%) 6 (5%) 2 (1 1(17%) 2 (1%) 4 (2%) 18 (14%)
ELISA| 17 (11%) 4 (27%) 13 (10%) 6 (5%) 1 (1 1(17%) 1(17%) 3(1%) 14 (117)
cuantitativ
(0 133
IC 1
otros
y & MINISTERIO espaiiola de

DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO
2 Y AGENDA 2030

Mapa de laboratorios de aléergenos
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Lacteos @) -proteinas lacteas ol

42 ensayos

@ R-Biopharm Ridascreen Fast Milk (R4652)
@ R-Biopharm Ridascreen Fast Casein” (R4612)@-?-
40 ELISA (5) R-Biopharm Ridascreen Fast B-Lactoglobulin (R4912)(4)
@ R-Biopharm Ridascreen B-Lactoglobulin” (R4901)*
(2) SENSISpec ELISA Casein **
@ BIOSYSTEMS leche total (cod 14123)**
29 (1) INgezim B-Lactoglobulina*
sieliseliEees (1) VERATOX TOTAL MILK 8470*
@ AgraQuant Milk ELISA test kit*
(1) Elisa Systems ESMRDBLG-48*
21 (:)EhsaSysuﬂnsCasewwReﬂdue,ESCASPREL48*

cuantitativos

agencia
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O

® NIST 15492 (leche en polvo)

@ Skim milk powder BCR-685 Certified Reference material-
European Comission

® Leche en polvo desnatada comercial (Teniendo en cuenta su

contenido proteico)
® MoniQA MRAIB0459 Skim Milk Powder

@ Caseina de leche bovina Sigma C5890

Dispa ridad de MR @ Sal sodica de Caseina de leche bovina C8654
@ Caseina de leche bovina Sigma C7078

@ B-lactoglobulina - SIGMA Aldrich (L8005)
@ B-lactoglobulina - SIGMA Aldrich (L3908)

@ Sobrantes de interlaboratorio

agenc
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42 reunion de
L aboratorios de
Alergenos

21 de mayo de 2025
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Propuesta de ejercicio colaborativo
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estandarizary armonizar los analisis de los alérgenos

Red de laboratorios de alérgenos

©,
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iMuchas gracias!

Servicio de Biotecnologia del CNA = | ;

AJORNADAS DE REFERENCIA

——

© Silvia Gil 7 '50 ANIVERSARIO - 4v5JUNIO 2024 _
« Madel Camino Martin-Forero ™. CENTRO NACIONAL , ;
DE ALIMENTACION

* Mercedes Fernandez de la Puebla & il -
* Miriam Gémez |
* Sonia Valero

* Daniel Prieto

e Almudena Alvarez
* Lourdes Fuente

« Alvaro Peregrina
 SaraAres
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