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UNIDAD DE TOXINAS Y CONTAMINANTES DEL PROCESADO



EJERCICIOS APTITUD CNA Y EURL

• Hidrocarburos aromáticos policíclicos en aceite

• Ejercicios intercomparación EURL-PC

NOVEDADES LEGISLATIVAS

NOVEDADES ANALÍTICAS
• Criterios de funcionamiento de los métodos de análisis 

(Reglamento 333/2007)

• Revisión niveles máximos
• Niveles de referencia / niveles máximos





CNA HAP 
02/2024 

M1

muestra aceite blanco2 
MUESTRAS

CNA-HAP-02/2024

• Entrega de resultados 20 de septiembre de 2024

• Muestras enviadas 20 de agosto de 2024

• 9 laboratorios de control oficial 
 públicos y privados
 designados

CNA HAP 
02/2024 

M2

muestra aceite adicionada

(NO benzo(a)antraceno)

EJERCICIO DE INTERCOMPARACIÓN HIDROCARBUROS AROMÁTICOS POLICÍCLICOS EN ACEITE



PA
R

Á
M

ET
R

O
S 

SO
LI

C
IT

A
D

O
S

TABLA RESUMEN 
RESULTADOS

EJERCICIO DE INTERCOMPARACIÓN HIDROCARBUROS AROMÁTICOS POLICÍCLICOS EN ACEITE



• Método de elección de los participantes

• IMPORTANTE: Expresar resultado analítico corregido 
por la recuperación, cuando haya etapa de extracción 
(Reglamento (EC) 333/2007)

EXTRACCIÓN

• Variedades disolventes de 
extracción

• Salvo 3 labs: agitación VORTEX

PURIFICACIÓN

• 3 labs purificación GPC

• 4 labs purificación SPE

• 2 labs ninguna

DETECCIÓN

• 5 labs HPLC-FLD

• 4 labs GC-MSMS

• Todos métodos acreditados

EJERCICIO DE INTERCOMPARACIÓN HIDROCARBUROS AROMÁTICOS POLICÍCLICOS EN ACEITE



EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN ORGANIZADOS POR EL CNA





EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO

38 laboratorios 
España: 5



EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO

 

EURL-PT PAH in baby food.  EURL-PC PT-2024-17

  DTU Food September 2021 



EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO

EJERCICIO DE INTERCOMPARACIÓN FURANOS EN CEREAL: INFORME PRELIMINAR

19 laboratorios 
España: CNA

2-etilfurano
2,5-dimetilfurano
2-pentifurano

furano
2-metilfurano
3-metilfurano

obligatorios
voluntarios

✓ Resultados satisfactorios para la mayoría de laboratorios

✓ 2-pentifurano 8 laboratorios

✓ 2-etilfurano y 2,5-dimetilfurano 10 laboratorios

Baja 
participación



EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO

25 laboratorios 
España: 4

RETOS EN EL ANÁLISIS DE MCPDs Y GLICIDOL

✓ Sobre- estimación de MCPD libre
✓ Problemas con extracción de grasa
✓ Interferencias y recuperaciones bajas para glicidol



EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO

EURL-PC MOSH/MOAH Harmonisation of analysis and draft guidance on GC×GC
Tommy Licht Cederberg; 6.-7. May 2025 EU WG IND ENV CONT



EJERCICIO DE INTERCOMPARACIÓN MOSH/MOAH EN DISOLVENTE: 

INFORME PRELIMINAR

EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO

 EURL-PC PT-2024-18MOSH/MOAH in solvent.
Tommy Licht Cederberg; EURL-PC / DTU Food 25 September 2024  



EJERCICIO DE INTERCOMPARACIÓN MOSH/MOAH EN ARROZ: INFORME PRELIMINAR

EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO

¿método de 
análisis?



EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DEL EURL DE CONTAMINANTES DEL PROCESADO



Acrilamida en puré de frutas

Furano, alquilfuranos y benceno en alimento infantil

HAPs en espadines

2024

2024

2025

EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN ORGANIZADOS POR EL LABORATORIO NACIONAL DE REFERENCIA DE ALEMANIA





GRUPO DE 
TRABAJO DE LOS 

NRL

MESAS DE DISCUSIÓN EN LOS 
WORKSHOPS DE NRL

PLANTEAMIENTO 
EURL



Tasa de recuperación

Reglamento 333/2007

3-MCPD

Ésteres de 3-MCPD

Hidrocarburos aromáticos policíclicos

Acrilamida

75 – 110 %

70 – 125 %

50 – 120 %

75 – 110 %

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007

✓ Mismo criterio para todos los 
contaminantes del procesado 
incluidos en el Reglamento 333/2007

✓ ÓPTIMO  80 – 110 %

✓ Adecuado al fin previsto 70 – 120 %



Reproducibilidad 
interna

1.- MATERIALES DE 
REFERENCIA

2.- MUESTRAS 
ADICIONADAS

DIFERENTES 
SECUENCIAS Y 

DIFERENTES DÍAS DE 
ANÁLISIS

RSDwR 
≤20%.

1.- VALIDACIÓN 

2.- ANÁLISIS DE 
RUTINA

RSDwR validación 
subestimado frente
a RSDwR rutina

Precisión

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007



en diferentes días 

diferentes operadores 

diferentes 
instrumentos 
(equivalentes)

Desviación estándar relativa 
de reproducibilidad 

intralaboratorio

mismo método en el mismo 
material de muestra en un 

laboratorio

Precisión

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007



Límite de cuantificación

Benzo (a) pireno y suma 
de los 4 HAP

(para cada uno de ellos)

LOQ ≤ 2,0 µg/kg

Alimentos infantiles y fórmula infantil 
en polvo

Alimentos con LM suma ≥ 4 µg/kg ≤ 25 
µg/kg

Alimentos con LM suma  ≥ 25 µg/kg

Fórmula infantil líquida 

LOQ ≤ 0, 90 µg/kg

LOQ ≤ 0, 50 µg/kg 2 años

LOQ ≤ 0, 25 µg/kg 4 años

LOQ ≤ 0, 20 µg/kg 2 años

LOQ ≤ 0, 10 µg/kg 4 años

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007



Límite de cuantificación

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007

Acrilamida

LOQ ≤ 2/5
(no < 20 µg/kg)

Valor indicativo o límite máximo 
≥ 125 µg/kg

Valor indicativo o límite máximo  
< 125 µg/kg

LOQ ≤  50 µg/kg



Límite de cuantificación

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007

3-MCPD y sus ésteres 
de ácidos grasos

Alimentos punto 5.2 
Reglamento No 915/2023

Alimentos punto 5.3.1 y 5.3.2 
Reglamento No 915/2023

LOQ ≤ 10 µg/kg en materia seca

• LOQ ≤ 100 µg/kg en aceites y grasas 
para 3-MCPDE

• LOQ ≤ 25 µg/kg en aceites y grasas 
para 3-MCPD

LOQ ≤ 125 µg/kg en aceites y grasas 
si se determina la SUMA

Criterios funcionamiento 
3-MCPD

Si se analizan por separado 
el 3-MCPD libre y los 
ésteres

Si se analizan en una 
única determinación

LOQ en µg/kg expresado como 3-MCPD



Límite de cuantificación

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007

Alimentos punto 5.3.3.2 
Reglamento No 915/2023

Alimentos punto 5.3.3.1 
Reglamento No 915/2023

3-MCPD y sus ésteres 
de ácidos grasos

LOQ ≤ 40 µg/kg  3-MCPDE

LOQ ≤ 12 µg/kg  3-MCPD

LOQ ≤ 52 µg/kg  suma

Si se analizan por separado 
el 3-MCPD libre y los 
ésteres

Si se analizan en una 
única determinación

LOQ ≤ 7 µg/kg  3-MCPDE

LOQ ≤ 2 µg/kg  3-MCPD

Si se analizan por separado 
el 3-MCPD libre y los 
ésteres

LOQ ≤ 9 µg/kg  suma Si se analizan en una 
única determinación

LOQ en µg/kg expresado como 3-MCPD



Límite de cuantificación

CRITERIOS DE FUNCIONAMIENTO DE LOS MÉTODOS ANALÍTICOS: ACTUALIZACIÓN REGLAMENTO (UE) No 333/2007

Ésteres de ácidos 
grasos de glicidol

Alimentos punto 5.4.3.1 
Reglamento No 915/2023

Alimentos punto 5.4.1 y 5.4.2 
Reglamento No 915/2023

Alimentos punto 5.4.3.2 
Reglamento No 915/2023

LOQ ≤ 100µg/kg en aceites y 
grasas

LOQ ≤ 33 µg/kg

LOQ ≤ 4 µg/kg

LOQ en µg/kg expresado como glicidol





NOVEDADES LEGISLATIVAS: CONTAMINANTES DEL PROCESADO

Acrilamida

Revisión niveles indicativos 
existentes

Nuevos niveles indicativos

Niveles indicativos para nuevas 
categorías de alimentos

Considerándose

REVISIÓN Y ESTABLECIMIENTO 
DE NUEVOS NIVELES 

INDICATIVOS

Rösti 800 ug/kg

Aceitunas negras oxidadas 850 ug/kg

Cacao en polvo 450ug/kg

Cebolla procesada 700 ug/kg

Raíces fritas 500 ug/kg

Alimentos a base de patata (horno o frito) 300 ug/kg

Panela

Fruta desecada

Sopas instantáneas

Fideos instantáneos

Regaliz

Chocolate



NOVEDADES LEGISLATIVAS: CONTAMINANTES DEL PROCESADO

Acrilamida

ESTABLECIMIENTO DE NIVELES MÁXIMOS: 
ALGUNOS PRINCIPIOS Y CRITERIOS

Solamente para alimentos tal y como se presentan en el mercado

Cereales de desayuno: solamente los tratados con calor

Solo para aquellos alimentos que tienen niveles indicativos
A no ser que se disponga de muchos 
datos de presencia de un determinado 
alimento

No preparación en el laboratorio

Muy difícil estandarizar 
fritura/cocinado



NOVEDADES LEGISLATIVAS: CONTAMINANTES DEL PROCESADO

Hidrocarburos aromáticos policíclicos

Revisión límites máximos
Nuevos límites máximos

• No renovación autorización de 8 
sabores de ahumado

• Límites máximos > 10 años
• Buenas prácticas ahumado

Recent developments in EU policy on processing contaminants 

in food. Frans Verstraete. Workshop CP 2024.



NOVEDADES LEGISLATIVAS: CONTAMINANTES DEL PROCESADO

Hidrocarburos aromáticos policíclicos

Revisión límites máximos
Nuevos límites máximos

✓ Niveles máximos para PRODUCTOS CÁRNICOS no ahumados 
con ingredientes que SI han sido tratados con humo

✓ Valores de los productos 
cárnicos ahumados

✓ Posible excepción



NOVEDADES LEGISLATIVAS: CONTAMINANTES DEL PROCESADO

Ésteres de 3-MCPD y glicidol

Fórmula infantil

Fórmula de 
continuación

Alimentos fines 
especiales

Revisión 
límites 

máximos

Nuevos 
datos de 
presencia

Under discussion

Recent developments in EU policy on processing contaminants 

in food. Frans Verstraete. Workshop CP 2024.



NOVEDADES LEGISLATIVAS: CONTAMINANTES DEL PROCESADO

Furano y alquilfuranos
NOTIFICACIONES RASFF baby food

Suma furano, 2-metilfurano, 3-metilfurano 
expresados como furano

✓ Alimentos infantiles basados en lácteos y frutas
✓ Otros alimentos infantiles

Discusión límites máximos:

Necesario comprobación bases de datos niveles en 
baby food con carne… ¿valores más elevados?





Uso de medicamentos veterinarios

mnogueiras@aesan.gob.es

¿preguntas?



¡MUCHAS 

GRACIAS!

Centro Nacional de Alimentación
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