Los hidrocarburos de aceites
minerales en los alimentos

de aceites minerales?

Los hidrocarburos de aceites minerales (MOH) son un grupo diverso de
compuestos quimicos derivados principalmente de la destilacion y el refinado
de petrdleo.

Se dividen en dos categorias principales en funcion de su estructura quimica:

e Hidrocarburos saturados de aceites minerales (MOSH)
e Hidrocarburos aromaticos de aceites minerales (MOAH)
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Repercusiones sobre la salud

El posible impacto de los MOH en la salud humana varia mucho. Los MOSH, que se sabe que se acumulan en el
higado y en el sistema linfoide, no representan un riesgo para la salud publica en los niveles actuales de
exposicion alimentaria. Un tipo de MOAH puede contener sustancias genotéxicas que pueden danar el ADN de
las células y provocar cancer. Para sustancias como estas, no puede establecerse un nivel de seguridad.

La UE en accion

En el sistema de la UE, diferentes agentes trabajan en estrecha colaboracién para proteger la salud
publica mediante la evaluacién y la gestion de los riesgos, asi como el seguimiento de la presencia de
MOH en nuestros alimentos.
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La EFSA evalua los riesgos La normativa de la UE exige a los La Comision Europea y los
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La EFSA es el organismo de evaluacion del riesgo de la UE para la seguridad de los alimentos y los piensos. En estrecha colaboracion con las
autoridades nacionales y en consulta abierta con las partes interesadas, la EFSA emite dictémenes cientificos independientes y comunicaciones

claras en materia de riesgos existentes y emergentes. d
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