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Gran responsabilidad -como empresas y como sector- de cara a los clientes:
garantizar que los alimentos que vendemos son seguros para los consumidores y
que, ante cualquier posible problema, se actua con total diligencia para identificar,
aislar y eliminar los riesgos.
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¢Qué esperabamos del Real Decreto 1021/2022?

1. Actualizacion de legislacion ya superada por las tecnologias y los "modos" de
venta.

2. Principio de proporcionalidad y principio de eficiencia.

3. Flexibilizacion para los canales de venta —-nuevos-. Adaptacion.

4. Coordinacion entre autoridades competentes y coordinacion publico/privada.

5. Mas y mejores canales de comunicacion.
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¢Qué seguimos necesitando?
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Agilidad/rapidez. DRIGTAD A LA ACTIVIOAD COMERTIAL BN
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Analisis y Estudio de nuevos procedimientos
-Estudios de vida util-

Flexibilizacion (Eficiencia)

Coordinacion

Gran Responsabilidad -como empresas y como sector- de cara a los clientes:
Garantizar que los alimentos que vendemos son seguros para los
consumidores y que, ante cualquier posible problema, se actua con total

diligencia para identificar, aislar y eliminar los riesgos.
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® BLOQUE 1 requisitos de higiene para los
establecimientos de comercio al por menor
"clasicos":

v' Temperaturas

v’ Seccion de carniceria

v’ Seccion de pescaderia

v Operaciones de Congelacion, descongelacion

Necesidad de aclaracion y simplificacion
de algunos procedimientos
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®BLOQUE 2 Novedades:
Novedades, evolucién de los canales de venta:

= v Suministro de alimentos de produccidn propia
v' Temperaturas. Fruta partida
SN v Zonas de Degustacidn en el comercio al por
menor
? v' Acceso de animales
2 v Donacion de alimentos
L. v Alimentos con Defectos que no afectan a la
seguridad de los mismos
v' Empleo de recipientes reutilizables aptos para
el contacto con alimentos.
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¢ESs necesaria una guia®?

Articulos que necesitan ajustar las
diversas interpretaciones.

Si, si va a dar agilidad a la
colaboracién publico/privada.

Articulos mas “avanzados” y que
tendran que adaptarse a las
tendencias. Ejemplo donacion,
productos defectuosos, envases
reutilizables.
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