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Organización de ejercicios de intercomparación

POR QUÉ ORGANIZA EL 

CNA EI

Organización de ejercicios de intercomparación en el 

Servicio de Microbiología Alimentaria del CNA



Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de marzo de

2017, relativo a los controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la

aplicación de la legislación sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y

bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios, y por el que se

modifican los Reglamentos.

Quedan derogados los Reglamentos (CE) n.o 854/2004 y (CE) n.o 882/2004 con efectos a

partir del 14 de diciembre de 2019.

Reglamento (UE) 2017/625



“Los laboratorios nacionales de referencia, en su ámbito de competencia,

cuando proceda, organizarán ensayos interlaboratorios comparados o ensayos de aptitud entre

los laboratorios oficiales, garantizarán un seguimiento apropiado de dichos ensayos e informarán a

las autoridades competentes de los resultados de dichos controles y seguimiento”

Artículo 101.1 del Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del

Consejo, de 15 de marzo de 2017, relativo a los controles y otras actividades

oficiales realizados para garantizar la aplicación de la legislación sobre alimentos

y piensos, y de las normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad

vegetal y productos fitosanitarios, y por el que se modifican los Reglamentos



Organización de ejercicios de intercomparación

CUÁL ES EL MÉTODO

Organización de ejercicios de intercomparación en el Servicio 

de Microbiología Alimentaria del CNA



Métodos utilizados para el muestreo, los análisis, los ensayos y los diagnósticos,

Los métodos de muestreo, así como los de análisis, ensayo y diagnóstico de laboratorio, utilizados

durante los controles oficiales y otras actividades oficiales cumplirán la normativa de la Unión por

la que se establecen dichos métodos o los criterios de funcionamiento de dichos métodos. -Artículo

34 (Obligaciones de los laboratorios oficiales) del Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento

Europeo y del Consejo-

los métodos disponibles que se ajusten a las normas o los protocolos pertinentes internacionalmente 

reconocidos, incluidos los aceptados por el Comité Europeo de Normalización (CEN), o

los métodos pertinentes desarrollados o recomendados por los laboratorios de referencia de la Unión 

Europea y validados conforme a protocolos científicos aceptados a escala internacional;

MÉTODOS DE CONTROL OFICIAL EXIGIDOS EN EL EI



MÉTODOS CONTROL OFICIAL

REGLAMENTO (CE) no 2073/2005 DE LA COMISIÓN de 15 de noviembre de 2005 relativo a los

criterios microbiológicos aplicables a los productos alimenticios

Todos los métodos utilizados para los análisis utilizados por los laboratorios que realizan los controles

oficiales son las Normas ISO

REGLAMENTO (CE) no 2015/1375 DE LA COMISIÓN de 10 de agosto de 2015 por el que se establecen

normas específicas para los controles oficiales de la presencia de triquinas

Todos los métodos para los análisis utilizados por los laboratorios que realizan los controles oficiales son las

Normas ISO





Organización de ejercicios de intercomparación 

QUIÉN PARTICIPA

La única lista válida para 

convocar los EI del CNA es

RELSA

Organización de ejercicios de intercomparación en el 

Servicio de Microbiología Alimentaria del CNA



Organización de ejercicios de intercomparación

QUIÉN PARTICIPA

Requisitos:

Acreditado para el método

Designado por la/las AC

Organización de ejercicios de intercomparación en el 

Servicio de Microbiología Alimentaria del CNA



POR QUÉ PARTICIPA



CNA ES LABORATORIO NACIONAL DE 

REFERENCIA EN EL SERVICIO DE MA

2. LR-UE Salmonella

3. LR-UE E.coli (VTEC)

7. LR-UE virus en alimentos

5. LR-UE Listeria monocytogenes

6. LR-UE CPS (Enterotoxinas estafilocócicas)

4. LR-UE Parásitos

1. LR-UE Campylobacter

8. LR-UE Resistencias a antimicrobianos

Organización de ejercicios de intercomparación en el CNA 

Criterios                                 

microbiológicos 

Número suficiente 

laboratorios

CO



Salmonella spp

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2016 2018 2020 2022

47 53 53 49 39 46 43 46 43 41 47 47 53

2006 2007 2009 2010 2011 2012 2013 2013 2014 2015 2017 2019 2021

42 51 48 34 43 40 40 46 43 35 34 38 46

Listeria monocytogenes Resultados satisfactorios 91,2% al 100%

Resultados satisfactorios 93,8% al 100%

MÉTODOS DE DETECCIÓN



Listeria monocytogenes
Ejercicios de intercomparación organizados por el CNA.

Detección de L.monocytogenes: Norma ISO 11290-1

2006

• 42

• 97%

2007

• 51

•100%

2009

• 48

•99%

2010

• 34

•91,2%

2011

• 43

•97,8

%

2012

• 40
• 100%

2013

• 40
•90%

• 35 participantes 100% Satisfactorios

• 6 laboratorios no evaluados ( 5 no se ajustan 
al método solicitado y 1 no envía el 
cuestionario)

2014

Listeria monocytogenes

en producto cárnico

MÉTODOS DE DETECCIÓN



Enterotoxinas estafilocócicas
Ejercicios de intercomparación organizados por el CNA.
Detección de enterotoxinas estafilocócicas método LR UE versión 5 

sept 2010 (VIDAS SET 2 ó RIDASCREEN SET TOTAL)

• 8 participantes 100% 
Satisfactorios 

Enterotoxinas estafilocócicas 
VIDAS SET 2 

Queso fresco

• 2 participantes 100% 
Satisfactorios 

Enterotoxinas estafilocócicas 
RIDASCREEN SET TOTAL

Queso fresco

2010

• 11

• 100%

2011

• 11

• 100%

2012

• 12

• 100%

2013

• 12

• 100%

2014

• 10

• 100%

% de los 

evaluados

MÉTODOS DE DETECCIÓN



V Ejercicio de aptitud para la 

detección de  Trichinella 2014

Participantes

• 24 laboratorios de Control Oficial

Muestras 
Carne de cerdo 

100 g

• 2 muestras cargadas con 6 larvas

• 2 muestras cargadas con 12 larvas

• 1 muestra negativa

Resultado
s

• 15 lab resultados cualitativos 
satisfactorios 

• 2 lab con falsos positivos

• 5 lab con falsos negativos

• 2 lab no enviaron resultados

MÉTODOS DE DETECCIÓN

I Ejercicio de aptitud para la 

detección de  Trichinella 2010

Participantes

• 29 laboratorios de Control Oficial

Muestras 
Carne de cerdo 

100 g

• 2 muestras cargadas con 5 larvas

• 2 muestras cargadas con 10 larvas

• 1 muestra negativa

Resultado
s

• 29 lab resultados cualitativos 
satisfactorios  



I-V Ejercicios de Intercomparación para la 
detección de larvas de  Trichinella 2010-2014

2010 2011 2012 2013 2014

Total participantes 24 24 27 29 29

Resultados satisfactorios 62.5% 83.3% 85.2% 89.7% 100%
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MÉTODOS DE DETECCIÓN

Foto: Rosario Calderón



Ejercicios de intercomparación: Detección de Anisakidae

MÉTODOS DE DETECCIÓN



Listeria monocytogenes

Ejercicios de intercomparación organizados por el CNA.

Recuento de L.monocytogenes: Norma ISO 11290-2

2010

• 26

• 92,3%

2011

• 44

• 88,6%

2012

• 40

• 77,5%

2013

• 34

• 94,7%

• 35 participantes 88,2% Satisfactorios

• 2 laboratorios no satisfactorios y 2 
laboratorios no evaluados ( 1 no enviar los 
resultados por la web y 1 no envía el 
cuestionario)

2014

Listeria monocytogenes

en queso fresco

MÉTODOS DE RECUENTO



Listeria monocytogenes y CPS

Ejercicios de intercomparación organizados por el CNA.

Recuento de L.monocytogenes: Norma ISO 11290-2

Recuento de estafilococos coagulasa-positivos 6888 1 y 2

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2018 2020 2022

Nº de 

participantes
44 40 38 34 40 38 40 42 46

Matriz

Leche 

desnatada 

en polvo

Leche 

desnatada 

en polvo

Atún al 

natural

Queso 

fresco

Gamba

pelada

Pescado 

ahumado

Maíz 

congelado

Producto 

cárnico 

RTE 

(Salchicha)

Queso de 

pasta 

blanda

2008 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2018 2020 2022

Nº de 

participantes
49 38 43 41 45 39 44 38 38 38 34

Matriz
Leche en 

polvo

Producto 

lácteo en 

polvo

Leche 

desnatada 

en polvo

Leche 

desnatada 

en polvo

Nata
Queso 

fresco

Gamba 

pelada
Natillas Leche Camarón Queso



EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN Recuento de L. monocytogenes

2016 2018 2020
2022

(RELSA)
Desde 2016

Matriz Pescado ahumado Maíz congelado
Producto cárnico RTE 

(Salchicha)
Queso de pasta blanda

Nº de participantes 38 40 42 46 ↑
% SATISFACTORIOS

Z ≤ 2
89,5 % 92,5 % 90,5 % 97,8 % ↑

% CUESTIONABLES

2 < |Z| ≤ 3
5,3 % 5 % 0 % 0 % ↓

% NO 

SATISFACTORIOS

|Z| > 3

5,3 % 2,5 % 9,5 % 2,2 % ↓

% NO EVALUADOS

5,3 %

(no usan método 

reglamentario)

0 % 0 % 0 % ↓



DESVIACIONES EI Recuento de L. monocytogenes

% LAB. CON 

DESVIACIONES
2016 2018 2020

2022

(RELSA)

PRUEBAS BQ 56 %

2,5 %
(nueva versión ISO: solo 

obligatorias hemólisis y 

azúcares)

0 % 0 % ↓

Nº COLONIAS 

CONFIRMADAS
22 % 30 % 12 % 20 %

↑ del 8 % de 

2020 a 2022

( 5 % debido a 

lab. nuevos)

ERROR EN CÁLCULO 

DEL RECUENTO
28 % 35 % 21% 33 %

↑del 12 % de 

2020 a 2022

( 9 % debido a 

lab. nuevos)



ORGANIZACIÓN EJERCICIOS DE INTERCOMPARACIÓN DE 
TRIQUINA COORDINADOS CON LOS LABORATORIOS 
SUPERVISORES 

Antecedentes. Incidencia de la enfermedad en España

Antecedentes. Marco regulatorio del control de triquina en 
mataderos

Ensayos intercomparación en laboratorios de análisis



Antecedentes. Incidencia de triquina
Detección de triquina en animales (España)

Fuente: AESAN-MAPA 2020

En los jabalíes salvajes, el
porcentaje de positividad fue del
0,07%. El mayor número de
animales positivos se detectó en
España (531) y Polonia (453).



Vigilancia de triquinosis 2015-2020. Tasa de incidencia

Fuente: Red Nacional de Vigilancia epidemiológica
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Antecedentes. Incidencia de triquina



Antecedentes y marco regulatorio

Reglamento 2017/ 625. Artículo 40

• Excepciones a la acreditación obligatoria de los mataderos que:

• Exclusivamente analicen triquinas

• Realicen el análisis por el método de referencia o método equivalente según R 
2015/1375 y R 2020/1478

• Que se encuentren supervisados por la Autoridad competente

• Que participen regularmente en ensayos de intercomparación

R 2017/625
Procedimiento de 
Coordinación para 

C.O. de Triquina



Antecedentes y marco regulatorio

Procedimiento para la coordinación del control 
oficial de triquina

• Responsabilidades para los laboratorios de salud pública 
(supervisores) y Responsabilidades para el CNA

• Actividades de control y supervisión sobre los mataderos

• Ensayos intercomparación organizados conjuntamente

• Evaluar desviaciones

• Informe sobre las actividades realizadas



El objetivo es recopilar y evaluar la información de los ejercicios de intercomparación organizados
conjuntamente con los laboratorios supervisores en las diferentes comunidades autónomas, para así cumplir con
lo establecido en el Procedimiento de Coordinación para Control Oficial de Triquina.

Realizar un seguimiento de los resultados no satisfactorios tendrán que adoptar medidas para corregir la
desviación detectada en el EI y se realizará un seguimiento que asegure que las acciones correctivas son
adecuadas y que han subsanado el problema.

Cuatro (4) convocatorias de ejercicio de intercomparación llevados a cabo en el año 2021, e incluye el resumen
del seguimiento de las acciones correctivas fruto de resultados no satisfactorios.

2

Ronda 1: Semana del 22 al 26 de febrero de 2021 

Ronda 2: Semana del 24 al 28 de mayo de 2021 

Ronda 3: Semana del 4 al 8 de octubre de 2021 

Ronda 4: Semana del 15 al 19 de noviembre de 2021

Los resultados se han procesado manteniendo la confidencialidad de los laboratorios participantes

18

1

Total de laboratorios supervisores y 
su participación en E.I.

Laboratorios supervisores participantes

Laboratorios que no han participado

Ensayos intercomparación



1. RESULTADOS DE LOS EIC, 2021
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CONCLUSIONES ORGANIZACIÓN EJERCICIOS DE 
INTERCOMPARACIÓN

HERRAMIENTA NECESARIA PARA EL CONTROL OFICIAL

Control de los métodos:

• Mejorar la utilización 

• Actualización

Fuente fiable de información:

• Garantía 

Competencia de la red de laboratorios designados para 
realizar el control oficial

Avalan los resultados analíticos (AC).



Actualización de la norma ISO 10272-1 
de Campylobacter

Iria Uhía Castro

Servicio de Microbiología Alimentaria - CNA

AESAN OA

Jornadas de referencia CNA 2023

19 de Junio

Majadahonda



 Parte 1: Modificación 1 de la norma ISO 10272-1.

ISO 10272-1:2017/Amd.1:2023(E) (Enero 2023).

 Parte 2: EIL para validar los nuevos ensayos de PCR: Participación del 
LNR CNA para Campylobacter.

Mismos cambios (donde procede) en la ISO 10272-2: ISO 10272-2:2017/Amd.1:2023(E).



Parte 1 
Modificación 1 de la norma ISO 10272-1.

ISO 10272-1:2017/Amd.1:2023(E)



• Protocolo de detección de la hidrólisis del acetato de indoxilo.

Principales cambios

• Composición del medio líquido Preston.

• Cambio en algunas cepas utilizadas en el control del rendimiento de los medios de cultivo.

• Inclusión de un anexo informativo sobre métodos alternativos (Anexo E) y otro anexo 
informativo sobre los estudios de validación de los mismos (Anexo F).

Modificación 1 ISO 10272-1



3.1 

• Ejemplo de medio selectivo sólido: mCCD agar.
• Nota 3: Medios líquidos donde usualmente crece Campylobacter: Bolton y Preston.

Cambios menores en el texto

• Nota: Se describen métodos alternativos (PCR) para la confirmación e identificación de
especies termotolerantes en los anexos D y E. Estudio interlaboratorio descrito en el anexo F.

9.5.1 

• Nota: Adición de suplemento de crecimiento al medio Preston.

4.1 

• Métodos alternativos (PCR) para la identificación de especies termotolerantes: ANEXO E.

9.6.1 

Modificación 1 ISO 10272-1



Detección de la hidrólisis del acetato de indoxilo

• Si el resultado no es evidente tras 10 minutos, esperar hasta 20 minutos más.

9.6.4 

Modificación 1 ISO 10272-1



Características bioquímicas de las especies de Campylobacter

9.6.5

Tabla 2

Modificación 1 ISO 10272-1



Antes: 945 ml

Composición del caldo Preston

Nuevo apartado B.3.4: Composición del suplemento de crecimiento y modo de preparación. 

Anexo B (normativo)

B.3.1: Ajuste de volumen del medio básico

Modificación 1 ISO 10272-1



Anexo B (normativo)

Antes: 945 ml

B.3.5.2: Preparación del caldo Preston: inclusión del suplemento y cambio en el orden de adición 
de los constituyentes:

antibióticos          suplemento de crecimiento          sangre lisada

Composición del caldo Preston

B.3.5: Nueva composición del medio completo.

Modificación 1 ISO 10272-1



• NOTA: Para los estudios de validación del método se recogieron datos del caldo Preston sin
y con suplemento. Por lo tanto, las características de rendimiento se consideran todavía
válidas y no se requiere una nueva verificación.

Miriam Koene, Wageningen U.

Composición del caldo Preston

Anexo C (informativo)

Modificación 1 ISO 10272-1



Anexo B (normativo)

Cambio de cepas para el control del rendimiento de medios de cultivo

B. 11. Tabla B.1

Proteus mirabilis Staphylococcus aureus

Modificación 1 ISO 10272-1



Anexo B (normativo)
B. 11. Tabla B.1

Proteus mirabilis Staphylococcus aureus

Cambio de cepas para el control del rendimiento de medios de cultivo

Modificación 1 ISO 10272-1



Anexo B (normativo)

Cambio de función medio CBA: Productividad         Confirmación      

B. 11. Tabla B.1

Modificación 1 ISO 10272-1



• Amplificación de un fragmento del gen ARNr 16S confirma la presencia de
Campylobacter spp. termotolerantes (C. jejuni, C. coli, C. lari) pero no identifica la especie.

Nuevos anexos

Ensayo de PCR múltiplex en tiempo real para la confirmación de 
Campylobacter spp. termotolerantes.

Anexo D (informativo)

Modificación 1 ISO 10272-1



Métodos de PCR para la confirmación e identificación molecular de 
Campylobacter spp. termotolerantes.

 C. jejuni, C. coli, C. lari y C. upsaliensis.

• E.2 Ensayo de PCR múltiplex basado en gel para la confirmación e identificación
molecular de Campylobacter spp. termotolerantes.

• E.3 Ensayo de PCR múltiplex en tiempo real para la confirmación e identificación
molecular de Campylobacter spp. termotolerantes.

 C. jejuni, C. coli y C. lari.

Nuevos anexos

Anexo E (informativo)

Modificación 1 ISO 10272-1



Estudios de validación de los métodos y características de rendimiento.

• F.1 Estudio interlaboratorio para el ensayo de PCR múltiplex en tiempo real para la
confirmación de Campylobacter spp. termotolerantes (Anexo D).

• F.2 Estudio interlaboratorio para el ensayo ensayo de PCR múltiplex basado en gel para
la confirmación e identificación molecular de Campylobacter spp. termotolerantes
(Anexo E.2).

• F.3 Estudio interlaboratorio para el ensayo ensayo de PCR múltiplex en tiempo real para
la confirmación e identificación molecular de Campylobacter spp. termotolerantes
(Anexo E.3).

Nuevos anexos

Anexo F (informativo)

Modificación 1 ISO 10272-1



Conclusiones modificación 1 ISO 10272 

• Los cambios son menores y no requieren una nueva verificación del método por parte de los 
laboratorios.

• Se trabaja hacia la armonización de las normas y una mayor flexibilidad de los criterios en el 
laboratorio.

• Incluyen la validación de métodos moleculares para la identificación de Campylobacter.

Modificación 1 ISO 10272-1



Parte 2 
EIL para validar los nuevos ensayos de PCR:

Participación del LNR CNA para Campylobacter



CEN/TC 463/WG3 Campylobacter (Mayo- Junio 2021). 3 Métodos de PCR a evaluar.

ANEXO E.2

ANEXO E.3

ANEXO D

• Confirmación de Campylobacter termotolerantes

• Identificación de Campylobacter termotolerantes

 PCR 2 - PCR convencional: C. jejuni, C. coli, C. lari y C. upsaliensis.

 PCR 3 - PCR en tiempo real: C. jejuni, C. coli y C. lari.

 PCR 1 - PCR en tiempo real: C. spp termotolerantes (C. jejuni, C. coli y C. lari).

Participación CNA

Interlaboratory study:PCR for confirmation and/or identification of Campylobacter spp.

EIL ensayos PCR



Todas las cepas se debían analizar 
adicionalmente siguiendo el método 
de referencia descrito en los puntos 

9.5 y 9.6 de la ISO 10272-1. 

Muestras incluidas en el EIL (desconocidas para los participantes):

Cepas no diana
Campylobacter hyointestinalis (2)
Campylobacter lanienae
Campylobacter helveticus
Escherichia coli
Acinetobacter baumannii
Candida rugosa
Pseudomonas aeruginosa

 PCR 2 y PCR 3: 16 C. jejuni, 16 C. coli, 8 C. lari, 2 C. upsaliensis (PCR 2) + 8 cepas no diana = 50 cepas.

EIL ensayos PCR

 PCR 1: 16 cepas diana (jejuni/coli/lari) + 8 cepas no diana = 24 cepas.



1 colonia10 µl

Sevinc Ferrari, LRUE

Extracción ADN 
1 µl colonia + 1 ml TE, 95 °C 15 min,        3 min

Esquema del protocolo:

Recepción 
de cepas 

liofilizadas
(50) Agar no selectivo

(CBA 41,5 °C, 24 h - 48 h, microaerobiosis) 

mCCDA
(41,5 °C, 44 h ± 4 h) 

Colonias: análisis 
de referencia 
(ISO 10272-1)

PCR 1: 1-24
PCR 3: 1-50

1 ml APT
(10 min)

Confirmación 
crecimiento

2,5 µl sobrenadante
dil. 1:100

(Cq < 40 = Positivo)

EIL ensayos PCR

Sevinc Ferrari, LRUE



• Resultados CNA: 16 muestras positivas.

EIL- Resultados CNA

• Un par de cebadores + sonda comunes para C. jejuni, C. coli y C. lari (Jos-F, Jos-R, Jos-P) (LRUE).
• Un par de cebadores + sonda para el control interno de amplificación (IAC) (LRUE).
• Reactivos PCR: ADN polimerasa, tampón, MgCl2, dNTPs (LRUE).
• ADN.
• Termociclador: Applied Biosystems.

• Cepas diana reales: 6 C. jejuni, 6 C. coli, 4 C. lari.

PCR 1

Resultados 
correctos

EIL ensayos PCR



• Cebadores + sonda para C. jejuni (mapA-fw, mapA-re, mapA), C. coli (ceuE-fw, ceuE-re, ceuE), C. lari 
(gyrA1-fw1, gyrA1-fw2, gyrA1-re1, gyrA1-re2, gyrA1) (LRUE).

• Un par de cebadores + sonda IAC (LRUE).
• Reactivos PCR: ADN polimerasa, tampón, MgCl2, dNTPs (LRUE).
• ADN.
• Termociclador: Applied Biosystems.

PCR 3

 Sólo amplificaron 12 muestras con estas condiciones.

EIL ensayos PCR

EIL- Resultados CNA



• Resultados CNA: 16 C. jejuni, 16 C. coli, 9 C. lari.

• Cepas diana reales: 16 C. jejuni, 16 C. coli, 8 C. lari.

• Kit de polimerasa en uso en nuestro laboratorio (y también sugerido por el LRUE):

PCR 3 - Repetición

1 falso positivo, 1 C. upsaliensis
identificada como C. lari 

(Cq: 36; demás muestras +: Cq < 30). 

Bien identificada con el método de 
referencia.

 Amplifican 41 muestras.

EIL ensayos PCR

EIL- Resultados CNA



 C. helveticus identificada como C. upsaliensis de acuerdo con las pruebas bioquímicas y
de crecimiento. Las PCR 1 y 3 no permiten identificar C. upsaliensis.

 C. hyointestinalis y C. lanienae: mismas características que C. lari en las pruebas
bioquímicas y de crecimiento en desacuerdo con los resultados de las PCR 1 y 3.

EIL ensayos PCR

EIL- Resultados CNA

Método de referencia



Conclusiones EIL - CNA

• Posiblemente más sensible a los reactivos de PCR utilizados.

• Resultados satisfactorios comparables a los de referencia.

• Resultados satisfactorios comparables a los de referencia; sólo un falso positivo.

PCR 1

PCR 3

Método de referencia

• Riesgo de identificación errónea de algunas especies de Campylobacter con las mismas
características bioquímicas y de crecimiento que las especies termotolerantes más relevantes.

EIL ensayos PCR



EIL ensayos PCR

Resultados globales EIL



Muchas gracias
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Resistencias antimicrobianas en alimentos, 

tendencias en España. 



OBJETIVOS DEL ESTUDIO EUROPEO

Desarrollo y difusión de las resistencias

Tendencias temporales en la ocurrencia y distribución de las resistencias

Identificación de comportamientos de resistencia emergentes o
específicos

Proporcionar DATOS fiables y suficientes para llevar a cabo una
evaluación del riesgo para evaluar la aprobación de
intervenciones diana



ISO 20776-1:2019
Parte 1: “Método de referencia para ensayo de la actividad in vitro de
agentes antimicrobianos frente a bacterias aeróbicas de crecimiento rápido
implicadas en enfermedades infecciosas”.

METODOLOGÍA DEL ESTUDIO EUROPEO



DATOS DE RESISTENCIAS A LOS ANTIBIÓTICOS EN ESPAÑA (CARNE)

VACUNO 2015 2017 2019

PORCENTAJE DE RESISTENCIAS



DATOS DE RESISTENCIAS A LOS ANTIBIÓTICOS EN ESPAÑA (CARNE)

CERDO 2015 2017 2019

PORCENTAJE DE RESISTENCIAS



DATOS DE RESISTENCIAS A LOS ANTIBIÓTICOS EN ESPAÑA (CARNE)
PORCENTAJE DE RESISTENCIAS

POLLO 2016 2020 2018

PORCENTAJE DE RESISTENCIAS

2022
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CONSUMO DE ANTIMICROBIANOS UE





TENDENCIAS DE CONSUMO DE ANTIMICROBIANOS UE

ESAC-NET AER 2019 - Antimicrobial consumption in the EU EEA (europa.eu)

https://www.ecdc.europa.eu/sites/default/files/documents/ESAC-Net AER-2020-Antimicrobial-consumption-in-the-EU-EEA.pdf




European Surveillance of Veterinary Antimicrobial Consumption 
(ESVAC)

(EMA/795956/2022)

• En Noviembre del 2022 se publica el último informe ESVAC (EMEA)

• Han participado 31 países europeos enviando datos de ventas desde el 2011 hasta el 2021, de los cuales 25 han participado de manera continua a lo

largo del periodo de estudio. De los 25 países, 22 vieron reducir sus ventas entre un 5 y un 65%, 1 país observó un descenso poco significativo, y 2

países incrementaron sus ventas > 5%

• Éxito de las estrategias desarrolladas por los países participantes orientadas a la reducción del uso de AB VMP en animales de producción de

alimentos en Europa:

• Se observa un descenso en las ventas del 47%

• Principalmente las ventas de antimicrobianos pertenecientes a los AMEG Category B: “Antimicrobianos críticamente importantes en medicina

humana (WHO)” ANTIMICROBIANO REDUCCIÓN EN LAS VENTAS TOTALES 
DESDE EL 2011

Cefalosporinas de 3ªy 4ª generación 38 %

Polimixinas 80 %

Fluoroquinolonas 14 %

Otras quinolonas 83 %



European Surveillance of Veterinary Antimicrobial Consumption 
(ESVAC)

• La nueva estrategia europea tiene como objetivo alcanzar una reducción del 50% en el total de las ventas de

antimicrobianos para animales de granja y acuIcultura para el 2030 con respecto al 2018.

• En el 2021 ya se consiguió un tercio de este objetivo

miligramo de sustancia activa vendida por Unidad de Corrección de la 
Población (mg / PCU).





Informe conjunto EFSA ECDC CE: tendencias consumo 2016-2018

•El uso de antimicrobianos ha descendido en general: uso humano y uso veterinario

•Se evidencian diferencias importantes en el uso de antimicrobianos: país / clase de antimicrobiano / Uso (medicina humana o en clínica veterinaria)

•Las clases de las aminopenicilinas, las cefalosporinas de 3ª y 4ª generación y las quinolonas (fluoroquinolonas y otras quinolonas) son más utilizados en

humanos que en animales productores de alimentos, mientras que las polimixinas (incluyendo colistina) y las tetraciclinas se utilizan más en clínica veterinaria;

•El uso de antimicrobianos carbapenems, cefalosporinas de 3ª y 4ª generación y las quinolonas (fluoroquinolonas y otras quinolonas) en humanos se asocia con

la resistencia a estos antibióticos en infecciones producidas por Ecoli en humanos.

•También se ha visto que existe una relación entre el consumo de AB en animales y la existencia de resistencias antimicrobianas en bacterias presentes en

animales de producción

Los resultados que se presentan en este informe conjunto sugieren que las medidas para reducer el consume de antimicrobianos tomadas a nivel de los estados

miembros han sido efectivas. 







CONCLUSIONES

•La prevalencia varía en función del tiempo y de la especie (matriz)

•La prevalencia ha ido disminuyendo a lo largo de los años del estudio europeo

•El % mayoritario de fenotipo es ESBL > AmpC

•Coincide la tendencia en España con la del conjunto de países de la UE

•Se observa una relación entre el consumo de AB en animals y en humanos y la existencia de resistencias

antimicrobianas en infecciones bacterianas en ambos casos

•Las medidas para reducir el consumo de antimicrobianos desarrolladas por los estados miembros han sido efectivas:

•El uso de antimicrobianos ha descendido en general tanto para uso humano como para uso veterinario
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