Junta de Andalucia

Consejeria de Salud y Familias

Seminario de intercambio de experiencias

en el ambito del control oficial de la oferta L N
alimentaria en centros escolares SLAN EVACOLE
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Servicio de Promocion y Accion Local en Salud.
Subdireccion de Ordenacion Farmaceéutica. Estrategias de Prevencidon y Promocion de la Salud.
Direccion General Salud Publica y Ordenacion Farmacéutica.
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A Junta de Andalucia
Consejeria de Salud y Familias

Profesionales . . e
} \ Cuerpo Superior facultativo de ¢ Y% .
||— Instituciones Sanitarias Junta ¢ s L S’

®
Servicio Andaluz de Salud de Anda|UC|a. CU erpO A4

Regulacion: Decreto 70/2008, de 26 de febrero, por el que se regula la plantilla
organica, funciones, retribuciones, jornada y horario de trabajo.

Organizados en Unidades de Proteccion de la Salud. (1 en cada DAP/AGS)

Funcionarios Farmacéutic@s y Veterinari@s (Cuerpo A.4)

Cartera de servicio

Proteccion de la Salud. Control Sanitario Oficial: Seguridad Alimentaria y
Salud Ambiental.

Promocion de la Salud: Plan EVACOLE.



.....Mmas de 10 anos trabajando en Promocion de la Salud

Servicio Andaluz de Salud

CONSEIERIA DE SALUD

PROGRAMA DE EVALUACION

DE MENUS ESCOLARES
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Subdireccidn de Proteccion de la Salud
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Frograma de evaluocidn de mends escolores
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PLAN EVACOLE: Estrategia
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Evaluacion de las ofertas alimentarias Junta de Andalucia

Evaluacion Nutricional
del menu escolar
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Junta de Andalucia
Conse| jeria de Salu dy Familias

Censo de Titularidad Publica (2022)

1.706 comedores escolares.

Modalidad de cocina:

Gestionados por la Agencia Publica Andaluza de Educacion (APAE)
Regulados mediante pliego de contratacion Agencia / Empresa.
1.239 Servidos por cocina central en linea fria.
151 Cocinas externalizadas / in situ.

Gestionados directa Consejeria de Educacion (Sin pliego PCTE)
Gestion directa sin regulacion mediante pliego (cuerpo de funcionarios)
316 Cocinas Propias.




Evaluacion Nutricional del menu escolar reasle Andlicia

Consejeria de Salud y Familias

EVACOLE Periodos Curso 2021-2022
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PLAN EVACOLE: Evaluacion Nutricional comedor escolar A Dunaie Arsialurfa

Contenidos de |la Evaluacion Nutricional

1. Requisitos Nutricionales Criticos (RNC)

2. Contenidos de la Evaluacion Nutricional (O — 100 puntos)



A Junta de Andalucia
Consejeria de Salu dy Familias

Requisitos Nutricionales Criticos (RNC)

1°) Cumple criterios energia y macronutrientes.
2°) Menus supervisados por profesional con formacidon acreditada.
3°) Silaevaluacion es de seguimiento, mejora la inicial.

4°) Cumple frecuencia de consumo semanal para verduray fruta.



A Junta de Andalucia
Consejeria de Salu dy Familias

Contenidos de la Evaluacion Nutricional (puntuables: 0 — 100 puntos)

1°) Frecuencia de consumo semanal: 9 items; entre 0 — 36 puntos.
2°) Requisitos Nutricionales especificos: 9 items; entre 0 — 27 puntos.
3°) Calidad de ingredientes y materia prima: entre 0 — 25 puntos.

49 Informacion a las familias: 6 items entre O — 12 puntos.



A Junta de Andalucia
Consejeria de Salud y Familias

Criterios de Conformidad

 Todos los RNC deben ser Conformes.
* Obtener resultado = 70 puntos.

 Comedores escolares gestionados por APAE, obtener un resultado = 90 puntos.

Puntacion total obtenida Escala Resultado de la Evaluacion
<70 -
Deficiente
RNC = No Conforme
-1 .
0 -100 puntos >70-<90 Mejorable

>90 Optima




¢Como lo hacemos?



A Junta de Andalucia
Consejeria de Salud y Familias

GRUPO EVACOLE:

Grupo téecnico de referencia en el marco del Plan EVACOLE.
Formado por profesionales de Proteccion de Ila Salud
pertenecientes a los DAP / AGS (cuerpo A4) y del Servicio
de Promocion de la Salud del Ayuntamiento de Sevilla. .

Técnicos Referentes Provinciales.

Funciones: Actualmente 11 Profesionales
Evaluacion Nutricional Comedores Escolares Publicos (9 periodos de 4 semanas)

= Interlocucion con las empresas / gestores de los comedores escolares publicos.

= Validacion de los platos que conforman las planillas de mends.

= Valoracion de los contenidos de la Evaluacion Nutricional (Autoevaluacion de los Operadores)

= Elaboracion de Informe del Evaluacion Nutricional en cada periodo.

Formacion y asesoramiento a los profesionales de los DAP / AGS con Perfil Evacole.



PLAN EVACOLE:

Servicio Andaluz de Salud
CONSEJERIA DE SALUD

Recursos materiales e informaticos
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PLAN EVACOLE: Aplicacién informatica Aliam NET A Junta de Andalucia %

Consejeria de Salud y Familias /,,:e‘;

Espacio de trabajo colaborativo.

Herramienta de comunicacion Empresas / Gestores y Grupo EVACOLE

: v - ,
Ve A\ Servicio Andaluz de Salud ‘
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Pagina Principal » Entrar al sitio

=R . Informacion de interés, calendario de

AN O etto periodos por curso escolar.

Comtaseiiy « Repositorio de documentos técnicos, Videos
tutoriales, Manuales, Guias.

¥ Recordar nombre de usuario ° Foro COnSUIta y preguntas técnlcas.

2 Olvidé su nombre de usuario o contrasefia?

Las 'Cookies' deben estar habilitadas en su navegador & ° FO ro G ru po EvaCO I e.
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Servicio Andaluz de Salud
Consejeria de Salud y Familias

Bienvenido a Evacole

ﬁ Acceder con certificado digital

& Acceder con usuario y contrasefia

&  Acceder con usuario DMSAS Acceso con usuario y contrasera

Usuario *
MORENOFRANCISCOJ81F

Contrasefa *

Evacole NET

GESTION DE EVALUACIONES DE LA OFERTA ALIMENTARIA EN CENTROS ESCOLARES DE ANDALUCIA

Version del sistema: 1.0.17.3
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PLAN EVACOLE: Aplicacién informativa EVACOLE NET A Junta de Andalucfa

Caracteristicas funcionales:

1. Incorpora los criterios de evaluacion establecidos en el Plan Evacole.
2. Entorno abierto (internet).

3. Permite desarrollar un modelo de autoevaluacion, que requiere de validacion
previa para ser considerado conforme.

4. Registro de datos y explotacion de resultados e indicadores.

5. Accesibilidad para las empresas, centros escolares y familias.



PLAN EVACOLE: Aplicaciéon informatica EVACOLE NeT

COMEDOR
ESCOLAR

—

Disenia una planilla
de menus a partir de
una banco de platos.

Banco de platos

‘Banco de menus

Banco de semanas

-Banco de planillas

[ A
Junta de Andalucia g &
Consejeria de Salud y Familias “"\' =
('4 A .

GRUPO
EVACOLE

N

Valida las propuestas
desde el plato a la
planilla.



PLAN EVACOLE: Aplicacion informatica EVACOLE NET A Junta de Andalucia

Validacion de platos

Penaliza los incumplimientos de los Criterios de Calidad de ingredientes y
materias primas.

Dos 0 mas ingredientes de: De incluir solo uno de los tres:
« Azucar (o similar). « Azucar (o similar) es >5%.
« Harinas refinadas.  Aceite refinado es >10%.
« Aceites refinados.

Almidones modificados > 10 %
Sal >1,2%
Presencia de aditivos: edulcorante, potenciador del sabor, colorante artificial.
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PLAN EVACOLE: Aplicaciéon informatica EVACOLE NeT A }%

Validacion de platos

Ingredientes
. +

Fichas
Técnicas

m

== Nuevo Plato _ _
Planilla del periodo

(4 semanas)

Validaciéon de platos
Grupo Evacole



PLAN EVACOLE: Aplicacion informatica EVACOLE NeT

Junta de Andalucia

Consejerfa de Salud y Familias
I Centros B Empresas (¢ Evaluaciones = &5 Administracion = B Informes =
Empresa
CIF/NIF/MIE: Razon social: Responsable:
Planilla

Descripcion: * | SEPTIEMBRE_INF CICLO [I_COCINA CENTRAL

Planilla: Flanilla 1 Grupo Escolar:  Infantil Ciclo 2 MNecesidades Especiales: Sin necesidades especiales
Fecha Inicio: 1350872021  Fecha Fin: 0&M10r2021 Fecha Fin Autoevaluacion: 0%0%2021 Fecha Fin Evaluacion:  13/08/2021




Junta de Andalucia

Consejeria de Salud y Familias

PLAN EVACOLE: Aplicacién informatica EVACOLE NET i\ N\ %

Contenidos de la Evaluacion Nutricional

AUTOEVALUACION

Requisitos
Nufricionales
Criticos

Informacion Rgquisitos
alas Especificos
Familias |
Frecuencia

| consumo

Ingredientes I

Materia Primas



PLAN EVACOLE: Aplicacion informatica EVACOLE NET Junta de Andalucis f%

Consejeria de Salud y Familias ,‘/)

A FRANCISCO JAVIER MORENO CASTRO (Administrador)

Servicio Andaluzde Salud  E\JACOLE Curso escolar: m

Consejeria de Salud y Familias

1li Centros @ Empresas (& Evaluaciones ~ & Administracion ~ [ Informes »

Legumbres, semillas, frutos secos y derivados
Pescados, moluscos, reptiles, crustaceos y derivados

Autoevaluacion
Descripcion: PLANILLA OCTAVO PERIODO INFANTIL ~ Fecha Inicio:  25/04/2022  Fecha Fin:  20/05/2022  Fecha Fin Autoevaluacion:  23/04/2022  Fecha Fin Evaluacion:  23/04/2022
Puntos obtenidos: 94 Resultado obtenido en la autoevaluacién: DEFICIENTE
. Requisitos Criticos 06 st ENEIREEY Y Requisitos Especificos (27) Calidad (25) Informacién Familia (8)
Semanas
Grupo alimento Tipo alimento Técnica culinaria 2510412022 - 02/05/2022 - 09/05/2022 - 16/05/2022 - Puntos
po P 29/04/2022 06/05/2022 13/06/2022 20/05/2022
Frutas y derivados 1 1 1 1 4
Huevos y derivados 1 1 1 1 4
Carnicos y derivados 1 1 1 1 4
Verduras, hortalizas y derivados Verdura 1 1 “ 1 3
Verduras, hortalizas y derivados Verdura Crudo 1 “ 1 3
Cereales y derivados Pan, integral 1 1 4
1 1 4
1 1 4
1 1 4

1

1 1

1 1

1 1

Patata, pasta, arroz 1 1
Total: 34



PLAN EVACOLE: Aplicacion informatica EVACOLE NET rsaliekodlas

Consejeria de Salud y Familias

A FRANCISCO JAVIER MORENO CASTRO (Administrador)

Servicio Andaluz de Sald  E\/ACOLE T — M

Consejeria de Salud y Familias

1lli Centros [ Empresas (£ Evaluaciones v & Administracion ~ [ Informes ~

Evaluacion Nutricional

Descripcion: 8° ENTREGA MENU BASAL PRIMARIA (ABRIL 2022-MAYO 2022)  Fecha Inicio:  25/04/2022  FechaFin:  20/05/2022 Fecha Evaluacién:  07/04/2022  Fecha Fin Evaluacion:  21/04/2022
Puntos obtenidos: 94 Resultado obtenide en la evaluacién nutricional: OPTIMO

Cargar descripciones de evaluaciones anteriores
. Requisitos Criticos Consumo Semanal (36) Requisitos Especificos (21) Calidad (25) Informacion Familia (12)

Apartado Puntos
Utiliza aceite de oliva virgen extra en todos los platos. No se penalizara el uso de aceite oliva virgen exira ni aceite vegetal alto oleico (mayor o igual a 75%) para fritura. 3
Las raciones de fritos deben ser menor o igual a 1,5 raciones a la semana 3
Utiliza sal yodada en cantidad adecuada 3
No afiade grasas trans (el plato solo puede tener las presentes de forma natural en las grasas de origen animal). 3
En la planilla incluye al menos 2 veces pescado azul y al menos 1 es fresco (no conserva), y maximo 1 racién de especies longevas en comensales de 10 afios de edad en adelante 3

Utiliza recetas diferentes “
Hay rotacion de alimentos “

Utiliza técnicas culinarias diferentes 3
Usa ingredientes que mejoran el consumo de verduras 3
Total: 21



Junta de Andalucia

Consejeria de Salud y Familias

PLAN EVACOLE: Aplicaciéon informatica EVACOLE NeT A

SERVICIO ANDALUZ DE SALUD
Consejeria de Salud y Familias

Informe de evaluacion nutricional de la oferta alimentaria comedor escolar

Responsable del servicio

Empresa: MANUEL LUQUE RODRIGUEZ CIF: TARGOUO3AC

Oferta alimentaria: Cocina Externalizada Par a C ad a d i m e n S i é n eV al u ad a
.

Cocina: Cocina Externalizada

Direceidn: CALLE CARRIL CIPRES 8N

Municipio: Villanueva de la Concepcidn CP: 29239 Provincia: Milaga n =/ "

 Descripcion del motivo.

Correo electrdnico: oficinai@cateringmluque com

Fersona evaluadora

Nimero Agente de Salud Pablica (ASP) / Téenico de Salud Avuntamiento (TS): 3773 ¢ Des C r i p C i é n d e I a N O CO n fo r m i d ad ]

Datos de la evaluaciin

Periodo evaluado: 25/04/2022 - 200052022

ernites i |  Propuestas de Mejora.

Resultado global de la evaluacidn nutricional

Puntuacién obtenida: S de 100

e Puntos Fuertes.

Requisitos nutricionales criticos

RNCI ¢ Cumple los criterios de energia v macronutrientes establecidos en el Plan Evacole

Resultado: 51

RNC? : Las comidas son supervisadas por profesional con formacion acreditada en nutricion humana y ® O b S e rV aC I O n eS .
- dietética

Resultado: 51




Francisco Grande Covian
Presidente fundador de la SEN

A Junta de Andalucia
Consejeria de Salud y Familias

“Cualquier dieta por muy bien programada que
esté desde el punto de vista nutricional y de la

elaboracion, si no provoca placer, fracasara”

muchas gracias....
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