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La entrada en vigor del Reglamento Nº 
1169/2011, del Parlamento Europeo y del 
Consejo, 25 de octubre de 2011 sobre la 
información alimentaria facilitada al consumidor, 
aplicable en los aspectos relativos al etiquetado 
general a partir del 14 de diciembre de 2014, 
conlleva, entre otros aspectos, nuevos requisitos 
en relación con la declaración de la presencia en 
los alimentos de sustancias susceptibles de 
causar alergias e intolerancias.   
 
Esta jornada -dirigida a autoridades competentes, 
industria alimentaria, distribución, restauración, 
asociaciones de pacientes y  otras partes 
interesadas-, tiene como objetivo abordar las 
nuevas exigencias reglamentarias, la gestión del 
riesgo de la presencia de alérgenos en los 
diferentes sectores de la industria alimentaria 
(fabricantes, distribuidores, restauración), y 
conocer las últimas novedades en relación con 
métodos analíticos y la práctica clínica.  
  
Los objetivos de la jornada son: 
• Informar del papel de las distintas unidades 

de la AESAN en relación con la gestión y el 
control de alérgenos en alimentos. 

• Presentar las principales conclusiones del 
estudio EuroPrevall sobre prevalencia y 
costes de las alergias alimentarias en Europa. 

• Conocer el punto de vista de las personas 
aquejadas de alergias alimentarias. 

• Conocer las herramientas mediante las que 
fabricantes, distribuidores y restauradores 
afrontan la gestión de la presencia de 
alérgenos en los alimentos. 

 
 
 
 

9:00-9:30 Recepción y entrega de 
documentación 

 
 
9:30-9:45 Inauguración de la jornada 
Pilar Farjas Abadía 
Presidenta de la Agencia Española de Seguridad 
Alimentaria y Nutrición  

 
 
09:45-10:45 Papel de la AESAN 
 
Almudena Rollán: Novedades del Reglamento 
1169/2011 
Elena Barco: Control de alérgenos en alimentos 
en el marco del PNC 
Mª Isabel Prieto: Últimas actuaciones 
desarrolladas por el Centro Nacional de 
Alimentación 

 
 
10:45-11:15 Resultados Estudio 
EuroPrevall 
 
Montserrat Fernández Rivas. Sociedad 
Española de Alergia e Inmunología Clínica 

 
 
11:15-11:45 Visión de las Asociaciones de 
Pacientes 
 
Fernando Dalama. Asociación Española de 
Alérgicos a alimentos y al latex 

 
 
11:45-12:00 Mesa coloquio  
Moderadora: Rosa Sanchidrián Fernández 
Subdirectora General de Gestión de Riesgos 
Alimentarios 

12:00-12:30 Guía de Buenas Prácticas de la 
Asociación Europea de Fabricantes de 
Alimentos y Bebidas  
 
Montserrat Prieto Goberna. Directora de 
Derecho Alimentario. Federación de Industrias de 
Alimentación y Bebidas  

 
 
12:30-14:00 Alérgenos y alimentos no 
envasados 
 
Iván Ludeña Pérez. Miembro Comisión de 
Calidad Federación Española de Asociaciones 
dedicadas a la Restauración Social 
Juan Navarro. Director Técnico Federación 
Española de Hostelería 
Juan Ignacio Díaz. Asociación de Cadenas de 
Restauración moderna 
Lourdes Brugera: Asociación Española de 
Distribuidores Autoservicios y Supermercados 

 
 
14:00-14:15 Mesa coloquio 
Moderadora: Rosa Sanchidrián Fernández 
Subdirectora General de Gestión de Riesgos 
Alimentarios 

 
 
14:15-14:30 Clausura 
Ángela López de Sá Fernández  
Directora Ejecutiva de la Agencia Española de 
Seguridad Alimentaria y Nutrición 
 


