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TALLER SOBRE CRITERIOS MICROBIOLOGICOS EN ALIMENTOS
(Madrid, 17 de junio de 2015)

PROGRAMA

PONENCIAS

9.15h

9.20h

9.35h

10.00 h

10.30 h

11.00 h

11.20 h

11.50 h

12.00 h

12.30 h

13.00 h

13.30 h

14.15h

14.30h

Apertura del taller.
D2. Rosa Sanchidrian Fernandez (Subdirectora General. de Promocién de la Seguridad

Alimentaria) AECOSAN

Marco legal: Reglamento (CE) N° 2073/2005.
D2, Beatriz Martinez Zamorano (AECOSAN)

Iniciativas a nivel comunitario en el marco de los criterios microbiolégicos.
D2, Cristina Ocerin Cafién (AECOSAN)

Alertas relacionadas con criterios microbiologicos y datos del Informe Anual de Fuentes
y Tendencias de Zoonosis y Agentes Zoonoticos elaborado por EFSA.
Da. Carmen Alcolea Lopez y D Carlos Valencia Gonzalez (AECOSAN)

Situacién de los principales agentes zoondticos de transmision alimentaria a nivel de la
produccion primaria.
Da. Gema L6pez Orozco (MAGRAMA)

Cafe.

Toxiinfecciones alimentarias. Situacion epidemioldgica en Espafia.
Da. Carmen Varela Martinez (CNE)

Ronda de preguntas.

Problematica en la aplicacion del Reglamento (CE) N° 2073/2005.
D3. Beatriz Martinez Zamorano (AECOSAN)

Documento de flexibilidad aplicable a las frecuencias de muestreo establecidas en el
Reglamento (CE) N° 2073/2005 en establecimientos que producen pequefias

cantidades.
Da. Alicia Rubio Gonzalez (Valencia)

Documento de directrices para el muestreo oficial de lineas de produccién de alimentos
listos para el consumo que pueden favorecer el desarrollo de Listeria monocytogenes y
actuaciones consiguientes.

D. Antonio Espafiol Pueyo (Aragén)

Estudios de vida util.
Da. Cristina Acebal Sarabia (CNA)

Ronda de preguntas.

Comida.
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15.45h  Casos practicos.

16.45h Exposicion de casos practicos.

17.20 h Clausura del taller.




