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| Sistema Coordinado de Intercambio Rapido de Informacién (SCIRI) es un siste-

ma de alerta rapida en forma de red a nivel nacional para la notificacién de un

riesgo para la salud humana derivado de productos alimenticios y los materiales
en contacto con los mismos, con el objetivo de garantizar a las personas consumido-
ras que los productos que se encuentran en el mercado son seguros y no presentan
riesgos para su salud.

Jugando un papel fundamental en el objetivo de proporcionar una adecuada seguri-
dad alimentaria, la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN)
se encarga de coordinar las actuaciones nacionales relacionadas con aquellos pro-
ductos alimenticios y materiales en contacto con alimentos, que pueden suponer un
riesgo para la salud de los consumidores, a través de la red de alerta nacional (Sis-
tema Coordinado de Intercambio Rapido de Informacién — SCIRI), siendo ademas el
punto de contacto nacional de las redes europea (Rapid Alert System for Food and
Feed — RASFF) e internacional (Red Internacional de Autoridades en materia de Ino-
cuidad de los Alimentos — INFOSAN).

Las alertas alimentarias despiertan un enorme interés en la poblacién y, sumado a la
potente diseminacion y visibilidad que nos facilitan los diferentes medios de comuni-
cacion existentes, supone un verdadero reto para las Administraciones Publicas.

La comunicacién supone buscar la manera mas adecuada de mantener informados
a los consumidores de los diferentes peligros que pudieran surgir, sin alarmas conti-
nuas. Por ello, los esfuerzos realizados por la AESAN para proporcionar una comu-
nicacion del riesgo ajustada a su gravedad, complementando en algunos casos la
informacion de los operadores econémicos, tienen su reflejo a través de nuestra web
y de los perfiles oficiales en redes sociales (Facebook, Instagram, LinkedIn, y Twitter).

Una vez superados los afios influenciados por la COVID-19 y por la deteccion de 6xi-
do de etileno en diversos productos, que supuso un incremento exponencial de las
alertas en 2020 y 2021, la tendencia ha vuelto a la que se venia observando hasta el
ano 2019, con un incremento sostenido en todos los tipos de notificaciones.

En esta memoria se ha incluido un capitulo para informar de tres aspectos destaca-
dos de la red que han marcado el 2022: la investigacion de un brote multinacional de
salmonelosis relacionado con el consumo de productos de chocolate, el empleo de
bambu y otras fibras vegetales junto con plastico en materiales destinados al contac-
to con alimentos, que ya tuvo importancia en 2021, y en tercer lugar, las alertas ges-
tionadas debidas a la presencia de alérgenos, sustancias que producen intolerancia y
gluten en alimentos en los que no se respetaban las obligaciones legales existentes
para garantizar la informacion correcta a las personas consumidoras.

Como cada ano la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricién (AESAN), en
este caso con la gestidn de la red de alerta, continGia con éxito su labor de garantizar el
mas alto nivel de seguridad alimentaria en nuestro pais, como forma de proteger la salud
de la poblacion.

A proposito de la publicacion de esta memoria de actividad del SCIRI, aprovechamos
para agradecer el esfuerzo y la colaboracion de todas las personas que trabajan con
esmero, para conseguir el buen funcionamiento de esta red y que hacen posible la co-
mercializacién y el consumo de alimentos seguros para la poblacién.






PRESENTACION 1

1. EL SISTEMA COORDINADO DE INTERCAMBIO RAPIDO DE
INFORMACION Y DE ASISTENCIA Y COOPERACION

ADMINISTRATIVA (RED SCIRI - ACA) 4

1.1 ANTECEDENTES--mmmmmmmemmm e 4

1.2 OBJETIVO DEL SCIRI-ACA ~--- e 5

1.3 MARCO LEGA L= mmmmm e 5

1.4 MIEMBROS DEL SCIRI-ACA Y PUNTOS DE CONTACTO ------mmmmeemmmeee 6

1.5 NIVELES DE GESTION DE LA INFORMACION EN EL SCIRI-ACA --------- 8

2. BASE DOCUMENTAL DE LA RED SCIRI - ACA 11
3. CONTENIDO DE ESTA MEMORIA DE ACTIVIDAD DEL SCIRI

EN EL ANO 2022 12

4. EXPEDIENTES GESTIONADOS EN 2022 Y EVOLUCION TEMPORAL ------14

4.1 EXPEDIENTES GESTIONADOS -----nnmmmmmmmmmemmm e 14

4.2 EVOLUCION TEMPORAL DE LAS NOTIFICACIONES EN SCIR|---------- 15

5. ALERTAS Y NOTIFICACIONES DE INFORMACION 18

5.1 PRODUCTOS IMPLICADQOS -----nmmmmmmmmemmm oo 19

5.1.1 PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL--------nncmmmeev -20

5.1.2 PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL -------ncemmene- -21

5.1.3 OTROS PRODUCTOS ------nmmmmmmmmmmmmmmmeem e -22

5.1.4 MATERIALES EN CONTACTO CON ALIMENTOS---------------- 22

5.2 MOTIVOS DE LAS NOTIFICACIONES -------mmmmmmmmmmm e 23

5.2.1 PELIGROS BIOLOGICOS -------mmmmmmmmmmmcmmmmceeeeee -25

5.2.2 PELIGROS QUIMICOS-----nmmmmmmmmmcmmmmcec e -28

5.2.3 PELIGROS FISICOS-------mmmmmmmmemmm e -33

5.2.4 OTROS PELIGROS ----n-mmmmmmmmmcmmm e -34

5.3 ORIGEN DEL PRODUCTO IMPLICADQ ---=-=mnnmmmmmemmmmeee oo 37

5.3.1 ORIGEN EN PA[S TERCERQ ------=--n-mmmmemm e -38

5.3.2 ORIGEN EN ESTADO MIEMBRO DISTINTO DE ESPANA------ 39

5.3.3 ORIGEN EN ESPANA -----cnommmmememeeemeeeeeeee -39

5.4 PAISES Y CC. AA. NOTIFICANTES----mmmmmmmmmemmm oo 41

5.4.1 NOTIFICACIONES DE ESTADO MIEMBRO

DISTINTO DE ESPANA -~ - 41

5.4.2 NOTIFICACIONES REALIZADAS POR ESPANA -----eemmeeeemeeee 42

5.5 ALERTAS CON PERSONAS AFECTADAS -----nnmmmmmmmmmcmom oo 44



6. RECHAZOS EN FRONTERA

45

6.1 PRODUCTOS ALIMENTICIOS IMPLICADOS ---

46

6.1.1 ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL ------------nnmneee-

6.1.2 ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL-------------=-----

6.1.3 OTROS PRODUCTOS Y MECA --------m-mmmmmmm e

6.2 MOTIVO DE LAS NOTIFICACIONES - -

-47
-48
-49
50

6.2.1 PELIGROS BIOLOGICOS ---mmmmmmmmmmmmmmmmmmmeee

6.2.2 PELIGROS QUIMICOS ===

6.2.3 OTROS PELIGROS ----=mmm e

6.3 ORIGEN DE LOS PRODUCTOS IMPLICADOS ---

-52
-53
-54
54

6.4 PAISES NOTIFICANTES ------- —- —

55

7. NOVEDADES

8. INFORME ANUAL 2022 DE LA RED DE ALERTA EUROPEA
DE ALIMENTOS Y PIENSOS-RASFF

56

58

9. EXPEDIENTES DESTACADOS EN 2022

58

9.1 BROTE MULTINACIONAL POR SALMONELLA EN PRODUCTOS

DE CHOCOLATE - —- —
9.2 BAMBU EN DIVERSOS UTENSILIOS DE COCINA ---

58
60

9.3 ALERGENOS, SUSTANCIAS QUE PRODUCEN INTOLERANCIAS
Y GLUTEN ---- --- - -

60

10. COMUNICACION DE RIESGOS

11. TABLA DE ACRONIMOS

62

64







MEMORIA DEL SISTEMA COORDINADO DE INTERCAMBIO RAPIDO DE INFORMACION (SCIRI) 2022

ESSISIEMATCOORDINADO
DE UNTERMU@ RARIDOIDE
INEORMACIONNIDEVASISTEN CIA
YACOORPERACIONIADMINISHRATIVA
(REBDESCIRIESVACA)

o

Con el objetivo de proteger la salud humana y poder gestionar los riesgos alimen-
tarios para la salud de las personas consumidoras, la Union Europea (UE) dispone
de un sistema coordinado de alertas alimentarias cuyos principios de actuacion y
funcionamiento se basan en los articulos 50 a 52 del Reglamento (CE) n° 178/2002
del Parlamento Europeo y del Consejo, por el que se establecen los principios y los
requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria.

En este marco, es de aplicacién el Reglamento (UE) 2017/625, sobre controles y otras
actividades oficiales. Uno de los actos juridicos de desarrollo de este Reglamento es
el Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/1715 de la Comision, por el que se establecen
las normas para el funcionamiento del sistema de gestién de la informacién sobre los
controles oficiales y sus componentes (en adelante, Reglamento SGICO) que entré
en vigor el mismo 14 de diciembre de 2019.

El Reglamento SGICO ha fijado las normas para diferenciar los incumplimientos que
generan riesgos de los que no y, ademas, ha establecido la herramienta informatica
iRASFF como el sistema electréonico para aplicar los procedimientos de la Red de
Alerta Rapida de Alimentos y Piensos (en adelante RASFF) y de la Asistencia y Coo-
peracion Administrativas descritos en el articulo 50 del Reglamento (CE) N° 178/2002
y los articulos 102 a 108 del Reglamento (UE) 2017/625, respectivamente.

A nivel nacional estas redes europeas se reflejaban en el Sistema Coordinado de
Intercambio Rapido de Informacién (SCIRI) y en la Red de Asistencia y Cooperacién
Administrativa (ACA).

El SCIRI, a su vez, se integra en los restantes sistemas de alerta de la UE, RASFF, e
internacionales, como la Red Internacional de Autoridades de Inocuidad de los Ali-
mentos gestionada conjuntamente por la FAO y la OMS (en adelante INFOSAN).
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El Sistema Coordinado de Intercambio Rapido de Informacién (SCIRI) es un sistema
de alerta rdpida en forma de red a nivel nacional para la notificacién de un riesgo
directo o indirecto para la salud humana derivado de productos alimenticios y los ma-
teriales en contacto con los mismos, cuyo funcionamiento esta basado en el articulo
25 de la Ley 17/2011 de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricion y los articulos
del 50 al 52 del Reglamento (CE) n°® 178/2002.

El objetivo fundamental de este sistema es garantizar a las personas consumidoras
que los productos que se encuentran en el mercado son seguros y no presentan ries-
gos para su salud.

Para conseguir este objetivo, la base primordial es el intercambio rédpido de infor-
macién entre las distintas autoridades competentes, facilitando de este modo las
actuaciones oportunas sobre aquellos productos alimenticios que pudieran tener re-
percusion directa o indirecta en la salud de los consumidores y consumidoras.

Por otra parte, el Sistema de Asistencia y Cooperacién Administrativa (ACA) tiene
como objetivo que las autoridades competentes de los diferentes Estados miem-
bros cooperen entre si para garantizar la aplicacion efectiva y uniforme en todos los
paises, de la legislacion sobre productos alimenticios y materiales en contacto con
alimentos (MECA), actuando en aquellos casos que tengan una incidencia transfron-
teriza, siempre y cuando no exista un riesgo directo o indirecto para la salud.

VoS

El marco legal de la red de alerta en vigor en 2020 es el siguiente:

O Articulo 2 (punto 2 apartado i) de la Ley 11/2001, modificada por la Ley 44/2006,
por la que se crea la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricion (en
adelante la AESAN).

O Articulo 50 del Reglamento (CE) n° 178/2002, por el que se establecen los prin-
cipios de la legislacion de la UE, se crea la Autoridad Europea de Seguridad Ali-
mentaria y se fijan los procedimientos relativos a la seguridad alimentaria.

O Articulo 25 de la Ley 17/2011, de seguridad alimentaria y nutricion.

O Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, relativo a los
controles y otras actividades oficiales realizados para garantizar la aplicacién de
la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las normas sobre salud y bienestar
de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios, aplicable desde el 14
de diciembre de 2019.

O Reglamento de ejecucién (UE) 2019/1715 de la Comision, por el que se estable-
cen las normas para el funcionamiento del sistema de gestion de la informacién
sobre los controles oficiales y sus componentes (Reglamento SGICO o Regla-
mento IMSOC en sus siglas en inglés -Information Management System for Offi-
cial Control), que entrd en vigor el mismo 14 de diciembre de 2019.
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Son miembros de la red SCIRI-ACA: la AESAN vy las autoridades competentes de las
comunidades y ciudades auténomas (CC. AA.).

Los puntos de contacto (PC) son los encargados de asegurar una adecuada trans-
mision de la informacién. Un PC es el designado como representante a efectos de
comunicacioén de notificaciones y encargado de asegurar una adecuada transmision
de la informacién.

Cada miembro de la red en el dmbito de sus competencias nombra el Punto de Con-
tacto Unico (PCU) que forma parte de la red SCIRI-ACA, que es un PC SCIRI y ACA
en cada nivel, estén o no fisicamente ubicados en la misma unidad administrativa,
nacional o regional.

Por otro lado, los puntos de contacto permanentes aseguran la transmisién de infor-
macidn las 24 horas del dia los 7 dias de la semana. Son los siguientes:

O PCU de la AESAN, que ejerce la coordinacion general de la red SCIRI-ACA. Es a
su vez el PCU a nivel nacional de la Red de Alerta y Cooperacién Europea (RAC),
que integra la red RASFF y la red ACA europeas.

O PCU de las comunidades y ciudades auténomas, que ejercen la coordinacién en
su territorio, incluidos los ayuntamientos, que tienen competencias en seguridad
alimentaria.

O PCU de la Comisién Europea (a través de la DG SANTE). Es el encargado de
coordinar, gestionar y asegurar la inmediata transmisién de la informacién a los
PCU nacionales, entre los que se encuentra el PCU de la AESAN.

Son puntos de contacto no permanentes, necesarios para la adecuada gestion de los
riesgos, los siguientes:

O El Ministerio de Sanidad, a través de la Direccidon General de Salud Publica, en
funcidn de las caracteristicas que confluyan en la gestién del expediente, concre-
tamente de los siguientes organismos:

* La Subdireccién General de Sanidad Exterior (SGSE), para riesgos relacionados
con la importacién de productos alimenticios procedentes de terceros paises.

* El Centro de Coordinacién de Alertas y Emergencias Sanitarias (CCAES), en
caso de morbilidad/mortalidad vinculada a enfermedades de transmision ali-
mentaria.

O La Agencia Espanola de Medicamentos y Productos Sanitarios (AEMPS), cuan-
do se detecten medicamentos no autorizados o aun estando autorizados sean
comercializados en establecimientos alimentarios, asi como complementos con
ingredientes que tengan una accién farmacolégica.
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O El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon (MAPA) a través de sus unida-

des correspondientes para las incidencias relacionadas con la produccién prima-
ria, con la alimentacion animal susceptibles de repercusion en la cadena alimen-
taria y con la sospecha de fraude en el &mbito de sus competencias.

El Ministerio de Consumo (MC) a través de la Direccion General de Consumo,
para los casos en los que el producto esté a disposicion de las personas consumi-
doras y se sospeche de fraude en el dmbito de sus competencias.

El Ministerio de Defensa, a través de la Inspeccion General de Sanidad de la
Defensa, para los casos en los que se detecte un riesgo grave para las personas
consumidoras.

El Ministerio de Interior, a través del SEPRONA, para la trasmision de informa-
cién cuando se sospeche o se encuentren indicios de delito.

INFOSAN (Red Internacional de Autoridades en materia de Inocuidad de los Ali-
mentos), a través del Departamento de Seguridad Alimentaria, Zoonosis y Enfer-
medades de transmision alimentaria de la Organizacion Mundial de la Salud (OMS)
en los casos en que exista informacion relevante relacionada con terceros paises.

Autoridades competentes de los paises miembros de la UE o del Espacio Econé-
mico Europeo a efectos del intercambio de informacién de los incumplimientos
detectados a través de control oficial que no conlleven riesgo y las solicitudes de
asistencia administrativa (Red ACA).

La industria alimentaria a través de sus asociaciones, para notificaciones en las
que se considere que su conocimiento es de interés para una mejor gestion de
los riesgos:

* La Federacion Espanola de Industrias Alimentarias y Bebidas (FIAB).

* La Asociacion Nacional de Grandes Empresas de Distribuciéon (ANGED).

La Asociacion Espanola de Distribucion, Autoservicios y Supermercados (ASEDAS,).

La Asociacion Espanola de Cadenas de Supermercados (ACES).

Otras asociaciones empresariales distintas a las anteriores que pudieran ser ne-
cesarias en un momento determinado para la correcta gestiéon de los riesgos.

Los presidentes de Consejos de Colegios Profesionales (Médicos, Veterinarios,
Farmacéuticos) para notificaciones en las que se considere que su conocimiento
es de interés para una mejor gestioén de los riesgos.

Asociaciones de Consumidores y Usuarios, para notificaciones en las que se con-
sidere que su conocimiento es de interés para una mejor gestion de los riesgos.

Asociaciones de personas con alergias alimentarias, para notificaciones en las
que se considere que su conocimiento es de interés para el colectivo al que
representan.
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O Asociaciones de colectivos que representan a poblaciones de especial riesgo
(mujeres embarazadas o en periodo de lactancia, nifios, ancianos...), que puedan
ayudar a realizar en momentos puntuales una mejor gestion del riesgo.

Vo

Las notificaciones sobre productos alimenticios se han gestionado en cinco niveles:
O Alertas
O Informaciones
O Rechazos en frontera
O Novedades

O Incumplimientos

ALERTA

Se clasifican como notificaciones de alerta aquellas en las que se requiera o se pueda requerir
una actuacion rapida por parte de las correspondientes autoridades competentes.

Una actuacion rapida es necesaria ante un riesgo grave directo o indirecto para la salud hu-
mana derivado de un alimento o MECA.

Tal y como consta en el Procedimiento de Actuacion de la Red SCIRI — ACA, aprobado en la
Comision Institucional de esta Agencia el 18 se septiembre de 2020, dentro de la gestion de
las notificaciones de alerta, estas se clasifican en dos grupos. Dicha clasificacion se realiza por
el PCU de la comunidad auténoma notificante, salvo las alertas procedentes de otros paises,
que las realiza la AESAN.

GRUPO I:

O Casos en que un riesgo requiere una actuacién rapida.

O Casos en que un riesgo podria requerir una actuacion rapida, pero donde exis-
ten afectados o hay evidencias de que el operador econémico responsable de la
comercializacién o distribucion del producto no esté gestionando la retirada del
mercado y/o recuperacion del producto de las personas consumidoras.

© Casos con criterios adicionales: tipo de cliente, fechas de entrega, tipo de pro-
ducto, poblacién de destino, etc.
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GRUPO II:

O Casos en que un riesgo podria requerir una actuacién rapida y donde no se de-
tecten afectados y/o el operador econémico responsable de la comercializacion
o distribucion del producto esté realizando adecuadamente la gestién de su re-
tirada y/o recuperacion.

Los criterios seguidos para encuadrar una notificaciéon en un nivel u otro han sido:
O Caracteristicas del riesgo/peligro vinculado al producto alimenticio.
O Poblacién de riesgo.
O Presentacion de casos de morbilidad/mortalidad.
O Origen del producto alimenticio involucrado.

O Distribucion del producto involucrado.

INFORMACION

Se clasifican como notificaciones de informacion aquellas en las que no se requiera una ac-
tuacion rapida por parte de las autoridades competentes, segin se establece en el Regla-
mento SGICO mencionado anteriormente.

Se contemplan dos tipos de notificaciones de informacion:

“Notificacidon de informacién para seguimiento”: si se trata de una notificaciéon de informa-
cién de un riesgo no grave o no decidido (o no determinado porque no ha podido clasificarse
como “grave” o “no grave”), relacionada con un producto que estad en el mercado o puede
comercializarse en otro Estado miembro.

“Notificacion de informacion para atencidén”: una notificacién de informacién de un riesgo
grave, no grave o no decidido relacionada con un producto que no ha sido comercializado o
que con la informacién disponible no deberia estar presente en el mercado (como puede ser
el caso de los productos muy perecederos).

RECHAZO EN FRONTERA

En el marco del procedimiento de la red SCIRI-ACA solo serén objeto de notificacion los
rechazos efectuados por los servicios de Sanidad Exterior nacionales, salvo que exista nece-
sidad de un seguimiento por rechazo realizado en otro Estado miembro. Los objetivos de la
transmision de estas notificaciones son impermeabilizar las fronteras de la UE y proporcionar
a las autoridades competentes en materia de control oficial la informacién necesaria.

NOVEDADES

Una notificacion de novedades es aquella sobre un riesgo derivado de alimentos o MECA de
conformidad con lo establecido en el articulo 50 del Reglamento (CE) n® 178/2002, que tiene
una fuente informal, contiene informacién no verificada o afecta a un producto todavia no
identificado como causa. Entre otros supuestos nos encontramos los siguientes:
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O Informacidn relativa a brotes de intoxicacion alimentaria recibida a través de la
Comisiéon Europea, el CCAES, o una comunidad auténoma (CA) y que no cons-
tituyan un motivo de notificacién como alerta porque los productos causantes
no se hayan identificado, porque no haya suficiente certeza epidemioldgica, etc.

O Notificaciones efectuadas en el marco INFOSAN relativas a incidentes sanitarios
ocurridos en terceros paises, no trasladadas en el marco del RASFF.

NOTIFICACIONES ACA O "NOTIFICACIONES DE
INCUMPLIMIENTO"

Las normas sobre asistencia y cooperacion administrativas (dmbito ACA) exigen que las auto-
ridades competentes de los diferentes Estados miembros cooperen entre si para garantizar
la aplicacidn efectiva de la legislacion sobre productos alimenticios en aquellos casos que
tengan una incidencia transfronteriza.

En las notificaciones de incumplimiento no existe un riesgo directo o indirecto para la salud
derivado de alimentos o MECA.

Este ambito de notificacidon puede activarse en aquellas situaciones en que se sospecha del
incumplimiento de un producto y se requiere de la asistencia de otro Estado miembro para
investigar, tomar las medidas necesarias y sancionar al respecto.

La cooperacion dentro del marco de asistencia administrativa puede adoptar formas dife-
rentes, desde intercambios de informacién hasta solicitudes de una asistencia mas especifica
(por ejemplo, la realizacién de inspecciones ad hoc o de inspecciones conjuntas).

Si tras el anélisis del incidente el Estado miembro o la CA de destino de la notificacion en-
cuentran un riesgo para la salud, la notificacion ACA debera transmitirse inmediatamente
mediante el &mbito SCIRI.
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BASEIDOCUMENITAL DESEA
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Teniendo en cuenta los cambios normativos, durante 2020 se revisé el Procedi-
miento General de Gestion del SCIRI para unificar ambos procedimientos, y se
aprobo el nuevo Procedimiento de Actuaciéon de la Red SCIRI-ACA, que se incor-
pord en el Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria 2021-2025
(PNCOCA 2021-2025).

También se trabajo durante 2020, en paralelo al Procedimiento de Actuacién de la
Red SCIRI-ACA, en la ‘Guia Nacional de Gestién de Alertas Alimentarias’, que es
un documento elaborado por el Organo Permanente para la Seguridad Alimentaria
(OPSA) - formado por ACES, AECOC, ANGED, ASEDAS, Cooperativas Agroalimen-
tarias, FIAB, Hosteleria de Espafia y Marcas de Restauracion- en coordinacion con la
propia AESAN.

Esta Guia de los operadores econémicos se estudié con resultado favorable segun el
“Procedimiento a seguir para la elaboracién y el estudio de guias nacionales de prac-
ticas correctas de higiene y para la aplicacion de los principios del sistema APPCC”
de la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricion, y de ahi su importancia
como referente nacional.

Como complemento de lo anterior, en 2021 se aprobé el “Documento de Orienta-
cién para la Comunicacion de Alertas Alimentarias a la Poblacién”, que ha sido actua-
lizado el 30 de junio de 2023.
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Las notificaciones del SCIRI constituyen para las autoridades competentes una
fuente continua de informacioén, tanto para la orientacidn del control oficial como
para la adopcion de las correspondientes medidas para que lleguen alimentos
seguros a la poblacién. A su vez, a nivel de los operadores econémicos ejerce ese
mismo papel en la aplicacion de los sistemas de autocontrol establecidos.

En relacién con el anélisis de las notificaciones gestionadas a través del SCIRI
durante el afo 2022, cabe sefalar que en este informe solo se analizan las noti-
ficaciones en las que se constata la implicacién de Espana como origen del pro-
ducto o como destino del mismo. El anélisis del resto de las notificaciones de
informacion que se han trasladado a través del RASFF se podra consultar en la
pagina web de publicacién del informe anual del RASFF, que puede obtenerse en
el siguiente enlace:

https://food.ec.europa.eu/safety/acn/reports-and-publications en

En el desarrollo de esta memoria del SCIRI del afio 2022 solo se tendran en
cuenta aquellas notificaciones incluidas en el ambito SCIRI, pero no las perte-
necientes al ambito ACA, teniendo en cuenta lo siguiente:

O Si existe un riesgo directo o indirecto para la salud humana derivado de ali-
mentos o MECA, la notificacidon se enmarca en el ambito SCIRI.

O Si no existe un riesgo directo o indirecto para la salud humana derivado de
alimentos o MECA, el ambito SCIRI no es aplicable y la notificacion se enmar-
ca en el ambito ACA. Las notificaciones de fraude alimentario que no repre-
sentan un riesgo para la salud también pertenecen al ambito ACA.

Empezamos por un resumen general y temporal del nimero de cada una de las
notificaciones que se ha gestionado en el SCIRI. En los apartados siguientes se
realiza un estudio de cada uno de los tipos de notificaciones gestionadas a través
del SCIRI durante el ano 2022.

A continuacion, se realiza el estudio pormenorizado de cada tipo de notificacidn,
agrupadas en alertas e informaciones.


https://food.ec.europa.eu/safety/acn/reports-and-publications_en
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Se unifica el estudio de las notificaciones de alertas y de informacidn para te-
ner una visién general y mas detallada de la situacién en el mercado interior en
relacion con:

O Productos alimenticios implicados.

O Motivos de las notificaciones.

© Origen de los productos notificados.
O Punto de contacto notificante.

En el caso de las notificaciones de rechazos en frontera, se realiza el estudio inde-
pendiente debido a que se impide la entrada de los productos a la Unién Europea 'y
no llegan a constituir un riesgo directo para los consumidores europeos. En cualquier
caso, es importante saber qué amenazas y qué riesgos se encuentran en los produc-
tos importados en funcidn del tipo de producto y de su origen.

En el caso de las notificaciones de novedades, debido a su pequeha proporcién vy,
por ello, a dificultad de extraer conclusiones de las mismas, se hace una mencién
genérica de las mismas en un apartado independiente.
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A lo largo del afo 2022 se ha gestionado a través del SCIRI un total 880 expedien-
tes relativos a productos alimenticios en los que ha estado implicada Espana, de los
cuales 363 correspondieron a alertas, 254 a informaciones, 255 a rechazos y 8 a los
clasificados como “novedades”.

SCIRI 2022

Informaciones 254

Novedades

s

Grafico 1.- Numero de los distintos tipos de expedientes gestionados en 2022

Novedades
1%

Informaciones
29%

Alertas
41%

Rechazos
29%

Gréafico 2.- Porcentaje de los distintos tipos de expedientes gestionados en 2022
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La evaluacion del riesgo determina la clasificacion de las notificaciones en notificacio-
nes de alerta, cuando se requiere o se puede requerir una actuacion rapida por parte
de las autoridades competentes o en notificaciones de informaciéon, cuando no se
requiere una actuacién inmediata.

Los riesgos graves detectados dan lugar a “alertas” cuando existe producto en el
mercado o a “informaciones para atencidon” cuando presumiblemente no existe pro-
ducto en el mercado. Los riesgos no graves siempre dan lugar a notificaciones de
“informacién para seguimiento” cuando existe producto en el mercado. En el gréfico
siguiente se observa la distribucion de las notificaciones de alerta y de informacion
teniendo en cuenta lo indicado anteriormente:

Riesgo grave:
~ Informacién para
' Atencion

20%

Riesgo grave: __
Alertas
59%

e

____Riesgo no grave:
Informacion para
Seguimiento
21%

Grafico 3.- Tipo de riesgo y de notificacion en expedientes clasificados como Alerta e Informacién

402

La tendencia del nimero total de notificaciones en los Ultimos cinco afos indica que,
tras las 652 notificaciones del afio 2018, solo se percibe un aumento en el afo 2021,
llegando a contabilizarse 1081 notificaciones. En 2022 se observa una tendencia de-
creciente, contabilizandose un total de 880 notificaciones.
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Grafico 4.- Evolucidn interanual del nimero total de notificaciones en SCIRI

En el siguiente grafico se puede observar la evolucién del nimero de los distintos ti-
pos de notificaciones gestionadas en los Ultimos cinco anos dentro del SCIRI. En 2022
se aprecia un decrecimiento general de todos los tipos de notificaciones, aunque el
numero de notificaciones clasificadas como “novedades” se mantiene en el tiempo.
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Grafico 5.- Evolucién temporal de los distintos tipos de notificaciones 2018-2022
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En lo relativo a las alertas, que por nimero y trascendencia son las que tienen un
peso superior en el total de notificaciones, en el siguiente grafico se puede ver de
manera individualizada su evolucién en los dltimos anos. Analizando los datos ex-
puestos, se puede concluir que en el ano 2022 se ha producido un descenso en el
numero de expedientes de alerta del 23,3 % respecto a 2021 y un aumento del 39,1
% si la comparacion la hacemos respecto a 2018.
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363
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—a—Alertas

Gréafico 6.- Evolucion temporal en la gestion de expedientes de alerta 2018-2022

Cabe destacar que los 880 expedientes totales gestionados en 2022 tuvieron asocia-
dos un total de 20256 documentos.

En el caso de alertas, la evolucién del nimero de documentos asociados a los expe-
dientes (notificaciones iniciales y notificaciones de seguimiento) puede observarse en
el siguiente grafico, en el que se aprecia que en 2022 se ha producido una reduccién
del 25,4 % de documentos asociados respecto a 2021.

17966

13394

9473 9622 9643
261 293 357 473 363
— | —
Afio 2018 Afio 2019 Afio 2020 Afio 2021 Afio 2022
M N2 notificaciones N2 documentos asociados

Grafico 7.- Evolucion temporal del nimero de expedientes de alerta y documentos asociados 2018-2022
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Al igual que en 2021, este afo se unifica el estudio de las notificaciones de alertas y
de informacién, a fin de tener una vision general y mas detallada de la situaciéon en el
mercado interior con respecto a:

O Productos alimenticios implicados.

O Motivos de las notificaciones.

O Origen de los productos notificados.
O Punto de contacto notificante.

El grafico siguiente refleja la tendencia de la suma de estos dos tipos de notifica-
ciones, que desde el afo 2015 ha sufrido un constante aumento. En el afo 2018 se
observé un ligero descenso y en 2019, 2020 y 2021 volvié a la tendencia creciente
de anos anteriores. En 2022 se ha observado un descenso del 17,6 % con respecto a
2021 (617 notificaciones).
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Grafico 8.- Evolucién temporal del nimero de expedientes de Alerta e Informacién 2018-2022
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Los productos que se encuentran implicados en las notificaciones se clasifican en
funcién de la naturaleza, siendo un total de cuatro categorias:

O Productos de origen animal
O Productos de origen vegetal
O Materiales en contacto con los alimentos (MECA)

O Otros productos (aquellos que por su composiciéon no se encuadran en ninguno
de los epigrafes anteriores).

La distribucién de las 617 notificaciones tramitadas como expedientes de alerta o de
informacion, en funciéon del tipo de producto implicado, se ven reflejadas en la tabla
y grafico siguiente:

Grupo de producto implicado

Productos de origen animal 235
Productos de origen vegetal 232
MECA 62
Otros productos 88
TOTAL 617

Tabla 1. - Distribucién de expedientes clasificados como Alerta e Informacién por grupo de producto en 2022

Se puede observar que la distribucidn con respecto al afo 2021 apenas ha variado,
existiendo un ligero incremento en otros productos y MECA, un ligero descenso en
los productos de origen vegetal y manteniéndose en los mismos valores los produc-
tos de origen animal.

Otros productos
14%

MECA

Productos de origen
vegetal
38%

Productos de origen
animal
38%

Grafico 9.- Distribucién de los productos alimenticios implicados en expedientes clasificados como
Alerta e Informacién en 2022
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En el siguiente gréfico se puede observar con detalle el nUmero de notificaciones en
relacién con el tipo de producto implicado. Destaca el nimero de notificaciones re-
lacionadas con los pescados y derivados, que vuelven a situarse en primera posicion
aunque han pasado de 112 notificaciones en 2021 a 87 en 2022.

Pescados y derivados I 87
Carnes y derivados I 72
MECA e 62
Complementos alimenticios 60
Cereales, harina y derivados 44

Moluscos bivalvos IS 13

Condimentos y especias 40
Hortalizas, verduras, leguminosas y tubérculos 29
Frutos secos 28
Frutas y derivados 27

Leche y derivados M 26

Infusiones, alimentos estimulantes y derivados 24
Platos preparados 23
Aditivos 12
Aceites y grasas vegetales 9
Productos de confiteria 7

Huevos y ovoproductos B 6

Bebidas refrescantes
W Origen animal

Bebidas alcohdlicas 5
Alimentos especiales 3 Origen vegetal
Preparados alimenticios especiales 2 W Otros productos
B MECA

Edulcorantes naturales 1
Enzimas 1
1

Productos apicolas 1

Grafico 10.- Distribucién segun la naturaleza del producto implicado en expedientes clasificados como
Alerta e Informacién 2022

El nimero total de notificaciones de productos de origen animal ha aumentado un
1 % respecto al 2021 y, como en anos anteriores, contintan destacando muy signifi-
cativamente las relativas a pescados y productos de la pesca.
Pescados v derivados | =7
Carnes y derivados [ 72
Moluscos bivaivos I <3
Leche y derivados NN 26

Huevos y ovoproductos [ s

Productos apicolas || 1

Grafico 11.- Productos de origen animal en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022
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Las notificaciones de cada uno de los grupos de productos de origen animal desglosa-
dos en los distintos subgrupos que los conforman se pueden observar en el siguiente
gréfico, en el que destacan los moluscos bivalvos, que se sitlan en primer lugar. La ma-
yoria de las notificaciones relacionadas con moluscos bivalvos vivos son de “informacién
para atencion”, que no requieren una actuacién inmediata por parte de las autoridades
competentes porque presumiblemente el producto ya no se encuentra en el mercado.
No obstante, el 23,3 % de las notificaciones correspondieron a alertas.

Destacar que el pescado descongelado descendié significativamente en el afo 2022
al nUmero de 3 notificaciones frente a las 29 de 2021.

Moluscos bivalvos I 43
Preparados y productos carmicos IS 36
Leche y derivados N 26
Carnes de ave de corral NN 26
Pescado congelado NN 18
Pescado fresco IS 18
Productos de la pesca elaborados I 15
Crustaceos NN 13
Moluscos cefalopodos I 11
Carne de animales deabasto I 10
Pescado en conserva I 7
Huevos y ovoproductos I 6
Pescado descongelado I 3
Caracoles HH 2

Productos apicolas W 1

Gréfico 12.- Informacion detallada de productos de origen animal en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

Los grupos de alimentos implicados mayoritariamente en las notificaciones fueron
los cereales, harinas y derivados, por delante de condimentos y especias, al que le
siguen los frutos secos y las hortalizas, verduras y leguminosas. Destaca la reduccion
en los casos de frutos secos y de hortalizas, verduras y leguminosas debido, especial-
mente, a la disminucién de la presencia de 6xido de etileno, aunque este caso sigue
siendo el principal peligro de las notificaciones de alimentos de origen vegetal.

Destaca el aumento de notificaciones recibidas por infusiones, alimentos estimulan-
tes y derivados, con un incremento del 66,7 % con respecto a 2021. No hay ninguna
causa evidente que justifique este aumento, que se ha producido en todos los tipos
de riesgos de manera mas o menos uniforme.
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Cereales, harina y derivados Iy a4
Condimentos y especias I - 40
Hortalizas, verduras, leguminosas y tubérculos e 29
Frutos secos Iy 28
Frutas y derivados I 27
Infusiones, alimentos estimulantes y derivados Iy 24
Aditivos I 12
Aceites y grasas vegetales [ o
Bebidas refrescantes m 5
Bebidas alcohdlicas [ 5
Preparados alimenticios especiales 0 2

Edulcorantes naturales [ 1

Grafico 13.- Productos de origen vegetal en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

5.1.3 OTROS PRODUCTOS

Dentro del grupo se encuadran aquellos que, por su variada naturaleza, no pueden cla-
sificarse como productos de origen animal o vegetal. ContinGan destacando los comple-
mentos alimenticios, cuyo nimero de notificaciones aumenta cada ano, constituyendo el
68,2 % de las notificaciones de “otros productos” y el 9,7 % del total de notificaciones.

Complementos simenticios [ 60
Platos preparados _ 16
Productos de confiteria - 7

Alimentos especiales . 3
Enzimas I1

Aditivos I 1

Gréfico 14.- Otros productos en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022
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Los materiales en contacto con alimentos tienen un peso reducido en el total de las
notificaciones; las 81 notificaciones representan el 9,2 % del total de notificaciones (880).

Destaca que sigue el aumento de las notificaciones por utensilios fabricados con
bambu, en este caso como componente de materiales plasticos, con el riesgo de un
aumento en las migraciones de melamina y formaldehido, en parte motivado por la
aplicacion de un Plan Coordinado de Control en la Unién Europea, en el que ha par-
ticipado Espana.

SE2.

A continuacion, se realiza un estudio de las notificaciones en funcién de los peligros
detectados en los productos de acuerdo con su clasificacion en bioldgicos, quimicos,
fisicos y “otros peligros” (que por sus caracteristicas no pueden encuadrarse en los
grupos anteriores).

Teniendo en cuenta lo anterior, las notificaciones correspondientes a cada uno de los
peligros se muestran en la siguiente tabla:

Tipo de peligro

Peligros Quimicos 297
Peligros Biologicos 181
Otros Peligros 107
Peligros Fisicos 32

Tabla 2.-Distribucién por tipo de peligro de expedientes Clasificados como Alerta e Informacion 2022

Al igual que ocurrié el ano anterior, destaca que las notificaciones por peligros quimi-
cos de nuevo superan a los peligros biolégicos.

Respecto a 2021, los peligros quimicos han descendido el 37,4 %, mientras que los
peligros biolégicos han aumentado el 23,1 %. De manera porcentual, la distribucion
puede observarse en el siguiente gréfico:
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Grafico 15.- Distribuciéon de peligros detectados en expedientes clasificados como Alertas e Informacién 2022

En la siguiente tabla se recogen los tipos de peligro que se han notificado en cada
grupo de productos. A la vista de los resultados obtenidos en las notificaciones de
2022, se observa un aumento en las notificaciones de peligros biolégicos de origen
animal y una disminucién muy significativa en peligros quimicos en productos de ori-
gen animal, al haber pasado de 129 en 2021 a 64 en 2022.

Productos Productos
Tipo de peligro | de origen de origen | Otros productos
animal vegetal
Peligros Bioldgicos 141 30 10 0
Peligros Quimicos 64 135 36 62
Peligros Fisicos 9 13 10
Otros Peligros 21 54 32
TOTAL 235 232 88 62

Tabla 3.-Distribucién de peligros por tipo de producto en expedientes clasificados como Alerta e Informacion
2022
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Los productos donde se ha detectado cada tipo de peligro se muestran en el siguien-
te gréfico:

135
64 62
54
30 36 32
21
l"’ = B l
™ mm

Peligros Biologicos Peligros Quimicos Peligros Fisicos Otros Peligros

141

H Productos de origen animal ¥ Productos de origen vegetal W Otros productos  ®MECA

Grafico 16.- Productos en los que se ha detectado cada tipo de peligro en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

En la siguiente representacidn se recogen los peligros mas frecuentes en cada uno
de los grupos de productos:

141
64
30
21
9

135

62
54
36 32
13 10 I 10
Productos de origen animal Productos de origen vegetal Otros productos MECA
m Peligros Bioldgicos ~ mPeligros Quimicos  m Peligros Fisicos Otros Peligros

Gréfico 17.- Peligros detectados en cada grupo de producto en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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Entre los peligros biolégicos se encuentran bacterias, biotoxinas, virus, hongos y le-
vaduras, toxinas bioldgicas (histamina) y parasitos.

El porcentaje de cada uno de estos peligros se recoge en el siguiente grafico, en el
que claramente destacan las 123 notificaciones debidas a bacterias, que suponen el
68 % de todas las notificaciones relacionadas con peligros biolégicos, muy lejos del
resto de notificaciones, que suponen el 32 %.

Virus
12%

Toxinas bioldgicas
11%

Parasitos
4%

Biotoxinas
3%

Hongos y levaduras
2%

Bacterias
68%

Grafico 18.- Distribucién de peligros biolégicos en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

En referencia a las 181 notificaciones relacionadas con peligros bioldgicos, en el gréfico si-
guiente se observa en qué tipo de productos se han detectado. Destaca de manera muy
significativa la presencia de peligros biolégicos, y en especial de bacterias, en productos de
origen animal:

94

23 20
16
6 5 6
2 1 2 2 2 2
|| — o — [ - | R

Bacterias Virus Toxinas bioldgicas Parasitos Biotoxinas Hongos y levaduras

M Productos de origen animal M Productos de origen vegetal [ Otros productos

Gréafico 19.- Distribucion de peligros bioldgicos por tipo de producto implicado en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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En el siguiente gréfico se detalla el nimero de notificaciones por cada uno de los peligros
de manera individualizada. Siguiendo la tendencia del 2021, se observa un incremento de las
notificaciones por Salmonella.

Con respecto a 2021, las notificaciones por E. coliy Ac. Okadaico, DSP han disminuido, y han
aumentado las de Listeria, histamina y norovirus.
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Grafico 20.- Detalle de los peligros bioldgicos en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

En relacién con los productos en los que se detecta cada tipo de peligro bioldgico, se
incluye mas adelante, un estudio detallado de la presencia de bacterias en productos
de origen animal.

En cuanto al resto, destaca que:

O Las biotoxinas se notifican exclusivamente en moluscos bivalvos, en su mayoria
mejillones.

O Los Norovirus se notifican en su mayoria en moluscos bivalvos.

O La histamina se notifica en pescados y derivados, fresco, congelado, en conserva
y semiconserva.

O Los parasitos suelen estan representados por Anisakis, y se encuentra en pescados.

O Este ano no han sido causa de notificacidn los priones, el Bacillus cereus ni el
virus de la hepatitis E.

En relacidn con las bacterias, de las 123 notificaciones por bacterias, 94 se han no-
tificado en productos de origen animal y de estas, 57 se deben a Salmonella, E. coli
y Listeria. En el siguiente gréafico se representa la presencia de estas bacterias en los
distintos tipos de producto de origen animal:
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Grafico 21.- Principales bacterias detectadas en cada tipo de producto en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

Desde otra perspectiva, en el siguiente grafico se presenta en qué producto de ori-
gen animal se han notificado las bacterias consideradas como principales:

47
9 9 9
8 6 7
4
fime: I II. 1 I
Salmonella Listeria E. Coli

B Carnes y derivados = Condimentos y especias Huevos y ovoproductos
B Moluscos bivalvos M Pescados y derivados W Leche y derivados

M Platos preparados

Grafico 22.- Productos en los que se detectan las principales bacterias en Expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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Dentro de las salmonelas tipificadas, destaca:
Para Salmonella spp. principalmente:

O Salmonella ser. Enteritidis (13 notificaciones)
O Salmonella ser. Infantis (5 notificaciones)
O Salmonella ser. Typhimurium (7 notificaciones)
O Salmonella ser. Newport (3 notificaciones)
El resto de salmonelas no estan tipificadas y se recogen como Salmonella spp.
O Salmonella serogrupo D (3 notificaciones)

Por otro lado, se encuentran 11 notificaciones de Escherichia coli y 3 reconocidas
como Escherichia coli STEC. Con respecto a Listeria, la totalidad de las notificaciones
corresponden a Listeria monocytogenes (31 notificaciones).

En los peligros quimicos se incluyen los siguientes grupos: aditivos, composicién de
los productos, fitosanitarios, migracion por MECA, metales pesados, composicion,
toxinas fungicas, aditivos, hidrocarburos aromaticos policiclicos (HAPs) y medicamen-
tos veterinarios.

El porcentaje de cada uno de estos peligros se recoge en el siguiente gréafico, en el
que claramente destacan los fitosanitarios, suponiendo el 30 % de las notificaciones
con 89 casos, mientras que en 2021 fueron 225.
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MECA pesados Fungicas aromaticos veterinarios
policiclicos

Gréfico 23.- Distribuciéon de peligros quimicos en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

De manera mas pormenorizada, en el grafico siguiente se observa en qué tipo de
productos se ha detectado cada grupo de peligros quimicos. Destacan de manera
muy significativa los residuos de productos fitosanitarios en productos de origen ve-
getal y, tras estos, la migraciéon de componentes en MECA y los metales pesados en
los productos de origen animal, y aditivos en productos de origen vegetal.
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Grafico 24.- Distribucién de peligros quimicos por tipo de peligro en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

A continuacién, se hace un estudio mas detallado de cada uno de los principales gru-
pos de peligros quimicos en orden de importancia, indicando qué peligros concretos
se han notificado.

En relacién con los residuos de productos fitosanitarios, encontramos un gran nime-
ro de sustancias no autorizadas o por encima de los limites establecidos: acetamiprid,
amitraz, antraquinona, carbendazima, carbofurano, clorpirifos cyhalotrin, ciazofami-
da, cloratos, clorfuazuron, clotianidina, deltametrina, difenamina , dimetoato, ditio-
carbamatos, etirimol, hexaconazol, imidacloprid, imidacloprid, iprodiona, malation,
matrina, matrina, ometoato, oxamilo, 6xido de etileno, oximatrina, perclorato, pi-
raclostrobina, propiconazol, tebuconazol, tebufenpirad, tiametoxam, triadimenol y
triciclazol, entre otros.

De las 89 notificaciones, destacan las de 6xido de etileno, con 43, y las de clorpirifos
con 17, en ambos casos en productos de origen vegetal, en su gran mayoria.

En relacién con las notificaciones por metales pesados, este afio han estado relacio-
nadas con la presencia de cadmio, mercurio, y plomo. Destaca la presencia de mercu-
rio con 30 expedientes, que representan el 61 % del total; 18 de ellos corresponden
a pez espada en distintas presentaciones.
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Cadmio
33%

Cadmio y plomo
4%

Plomo
2%

Mercurio
61%

Grafico 25.- Detalle de los metales pesados detectados en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

En relacion con la migracion de MECA, los peligros notificados son: bambu, aminas
aromaticas primarias, melanina, formaldehido, compuestos organicos volatiles, ftalatos,
cascara de arroz, plomo y cadmio. Como se aprecia en el grafico, el 64 % del total de
expedientes corresponden al uso no autorizado de bambu en diversos utensilios, habién-
dose considerado el riesgo de que existan migraciones de formaldehido y melamina.
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Grafico 26.- Detalle de los peligros de MECA detectados en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

En relacidn con los aditivos, las notificaciones se han debido a la adicién no auto-
rizada o por encima de las dosis maximas de uso legales establecidas de: sulfitos
principalmente, pero también se dan casos de otros aditivos que se relacionan en la
siguiente tabla. Es significativa la disminucién del conjunto en mas del 50 % respecto
a 2021 y en particular la del acido ascérbico, utilizado principalmente en productos
de la pesca, que en 2021 se notificé en 23 ocasiones.
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No se contabilizan los sulfitos no declarados, ya que se tendran en cuenta en el
apartado de defectos de etiquetado, en particular, por presencia de alérgenos no
declarados.

Sulfitos 6
Antioxidantes

Acido benzoico

Acido sérbico

Aditivos conservadores

Amarillo de quinoleina

Benzoato sddico y sorbato potasico
Céscara de arroz

Cloruro de Calcio (E-509)

E-235

E-127 y E-110

E-160B y Auramina

E-210 y E-200

Nitratos

Sudan 1y 4

Tartrazaina (E-120) y Rojo allura AC (E-129)

AAA—\AAAAA—\AAAAN

TOTAL

N
N

Tabla 4.- Detalle de los peligros en aditivos detectados en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

De los expedientes relacionados con la composiciéon de los productos, 19 de los 45
se corresponden con notificaciones en complementos alimenticios. La presencia de
3-MCPD en aceites y grasas vegetales sigue siendo predominante, pero en com-
paracion con 2021, este afio se han comunicado una variedad mayor de sustancias,
pudiendo destacar la presencia de monacolina K en dosis superiores a la establecida
en la nueva legislacion.

En la siguiente gréfica, estan representados con detalle los diversos peligros detec-
tados en la composicion de los alimentos en la que se incluye un grupo denominado
“otros” donde se encuentran distintos peligros, como 1-3-DMAA, 5-HTP, alto conte-
nido de yodo, atropina y escopolamina, blanqueador éptico, cafeina, ephedra, emo-
dina, ésteres glidilicos, extracto de gardenia, MOAH, nitratos, sibutramina, tadalafilo
y yohimbre.
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Grafico 27.- Detalle de peligros por la composiciéon en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

En relacién con las toxinas flngicas, se contabilizaron 22 notificaciones: 18 de afla-
toxinas, 3 de ocratoxina Ay 1 en la que estaban presentes ambas. Respecto a las no-
tificaciones de aflatoxinas, estas se encontraron en productos variados, como higos
secos, almendras, pistachos, cacahuetes, nueces, cacao y cereales, predominando
con 11 notificaciones su presencia en frutos secos.

La proporcidn de las toxinas notificadas se recoge en el siguiente gréfico:

Ocratoxina A
14%

Aflatoxinas y
ocratoxina A
4%

Aflatoxinas
82%

Grafico 28.- Detalle de peligros por toxinas flungicas detectadas en expedientes clasificados como
Alerta e Informacion 2022

Con respecto a los hidrocarburos aromaticos policiclicos (HAP), se cuantificaron 6
casos por presencia de benzopireno en condimentos y especias (4), chorizo (1) y en
té verde (1).

Por ultimo, en la siguiente tabla se recogen las notificaciones por medicamentos
veterinarios por uso no autorizado o por encima de los limites maximos de resi-
duos (LMR):
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Tipo de producto

Tetraciclina, Meloxicam, Carprofen

o bumreione Carnes y derivados 1
Levamisol Carnes y derivados 1
Sulfonamida, marbofloxacina y meloxicam  Carnes y derivados 1
Tilmicosina Carnes y derivados 1
TOTAL 4

Tabla 5.- Detalle de los peligros por los medicamentos veterinarios detectados en expedientes de Alertas e
Informacién 2022

Ocupan el dltimo lugar entre los distintos tipos de peligros. En el afio 2022 se ha rea-
lizado un total de 32 notificaciones debidas a peligros fisicos, destacando las 26 por
la presencia de cuerpos extranos, tal y como ha ocurrido en afos anteriores.

Irradiacion
10%

Defectos del envase
6%

Alteraciones
organolépticas
3%

Cuerpos extraiios
81%

Grafico 29.- Distribucion de peligros fisicos en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

En cuanto a la naturaleza de los cuerpos extrafos, destaca la presencia de fragmen-
tos de metal, seguido de vidrio y de plastico. En el siguiente gréfico se recoge el
numero de notificaciones de cada uno de ellos:
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Grafico 30.- Detalle de los cuerpos extrafios detectados en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

Se encuadran en este grupo de “otros peligros” aquellos que por su naturaleza no
pertenecen a los grupos anteriores. Mencionandolos de menor a mayor nimero de
casos, se han detectado los siguientes: importacion ilegal, Organismos Modificados
Genéticamente (OMGs) no autorizados, defectos de higiene, defectos documenta-
les, industrias clandestinas, alimentos no autorizados y defectos de etiquetado.

Alimentos no
autorizados (NA)
30%

.Industrias clandestinas
6%

_ Defectos documentales
4%

_ Deterioro organoléptico
4%

__Defectos de higiene
3%

_ Importacién ilegal

1%
Defectos de etiquetado

(alérgenos)
51% 1%

OMG no autorizados

Gréafico 31.- Distribucidn segun el tipo de peligro del grupo de “otros peligros” en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

Destacan de manera muy especial:

O Los defectos del etiquetado, de gran importancia ya que, en un nimero amplio,
corresponden a la ausencia en el etiquetado de alérgenos, de sustancias que
producen intolerancias y de gluten.

O Las notificaciones de alimentos no autorizados, donde la mayoria hacen referen-
cia a complementos alimenticios en los que se han detectado ingredientes no
autorizados como nuevos alimentos.
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Teniendo en cuenta que esos dos peligros representan el 81 %, se van a analizar de

maner

a mas detallada.

En el siguiente grafico figura el nimero de notificaciones de alimentos no autoriza-

dos, d

efectos de etiquetado y el resto de otros peligros agrupados en “varios”, con

respecto al origen del producto:

Productos origen animal

55
41
32
22
20
13
10
8
6
B : 1 r

Productos origen vegetal Otros productos TOTAL

m Defectos de etiquetado m Alimentos no autorizados (NA) m Varios
Grafico 32.- Otros peligros detectados en cada tipo de producto en expedientes clasificados

como Alerta e Informacién 2022

Las notificaciones por defectos de etiquetado son las mas numerosas dentro de

este g
repres

rupo con 104 expedientes, frente a los 107 de 2021. En el grafico siguiente se
entan de manera individualizada los alérgenos y otras sustancias no declaradas

implicadas en todas las notificaciones.
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Grafico 33.- Nimero de veces que cada alérgeno ha sido notificado en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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En el caso de notificaciones por la existencia de alimentos no autorizados, casi la
mitad de los expedientes corresponden a otros alimentos no autorizados como el
ALFA-GPC o el L-Treonato de magnesio. En el ano 2021 hubo una disminucion de la
presencia de derivados del Cannabis sativa muy destacable y en 2022 se han notifi-
cado un 3 % mas respecto a 2021.

Vegetales
31%

Cannabidiol (CBD)
22%

Otros
47%

Grafico 34.- Detalle de los alimentos no autorizados notificados en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022

5.8 ORIGEN DEL PRODUCTO IMPLICADO

Los datos sobre el origen de los productos implicados en las notificaciones gestio-
nadas durante 2022 son similares a anos anteriores. Como puede apreciarse en el
grafico, la mayoria de las notificaciones tienen como origen del producto implicado
algin Estado miembro de la UE (406 notificaciones) frente al correspondiente a los
paises terceros (193 notificaciones), mientras que en un total de 18 notificaciones la
trazabilidad de los productos no permitié llegar a conocer su origen.

Terceros paises
31%

Paises UE

66% Desconocido

3%

Grafico 35.- Notificaciones por pais de origen del producto implicado en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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De las 406 notificaciones con origen de los productos en uno de los Estados miem-
bros, el 57 % se corresponderia con aquellas con Espanha como pais de origen del
producto. Tiene su explicacién en que la mayoria de los productos comercializados
en Espana tienen este origen y, por lo tanto, son sobre los que se realiza un mayor
numero de controles.

Ademas, hay que recordar que, de todas las notificaciones que pasan a través del
RASFF, solo son tramitadas a través de SCIRI las notificaciones que afectan directa-
mente a Espana (origen, distribucion o ambas cosas).

Terceros paises
31%

Paises UE
28%

Espafia
38% Desconocido

3%

Grafico 36.- Notificaciones por pais de origen, individualizando Espafia, en expedientes clasificados como Alerta
e Informacién 2022

El reparto de notificaciones con origen del producto en pais tercero puede obser-
varse en la siguiente tabla, en la que destaca la China, siendo el pais no comunitario
con mayor nimero de notificaciones que se corresponden en la mayoria con MECA,
como vajillas, vasos y utensilios de cocina. Como “otros” se incluyen los 19 paises
que solo han sido origen en una ocasion: Arabia Saudi, Argentina, Azerbaiyan, Ban-
gladesh, Bolivia, Camboya, Canada, Colombia, Gambia, Indonesia, Iran, Israel, Liba-
no, Liberia, Paraguay, Republica Dominicana, Serbia, Sri Lanka y Uzbekistan, junto a
las 18 notificaciones con origen desconocido.
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China 63
India (la) 20
Estados Unidos 18
Reino Unido 12
Turquia 10
Peru
Marruecos
Vietnam
Tailandia
Ecuador
Ghana

Chile

Corea del Sur
Egipto
Filipinas
México

Rusia

N D DM NN DNMNDN WO B 01O 00 O

Senegal

w
~N

Otros
TOTAL 211

Tabla 6.-Distribucion segun el pais tercero del producto en expedientes clasificados como
Alerta e Informacién 2022

Los Estados miembros de la red RASFF, distintos de Espafa, que han sido origen
de los productos en las notificaciones gestionadas en SCIRI en el afio 2022 pueden
observarse en la siguiente tabla, recordando que en SCIRI solo se gestionan notifica-
ciones con origen en otro pais que se han distribuido en Espana.
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Francia 41
ltalia 27
Polonia 27
Paises Bajos 25
Alemania 16
Portugal 12
Bélgica 11
Irlanda 4
Suecia 4
Dinamarca 2
Republica Checa 2
Austria 1
Bulgaria 1
TOTAL 173

Tabla 7.-Distribucion segun el pais de origen miembro de RASFF del producto en expedientes clasificados como
Alerta e Informacion 2022

Como puede apreciarse en la tabla siguiente, son Andalucia, Catalufa, Galicia y la
Comunidad Valenciana las CC. AA. de las que proceden la mayoria de los productos,
suponiendo en su conjunto el 56 % de las notificaciones con origen del producto en
Espafa. Si ademas se incluye Castilla y Ledn, Madrid, Castilla-La Mancha y Murcia, el
porcentaje que representan estas 8 comunidades es el 70 %.

Como “otras” se incluyen las notificaciones de productos con origen Espana, pero
con CC. AA. desconocida.
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Andalucia 36
Cataluna 36
Galicia 33
C. Valenciana 26
Castillay Ledn 18
Madrid 17
Castilla La Mancha 15
Murcia 15
Aragén 7
Pais Vasco 7
Cantabria 5
Navarra 5
Extremadura 4
La Rioja 4
Canarias 2
Asturias 1
Islas Baleares 0
Ceuta 0
Melilla 0
Otras 2
TOTAL 233

Tabla 8.- Distribucién segun el origen del producto por CC. AA. En expedientes clasificados como
Alerta e Informacién 2022

En relacién con el tipo de productos originarios de Espana incluidos en las notifica-
ciones de 2022, destacan los productos de origen animal.

Origen vegetal
29%

Otro origen
12%

Origen animal MECA
57% 2%

Gréafico 37.- Productos con origen Espafa en expedientes clasificados como Alerta e Informacion 2022
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En relacién con el grupo de peligros presentes en los productos espanoles, los
peligros biolégicos han aumentado respecto a 2021 y han disminuido en los pe-
ligros quimicos.

Peligros Biolégicos
37%

Otros Peligros
19%

Peligros Fisicos
6%

Peligros Quimicos
38%

Grafico 38.- Peligros en los productos de origen Espafa en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

Sr4

A continuacién, se presenta un estudio de los Estados miembros que mas notifican
en el sistema, (cuando esta implicada Espana por ser el origen del producto o porque
existe distribucidon de un producto originario de Estados miembros o de terceros pai-
ses), asi como del nimero de notificaciones que realizan las CC. AA.

En el gréfico siguiente se representa el nimero de notificaciones que los Estados
miembros, distintos de Espana, iniciaron a través del RASFF y que pasaron a ser tra-
mitadas como expediente de alerta o de informacion a través del SCIRI, incluyendo
en “otros” los que solo han realizado una notificacién: Croacia, Estonia, Letonia, Lu-
xemburgo y Noruega.

Destaca claramente Alemania, seguido por ltalia y Paises Bajos, ambos con el mismo
numero de notificaciones. Estos tres paises, con 198 notificaciones, suponen un 49
% del total. Si se incluyen Francia y Bélgica, los cinco primeros paises con mas no-
tificaciones, suponen un 70 % del total de notificaciones. Estos cinco paises fueron
también los predominantes en el afio 2021.
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Grafico 39.- Distribucién por pais notificante de RASFF en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

De las 617 notificaciones tramitadas como expedientes de alerta o de informacion,
Espana representa casi el 33,1 % del total (204 notificaciones). En 81 de las 204 no-
tificaciones de Espafia solo hubo distribucion nacional y no se notificaron al RASFF.

Las notificaciones tuvieron su origen en casi todas las CC. AA., ademas del Ministerio
de Defensa, que es un punto de contacto y cuenta con sus propios servicios de ins-
peccion, la Agencia Espainola de Medicamentos y Productos Sanitarios en notificacio-
nes de complementos con productos farmacolégicamente activos, y la Subdireccion
General de Sanidad Exterior, normalmente por resultados desfavorables de analisis
en partidas liberadas.

Destaca el nimero de notificaciones realizadas por Andalucia, Cataluiia y la Comu-
nidad de Madrid, que suponen en su conjunto el 51,5 % del total. También puede
mencionarse el importante papel que tuvo la Subdirecciéon General de Sanidad Exte-
rior que, sumadas sus notificaciones a las de las comunidades mencionadas, elevan el
porcentaje al 57,4 % del total de las notificaciones realizadas por Espana.
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Gréafico 40.- Distribucién de las notificaciones realizadas por Espafia en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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En relacién con los tipos de productos incluidos en las notificaciones realizadas por Es-
pana de 2022, destacan los productos de origen animal, al igual que ocurria con los
productos de origen espanol, en los que destacaban ampliamente los de origen animal.

Origen vegetal
24%

Otro origen
18%

MECA
14%

Origen animal
44%

Grafico 41.- Productos en las notificaciones de Espafa en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022

En relacién con el grupo de peligros presentes en notificaciones realizadas por Espa-
fa, en el siguiente grafico se representa su proporcion, en el que se observa que los
peligros quimicos constituyen el mayor peso de las notificaciones, debido principal-
mente a la migracion de MECAy a la presencia de metales pesados como el mercurio
y el cadmio. Se ha experimentado un notable aumento de peligros biolégicos con
respecto a 2021.

Peligros Biologicos
34%

Otros Peligros
26%

Peligros Fisicos
4%

Peligros Quimicos
36%

Grafico 42.- Peligros en las notificaciones de Espafa en expedientes clasificados como Alerta e Informacién 2022
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9.0 ALERTAS CON PERSONAS AFECTADAS

En los siguientes gréficos se observa la distribucion de notificaciones con afectados
en funcién del peligro y del tipo de producto implicado. Hay que destacar que la
mayoria de las notificaciones se han debido a peligros bioldgicos mayoritariamente
de origen vegetal.

Otros Peligros
20%

. Peligros
Peligros Quimicos
Bioldgicos 13%

67%

Grafico 43.- Distribucién de notificaciones con afectados por tipo de peligro en expedientes clasificados como
Alerta e Informacion 2022

Origen Animal
33%

Origen Vegetal
47%

Otro Origen
20%

Gréfico 44.- Distribucién de notificaciones con afectados por tipo de producto en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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En el siguiente grafico se recoge el nimero de notificaciones en las que ha habido
afectados segun la causa:

Se puede observar el aumento en notificaciones de leche no declarada en diferentes
productos, junto con intoxicacién por histamina en pescados y derivados, existiendo
un total de 3 y 6 afectados respectivamente.

Toxina Estafilococica
Salmonella typhimurium
Salmonella spp.
Salmonella kedougou
Salmonella Infantis
Ocratoxina A

Listeria monocytogenes

Hepatitis A

[

Alcaloides de retama blanca

Leche

Histamina

w

Grafico 45.- Nimero de notificaciones en las que existen afectados, segln la causa en expedientes clasificados
como Alerta e Informacién 2022
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RECHAZOSIENERONITERA

A continuacidn, se desarrolla el estudio de las notificaciones de rechazo en frontera
realizadas por Espana, o bien aquellas en las que, no siendo notificadas por Espana,
estaba implicado un importador espanol.

Como ya se ha indicado, el estudio se realiza de manera independiente porque las
mercancias rechazadas no han llegado a comercializarse en la Unién Europea vy, por
lo tanto, las personas consumidoras no han estado expuestas. Su analisis debe servir
para conocer qué peligros y productos deben ser objeto de mayor control cuando se
importan productos de terceros paises.

El nimero de notificaciones de rechazo han disminuido con respecto a 2021, con
255 notificaciones en 2022 de las 324 notificaciones que hubo en 2021.

()]

Atendiendo al tipo de producto que ha sido objeto de una notificacién de rechazo en
2022, solo un porcentaje del 7 % se corresponde con MECA, igual que en el afio 2021.

Como suele ser habitual, a excepcidn del afno 2021, en 2022 las notificaciones de rechazo
de productos de origen animal (118 notificaciones) fueron superiores a las cuantificadas
en productos de origen vegetal (101 notificaciones). Con respecto a los rechazos de
productos de origen animal, se observa un gran nimero de casos por defectos de tem-
peratura en pescados y derivados. Del resto, en cuanto a los MECA, no hay variacién con
respecto al 2021, siendo los productos rechazados la mayoria de China; los “otros pro-
ductos”, entre los que destacan los complementos alimenticios, suben un 3 % en 2022.

Productos de origen vegetal
40%

Otros productos
7%

MECA
7%

Productos de origen
animal
46%

Grafico 46.- Distribucién de notificaciones por tipo de producto implicado en expedientes
clasificados como Rechazo 2022
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En el siguiente grafico se puede observar con detalle el nimero de notificaciones en
relacion con el tipo de producto implicado. Al igual que en anos anteriores, desta-
ca el nimero de notificaciones relacionadas con pescados y derivados. Se destaca
también el incremento de rechazos por complementos alimenticios, que pasa de 1
notificacion en 2021 a 11 en este ano.

Pescados y derivados I 102
Cereales, harina y derivados s 20
Condimentos y especias I 20
MECA Iaas 18
Frutos secos w18
Carnes y derivados I 13
Hortalizas, verduras, leguminosas y tubérculos M 13
Frutas y derivados w13
Complementos alimenticios w11
Infusiones, alimentos estimulantes y derivados w9
Platos preparados = 4
Bebidas refrescantes il 4

Productos de confiteria ™ 3

Aceites y grasas vegetales m 2 m Origen animal
Leche y derivados W 2 m Origen vegetal
Moluscos bivalvos 1 1 m Otros productos

Bebidas alcohélicas 1 1 ® MECA

Aguasvy hielos 1 1

Gréfico 47.- Detalle de productos implicados en expedientes de Rechazo 2022

De las 118 notificaciones de rechazo de productos de origen animal, 102 estuvieron
relacionadas con pescados y derivados, 13 con carnes y derivados, 2 con leche y de-
rivados y 1 con moluscos bivalvos.

Pescados y derivados
86%

Carnes y derivados
11%

Lechey derivados

2%
Moluscos bivalvos

1%

Grafico 48.- Distribucién de notificaciones por tipo de alimento de origen animal en expedientes de Rechazo 2022
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Las notificaciones de cada uno de los grupos de productos de origen animal des-
glosados en los distintos subgrupos que los conforman se pueden observar en el
siguiente gréfico, en el que destaca el pescado fresco, que ha aumentado un 6 %, el
pescado congelado, que ha disminuido un 8 % y los moluscos, que ha aumentado un

7 % respecto a 2021.

Pescados frescos

Pescados congelados
Moluscos cefalépodos
Crustéaceos

Productos de pesca elaborados
Carnes de abasto

Despojos

Carnes de ave de corral

Leche y derivados

Moluscos bivalvos

Equinodermos

Grafico 49.- Detalle de productos de origen animal en expedientes de Rechazo 2022

Se han producido 101 rechazos de productos de origen vegetal, cuyo desglose por
tipo de alimento se expone en el siguiente grafico, en el que los condimentos y espe-
cias son uno de los principales productos rechazados. En 2021 las frutas y derivados
encabezaban esta lista con 59 notificaciones.

Destaca la ausencia de aditivos y platos preparados en comparacién a otros anos.
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Condimentos y especias [ 20
Cereales, harinas y derivados I 20
Frutos secos I 18
Frutas y derivados [y, 13
Hortalizas, verduras, leguminosas y tubérculos Iy 13
Infusiones, alimentos estimulantes y derivados [ o
Bebidas refrescantes [ 4
Aceites y grasas vegetales - 2
Complementos alimenticios [ 1

Bebidas alcoholicas [ 1

Gréfico 50.- Detalle de productos de origen vegetal en expedientes de Rechazo 2022

6.1.3 OTROS PRODUCTOS Y MECA

El nimero de rechazos de “otros productos” ha supuesto un total de 18 notificaciones en
2022, mientras que las notificaciones por MECA han disminuido ligeramente y los com-
plementos alimenticios ha aumentado considerablemente con respecto a 2021.

MECA 18

10

Complementos alimenticios

FY

Platos preparados

Productos de confiteria

H I
w

Aguas

Grafico 51.- Detalle de MECA y “otros productos” en expedientes de Rechazo 2022
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En cuanto a los tipos de peligros que han dado lugar a las notificaciones de rechazo
de alimentos en Espana durante el aho 2022, destacan “otros peligros” con 151 no-
tificaciones, en segundo lugar, los peligros quimicos con 67 notificaciones y en tercer
lugar los peligros biolégicos con 35 notificaciones.

Tipo de peligro

Peligros Bioldgicos 35
Peligros Fisicos 2
Peligros Quimicos 67
Otros peligros 151
TOTAL 255

Tabla 9.- Clasificacion general de los peligros detectados en expedientes de Rechazo 2022

De manera porcentual, la distribucién de los peligros puede observarse en el siguien-
te gréfico:

Peligros Quimicos
26%

Peligros Bioldgicos
14%

Peligros Fisicos
1%

Otros Peligros
59%

Grafico 52.- Distribucién de los grupos de peligros detectados en expedientes de Rechazo 2022

En la siguiente tabla se recoge en qué tipo de productos se ha notificado cada tipo
de peligro. En los productos de origen animal son mayoritarios los “otros peligros”
(que por sus caracteristicas no pueden encuadrarse en los grupos anteriores), se-
guidos de los biolégicos. En los productos de origen vegetal destacan los peligros
quimicos, seguidos de los “otros peligros”, al igual que ocurre con los MECA. Con
respecto a “otros productos”, los peligros quimicos y “otros peligros” su computo
global no es significativo.
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Productos | Productos

. . . . Otros
Tipo de peligro dzr::‘g:n d:ec;:gt;aeln e
Peligros Bioldgicos 19 16 0 0 35
Peligros Fisicos 1 0 0 1 2
Peligros Quimicos 4 43 6 14 67
Otros peligros 94 42 12 3 151
TOTAL 118 101 18 18 255

Tabla 10.- Distribucién de peligros por tipo de producto en expedientes de Rechazo 2022

En la siguiente representacion se recogen los peligros mas frecuentes en cada uno
de los grupos de productos. Los peligros biolégicos se distribuyen solo entre los pro-
ductos de origen animal y vegetal; los peligros quimicos destacan en los productos
de origen vegetal de manera significativa; por Ultimo, los llamados “otros peligros”
se concentran mayoritariamente en los productos de origen animal y se deben en su
mayoria a defectos de temperatura de conservacién en pescados y derivados.

En productos de origen vegetal los peligros quimicos y “otros peligros” se encuen-
tran a la par.

94

43 42
19 16 Y 1a
1.0 § 5 i -
- [ | —
MECA

Productos origen animal Productos origen vegetal Otros productos

m Peligros Biolégicos  m Peligros Quimicos  m Peligros Fisicos Otros Peligros

Grafico 53.- Peligros detectados en cada grupo de producto en expedientes de Rechazo 2022

Los peligros biolégicos han generado un total de 35 notificaciones de rechazo, la
mayoria de ellos debidos a la presencia de bacterias patdégenas (Salmonella spp.,
E. coli STEC o Vibrio cholerae), con 22 notificaciones. Ademas, entre estos peligros
bioldgicos se encuentran anisakis, histamina, mohos. En cereales, harinas y derivados
hubo presencia de insectos.
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Parasitos
31%

Toxinas biolégicas
3%

Hongos y levaduras
3%

Bacterias
63%

Gréafico 54.- Distribucién de los peligros bioldgicos detectados en los expedientes de Rechazo 2022

En el gréfico siguiente se representan los productos que han sido notificados y los pe-
ligros encontrados en ellos. Destacan las 9 de notificaciones por anisakis en pescados
y derivados y las 13 notificaciones de Salmonella spp. en condimentos y especias, y
en frutos secos.

9
8
5 5
4
1 1 |1 1
| | |

Carnes y derivados Condimentos y Frutas y derivados Frutos secos Pescados y derivados Cereales, harinas y
especias derivados
M Salmonella spp. Insectos WE.ColiSTEC ®Moho MAnisakis M Vibriocholerae ® Histamina

Gréfico 55.- Peligros biolégicos detectados en cada producto en expedientes de Rechazo 2022

Las notificaciones de rechazo mas numerosas son las debidas a peligros quimicos,
que incluyen los siguientes grupos: toxinas fungicas, residuos de fitosanitarios, migra-
cion de MECA, aditivos, metales pesados y composicion.

El porcentaje de cada uno de estos peligros se recoge en el siguiente grafico, en el
que claramente destacan, en primer lugar, las toxinas fingicas, seguidos por residuos
de fitosanitarios.
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Migracion MECA
21%

Fitosanitarios

22%
Aditivos

19%

Metales pesados
8%

Toxinas Fungicas Composicién
25% 5%

Gréfico 56.- Distribucién de los peligros quimicos detectados en expedientes de Rechazo 2022

El grupo con mayor nimero de notificaciones es el de Toxinas Fuingicas. Este grupo
ha supuesto un total de 17 notificaciones, de las cuales el 94 % fue por niveles supe-
riores al limite maximo de residuos (LMR), destacando las aflatoxinas: 9 notificaciones
en frutos secos, 3 notificaciones en condimentos y especias, 2 notificaciones en arroz,
y 2 notificaciones en higos secos. Solo una de las notificaciones se debe a fumonisina
presente en harina de maiz.

Los residuos de productos fitosanitarios, ya sea por un uso no autorizado de los
mismos o por la deteccién de un nivel superior al legalmente establecido, ocupan el
segundo lugar con 15 notificaciones. Exceptuando 2 notificaciones en productos cla-
sificados como “otros”, el resto se refieren a productos de origen vegetal, destacan-
do, con 4 notificaciones, los cereales, harinas y derivados y, con otras 4, las infusiones,
bebidas estimulantes y derivados.

La migracién en MECA, con 14 notificaciones, se debe primordialmente a bambu
presente en vajillas o a aminas aromaticas primarias presentes en utensilios de cocina.

Los aditivos, con un total de 82 notificaciones el anno 2021, han reducido su nimero,
siendo 13 las notificaciones realizadas en 2022. Se deben a su uso no autorizado o
por su empleo en dosis de uso superiores a las legalmente establecidas.

Los denominados “otros peligros” han motivado un total de 151 notificaciones de re-
chazo. Los defectos de temperatura siguen encabezando la lista de “otros peligros”
detectandose esta irregularidad en pescados y derivados, exceptuando dos notifi-
caciones, en carnes y derivados. Alimentos no autorizados, como nuevos alimentos
ocupan el 20 %, estando en productos de origen vegetal, como hortalizas, verduras
y leguminosas o fruta y derivados. Los defectos documentales también constituyen
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el 20 % de las notificaciones, hallandose sobre todo en productos como el pescado y
derivados o complementos alimenticios. La importacion ilegal o certificaciones inco-
rrectas es similar con respecto a otros afos. Se remarca la ausencia de ingredientes
no autorizados este ano.

Defectos documentales
20%

Alimentos no autorizados
(NA)
20%

Importacion ilegal
8%

_ Certificado incorrecto
6%

_Transporte ilegal
3%

_Defectos de etiquetado
(alérgenos)
1%

_ Deterioro organoléptico
) 1%

. Defectos de higiene
1%

Industrias clandestinas

Defectos de temperatura
1%

39%

Grafico 57.- Distribucién de “otros peligros” detectados en expedientes de Rechazo 2022

@O@

Respecto a los terceros paises originarios de los productos rechazados para su im-
portacidon en Espafa, se han registrado 44 paises. Marruecos es el pais con mayor
numero de notificaciones, 46, seguido muy de cerca por China, con 44. En tercer lu-
gar, esta la India con 29 notificaciones y en cuarto lugar Brasil, con 16 notificaciones.

En la siguiente tabla puede observarse el origen de los productos en las 252 notifi-
caciones de rechazos realizadas en 2022. En los Ultimos lugares se agrupan paises de
origen de los productos con pocas notificaciones (menos de 10):

O 2 paises con 10 notificaciones: Ecuador y Reino Unido
O 1 pais con 9 notificaciones: Estados Unidos

O 1 pais con 8 notificaciones: Turquia

o

2 paises con 7 notificaciones: Argentina y Mauritania

(0]

1 pais con 6 notificaciones: Pakistan

O 1 pais con 5 notificaciones: Nigeria

o

1 pais con 4 notificaciones: Mozambique
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O 6 paises con 3 notificaciones: Bolivia, Chile, Corea del Sur, Islas Malvinas, Pert y
Uruguay

O 8 paises con 2 notificaciones: Colombia, Indonesia, México, Paraguay, Tailandia,
Taiwan, Rusia, Venezuela

O 17 paises con | notificacion: El Salvador, Ghana, Guatemala, Honduras, Iran, Islas
Salomoén, Jordania, Libia, Malasia, Mauricio, Papta-Nueva Guinea, Senegal, Sey-
chelles, Sudéfrica, Ucrania, Uganda y Vietnam.

Paises terceros de origen N° notificaciones

Marruecos 46
China 44
India (la) 29
Brasil 16
Ecuador 10
Reino Unido 10
Paises con menos de 10 notificacio-

nes. 97
TOTAL 252

Tabla 11.- Pais tercero de origen del producto en expedientes de Rechazo 2022

614

Ademas de Espana, hay otros Estados miembros que pueden notificar un rechazo debido a
que se encuentra involucrado de alguna manera un operador espafiol. Teniendo en cuenta
los rechazos que implican a Espafa, 243 han sido notificados por Puestos de Control Fron-
terizo (PCF) espanoles, en 7 ocasiones Portugal ha notificado rechazos, seguido de Paises

Bajos e Italia.
Paises EEMM notificantes

Espana 243
Portugal

Paises Bajos 4
Italia

TOTAL 255

Tabla 12.-Estado Miembro notificante en expedientes de Rechazo 2022
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NOVEDADES

Este grupo abarca las notificaciones sobre un riesgo derivado de alimentos o MECA
que tiene una fuente informal, contiene informacién no verificada o afecta a un pro-
ducto todavia no identificado como causa, por lo que no se ha podido clasificar como
notificacion de alerta o de informacion.

Las notificaciones de “novedades” pueden, entre otros supuestos, englobarse como:

O Informacién relativa a brotes de intoxicacidn alimentaria recibida a través de la
Comision Europea, el CCAES, o una comunidad auténoma y que no constituyan
un motivo de notificacién como alerta porque los productos causantes no se ha-
yan identificado, porque no haya suficiente certeza epidemioldgica, etc.

O Notificaciones efectuadas en el marco INFOSAN relativas a incidentes sanitarios
ocurridos en terceros paises, no trasladadas en el marco del RASFF.

Espaiia; 2; 25%

Bélgica; 2; 25%

EFSA; 1; 12%

Noruega; 1; 13%

Comision Europea; 2;
25%

Grafico 58.- Pais notificante en expedientes de Novedades 2022

Desde el ano 2015 se ha visto una clara tendencia a la disminucidon de las notifica-
ciones clasificadas como “novedades”. En 2022 continua con esta tendencia; desde
2020 se ha registrado un total de 8 notificaciones de novedades.

El siguiente grafico proporciona una vision general de la distribucién de este tipo de
notificaciones en funcién de los principales grupos de alimentos involucrados:
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Grafico 59.- Productos implicados en expedientes clasificados como Novedades 2022

Los motivos por los que se generaron estos expedientes de “novedades” son de
distinta naturaleza. El hecho mas destacable por sus consecuencias fue la presencia
la presencia de Salmonella agona en pepino, que dejé en un solo expediente 108
afectados. También se identificd Salmonella ball en carne picada con 54 afectados en
un Unico expediente.

Dentro de leche y derivados, existen dos expedientes por “novedades” en queso,
ambos ocasionados por la presencia de Listeria monocytogenes. Otra notificacion
perteneciente a este grupo es en mantequilla, como consecuencia de la identifica-
cion de Salmonella spp.

En el grupo de alimentos especiales hay un expediente con 2 afectados originado
por la presencia de Salmonella entérica en leche de continuacién.

En complementos alimenticios hay un expediente cuyo peligro es indeterminado.

En cuanto al grupo de materiales en contacto con alimentos existen varios productos
cuya notificacidn es causada por bambu.

Los peligros detectados cuando no se ha conseguido determinar con exactitud se
muestran en el siguiente gréfico:

Listeria monocytogenes [—— | 2
Salmonella agona N 1
Salmonella ball
Indeterminado NGNS 1
Salmonella enterica 1

Salmonella spp. I 1

Bambu

Grafico 60.- Detalle de peligros en expedientes clasificados como novedades 2022
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INFORMEFANUALEN2022
DEIFASR EDAD EFVALE RITA
EUROREATDEFALEIMENOS
YARIENSOSRASEE

El informe de la Red de Alerta y Cooperacidn de 2022 elaborado por la Comisién Eu-
ropea, en el que junto con las notificaciones de la Red de Alerta Rapida de Alimentos
y Piensos (RASFF), incluye las de Asistencia y Cooperaciéon Administrativa (ACA) y las
de la Red Fraude Alimenticio (FF), puede consultarse en el siguiente enlace:

https://food.ec.europa.eu/safety/acn/reports-and-publications_en

2022 Annual Report
Alert and Cooperation Network



https://food.ec.europa.eu/safety/acn/reports-and-publications_en
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EXPEDBRIENTESIDESTACADOSIENI2022

A continuacién, se recoge un resumen de los expedientes gestionados durante el
ano 2022 que se han considerado mas relevantes.

En primer lugar, es necesario hacer mencién al brote multinacional por Salmonella
asociada al consumo de productos de chocolate en el que, a 12 de mayo de 2022,
se habian reportado 324 casos, entre confirmados y probables, procedentes de 12
paises de la UE (Austria, Bélgica, Dinamarca, Francia, Alemania, Irlanda, Italia, Lu-
xemburgo, Paises Bajos, Noruega, Espana y Suecia), Reino Unido, Suiza, Canada y
Estados Unidos.

En relacidon con el 6xido de etileno, en 2022 se ha continuado con la deteccidn del
mismo en diversos productos, principalmente detectados en autocontroles de las
empresas, pero la tendencia a la baja a lo largo del ano excluye la relevancia que este
contaminante tuvo en anos anteriores.

En segundo lugar, como ocurrié el ano anterior, se quiere hacer una mencion especial
al elevado nimero de notificaciones de informacién que se han gestionado en 2022
a consecuencia de la presencia de bambu no autorizado en diversos Gtiles de cocina.

Por dltimo, se hace un repaso sobre las alertas alimentarias debidas a presencia de
alérgenos, sustancias que producen intolerancias y gluten no declarados en el eti-
quetado gestionadas durante el afo 2022.

95l

El 25 de marzo de 2022, la Comisidn Europea transmitié una notificacion de “nove-
dades” en RASFF sobre un brote alimentario multinacional en curso por Salmonella
Typhimurium monofasica, posiblemente causado por productos de chocolate.

La notificacidn se inicid a raiz de las investigaciones epidemioldgicas realizadas en el
Reino Unido, seguidas de investigaciones en Francia, Alemania y Suecia. Esos paises
informaron del consumo por los casos de diferentes tipos de productos de chocolate
de una marca especifica.

La tipificacién molecular confirmé el aislamiento de la bacteria Salmonella Typhimu-
rium secuencia 34 y las pruebas epidemioldgicas vincularon posteriormente el brote
a los productos de chocolate sospechosos procedentes de Bélgica.

A partir del 2 de abril de 2022, las autoridades competentes nacionales comenzaron
a emitir advertencias de salud publica y la compania llevé a cabo una retirada volun-
taria de productos y lotes especificos en varios paises.
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Se identificaron dos cepas de Salmonella Typhimurium monofasica que coincidian con las
cepas del brote en la linea de grasa lactea anhidra de la planta belga entre diciembre de
2021 y enero de 2022. La grasa lactea anhidra fue suministrada por un proveedor italia-
no, donde no se detecté Salmonella. Este proveedor suministrd la grasa lactea anhidra
a otras plantas de la empresa en las que no se detecté Salmonella. Se emitié una notifi-
cacion independiente en relacion con la materia prima grasa lactea anhidra suministrada
por ltalia para investigar los productos elaborados con la misma.

El 6 de abril de 2022, la AESAN informé a través de su pagina web de la retirada
preventiva en el territorio espanol de los productos afectados.

El 8 de abril de 2022, tras los controles oficiales, la autoridad de seguridad alimentaria de
Bélgica informé a través del RASFF de que la investigacion en la planta de transforma-
cion belga habia puesto de manifiesto que la planta no habia podido ofrecer las garantias
necesarias en relacion con su gestion de la contaminacion y, por tanto, no podia garan-
tizar la seguridad de sus productos, y retird la autorizacion de produccion a la empresa.
Ademas, la empresa retir6é todos los lotes de todos los productos producidos en el es-
tablecimiento belga, independientemente de su nimero de lote o fecha de caducidad.

Esta informacion se trasladé a los consumidores espanoles el dia 8 de abril mediante
una ampliacién de la informacién publicada en el web de la AESAN el dia 6 de abril.

La distribucién de los productos de chocolate relacionados con los brotes alimenta-
rios fabricados en la planta de transformacién belga que fueron objeto de retirada se
realizé a 99 paises, de la UE y de fuera de la UE.

Por otro lado, la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) y el Centro
Europeo para la Prevencion y el Control de enfermedades (ECDC) publicé una Eva-
luacion Rapida de Brotes (ROA) sobre un brote multinacional de infecciones por Sal-
monella Typhimurium ST34 relacionado con productos de chocolate.

A finales de junio de 2022, se habian notificado mas de 300 casos de Salmonella
Typhimurium monofasica agrupados por analisis de secuenciacién del genoma com-
pleto en 14 paises de la UE/EEE (Austria, Bélgica, Chequia, Francia, Dinamarca, Ale-
mania, Irlanda, Italia, Espafa, Eslovenia, Suecia, Paises Bajos, Noruega, Luxemburgo)
el Reino Unido y los Estados Unidos, incluidas dos cepas distintas.

La mayoria de los casos eran ninos y una elevada proporcion de ellos fueron hospita-
lizados. El cierre de la planta belga y la retirada mundial de todos sus productos re-
dujeron el riesgo de exposicion. Sin embargo, algunos casos no pudieron explicarse
por el consumo de productos de chocolate como los fabricados en la planta belga, lo
que sugiere que también pudo haber otras fuentes de infeccion.
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Desde 2019, en la Unién Europea se ha notificado a través del Sistema de Alerta
Rapida para Alimentos y Piensos (RASFF) un nimero significativo de notificaciones
relacionadas con MECA fabricado con relleno de bambu molido y comercializado
como enteramente de bambu o como MECA plastico, sin mencionar la presencia del
bambu en polvo, en tiendas fisicas y/o a través de internet.

Segun el Reglamento (UE) n° 10/2011 de la Comisién, de 14 de enero de 2011, sobre
materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos, el uso como
aditivo de polvo de bambd no tiene la autorizacién y, por lo tanto, no se puede usar para
formar parte de objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos.

Los productos objeto estdan compuestos por resinas de plastico a partir de melamina
y formaldehido entre otras, complementadas con polvo o fibras de bambi u otras
plantas. Se ha demostrado que hay una migracién de melamina y formaldehido con-
siderablemente por encima de los Limites Especificos de Migracién (LME) estable-
cidos en el Reglamento (UE) n® 10/2011, representando un potencial riesgo para la
salud publica, razén por la cual su uso es ilegal.

Ademas, a estos productos se les suele etiquetar como “natural”, “ecolégico” o “recicla-
ble"”, a pesar de no ser biodegradables, compostables ni ecoldgicos, suponiendo un fraude
y un incumplimiento del Reglamento (CE) n® 1935/2004 sobre los materiales y objetos des-
tinados a entrar en contacto con alimentos, por inducir a error a los consumidores.

Para lograr la proteccion de los intereses y de la salud de los consumidores, la AESAN
publicd en enero de 2021 la “Nota relativa a las medidas adoptadas en relacién a la
comercializacion de objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos en
cuya composicién se incluye bambu o fibras de otro material vegetal no autorizado”.

En 2021 la Comisidn Europea decidié poner en marcha una acciéon coordinada de
control a nivel de la Unién Europea en la que Espana se encentraba incluida, y se
tradujo a nivel nacional en la notificacion de 65 expedientes.

Teniendo en cuenta los resultados obtenidos, la accién coordinada de control se
prorrogd durante los primeros meses de 2022 y por eso se explica el alto nivel de
expedientes gestionados ese afo, con un total de 45.

93

Desde el 1 de enero hasta el 31 de diciembre de 2022, se ha tramitado por parte de
la AESAN a través del SCIRI un total de 53 alertas alimentarias relacionadas con la
deteccion de distintos tipos de alérgenos no declarados, de las cuales 33 han sido
notificadas a las asociaciones de personas alérgicas y publicadas en la pagina web
porque los productos se habian vendido al consumidor.
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Algunas de las alertas tramitadas por SCIRI no se han comunicado en pagina web por-
que el producto no ha llegado al consumidor por diferentes motivos: se comercializa
en grandes sacos, se produce en Espafa, pero solo se comercializa en el extranjero,
se vende por internet a pocos clientes con los que se entra en contacto directamente,
estd destinado a transformacién y no llega al consumidor, se vende en un minorista
que avisa a sus clientes directamente o son productos rechazados en frontera.

Cuando el producto estd o puede estar en manos del consumidor, se activa la recu-
peracion de los productos y se publica una noticia en la pagina web de la AESAN, asi
como en los perfiles oficiales de la agencia en las redes sociales

Las acciones emprendidas por las autoridades competentes de las comunidades au-
tonomas implican:

O La verificacion de la retirada con rapidez del producto del mercado;
O la supervision del destino que se da a estos productos (reetiquetado o destruccién).

Este afio 2022 se han notificado alérgenos pertenecientes a 9 grupos de los 14 detec-
tables; en 2021 se notificaron alérgenos pertenecientes a 10 grupos.

Otro aho mas se sitda en primer lugar ingredientes lacteos; en segundo lugar, estan
los frutos de cascara, y en tercer lugar el sésamo. Con respecto a 2021, el gluten
deja de estar en segundo lugar.

Las notificaciones de alertas que no se publicaron en la web por no haber llegado al
consumidor son las siguientes: 6 de leche, 3 de gluten, 1 de crustaceos, 1 de pesca-
do, 4 de sulfitos y 5 de cacahuetes.

Lo mas destacable este ano ha sido la presencia de trazas derivadas de la presencia
de cacahuete en lecitina de soja y de sésamo en comino. Estas materias primas se
utilizaron como ingredientes en otros productos y obligd a realizar numerosos reeti-
quetados para avisar a los consumidores.

Es importante destacar que se sigue observando un aumento de las empresas que
los detectan en sus autocontroles y los notifican a las autoridades competentes.

Entre las principales novedades del ano 2022 debemos destacar dos de ellas:

O Algunas notificaciones en las que se detecté el alérgeno en materias primas, utili-
zadas en pequenas cantidades, han generado una gran cantidad de expedientes
diferentes, con muchos productos implicados y seguimientos para verificar la
retirada y destino de los productos por parte de las empresas y el control oficial.

O Ha sido necesario analizar la gestidn de la presencia de trazas y su inclusion en el
etiquetado precautorio.
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En la siguiente tabla puede observarse un resumen de los expedientes de alerta ges-
tionados en los Ultimos cinco anos, asi como los alérgenos y sustancias que producen
intolerancias implicadas:

| Alérgenos | 2017 | 2018 | 2019 | 2020 | 2021 | 2022
Gluten 7 5 7 6 3

Crustaceos 3
Huevos 2

Pescado

Cacahuetes 2 1

N =~ NN NP~
-
S

Soja
Leche 13 13 20 16 11 10
Frutos de cascara

Apio

Mostaza 2

Sésamo 1

SO2 y sulfitos 8

Altramuces

o = O NN
N

- N = O

Moluscos
TOTAL ALERTAS 24/33 33/33 57/72 29/29 38/42 33/41

Tabla 13.- Expedientes de alertas por alérgenos publicados en la web de la AESAN
N° de alertas alimentarias/ N° de alérgenos implicados
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COMUNICACION'DERIESGOS

Dentro del anélisis de riesgos, una parte fundamental del mismo es su comunicacion.
En relacién con las alertas alimentarias, la pagina web de la AESAN cuenta con un
acceso directo desde su portada a la seccion especifica de alertas alimentarias para
permitir una veraz y transparente comunicacioén del riesgo.

La seccidon de alertas alimentarias se estructura en tres subsecciones:

1. Alertas alimentarias de interés para toda la poblacién.

Son aquellas que deben ser objeto de informacién publica y que pueden afectar a
todos los consumidores y consumidoras. No se incluyen las alertas alimentarias de
alérgenos ni las de complementos alimenticios, que por sus caracteristicas particula-
res disponen de una subseccién especifica.

En el afno 2022 se ha publicado en la pagina web de la AESAN un total de 35 notas
informativas correspondientes a 27 notificaciones de alerta. Se destaca que 8 de
ellas fueron por L. monocytogenesy 6 por Salmonella spp.

2. Alertas alimentarias para personas con alergias, intolerancias u otros efectos
adversos a determinadas sustancias.

Este tipo de alertas se realizan por presencia de determinados ingredientes u otras sustan-
cias o productos no indicados en el etiquetado que, cuando se utilizan en la produccion
de alimentos y siguen estando presentes en el producto acabado pueden producir diversas
afecciones en algunas personas que en ciertos casos pueden suponer un riesgo grave para la
salud. Se incluyen aqui tres tipos: alérgenos, sustancias que producen intolerancias y gluten.

Durante 2022 se han publicado en la pagina web de la AESAN 40 notas informativas
correspondientes a 33 alertas alimentarias de alérgenos y otras sustancias no declaradas.

3. Alertas alimentarias para personas que consumen complementos alimenticios.

Se notifican por presencia de sustancias farmacolégicamente activas comercializadas como
complementos alimenticios, en particular, sustancias empleadas para incrementar el vigor
sexual, estimular la pérdida de peso o favorecer el desarrollo muscular. Estos productos son
comercializados sin la necesaria supervision y control de las autoridades sanitarias y, por
tanto, suponen un riesgo grave para la salud de las personas que los consumen.

Durante este afio se han publicado en la pagina web de la AESAN 4 notas informa-
tivas relacionadas con alertas de complementos alimenticios.

De forma complementaria y dado que no todos los cauces de informacion son igualmen-
te eficaces para todos los estratos de poblacién, la informacion publica sobre las alertas
alimentarias no solo es publicada en nuestra web sino también en los perfiles oficiales
en redes sociales de la AESAN (Facebook, Instagram, LinkedIn, y Twitter). De esta forma
avanzamos en nuestro objetivo de proporcionar una comunicacion eficaz, rapida, y en
tiempo real para toda la ciudadania, especialmente en estos casos en los que pueden
derivarse problemas graves para su salud por el consumo de alimentos no seguros.


http://www.aesan.gob.es/
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TABLAT DEFACGRONIM®S

Agencia Espanola de Medicamentos y Productos Sanitarios
AESAN Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria y Nutricion
C Comunidad Auténoma
(o(otl. V. Comunidades Auténomas y las ciudades auténomas de Ceuta y Melilla
CCAES Centro de Coordinacion de Alertas y Emergencias Sanitarias

Departamento de Seguridad Alimentaria, Zoonosis y Enfermedades de
|\ | Z0)9:\\\B transmision alimentaria de la OMS (The International Food Safety Authori-
ties Network)

LMR Limite Maximo Residual

MAPA Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién
M

MECA Materiales en contacto con los alimentos

Ministerio de Consumo

0

Organizacion Mundial de la Salud

PC Punto de Contacto

PCU Punto de Contacto Unico
PCF Puestos de Control Fronterizo

Rapid Alert System for Food and Feed (Sistema de Red de Alerta para
Alimentos y Piensos)

SCIRI Sistema Coordinado de Intercambio Rapido de Informacion

Subdireccidon General de Sanidad Exterior

Tabla 14.- Acrénimos

Se puede consultar toda la informacion publica referente a la Red de Alerta Alimen-
taria en el siguiente enlace:

https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/subseccion/SCIRI.htm



https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/web/seguridad_alimentaria/subseccion/SCIRI.htm

MEMORIA DEL SISTEMA
COORDINADO DE INTERCAMBIO
RAPIDO DE INFORMACION (SCIRI)

RED DE ALERTA
ALIMENTARIA




