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b Q. DE DERECHOS Titres des rapports du comité scientifique de I'AESAN_Touts
Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue

Rapport sur les critéres microbiologiques pour Vibrio cholerae a appliquer, en tant que mesures

AESAN-2024-001 |de contrdle supplémentaires aux postes de controle frontaliers, aux crevettes congelées et aux Biologique 2024/03 39
autres produits de la péche congelés importés

AESAN-2023-006 |Rapport sur les effets du changement climatique sur les allergies alimentaire. Nutritionnel 2023/12 38

AESAN-2023-005 ngn_es’dlre‘ctArlces ;l_Jr,Ies |nformat|or’15 requises plour | eyaluatlon de:s aux!llalres _technologlques Technologique 2023/12 18
destinées a étre utilisées dans la préparation et I'obtention de denrées alimentaires.

AESAN-2023-004 Rappf)rt sur | etfi_bllss?ment de la durée de vie d? cer_talns aliments préts a consom,me.r tranchés ou Biologique 2023/06 37
coupés et conditionnés avant la vente dans les établissements de commerce de détail.

AESAN-2023-003 Rapport sur I'état nultrltlonnel d,e la femme en age de procréer pendant la grossesse et l'allaitement Nutritionnel 2023/06 37
en ce qui concerne |'apport adéquat en iode

AESAN-2023-002 Rapport sur les fruits et Iégumes qui présentent un risque de détérioration lorsqu'ils sont présentés Biologique 2023/06 37
pour la vente au consommateur en vrac.

AESAN-2023-001 Rapport,sur Igs preuves _dlsponlbleis conc,ernant I'activité opesogene potentielle de certains Chimique 2023/02 37
composés chimiques qui peuvent étre présents dans les aliments.

AESAN-2022-009 Rapport s’ur I gtabllssement d'une date de cqngommatlon préférentielle pour les viandes congelées Biologique 2022/09 36
dans les établissements de commerce de détail.

AESAN-2022-007 Rapport sur Ies_ recommandations diététiques durables et les recommandations d'activité physique Nutritionnel 2022/07 36
pour la population espagnole.

AESAN-2022-008 R{apport sur la prospection de dangers biologiques présentant un intérét pour la sécurité Biologique 2022/06 36
alimentaire en Espagne (2).

AESAN-2022-006 Rapport sur la prospection des dangers chimiques d'intérét pour la sécurité alimentaire en Chimique 2022/06 36

Espagne (2).
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/VIBRIO_CHOLERAE_CRITERIOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALERGIA_CAMBIO_CLIMATICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LiNEAS_COADYUVANTES_TECNOLoGICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LONCHEADOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/INGESTA_YODO_MUJER.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/DETERIORO_FRUTAS_HORTALIZAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/OBESOGENOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CARNE_CONGELADA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/INFORME_RECOMENDACIONES_DIETETICAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PROSPECTIVOS_BIOLOGICOS-2.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PROSPECTIVOS_QUIMICOS-2.pdf
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(voir le rapport) d’approbation S
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Rapport relatif a I'évaluation du risque d’'une consommation inappropriée en minéraux (meétaux)

AESAN-2022-005 |antioxydants dans les compléments alimentaires pouvant entrainer des effets prooxydants : cuivre, Nutritionnel 2022/06 36
manganése, sélénium et zinc.
Rapport concernant la sécurité de I'utilisation de deux solutions aqueuses de peroxyde

AESAN-2022-004 |d'hydrogene, d'acide acétique et d'acide peracétique en tant qu'adjuvants technologiques pour la Technologique 2022/06 36
désinfection bactérienne de I'eau de lavage des prunes, cerises et poires.
Rapport sur le Guide de I'Association nationale des fabricants de panneaux (ANFTA) pour la

AESAN-2022-003 |vérification de I'aptitude des panneaux MDF destinés a la fabrication d’emballages pour fruits et Technologique 2022/04 35
Iégumes frais, non épluchés ni coupés.
Rapport concernant la sécurité de I'utilisation d’'une solution aqueuse de lauryl éther sulfate de

AESAN-2022-002 |sodium en tant qu’adjuvant technologique pour le lavage des pommes, des péches, des bananes, | Technologique 2022/02 35
des tomates, des poivrons et des agrumes dans les usines de traitement.

AESAN-2022-001 Rapport sur les f:or-1d|t|ons de conservation des fruits coupés en deux dans les établissements de Biologique 2022/02 35
commerce de détail.

AESAN-2021-016 Rapport sur le risque associé a la consommation ,de‘complements allmerllltalre's pontenant la Nutritionnel 2021/11 35
racine/le rhizome de Cimicifuga racemosa ou actée a grappes en tant qu'ingrédient.

AESAN-2021-015 Rappo}rt SL{F le rlsgue associé a la présence de nickel dans les aliments pour les populations Chimigue 2021/11 35
exposées a ce métal.
Rapport sur I'équivalence entre la désinfection des outils dans les abattoirs et les salles de

AESAN-2021-014 |découpe a l'eau chaude, a une température d'au moins 82 °C, et plusieurs systemes de Biologique 2021/11 35
désinfection alternatifs.

AESAN-2021-013 |Rapport sur I'impact du handicap visuel sur les habitudes alimentaires et sur I'état nutritionnel. Nutritionnel 2021/11 35
Rapport sur la sécurité alimentaire des aliments séchés a I'air libre qui sont produits selon des

AESAN-2021-012 |méthodes de production traditionnelles et qui nécessitent une adaptation des exigences d'hygiéne Biologique 2021/07 34
a respecter.
Rapport sur I'efficacité de la maturation supérieure a 60 jours des fromages de chéevre et autres

AESAN-2021-011 |espéces élaborés a partir de lait cru provenant de troupeaux ou la tuberculose a été détectée pour Biologique 2021/07 34

assurer leur innocuité.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ANTIOXIDANTES_PROOXIDANTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PEROXIDOCIRUELAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/GUIA_TABLEROS_MDF.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COADYUVANTE_LAURIL_ETER.PDF
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/FRUTAS_CORTADAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CIMICIFUGA_RACEMOSA_COMPLEMENTOS.PDF
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/NIQUEL_ALIMENTOS.PDF
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/DESINFECCION_HERRAMIENTAS_MATADEROS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/DISCAPACIDAD_VISUAL.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALIMENTOS_SECADOS_AIRE.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MADURACION_QUESOS.pdf
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Rapport sur la classification des établissements alimentaires en fonction du risque dans le cadre . .

AESAN-2021-01 : O Lo : Biol 2021/07 4

= 021-010 du Plan national de contréle officiel de la chaine alimentaire (PNCOCA) 2021-2025. lologique 021/0 3

Rapport concernant la sécurité de I'utilisation de deux solutions aqueuses de peroxyde

AESAN-2021-009 |d'hydrogene, d'acide acétique et d'acide peracétique en tant qu'adjuvants technologiques pour la Technologique 2021/07 34
désinfection bactérienne de I'eau de lavage des pommes et des péches.
Rapport sur l'innocuité de I'utilisation d'une solution aqueuse de chlorure de dioxygéne (dioxyde de

AESAN-2021-008 |chlore) comme adjuvant technologique pour la désinfection bactérienne de I'eau de lavage des Technologique 2021/06 34
tomates dans les usines de transformation.

AESAN-2021-007 Rapport sur I. évaluation dg I'huile d'olive en fonction de ses caractéristiques nutritionnelles dans le Nutritionnel 2021/04 33
systeme d'étiquetage Nutri-Score.
Rapport sur le risque associé a I'utilisation de panneaux de fibres de bois de densité moyenne

AESAN-2021-006 |(MDF) en tant que matériau en contact avec des fruits et Iégumes frais ou réfrigérés, non épluchés | Technologique 2021/04 33
ni coupés.

AESAN-2021-005 |Rapport sur les risques liés a la consommation de boissons énergisantes. Nutritionnel 2021/02 33

AESAN-2021-004 Rappf)rt sur les combl.r]alsons temps-temperature flecessalres ala cmssqn Sl{re des aliments et les Biologique 2021/02 33
températures appropriées pour tenir au chaud et réchauffer des repas préparés.
Rapport concernant I'évaluation du risque d'exposition de la population espagnole au cadmium par -

AESAN-2021-003 |, . Chimique 2021/02 33
I'alimentation.

AESAN-2021-002 Ffapport.sur les cas dans Iesqugls |I\y 'a lieu Qeffectuer des procédures supplémentaires a Biologique 2021/02 33
I'inspection post mortem de routine a I'abattoir.

AESAN-2021-001 |Rapport sur les effets du changement climatique sur la présence de mycotoxines dans les aliments. Chimique 2021/02 33

AESAN-2020-007 Rapport sur le risque associé a la consommation de compléments alimentaires contenant de la Nutritionnel 2020/09 32

curcumine en tant qu'ingrédient.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CLASIFICACION_ESTABLECIMIENTOS_RIESGO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PERACETICO_MANZANAS_MELOCOTONES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CLORURO_DIOXIGENO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/NUTRI-SCORE_ACEITE_OLIVA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TABLEROS_MDF.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/BEBIDAS_ENERGETICAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TIEMPO-TEMPERATURA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CADMIO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/INSPECCION_POST_MORTEM.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MICOTOXINAS_CAMBIO_CLIMATICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CURCUMINA.pdf
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AESAN-2020-006 RapEJort sur la ta|IIe:_de Iec_hanhllon de volall‘lels ou dg lagomorphes, qui peut étre considéré comme Nutritionnel 2020/06 32
représentatif pour l'inspection post mortem a I'abattoir.

AESAN-2020-005 |Rapport de révision et mise a jour des Recommandations diététiques pour la population espagnole. Nutritionnel 2020/06 32

AESAN-2020-004 Rap_p_ort sur | appllcz_itlon en Espagne du systeme Nutri-Score d'information sur la qualité Nutritionnel 2020/03 31
nutritionnelle des aliments.

AESAN-2020-003 Rapport sur lI'impact de la consommation d'aliments « ultra-transformés » sur la santé des Nutritionnel 2020/03 31
consommateurs.
Rapport concernant la sécurité de I'utilisation de trois solutions aqueuses de peroxyde

AESAN-2020-002 d ’hydroggne, d ac,|o.le acethu,e et d’acide peracétigue comme adjuvgnts technolog|qugs pour la Technologique 2020/03 31
désinfection bactérienne de I'eau de lavage des agrumes et des poivrons dans les usines de
traitement.

AESAN-2020-001 Bapport sur l'adéquation des exigences d'hygiene supplémentaires applicables au lait cru destiné Biologique 2020/01 31
a la vente directe au consommateur final.

AESAN-2019-007 |Rapport sur la présence et la sécurité des plastiques en tant que contaminants dans les aliments. Chimique 2019/11 30
Rapport sur la sécurité de I'utilisation d’une solution aqueuse de peroxyde d’hydrogéne, d’acide

AESAN-2019-006 acetlgge etd aC|’de peracétique (23/1?/15) en tant qu'adjuvant tgchnoloquue p9ur la désinfection Technologique 2019/11 30
bactérienne de I'eau de lavage des laitues et des carottes coupées, de I'ail pelé, des patates
douces, du kaki, des mangues et des avocats dans les usines de traitement.

AESAN-2019-005 Rappprt sur le risque associé a I? co?s-ommatmn de compléments alimentaires contenant du Nutritionnel 2019/09 30
Garcinia gummi-gutta en tant qu'ingrédient.

AESAN-2019-003 |Rapport sur les apports nutritionnels de référence pour la population espagnole. Nutritionnel 2019/05 29
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MUESTREO_AVES_LAGOMORFOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/RECOMENDACIONES_DIETETICAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/NUTRI-SCORE.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ULTRAPROCESADOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PERACETICO_PEROX.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LECHE_CRUDA_CRITERIOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PLASTICOS_ALIMENTOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COADYUVANTE_CITROCIDE_PLUS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/GARCINIA_COMPLEMENTOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/INR.pdf
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Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue
AESAN-2019-002 |Rapport sur les stratégies d'identification des risques alimentaires émergents. Autres 2019/02 29
AESAN-2019-001 Rapport sur la vérification d_es etudesAde\duree de conservation concernant la Listeria Biologique 2019/02 29
monocytogenes dans les aliments préts a consommer.
AESAN-2018-006 Rapport sur Ie_ risque associé a la présence d'alcaloides de la pyrrolizidine dans le pollen destiné a Chimique 2018/11 o8
la consommation humaine.
AESAN-2018-005 Rapport sur la prospection des dangers chimiques d'intérét pour la sécurité alimentaire en Chimique 2018/11 o8
Espagne.
AESAN-2018-004 Rapport sur la prospection des dangers biologiques d'intérét pour la sécurité alimentaire en Biologique 2018/11 o8
Espagne.
AECOSAN-2018-003 |Rapport sur la sécurité de la consommation de farine de gesses. Nutritionnel 2018/05 27

Rapport sur I'innocuité de l'utilisation de diverses solutions aqueuses de peroxyde d’hydrogéne,
AECOSAN-2018-002 [d’acide acétique et d’acide peracétigue comme adjuvants technologiques pour la désinfection Technologique 2018/05 27
bactérienne de I'eau de lavage des agrumes et des poivrons dans les usines de traitement.

AECOSAN-2018-001 [Rapport sur les risques microbiologiques et allergéniques associés a la consommation d'insectes. Biologique 2018/05 27
AECOSAN-2017-009 [Rapport sur la programmation des contrdles officiels des dangers chimiques. Chimique 2017/09 26
AECOSAN-2017-008 [Rapport sur la programmation des controles officiels des dangers biologiques. Biologique 2017/09 26

Rapport sur les critéres de sécurité limitant I'exposition a I'acrylamide produite par la friture de

AECOSAN-2017-007
pommes de terre.

Chimique 2017/09 26
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ESTRATEGIAS_EMERGENTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ESTUDIOS_VIDA_UTIL_LISTERIA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALCALOIDES_PIRROLIZIDINA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PROSPECTIVOS_QUIMICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PROSPECTIVOS_BIOLOGICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/HARINA_ALMORTAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PEROXYCHEM.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CONSUMO_INSECTOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CONTROL_QUIMICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CONTROL_BIOLOGICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ACRILAMIDA.pdf

"d?' MINISTERIO @ : L, . .
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Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue

Rapport concernant une demande d’évaluation initiale pour la commercialisation de graines de

AECOSAN-2017-006 |chia (Salvia hispanica) en chocolat en tablettes, dans le cadre du réeglement (CE) n ° 258/97 relatif Nutritionnel 2017/09 26
aux nouveaux aliments et aux nouveaux ingrédients alimentaires.
Rapport sur l'utilisation d'une solution aqueuse d'acide phosphorique et de propyléne glycol

AECOSAN-2017-005 |comme adjuvant technologique pour la stabilisation du chlore utilisé dans le lavage des I[égumes Technologique 2017/09 26
frais coupés et des légumes a feuilles de gamme V.
Rapport concernant une demande d'évaluation initiale pour la commercialisation de graines de

AECOSAN-2017-004 chia (SaIVJa hlgpanlca) dans des plats prepares stérilisés af)ase de cere{iles, de pseudoce_reales Nutritionnel 2017/06 o5
et/ou de légumineuses, dans le cadre du réglement (CE) n ° 258/97 relatif aux nouveaux aliments
et aux nouveaux ingrédients alimentaires.

AECOSAN-2017-003 Rg!op,ort sur les mises en,garde rel_atlves a I'étiquetage de certaines substances destinées a étre Nutritionnel 2017/05 o5
utilisées dans des compléments alimentaires-5.

AECOSAN-2017-002 Rappor.t sur le rlsqu? de présence de IjeSIdL'JS-de sulfamides .dans les ceufs résultant d'une Chimigue 2017/05 o5
contamination croisée dans la production d'aliments pour animaux.
Rapport concernant une demande d'évaluation initiale de la mise sur le marché d'un lyophilisat de

AECOSAN-2017-001 [la microalgue marine Tetraselmis chuii en complément alimentaire au titre du réglement (CE) n ° Nutritionnel 2017/05 25
258/97 relatif aux nouveaux aliments et aux nouveaux ingrédients alimentaires.

AECOSAN-2016-004 |Rapport sur I'allergie a I'Anisakis. Biologique 2016/09 24

AECOSAN-2016-003 Rapp(_)rt §ur les methodes histologiques pour la différenciation des préparations de viande et des Chimique 2016/09 o4
produits a base de viande.
Rapport concernant I'utilisation d’'une solution aqueuse de peroxyde d’hydrogene, d’acide acétique

AECOSAN-2016-002 |et d'acide peracétique (23/17/15) comme adjuvant technologique pour la désinfection bactérienne | Technologique 2016/05 23
des agrumes et des tomates et de leur eau de lavage.

AECOSAN-2016-001 Rapport relatif a I'évaluation de I'exposition a la morphine de la population espagnole par Chimique 2016/05 23

consommation de graines de pavot.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SEMILLAS_CHIA_CHOCOLATE.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SMARTWASH.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SEMILLAS_CHIA_PLATOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ADVERTENCIAS_COMPLEMENTOS-5.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SULFONAMIDAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/T.CHUII_COMPLEMENTOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALERGIA_ANISAKIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/METODOS_HISTOLOGICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COADYUVANTE_TECNOLOGICO_CITROCIDE_PLUS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SEMILLAS_ADORMIDERA.pdf

vﬂ?- MINISTERIO ?;’%p : L, . .
ohlR s OfpeRecHos sociaes consumo | () Titres des rapports du comité scientifique de I'AESAN_Touts
Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue

AECOSAN-2015-008 Rappo,rt sur les _cond|t|pns d'utilisation de certaines substances en vue de leur utilisation dans des Nutritionnel 2015/11 29
compléments alimentaires 4.

AECOSAN-2015-007 :r?spport concernant la supplémentation en vitamine D du régime alimentaire des enfants de 0 a 3 Nutritionnel 2015/11 29

AECOSAN-2015-006 Rapport sur I(?s risques microbiologiques associés a la consommation de certains aliments par les Biologique 2015/11 29
enfants de 0 & 3 ans.

AECOSAN-2015-005 |Rapport sur les recommandations d'activité physique dans le cadre de la stratégie NAOS. Nutritionnel 2015/09 22
Rapport sur les risques microbiologiques associés a la consommation de lait cru et de produits . .

AECOSAN-2015-004 |, .. . Biologique 2015/05 21
laitiers & base de lait cru.

AECOSAN-2015-003 |Rapport sur le risque d'utilisation de Tribulus terrestris dans les compléments alimentaires. Nutritionnel 2015/05 21

AECOSAN-2015-002 Rapport sur l'utilisation comme sel c_omestlble du _chlorure de sodium obtenu a partir d'un procédé Chimique 2015/05 21
de production de chlorure de potassium par flottation.
Rapport concernant une demande d’évaluation initiale de la mise sur le marché d’hydroxytyrosol

AECOSAN-2015-001 |obtenu par syntheése chimique dans le cadre du réglement (CE) n © 258/97 sur les nouveaux Nutritionnel 2015/02 21
aliments et les nouveaux ingrédients alimentaires.

AECOSAN-2014-004 Rapport sur Ie§ c,rlteres neces}sawes. pour pouvoir effectuer sur les eaux minérales naturelles la Chimique 2014/11 20
mention « indiquée pour la préparation des aliments pour enfants ».

AECOSAN-2014-003 Rapport sur les objectifs fet.recommandatlons nutritionnelles et d'activité physique face a I'obésité Nutritionnel 2014/09 19
dans le cadre de la Stratégie NAOS.

AECOSAN-2014-002 Rapport sur les conditions d'utilisation de certaines substances en vue de leur utilisation dans des Nutritionnel 2014/09 19

compléments alimentaires 3.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COMPLEMENTOS_ALIMENTICIOS_4.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/VITAMINA_D_NINOS_0_3_ANIOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MICRO_NINOS_0_3_ANIOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/RECOMENDACIONES_ACTIVIDAD_FISICA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LECHE_CRUDA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TRIBULUS_TERRESTRIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CLORURO_SODICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/HIDROXITIROSOL.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/AGUAS_ALIMENTOS_INFANTILES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/OBJETIVOS_NAOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COMPLEMENTOS_3.pdf

vﬂ?- MINISTERIO ?;’%p : L, . .
Sl Ok oiticros soces.consumo | () 2 Titres des rapports du comité scientifique de I'AESAN_Touts
Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue
AECOSAN-2014-001 Rapport sur Ie§ risques microbiologiques liés a la consommation de certains aliments par les Biologique 2014/09 19
femmes enceintes.
AESAN-2013-004 RgpPort sur les conditions d uAtlllsatl.o.n fie certaines substa,nces autr.es que les vitamines, les Nutritionnel 2013/11 18
minéraux et les plantes pour étre utilisées dans les compléments alimentaires - 2.
AESAN-2013-003 Ra,pport sur I fippllcatlon Qes rayonnements.lon\lsants pour_l hygiénisation de la viande fraiche, des Technologique 2013/09 18
préparations a base de viande et des produits a base de viande.
Rapport sur l'utilisation d’une solution aqueuse de peroxyde d’hydrogéne, d’acide acétique et
AESAN-2013-002 |d’'acide peracétique comme adjuvant technologique pour la désinfection bactérienne des agrumes | Technologique 2013/09 18
et des poivrons et de leur eau de lavage.
Rapport concernant une demande d’évaluation initiale de la mise sur le marché de la microalgue
AESAN-2013-001 |marine Tetraselmis chuii au titre du reglement (CE) n ° 258/97 sur les nouveaux aliments et les Nutritionnel 2013/09 18
nouveaux ingrédients alimentaires.
AESAN-2012-008 RgpPort sur les conditions d uAtlllsatl.o.n fie certaines substa,nces autr.es que les vitamines, les Nutritionnel 2012/11 17
minéraux et les plantes pour étre utilisées dans les compléments alimentaires - 1.
Rapport sur les mesures de prévention et recommandations applicables pour éviter d'éventuelles
AESAN-2012-007 |infections alimentaires par des souches d'Escherichia coli vérotoxiques/productrices de toxines Biologique 2012/09 16
Shiga/entérohémorragiques (VTEC/STEC/EHEC).
Rapport sur les risques microbiologiques associés a la consommation de fruits obtenus a partir de . .
AESAN-2012-006 . Biologique 2012/09 16
Fragaria spp. et Rubus spp.
AESAN-2012-005 Rapport SEJI’ les mesures de contréle visant a réduire la présence de Campylobacter spp. dans la Biologique 2012/09 16
viande fraiche de volaille (poulet).
Rapport sur les critéres d’estimation des concentrations pour I'examen des propositions de limites
AESAN-2012-004 |de migration de certains métaux lourds et autres éléments d’objets en céramique destinés a entrer Chimique 2012/05 16
en contact avec les aliments.
AESAN-2012-003 Rapport sur I'évaluation des risques associés a la consommation d'algues macroscopiques riches Nutritionnel 2012/02 15%

en iode.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MICROBIOLOGICOS_GESTANTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COMPLEMENTOS_2.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/IRRADIACION.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CITROCIDE.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TETRASELMIS_CHUII.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COMPLEMENTOS_1.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ESCHERICIA_COLI2.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/RIESGOS_MICROBIOLOGICOS_BAYAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CAMPYLOBACTER.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MATERIALES_CONTACTO_ALIMENTOS_.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/YODO_MACROALGAS.pdf

aliments.
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(voir le rapport) d’approbation S
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Rapport sur le risque associé a la présence de plomb dans les viandes de gibier sauvage en -

AESAN-2012-002 Chimique 2012/02 15
Espagne.

AESAN-2012-001 |Rapport sur le risque de trichinose lié a la consommation de viande de porcelet. Biologique 2012/02 15

AESAN-2011-010 Rapport conlcernan.t I utlllsz'itlo_n d Eme arg|le kaolinitique comme auxiliaire technologique dans le Technologique 2011/11 15
processus d'obtention de I'huile d'olive vierge.

AESAN-2011-009 Rapport rela_1t|f a,l eyaluaﬂon du risque d’exposition de la population espagnole au cadmium par la Chimique 2011/11 15
consommation d’aliments.

AESAN-2011-008 Rapport SEJI’ les crltere’s d |QC|tat|qn ala d|m_|nu,t|oAn de la teneur’en ce_rtams nutriments des aliments Nutritionnel 2011/09 15
transformés, dont la réduction présente un intérét pour la santé publique.

AESAN-2011-007 Rapport conlcernan.t I utlllsz'itlo_n dLII c.arbo.nate de calcium comme adjuvant technologique dans le Technologique 2011/09 15
processus d'obtention de I'huile d'olive vierge.

AESAN-2011-006 Ra_pport sur | ut|||§§t|9n du pe_roxyde d hy(;lrogene comme auxiliaire technologique dans le Technologique 2011/09 15
traitement des dérivés sanguins et des céphalopodes.

AESAN-2011-005 R_apport sur la cor]tamlnatlon V|raIeA des aliments, avec un accent particulier sur les mollusques Biologique 2011/05 14
bivalves, et les méthodes de contréle.

AESAN-2011-004 R_apport relatif a | evaluatpn du risque d’exposition des nourrissons et des jeunes enfants aux Chimique 2011/05 14
nitrates par la consommation de bettes en Espagne.

AESAN-2011-003 |Rapport sur les études de durée de vie pour la Listeria monocytogenes dans certains aliments. Biologique 2011/05 14
Rapport concernant I'effet sur la population espagnole de I'abrogation de la réglementation

AESAN-2011-002 |nationale sur les limites maximales autorisées pour les aflatoxines B1, B2, G1 et G2 dans les Chimique 2011/05 14
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PLOMO_CAZA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TRIQUINA_LECHONES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ARCILLA_CAOLINITICA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CADMIO_ALIMENTOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CRITERIOS_NUTRIENTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CARBONATO_CALCICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/AGUA_OXIGENADA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/VIRUS_ALIMENTOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/NITRATOS_ACELGAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LISTERIA_M.VIDA_UTIL.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/AFLATOXINAS_ALIMENTOS.pdf
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Titres des rapports du comité scientifique de I'AESAN_Touts

Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue

AESAN-2011-001 |Rapport sur le botulisme infantile. Biologique 2011/05 14

AESAN-2010-011 |Rapport sur les emballages actifs et intelligents. Technologique 2010/09 13

AESAN-2010-010 Rapport §ur !effet de la réduction du sel sur la sécurité microbiologique des produits a base de Technologique 2010/09 13
viande séchée.

AESAN-2010-009 |Rapport sur les protéines de lait, les allergies et leurs méthodes d'analyse. Nutritionnel 2010/09 13

AESAN-2010-008 |Rapport sur les niveaux de mercure fixés pour les produits de la péche. Chimique 2010/09 13

AESAN-2010-007 |Rapport sur le role de la nutrition dans les maladies auto-immunes. Nutritionnel 2010/09 13
Rapport sur les lignes directrices générales concernant les conditions que doivent remplir les

AESAN-2010-006 |matériaux polymeres d'emballage des denrées alimentaires pour étre soumis a des rayonnements | Technologique 2010/05 12
ionisants.

AESAN-2010-005 |Rapport sur le risque associé a la présence d'acides gras trans dans les aliments. Nutritionnel 2010/05 12

AESAN-2010-004 ngn_es’dlr‘e(A:trlces_ po’ur la d0(:|umentat|qn précise pour I'évaluation des auxiliaires technologiques Technologique 2010/05 12
destinés a étre utilisés dans l'alimentation humaine.

AESAN-2010-003 RappPrt sur la maladie cceliaque et les prqblemes posés par les techniques analytiques pour le Nutritionnel 2010/02 12
contréle de la teneur en gluten dans les aliments.

AESAN-2010-002 |Rapport sur les biofilms et leur répercussion sur la sécurité alimentaire. Biologique 2010/02 12
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/BOTULISMO_INFANTIL.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ENVASES_ACTIVOS_INTELIGENTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/REDUCCION_SAL_P.CARNICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PROTEINAS_LACTEAS_ALERGIAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MERCURIO_P.PESCA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/NUTRICION_ENFERMEDADES_AUTOINMUNES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/MATERIALES_POLIMERICOS_R.IONIZANTES.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/AC_GRASOS_TRANS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LINEAS_DIRECTRICES_C.TECNOLOGICOS_2010.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TECNICAS_ANALITICAS_GLUTEN.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/BIOFILMS.pdf

o=
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b Q. DE DERECHOS QJ: Titres des rapports du comité scientifique de I'AESAN_Touts
Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue

Rapport sur les criteéres microbiologiques applicables aux espéces pathogénes du genre Vibrio, en

AESAN-2010-001 |tant que mesures de contr6le supplémentaires aux points d'inspection frontaliers, aux produits de Biologique 2010/02 12
la péche importés.

AESAN-2009-015 Rapport sur les risques associés a la consommation d'anis étoilé sous forme d'infusion chez les Nutritionnel 2009/11. 11
enfants.

AESAN-2009-014 |Rapport sur l'utilisation des nanotechnologies dans l'industrie alimentaire. Technologique 2009/11 11

AESAN-2009-013 |Rapport sur les hydrocarbures aromatiques polycycliqgues (HAP) dans I'huile de grignons d'olive. Chimique 2009/09 11

AESAN-2009-012 |Rapport sur la consommation humaine occasionnelle de gesses (Lathyrus sativus). Nutritionnel 2009/05 11

AESAN-2009-011 |Renseignez-vous sur le risque possible de I'aluminium diététique. Chimique 2009/05 10
Rapport concernant I'évaluation des risques liés a la possible présence d'arsenic dans des algues -

AESAN-2009-010 PN i . Chimique 2009/05 10
destinées a la consommation humaine.

AESAN-2009-009 Rapport sur les critéres de §ecur|te applicables a la teneur en acide domoique dans la coquille Chimique 2009/05 10
Saint-Jacques (Pecten maximus) pour sa collecte.

AESAN-2009-008 Ra_pport sur .I évaluation (?Ies risques associés a la présence de Listeria monocytogenes dans les Biologique 2009/05 10
poissons frais ou congelés.

AESAN-2009-007 Rapport,sur I |nC|den(':e gle I Fehmmahon du poisson ou de ses parties en relation avec la réduction Biologique 2009/05 10
de la prévalence de I'anisakiose humaine.
Rapport relatif a une demande d’évaluation initiale de la mise sur le marché de la pomme de terre-

AESAN-2009-006 |céleri (Arracacia xanthorriza) précuite et congelée, dans le cadre du réglement (CE) n ° 258/97 sur Nutritionnel 2009/05 10

les nouveaux aliments et les nouveaux ingrédients.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/VIBRIO_CRITERIOS_MICROBIOLOGICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ANIS_ESTRELLADO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/NANOTECNOLOGIA_I.ALIMENTARIA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/HAPS_ACEITE_ORUJO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALMORTAS_CONSUMO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALUMINIO_DIETETICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ARSENICO_ALGAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/AC.DOMOICO_VIEIRA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LISTERIA_MONOCYTOGENES_PESCADO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/REDUCCION_PREVALENCIA_ANISAKIOSIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ARRACACIA_XANTHORRIZA.pdf
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AESAN-2009-005 |Rapport relatif a l'utilisation d'un systéme d'hygiénisation des ceufs avec coquille par lumiére UVC. | Technologique 2009/02 9

AESAN-2009-004 R{apport relatif a | eyaluaﬂon de la sécurité deA Bifidobacterium lactis dans les préparations et Biologique 2009/02 9
aliments pour nourrissons et enfants en bas age.

AESAN-2009-003 |Rapport sur I'éviscération des lagomorphes. Biologique 2009/02 9
Rapport sur la sécurité pour la consommation humaine d’une huile de tournesol ayant un profil en

AESAN-2009-002 |acides gras modifiés a des niveaux élevés de contenu en acide stéarique, provenant de semences Nutritionnel 2009/02 9
obtenues par des techniques de mutagenese et d'hybridation conventionnelles.
Rapport sur une hypothése métabolique relative a I'népatotoxicité associée a la consommation de

AESAN-2009-001 |certains compléments alimentaires et de denrées alimentaires destinées a une alimentation Nutritionnel 2009/02 9
particuliére, en relation avec des régimes de contréle du poids.

AESAN-2008-003 Rapport relatif a | evaluatlo'n deg risques liés a la présence d'huiles minérales dans I'huile de Chimique 2008/05 8
tournesol en provenance d'Ukraine.

AESAN-2008-002 Evaluatlor_] de l'utilisation de ngtralt de houblon en solution aqueuse comme adjuvant Technologique 2008/02 8
technologique dans la production de sucre.

AESAN-2008-001 Evaluatlor_] de l'utilisation du sgl de sodium de l'acide polyaspartique comme adjuvant Technologique 2008/02 8
technologique dans la production de sucre.

AESAN-2007-009 rF;?SpiE:rt concernant I'application de lumiere UVC pour l'induction de composés bioactifs dans les Technologique 2007/11 7

AESAN-2007-008 Rapport sur I'établissement d’un critére microbiologique pour la salmonelle dans les ceufs destinés Biologique 2007/11 7

a la consommation directe.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/HIGIENIZACION_HUEVOS_LUZUVC.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/BIFIDOBACTERIUM_LACTIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/EVISCERACION_LAGOMORFOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ACEITE_GIRASOL_AC.ESTEARICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/HEPATOTOXICIDAD_DIETAS_CONTROL_PESO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ACEITE_GIRASOL_UCRANIA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/EXTRACTO_LUPULO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SAL_SODICA_AC.POLIASPARTICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LUZ_UVC_UVAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SALMONELLA_HUEVOS.pdf
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- S Y AGENDA 2030
Référence Date Journal du
. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue

AESAN-2007-007 Rapport concernanF I(? risque de présence eye(ltuelle dg N-n|trosam|ngs dans dgs produits a pase Chimique 2007/11 8
de viande crue marinés lorsqu’ils sont soumis a des traitements culinaires de grillade ou de friture.

AESAN-2007-006 |Rapport sur les mesures visant a réduire le risque associé a la présence d'Anisakis. Biologique 2007/09 6
Rapport sur I'évaluation des risques pour la santé de l'ingestion des acides aminés D-Glycine et

AESAN-2007-005 |Acide L-Aspartique demandé par la Sous-direction générale de la Gestion des Risques Nutritionnel 2007/02 7
alimentaires.

AESAN-2007-004 ngnes, dlrectrlcefs sur l'utilisation du papier et du carton obtenus a partir de fibres de cellulose Chimique 2007/02 6
recyclées pour étre en contact avec les aliments.

AESAN-2007-003 L!gneg dlre’ctr,lces pour | evaluatlron deg compléments alimentaires élaborés a base de composants Nutritionnel 2007/02 6
d'origine végétale et de leurs préparations.

AESAN-2007-002 |Rapport sur les conséquences liées a la consommation d'isoflavones. Nutritionnel 2007/02 5

AESAN-2007-001 |Rapport sur les allergies alimentaires. Nutritionnel 2007/02 5

AESA-2006-008 Rapport sur I'évaluation du risque du virus de la grippe aviaire en Espagne. Biologique 2006/09 4

AESA-2006-007 A_V|s_ sur I'utilisation du chlorure de lithium en tant que marqueur dans les vins destinés a la Technologique 2006/09 4

— _ |distillation.
Avis sur la proposition de la Commission européenne relative aux allégations nutritionnelles

AESA-2006-004 |concernant les acides gras mono-insaturés (AGM) dans les denrées alimentaires et considérations Nutritionnel 2006/06 5
y afférentes apportées par I'Autorité européenne de sécurité des aliments (EFSA).
Avis sur la proposition de la Commission européenne relative aux allégations nutritionnelles

AESA-2006-003 |concernant les acides gras oméga-3 dans les aliments et aux considérations y afférentes Nutritionnel 2006/02 3

formulées par I'EFSA.
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/NITROSAMINAS_P.CARNICOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TRATAMIENTOS_ANISAKIS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/GLICINA_ASPARTICO.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PAPEL_CARTON_F.RECICLADAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/COMPLEMENTOS_ALIMENTICIOS_O.VEGETAL.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ISOFLAVONAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALERGIAS_ALIMENTARIAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/GRIPE_AVIAR.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/CLORURO_LITIO_VINOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALEGACIONES_AC.GRASOS_MONOINSATURADOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALEGACIONES_AC.GRASOS_OMEGA3.pdf
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. Titre du rapport du comité scientifique de I'AESAN Type derisque| _, . comité
(voir le rapport) d’approbation S
scientifigue
AESA-2006-002 Rapport sur lI'impact du tabagisme sur I'alimentation et la nutrition. Nutritionnel 2006/02 4
AESA-2005-014 Avis sur les crlt,eres de santé publlquef a pfendre en compte dans les procédures pour le retrait de Biologique 2005/11. 6
—  [lacolonne vertébrale et de la moelle épiniére.
AESA-2005-013 Avis sur les risques liés a szl suppression du r_efr0|d|ssement p_endant_des périodes limitées dans le Technologique 2005/11 3
— |temps, sur les tables de préparation des services de restauration rapide.
AESA-2005-012 Avis sur I_appljcatmn du systéme I{actoperoxydase-thlocyanate aux fruits et Ilégumes destinés a étre Chimique 2005/11 3
— |commercialisés en tant que produits de la gamme IV.
AESA-2005-010 A’VI_S sur le niveau de §eCL{r|te des prolamines dans les aliments sans gluten, en lien avec la Nutritionnel 2005/05 4
— _ |récidive des patients intolérants au gluten.
AESA-2005-009 AVJS conc}erna[]t les exigences nutrltlo_nnelleg et \energe_hques des aliments spéciaux pour Nutritionnel 2005/02 5
— —  |prématurés (nés avant terme ou de faible poids & la naissance).
AESA-2005-008 Avis concernar]t les _facteurs_ favorisant I'apparition d’'une allergie a I’Anisakis, ainsi que les Biologique 2005/02 1
— | mesures de prévention applicables.
AESA-2003-004  |Avis concernant I'application de rayonnements ionisants sur les aliments. Technologique 2004/09 2
AESA-2003-007 |Avis concernant I'application de pressions élevées sur la viande et les produits a base de viande. Technologique 2004/05 1
Avis concernant le risque de présence de Semicarbazide (SEM) dans certains produits
AESA-2003-006 |alimentaires emballés dans des pots en verre avec des couvercles en métal avec des joints en Chimique 2004/05 3
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https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/TABACO_IMPACTO_ALIMENTACION.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/RETIRADA_COLUMNA_MEDULA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SUPRESION_REFRIGERACION_RESTAURACION.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/LACTOPEROXIDASA_FRUTAS_HORTALIZAS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/PROLAMINAS_ALIMENTOS_SIN_GLUTEN.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALIMENTOS_ESPECIALES_PREMATUROS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ANISAKIS_ALERGIA.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/RADIACIONES_IONIZANTES_ALIMENTOS.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/ALTAS_PRESIONES_CARNE.pdf
https://www.aesan.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/seguridad_alimentaria/evaluacion_riesgos/informes_comite/SEMICARBAZIDA_P.ALIMENTICIOS.pdf
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