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Servicio de Promoción y Acción Local en Salud.

Subdirección de Ordenación Farmacéutica. Estrategias de Prevención y Promoción de la Salud.

Dirección General Salud Pública y Ordenación Farmacéutica.

Francisco Javier Moreno Castro 28 de abril de 2021

Seminario de intercambio de experiencias 

en el ámbito del control oficial de la oferta 

alimentaria en centros escolares



Diseño Planificación Evaluación

de Planes y Programas

La Salud Pública en Andalucía

Ejecución de planes y programas

Gestión de los Recursos

Plan EVACOLE 2020 – 2023

29 Distritos de Atención Primaria (DAP)

o Áreas de Gestión Sanitaria (AGS)

Organización

en el territorio



Cuerpo Superior facultativo de

Instituciones Sanitarias Junta

de Andalucía. Cuerpo A.4

Regulación: Decreto 70/2008, de 26 de febrero, por el que se regula la plantilla

orgánica, funciones, retribuciones, jornada y horario de trabajo.

Organizados en Unidades de Protección de la Salud. (1 en cada DAP/AGS)

Funcionarios Farmacéutic@s y Veterinari@s (Cuerpo A.4)

Cartera de servicio

Protección de la Salud. Control Sanitario Oficial: Seguridad Alimentaria y

Salud Ambiental.

Promoción de la Salud: Plan EVACOLE.

Profesionales

Agentes de Salud Pública



…..más de 10 años trabajando en Promoción de la Salud
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PLAN EVACOLE: Estrategia
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Plan EVACOLE 
2020 - 2023

COMEDORES ESCOLARES

MAQUINAS EXPENDEDORAS

CANTINAS / QUIOSCOS

Plan EVACOLE: Alcance

COCINAS CENTRALES



Evaluación Nutricional 
del menú escolar

Evaluación Presencial de la 
oferta alimentaria

Evaluación de las ofertas alimentarias

Grupo 

EVACOLE

Profesionales de los DAP / AGS con 

Perfil EVACOLE



Comedores escolares en Andalucía 

Censo de Titularidad Pública (2022)

1.706 comedores escolares.

Modalidad de cocina:

Gestionados por la Agencia Pública Andaluza de Educación (APAE)

Regulados mediante pliego de contratación Agencia / Empresa.

1.239 Servidos por cocina central en línea fría.

151 Cocinas externalizadas / in situ.

Gestionados directa Consejería de Educación (Sin pliego PCTE)

Gestión directa sin regulación mediante pliego (cuerpo de funcionarios)

316 Cocinas Propias.
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mayo de 2022 junio de 2022

EVACOLE Periodos Curso 2021-2022

noviembre de 2021 diciembre de 2021

enero de 2022 febrero de 2022

marzo de 2022 abril de 2022

septiembre de 2021 octubre de 2021

9 Periodos 

de 4 

Semanas 

consecutivas

Evaluación Nutricional del menú escolar



PLAN EVACOLE: Evaluación Nutricional comedor escolar

Contenidos de la Evaluación Nutricional

1. Requisitos Nutricionales Críticos (RNC)

2. Contenidos de la Evaluación Nutricional (0 – 100 puntos)



PLAN EVACOLE: Evaluación Nutricional comedor escolar

Requisitos Nutricionales Críticos (RNC)

1º) Cumple criterios energía y macronutrientes.

2º) Menús supervisados por profesional con formación acreditada.

3º) Si la evaluación es de seguimiento, mejora la inicial.

4º) Cumple frecuencia de consumo semanal para verdura y fruta.



Comedor escolar. Evaluación nutricional

Contenidos de la Evaluación Nutricional (puntuables: 0 – 100 puntos)

1º) Frecuencia de consumo semanal: 9 ítems; entre 0 – 36 puntos.

2º) Requisitos Nutricionales específicos: 9 ítems; entre 0 – 27 puntos.

3º) Calidad de ingredientes y materia prima: entre 0 – 25 puntos.

4º) Información a las familias: 6 ítems entre 0 – 12 puntos.



Comedor escolar. Evaluación nutricional

Puntación total obtenida Escala Resultado de la Evaluación

0 – 100 puntos

< 70

RNC = No Conforme
Deficiente

≥ 70 – < 90 Mejorable

≥ 90 Óptima

Criterios de Conformidad 

• Todos los RNC deben ser Conformes.

• Obtener resultado ≥ 70 puntos.

• Comedores escolares gestionados por APAE, obtener un resultado ≥ 90 puntos.



Y esto …….

¿Cómo lo hacemos?



Funciones:

Evaluación Nutricional Comedores Escolares Públicos (9 periodos de 4 semanas)

 Interlocución con las empresas / gestores de los comedores escolares públicos.

 Validación de los platos que conforman las planillas de menús.

 Valoración de los contenidos de la Evaluación Nutricional (Autoevaluación de los Operadores)

 Elaboración de Informe del Evaluación Nutricional en cada periodo.

Formación y asesoramiento a los profesionales de los DAP / AGS con Perfil Evacole.

PLAN EVACOLE: Recursos Humanos

GRUPO EVACOLE: 

Grupo técnico de referencia en el marco del Plan EVACOLE.

Formado por profesionales de Protección de la Salud

pertenecientes a los DAP / AGS (cuerpo A4) y del Servicio

de Promoción de la Salud del Ayuntamiento de Sevilla.

Técnicos Referentes Provinciales.

Actualmente 11 Profesionales



PLAN EVACOLE: Recursos materiales e informáticos

Evacole NET

Plan 

Evacole

Aliam NET

PROTOCOLOS

GUIAS

/ MANUALES

ALIAM NET

EVACOLE NET

PLAN 
EVACOLE

Programa 
Evacole

FORMACION



PLAN EVACOLE: Aplicación informática Aliam NET

Espacio de trabajo colaborativo.

Herramienta de comunicación Empresas / Gestores y Grupo EVACOLE

• Información de interés, calendario de 

periodos por curso escolar.

• Repositorio de documentos técnicos, Videos 

tutoriales, Manuales, Guías.

• Foro consulta y preguntas técnicas.

• Foro Grupo Evacole.



Evacole NET

PLAN EVACOLE: Aplicación informática EVACOLE NET



PLAN EVACOLE: Aplicación informativa EVACOLE NET

Características funcionales:

1. Incorpora los criterios de evaluación establecidos en el Plan Evacole.

2. Entorno abierto (internet).

3. Permite desarrollar un modelo de autoevaluación, que requiere de validación 

previa para ser considerado conforme.

4. Registro de datos y explotación de resultados e indicadores.

5. Accesibilidad para las empresas, centros escolares y familias.



Valida las propuestas

desde el plato a la

planilla.

Diseña una planilla

de menús a partir de

una banco de platos.

COMEDOR

ESCOLAR

GRUPO 

EVACOLE

PLAN EVACOLE: Aplicación informática EVACOLE NET



PLAN EVACOLE: Aplicación informática EVACOLE NET

Validación de platos

Penaliza los incumplimientos de los Criterios de Calidad de ingredientes y 

materias primas. 

• Almidones modificados > 10 %

• Sal > 1,2 %

• Presencia de aditivos: edulcorante, potenciador del sabor, colorante artificial.

Dos o más ingredientes de: 

• Azúcar (o similar).

• Harinas refinadas.

• Aceites refinados.

De incluir solo uno de los tres:

• Azúcar (o similar) es >5%. 

• Aceite refinado es >10%. 



PLAN EVACOLE: Aplicación informatica EVACOLE NET

Validación de platos

Validación de platos

Grupo Evacole

Ingredientes

Fichas 

Técnicas

+ Platos 

Validados

Planilla del periodo

(4 semanas)

Menús 

diarios

Menús 

semanales



PLAN EVACOLE: Aplicación informatica EVACOLE NET



PLAN EVACOLE: Aplicación informatica EVACOLE NET

Contenidos de la Evaluación Nutricional

AUTOEVALUACION

Fichas 

Técnicas

+

Requisitos 

Nutricionales 

Críticos

Frecuencia 

consumo 

semanal

Requisitos 

Específicos

Información 

a las 

Familias

Calidad 

Ingredientes 

Materia Primas

Revisión Grupo Evacole

Informe de Evaluación Nutricional



PLAN EVACOLE: Aplicación informatica EVACOLE NET



PLAN EVACOLE: Aplicación informatica EVACOLE NET



PLAN EVACOLE: Aplicación informática EVACOLE NET

Para cada dimensión evaluada.

• Descripción del motivo.

• Descripción de la No Conformidad.

• Propuestas de Mejora.

• Puntos Fuertes.

• Observaciones.



“Cualquier dieta por muy bien programada que

esté desde el punto de vista nutricional y de la

elaboración, si no provoca placer, fracasará”

muchas gracias….

Francisco Grande Covián

Presidente fundador  de la SEN


