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JORNADA SOBRE LA APLICACION DE LA GUIA EUROPEA DE BUENAS
PRACTICAS DE HIGIENE EN LA PROD ION ARTESANAL DE E

Madrid, 18 de junio de 2019

PROGRAMA DEFINITIVO

09:30-09:45h
Inauguracion de la jornada. Victorio Teruel Mufioz. Subdirector General de
Promocién de la Seguridad Alimentaria. AESAN

09:45-10:45h

Guia Europea de Buenas Préacticas de Higiene en la produccidon artesanal de
gueso v productos lacteos. QueRed. Remedios Carrasco Sanchez. Coautora de la
Guia y Coordinadora de QueRed

10:45-11:15h

Documento para la mejora de la aplicacién del Paguete de Higiene en
gueserias _de campo y artesanas. Beatriz Martinez Zamorano. Subdireccion
General de Promocion de la Seguridad Alimentaria. AESAN

11:15-11:45h
PAUSA CAFE

11:45-13:00h

Presentacion de ejemplos préacticos en la aplicacién de la Guia Europea. Visidn
de QueRed. Maria Jesus Jiménez Horwitz, supervisora de la Guia. Presidenta de
QueRed. Maria Orzaez, quesera y miembro del grupo de “Higiene y Normativa” de
QueRed. Angel Valeriano Rojo, quesero y miembro del grupo de “Higiene y Normativa”
de QueRed.

13:00-13:30h
Debate

13:30-14:30h
PAUSA COMIDA

Farmhouse and

Artisan

Cheese & Dairy Producers
European Network



http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/1_guia_europea.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/1_guia_europea.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/2_documento_mejora.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/2_documento_mejora.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/3_ejemplos_guia_europea.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/3_ejemplos_guia_europea.pdf
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14:30-15:15

Presentacion de ejemplos practicos en la aplicaciéon de la Guia Europea. Vision
del control oficial. Juan Carlos Dominguez Vellarino. Responsable de Seguridad
Alimentaria. D. G. Salud Publica. Servicio Extremefio de Salud.

15:15-16:00

Presentacién de ejemplos préacticos en la aplicacién de la Guia Europea. Visidn
del control oficial. José Ignacio Altolaguirre Bernacer. Jefe del Servicio de Riesgos
Ambientales y Alimentarios. Agencia de Sanidad Ambiental y Consumo.

Consejeria de Sanidad del Principado de Asturias

16:00-17:00
Debate

17:00-17:30
Conclusiones y clausura
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http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/4_vision_control_oficial.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/4_vision_control_oficial.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/5_ejemplos_practicos.pdf
http://www.aecosan.msssi.gob.es/AECOSAN/docs/documentos/noticias/2019/5_ejemplos_practicos.pdf

